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Esittelija tarkensi esitystaan niin, etta johtokunta antaa lausunnon val-
tuustossa hyvaksyttyyn toivomusponteen (valtuutettu Karhuvaara ym).

Palvelukeskusliikelaitoksen johtokunta antoi seuraavan lausunnon:

Palvelukeskusliikelaitos (Palvelukeskus Helsinki) tekee tiivista yhteis-
tyota kasvatuksen ja koulutuksen toimialan kanssa ruokapalvelujen
suunnittelussa. Palvelukuvauksissa maaritellaan ruokalistojen ja ate-
rioiden suunnittelun periaatteet, laatu ja sisaltd. Toimiala vastaa var-
haiskasvatuksen ja koulutuksen jarjestajana naiden maarittelysta. Pal-
veluntuottaja vastaa ruokapalvelujen tuottamisesta, elintarvikkeiden ja
tarvittavien pakkausmateriaalien hankinnasta, ruoan valmistuksesta ja
ruoan tarjoilusta. Palveluntuottaja vastaa myos valmistettavien ruoka-
maarien suunnittelusta, ruoan riittdvyydesta, mahdollisen ylijdgadmaruo-
an hyodyntamisesta ja jatteiden lajittelusta. Palvelukeskus Helsinki
seuraa paivittain menekkia, ennustaa tarvittavia ruoka- ja raaka-
ainemaaria ja pyrkii mahdollisimman pieneen havikkiin vastuullisuuden
ja kestavan kehityksen kannalta mutta myods kustannussyista.

Palvelukeskus Helsingilla on toimintatapana keskitetty hankinta ja ruo-
kalistasuunnittelu. Menekki suunnitellaan ja arvioidaan toimipaikkakoh-
taisesti. Palvelukeskus Helsingilla on kaytdssa menekin seurannan ja
ruokahavikin seurannan malli, jonka raportointia entista reaaliaikai-
semmaksi kehitetdan parhaillaan. Taman pohjalta seurataan menekkia
ja syntyvaa havikkia ja sen hallintaa. Hoitoalan ja valmistuskoulujen
osalta on kaytdssa Aromi-tuotannonohjausjarjestelma, jonka pohjalta
ruokatuotannon suunnittelu toteutetaan. Palvelukeskus Helsingin Pak-
kalan tuotantolaitoksessa on kaytdssa Aromi tuotannonohjausjarjes-
telma ja Webmysli tilausjarjestelma, jonka avulla koulut ja paivakodit
seka sairaaloiden osastot tilaavat tarvitsemansa maarat. Uuden Aromi
2.0 -version kehitystyd on meneillaan ja sen pohjalta ennustaminen ja
menekinseuranta on entista tehokkaampaa. Lisaksi toimipaikkatasolla
kaydaan jatkuvaa vuorovaikutusta paivakodin johtajien, rehtorien ja hoi-
toalan esihenkildiden kanssa seka seurataan tyytyvaisyytta ja ruokalis-
tan toimivuutta palveluissa.
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Ruokatarvikkeiden pakkaukset lajitellaan kiinteistéssa olevan lajittelu-
jarjestelman mukaisesti. Noudatamme kohteessa kaytossa olevia lajit-
telumahdollisuuksia. Tarkeaa olisi luoda kaupunkiympariston toimialan
hallinnoimissa tiloissa yhtenainen tapa lajitella pakkaus- seka valmis-
tuksessa syntyvaa jatetta. Nykykaytanndon mukaisesti pyrimme lajitte-
lemaan biojatteen, sekajatteen, energiajatteen seka metallin ja lasin.
Talla hetkella on toimipaikkakohtaisia tiloista johtuvia eroavuuksia ja
taman suunnittelu kaupunkitasoisesti HNH2035-nakokohdat huomioi-
den on kannatettavaa. Kaupunkiympariston toimiala tekee parhaillaan
jatetilojen kartoitusta Kaskon tiloihin. Uudessa, suunnitteilla olevassa
tuotantolaitoksessa tilaus- ja toimitus -ketjun entista parempi hallinta on
tarkea tavoite siten, etta vastataan juuri tarpeeseen, oikeisiin maariin
seka ruoan kuljettamiseen ja pakkauksiin liittyen.

Jatteiden lajittelun kasvatukselliseen merkitykseen, asenteisiin ja kayt-
taytymiseen pyritaan vaikuttamaan ennakoivasti mm. yhteisella suun-
nittelulla ja osallistamisella. Syntyvien jatteiden lajitteluun ja havikista
viestimiseen kiinnitetdan huomiota muun muassa kansalliseen havikki-
viikkoon liittyvassa kampanjoinnissa kaikissa kouluissa ja paivakodeis-
sa seka Palvelukeskus Helsingin yhdessa Kaskon kanssa ylakouluille
toteuttamassa palvelumuotoiluprojektissa, jota pilotoidaan syksylla
2020. Pilotissa syntyvasta havikista ja maarasta viestitaan paivittain ja
saatujen kokemusten pohjalta havikista viestimista kehitetaan eteen-
pain ja asia tehdaan nakyvaksi ja helposti ymmarrettavaksi. Lisaksi
Palvelukeskus Helsinki osallistuu tarvittaessa myds kohteen ymparisto-
tyoryhmien kokouksiin ja Kaskon hallinnon jarjestamiin jatekartoituksiin.
Niihin tulee tarvittaessa myds tuottaa tietoja kohteen edellyttamalla ta-
valla keittio-, linjasto- ja lautasbiojatteesta
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Kasvatus- ja koulutuslautakunta antoi kaupunginhallitukselle Arja Kar-
huvaaran toivomusponnesta seuraavan lausunnon:
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Kasvatuksen ja koulutuksen toimialalla ruokapalvelujen suunnittelu
tehdaan yhteistydssa palveluntuottajien kanssa. Palvelukuvauksissa
maaritellaan ruokalistojen ja aterioiden suunnittelun periaatteet, laatu ja
sisaltd. Toimiala vastaa varhaiskasvatuksen ja koulutuksen jarjestajana
naiden maarittelysta. Palveluntuottajat vastaavat ruokapalvelujen tuot-
tamisesta, elintarvikkeiden ja tarvittavien pakkausmateriaalien hankin-
nasta, ruoan valmistuksesta ja ruoan tarjoilusta. Palveluntuottajat vas-
taavat myds valmistettavien ruokamaarien suunnittelusta, ruoan riitta-
vyydesta, mahdollisen ylijagamaruoan myynti- tai jakelutoiminnasta ja
jatteiden lajittelusta. Palveluntuottajat pyrkivat paivittaisessa toiminnas-
saan menekin seuraamiseen, tarvittavien ruokamaarien ennustamiseen
ja mahdollisimman pieneen havikkiin myds kustannussyista.

Kasvatuksen ja koulutuksen toimiala edellyttaa ruokapalvelusopimuk-
sissa palveluntuottajaa tuottamaan ruokapalvelut kestavan kehityksen,
Helsingin kaupungin periaatteiden ja voimassa olevien ohjeiden mu-
kaan seka lainsaadannon (esim. ymparistosuojelulaki ja -asetus, jate-
laki ja -asetus) edellyttamalla tavalla. Palveluntuottajan toiminnan tulee
tukea toimialan, koulun tai paivakodin toimintasuunnitelmiin kirjattuja
toimintaperiaatteita jatteiden maaran ja haitallisuuden vahentamisessa,
niiden lajittelussa, sailyttamisessa seka kierrattamisessa. Lisaksi toi-
minnan pitaa tukea asetettuja kasvatuksellisia tavoitteita. Palveluku-
vausten mukaan tuottajan tehtavana on myds omilla toimenpiteillaan
vaikutettava koulujen ja paivakotien eri jatelajien jatemaarien vahenta-
miseen.

Palveluntuottajan edellytetaan lajittelevan jatteet kohteessa kaytdssa
olevan ohjelman mukaisesti. Palveluntuottaja noudattaa kohteessa
kaytossa olevia lajittelumahdollisuuksia. Jatteiden lajittelu on toimipis-
tekohtainen. Kaikissa kohteissa kerataan erikseen biojatteet, paperit ja
sekajate. Kohteesta riippuen voi olla mahdollista kerata kerayskarton-
git, pahvit, lasit, metallit ja muovit.

Ruokapalveluntuottajan edustajan edellytetaan tarvittaessa osallistuvan
myds kohteen ymparistotydryhmien kokouksiin ja kasvatuksen ja koulu-
tuksen toimialan hallinnon jarjestamiin jatekartoituksiin. Niihin tulee tar-
vittaessa myds tuottaa tietoja kohteen edellyttamalla tavalla keittio-, lin-
jasto- ja lautasbiojatteesta.

Kerran vuodessa, valtakunnallisella havikkiviikolla, palveluntuottajat
tuovat lautashavikin maarat ja muuta tietoa aiheesta esiin ruokasaleihin
toimialan toiveen mukaisesti.

Kaupunkiymparistdn toimiala tekee parhaillaan jatetilojen kartoitusta
Kaskon tiloihin. Kartoituksen tavoitteena on lajittelun lisaaminen siten,
etta jatkossa kaikissa kasvatuksen ja koulutuksen tiloissa on mahdollis-
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ta lajitella jatteet seitsemaan jatelajiin HSY:n jatelajittelukaytannon mu-
kaisesti (biojate, lasipakkaukset, pienmetalli, kartonki ja pahvi, muovi-

pakkaukset, paperi ja sekajate). Kun jatelajien kierratys muuttuu tahan
malliin, lajittelua tullaan edellyttamaan myos kohteiden ruokapalvelun-
tuottajilta.

Toimialalla on my6s tunnistettu tarve kehittéa ruokahavikin seurantaa
ja edesauttaa palvelutuottajia vahentamaan syntyvaa havikkia. Valinei-
ta yhtenaisen ruokahavikin seurannan ja tilastoinnin toteuttamiseen on
hyva suunnitella yhteistyossa palveluntuottajien kanssa. Nain toimialan
tarvitsema tieto saadaan kaikilta palveluntuottajilta jatkossa samalla ta-
valla ja tilastointi seka vertailtavuus ovat mahdollisia. Toimiala aloittaa
tarkemman ruokahavikin seurannan suunnittelun Palvelukeskus Hel-
singin kanssa syksylla 2020. Kilpailutettujen kohteiden palvelukuvauk-
siin asia voidaan kirjata seuraavien sopimuskausien alkaessa Palvelu-
keskus Helsingin kanssa saatujen kokemusten pohjalta.
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