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1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus A

1.2 Omavalvontasuunnitelman riittävyys B Ohjaus ja neuvonta
Omavalvontasuunnitelmassa on pieniä epäkohtia.
Suunnitelma ei ollut ajantasalla.
TOIMENPITEET:
Suunnitelma tulee päivittää.

2 Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan A

2.2 Tilojen kunto A

2.3 Työvälineet, kalusteet ja laitteet A

3 Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C Ohjaus ja neuvonta
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Tilojen puhtaanapito on laiminlyöty.
Henkilökunnan käymälä oli erittäin likainen. 
TOIMENPITEET:
Likaiset pinnat tulee siivota 2.5.2017 mennessä.

3.2 Työvälineiden ja laitteiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Kylmälaitteiden puhtaustasossa on huomautettavaa.
Henkilökunnan puolella oleva pieni jääkaappi oli ulkopinnalta likainen.
TOIMENPITEET:
Jääkaappi tulee pestä ja pitää puhtaana.

3.3 Siivousvälinetilan ja siivousvälineiden puhtaus C Ohjaus ja neuvonta
Siivousvälineiden säilytyksessä on puutteita.
Osa siivousvälineistä oli likaisia ja niitä säilytettiin henkilökunnan käymälässä. Siivouskaapin edessä oli asiakkaiden
postipaketteja ja ne estivät siivouskaapin käytön.
TOIMENPITEET:
Siivousvälineet on pestävä ja tarvittaessa uusittava. Välineet tulee säilyttää siivouskaapissa.
Puutteet tulee korjata 2.5.2017 mennessä.

3.5 Haitta- ja muut eläimet A

4 Henkilökunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys A

4.2 Käsihygienia A

4.3 Työvaatteet A

4.6 Hygieniaosaamisen todentaminen A

5 Elintarvikkeiden tuotanto- tai käsittelyhygienia

5.1 Tuotannon riskihallinta A

6 Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden säilytys A

6.2 Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet A

6.3 Kuumana säilytettävät elintarvikkeet A

6.6 Pakastaminen C Ohjaus ja neuvonta
Lämpötilakirjanpidossa oli puutteita.
Myyntitilassa olevan pakastimen lämpötilaksi oli kirjattu toistuvasti -9 astetta, eikä korjaavia toimenpiteitä ollut kirjattu.
Takatilassa ollevassa pakastimessa oli suojaamatta rakkapakastettuja leivinvalmisteita. 
TOIMENPITEET:
Pakastettuina myytävät tuotteet tulee myydä asianmukaisessa lämpötilassa. Mikäli lämpötila on korkeampi, tulee
elintarvikkeet ja laite tarkastaa ja korjaavat toimenpiteet kirjata. 
Pakastimissa säilytettävät elintavikkeet tulee säilyttää suojattuna.
Puutteet tulee korjata 2.5.2017 mennessä.

7 Myynti ja tarjoilu

7.2 Tuotteiden säilyvyyden ja myyntiajan hallinta
myynnissä

A

10 Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet

10.1 Erillään pito ja ristikontaminaatio A
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18 Oiva-raportin esilläpito

18.1 Oiva-raportin esilläpito A

Lisätietoja

Henkilökuntaa opastettiin säilyttämään tuotteiden pakkausmerkintöjä (esim. kun pakasteita puretaan
pahvipakkauksista, suositellaan pakkausmerkinnät ottamaan talteen ja säilyttämään ne käytön ajan).

Tarkastuskertomuksen liitteenä oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston pääsisäänkäynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle. 
Oiva-raportti tulee linkittää nähtäväksi myös yrityksen omille verkkosivuille. 
Lisätietoja: www.oivahymy.fi
Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin Taloushallintopalveluista.

Sovelletut säännökset

Elintarvikelaki (23/2006)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (1367/2011)
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
(834/2014)
Hallintolaki (434/2003)
Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (420/2011)

Tarkastusmaksu

130,00 €

Maksuperusteet

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympäristöterveydenhuollon taksa 1.1.2017 (370 §, 13.12.2016)

A = Oivallinen, B = Hyvä, C = Korjattavaa, D = Huono

Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja

Pirkko Hokkanen

Puh. 09 310 31527

pirkko.hokkanen@hel.fi
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Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

487318

True
True

True

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

R-kioski Helsinki Sörnäisten metro
Helsinginkatu 1, 00500 HELSINKI

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

30.03.2017

Arvosanat yhteensä KPL •
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmärkt 16

Hyvä / Bra 2

Korjattavaa /
Bör korrigeras 3

Huono / Dålig

Huomiot • Observation
Omavalvontasuunnitelmassa on pieniä epäkohtia.

Tilojen puhtaanapito on laiminlyöty. Kylmälaitteiden puhtaustasossa on huomautettavaa. Siivousvälineiden
säilytyksessä on puutteita.

v
Lämpötilakirjanpidossa oli puutteita.

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

12.08.2014

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 30.03.2017

Omavalvontasuunnitelma / 
Planen för egenkontroll

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden tuotanto- tai käsittelyhygienia / 
Livsmedlens produktions- eller hanteringsshygien

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu / 
Försäljningen och serveringen

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet / 
Allergi och intolerans orsakande ämnen

Oiva-raportin esilläpito / 
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Valvontayksikkö • Övervakningsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 17.4.2017 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 17.4.2017

Helsingin kaupungin ympäristökeskus 
Helsingfors stad miljöcentralen
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