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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus A

2 Tilojen ja vdlineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito
2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan A

Pukuhuoneet olivat pdlyssa ja kayttamattdmina. Vaatteita sailytettiin kuiva-ainevarastossa.

OHJAUS JA NEUVONTA

Henkilbkunnan pukeutumistilat alakerrassa tulee siivota ja ottaa kayttdon. Vaatteet tulee sailyttda pukuhuoneissa.

2.3 Tyovailineet, kalusteet ja laitteet B Ohjaus ja neuvonta
Tyovalineiden kunnossa on pienia epakohtia.
Kulunut leikkuulauta oli kaytossa.

OHJAUS JA NEUVONTA
Kulunut leikkuulauta tulee uusia.

3 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus
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3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C
Tilojen puhtaanapito on laiminlyéty. Huoneistoon kuulumattomat tavarat vaikeuttavat puhtaanapitoa.

Keittid on likainen. Keitti6ta ei ollut puhdistettu toiminnan alkaessa aamulla. Osa oli vanhempaa pinttynytta likaa. Likaisia
kohtia oli: ovet, keittion pdydat, osa seinistd, kasienpesuallas, hyllyt, avokeittion verhot, lattia.

Keittion tiloissa oli useita kaytosta poistettuja laitteita seka ylimaaraista tavaraa. Ylimaaraiset laitteet ja tavarat vaikeuttavat
puhtaanapitoa.

KEHOTUS
Keittion pinnat tulee puhdistaa. Ylimaaraiset laitteet ja tavarat tulee poistaa keittiolta

MAARAAIKA
Toimenpiteisiin tulee ryhtya heti. Toimenpiteet tarkastetaan uusintatarkastuksella 30.4.2017 jalkeen.

3.2 Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus C
Tyoévalineiden ja laitteiden likaisuus heikentaa elintarviketurvallisuuden.
Osa tyovalineista ja laitteista oli likaisia. Likaisia olivat: keittion laitteet ja niiden kahvat seka maustepurkit.

KEHOTUS
Tyovalineet ja laitteet tulee puhdistaa.

MAARAAIKA
Toimenpiteisiin tulee ryhtya heti. Toimenpiteet tarkastetaan uusintatarkastuksella 30.4.2017 jalkeen.

4 Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilokunnan ty6tapojen hygieenisyys C Kehotus
Henkilékunnan tydskentelytavat heikentavat elintarviketurvallisuuden.

Puhtaiden leikkuulautojen paalla oli raakaa lihaa. Kasviksia pilkottiin tydpdydalla, joka oli likainen eika sitd ennen tydn alkua
puhdistettu. Vetolaatikossa sailytettiin keitettyjen nuudeleiden paalla pakastevihannespussia. Puhtaiden astioiden osastolla
sailytettiin astioissa riisia. Likaisia tyovalineet jaivat poydille eika niita viety astianpesuosastolle odottamaan pesua.
Astianpesuosastolla oli vahan pdytatilaa likaisille astioille, koska siella kuorittiin perunoita.

KEHOTUS

Puhtaat leikkuulaudat tulee sailyttaa niin, etta niihin ei tule roiskeita. Tydpoydat tulee puhdistaa ennen kuin niissa
tydskennellaan. Elintarvikepakkauksia ei tule sailyttda pakkaamattomien elintarvikkeiden paalla. Elintarvikkeita ei tule
sailyttda puhtaiden astioiden kanssa samassa paikassa. Likaiset tydvalineet tulee siirtdd astianpesuosastolle odottamaan
pesua. Astianpesuosastolla tulee olla tilaa likaisille astioille.

MAARAAIKA
Toimenpiteisiin tulee ryhtya heti. Toimenpiteet tarkastetaan uusintatarkastuksella 30.4.2017 jalkeen.

4.2 Kasihygienia B Ohjaus ja neuvonta
Kasienpesupisteen varustelussa on pienia epakohtia.

Kéasienpesupisteessa oli wc-paperia rullassa, joka oli hankala kayttaa eika hygieeninen. Toiseen kasienpesupisteeseen ei
tullut vetta.

OHJAUS JA NEUVONTA
Kéasienpesupiste tulee varustella kertakdyttdpaperilla. Jos elintarvikkeiden kasittelyd on keittidtiloissa atianpesuosaston
laheisyydessa, tulee toinen kasienpesupiste laittaa toimintakuntoiseksi.

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden sailytys B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikkeiden sailytyksessa ja sulatuksessa on pienia epakohtia.
Pakastelihaa sulatettiin huoneenldammdssa. Pakastimessa oli ruokia suojaamatta.

OHJAUS JA NEUVONTA
Pakasteet tulee sulattaa kylmidssa. Ruuat tulee sailyttda suojattuina.

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet C Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikkeita sailytettiin lampdtiloissa, joka heikentaa elintarvikkeiden turvallisuutta.
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Buffettiin paivan aikana menossa olevat friteeratut kananpalat odottivat huoneenlammaossa rasvassa keittamista.
Piikkimittarilla lampdtila oli 18,9 °C.

Oljymausteseoksia séilytettiin huoneenlamméssa.
Avatut sailykkeet olivat huoneenlammdssa poydilla.

KEHOTUS

Helposti pilaantuvan ruuan sailytyslampétilan tulee olla alle 6 °C tai yli 60 °C. Oljymausteseoksia tulee avaamisen jilkeen
sailyttda pakkauksen ohjeen mukaan. Avatuista sailykepurkeista tulee elintarvikkeet siirtaa elintarvikekelpoiseen astiaan ja
siirtda kylmaan.

MAARAAIKA
Toimenpiteisiin tulee ryhtya heti. Toimenpiteet tarkastetaan uusintatarkastuksella 30.4.2017 jalkeen.

6.4 Jadhdytys A

7 Myynti ja tarjoilu

7.3 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta A
tarjoilussa

OHJAUS JA NEUVONTA
Buffetin Iampétilakirjauksiin tulee lisata kellonaika.
15 Elintarvikkeiden toimitukset

15.1 Elintarvikkeiden vastaanottaminen A

18 Oiva-raportin esillapito

18.1 Oiva-raportin esillapito B Ohjaus ja neuvonta
Edellinen OIVA-raportti ei ollut esilla.
OHJAUS JA NEUVONTA

OIVA-raportti tulee laittaa esille.

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono

Lisatietoja

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Epdkohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka
tehdaan 30.4.2017 jalkeen.

OIVARAPORTTI

Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.
Oiva-raportti tulee linkittdd nahtavaksi myos yrityksen omille verkkosivuille.

Lisatietoja: www.oivahymy fi
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Sovelletut saannokset

Tarkastusmaksu

Maksuperusteet

Tarkastajan tiedot

482818

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (1367/2011)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
(834/2014)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (420/2011)

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin
Taloushallintopalveluista.

160,00 €

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistoterveydenhuollon taksa 1.1.2017 (370 §, 13.12.2016)

Elintarviketarkastaja

Paula Saarijarvi
Puh. 040 5640386

paula.saarijarvi@hel.fi
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@ * Oiva-raportti » Oiva-rapporten
\/ QU C{ Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

482818
Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Ravintola Tang Dynasty Il
Salomonkatu 3, 00100 HELSINKI
Viimeisin tarkastus ¢ Tarkastustulos * Inspektionresultat * 08.03.2017
Senaste inspektion
Omavalvontasuunnitelma / ' @
Planen fér egenkontroll
08.03.2017 Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito / ’ @
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
— Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus / * O
Aikaisemmat tarkastukset * Lokalernas, ytornas och redskapens renhet =
Tidigare inspektioner
Henkilékunnan toiminta ja koulutus / ' @

Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Personalens arbete och utbildning
16.12.2016 _ I o .
Elintarvikkeiden lampdtilojen hallinta / P O

Myynti ja tarjoilu / ’ @
10.04.2014 Forsaljningen och serveringen
Elintarvikkeiden toimitukset / *
- Leveranserna av livsmedel
Arvosanat yhteensa KPL
Resultat inalles ST Oiva-raportin esill&pito / ' @
Oiva-rapportens presentation
@ Oivallinen / 5
Utmarkt Heikoin tulos maaraa arvosanan * Samsta resultat bestammer vitsordet
@ Hyva / Bra 4
@ Korjattavaa /
- N . 4
Bor korrigeras
@ Huono / Dalig

Huomiot » Observation
Tydvalineiden kunnossa on pienia epakohtia.

Tilojen puhtaanapito on laiminlyoty. Huoneistoon kuulumattomat tavarat vaikeuttavat puhtaanapitoa.
Tyovalineiden ja laitteiden likaisuus heikentaa elintarviketurvallisuuden.

Henkildkunnan tyoskentelytavat heikentavat elintarviketurvallisuuden. Kasienpesupisteen varustelussa on pienia
epakohtia.

Elintarvikkeiden sailytyksessa ja sulatuksessa on pienia epakohtia. Elintarvikkeita sailytettiin Iampétiloissa, joka
heikentaa elintarvikkeiden turvallisuutta.

Edellinen OIVA-raportti ei ollut esilla.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

L . L viimeistaan 6.4.2017 /

Helsingin kaupungin ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
Helsingfors stad miljécentralen senast 6.4.2017

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
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