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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus A

1.2 Omavalvontasuunnitelman riittavyys A

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan A

Henkildkunnan pukeutumistila tulee ottaa kayttéon.

2.2 Tilojen kunto

2.3 Tyovilineet, kalusteet ja laitteet

A

B Ohjaus ja neuvonta

Tydévalineiden kunnossa on pienia puutteita.

Leikkuulaudat olivat selvasti kuluneita.

TOIMENPITEET:

Kuluneet leikkuulaudat tulee uusia.
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3 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessa on pienia epakohtia.

Rakennuksen alakerrassa on varastotiloja, joita nykyinen ravintola ei juurikaan kayta. Tiloissa varastoidaan I&hinna entisen
yokerhon tavaroita, joka toimi ravintolan vieressa. Varastotilat ovat sotkuisessa kunnossa ja sekalaista tavaraa on tiloissa
paljon.

Keittion tiloissa oli useita kaytdsta poistettuja laitteita. Varastotilojen lattiapinnoilla oli likaisuutta.
TOIMENPITEET:

-Varastotilat tulee siivota. Erityisesti tilat tulee siivota, jos ne otetaan ravintolan kayttéon.
-Keittidtiloista tulee poistaa ylimaaraiset laitteet ja kalusteet.
-Likaiset pinnat tulee puhdistaa.

3.2 Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Tyovalineiden ja laitteiden puhtaudessa on pienia epakohtia.
Kylmién katto oli likainen. Kylmavetolaatikostoissa oli likaisuutta.

TOIMENPITEET:
-Likaiset laitteet tulee puhdistaa.

3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Siivousvalinetilan siisteydessa ja jarjestyksessa on pienia puutteita.

Siivousvalineissa oli likaisuutta. Siivousvalinetilan altaassa séilytettiin auton lasinpesunestetta. Lasinpesuneste poistettiin
tarkastuksen aikana.

TOIMENPITEET:

-Siivousvalineet ja siivouskaappi tulee puhdistaa ja jarjestella.
-Lasinpesuneste ei ole soveltuva keittion pintojen pesemiseen.

3.5 Haitta- ja muut elaimet A

3.6 Jatehuolto A

4 Henkildkunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilokunnan ty6tapojen hygieenisyys A

4.2 Kasihygienia B Ohjaus ja neuvonta
Ké&sienpesupisteen varustelussa on pienia epakohtia.
Kasienpesupisteista puuttui nestesaippuaa ja kasipyyhepapereita.

TOIMENPITEET:

Jokaisen kasienpesupisteen yhteydessa tulee olla nestesaippuaa ja kasipyyhepaperia.

4.3 Tyovaatteet A

6 Elintarvikkeiden lampéotilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden sailytys B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikkeiden sailytystavoissa on huomautettavaa.
Pakasteita sulatettiin huoneenldammadssa.

TOIMENPITEET:

Pakasteet tulee sulattaa kylmatiloissa.

6.2 Kylméana sailytettavat elintarvikkeet C Kehotus
Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnassa on epakohtia.
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Kylmalaitteiden lampdtilakirjauksia ei ollut esittdd. Vanhoja, useamman vuoden takaisia lampdtilakirjauksia 10ytyi
tarkastuksella.

TOIMENPITEET:

Jokaisen kylmalaitteen Iampdtila tulee mitata ja kirjata kerran viikossa.

6.4 Jadhdytys C Kehotus
Elintarvikkeiden jadhdytyskirjanpitoa ei ole tehty.
TOIMENPITEET:

Kylmana sailytettava elintarvike tulee valmistuksen jalkeen jadhdyttdd. Jadhdytyksen tulee tapahtua enintdan neljdssa
tunnissa +6 asteeseen tai sen alle. Jadhdytyksen lampdétilaseurannasta tulee olla omavalvontakirjanpito.

7 Myynti ja tarjoilu

7.3 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta C Kehotus
tarjoilussa

Tarjolla olevien elintarvikkeiden omavalvonnassa on epakohtia.

Lounaspdydan lampdtilaseurantaa ei ollut esittda tarkastuksella.

TOIMENPITEET:

-Tarjolla olevien elintarvikkeiden tarjoilulampétilat tulee mitata ja kirjata kerran viikossa.
-Lampétilakirjauksia tulee tehda kuumana ja kylmana tarjoiltavista elintarvikkeista.

13 Elintarvikkeista annettavat tiedot

13.1 Yleiset pakkausmerkinnat B Ohjaus ja neuvonta
Tiedoissa, joita annetaan tarjoilupaikassa myynnissa olevista elintarvikkeista, on pienia epakohtia.
TOIMENPITEET:

Toimijan tulee huomioida Maa- ja metsatalousministerion asetuksen elintarviketietojen antamisesta kuluttajalle (834/2014)
edellyttamat toimenpiteet.

Pakkaamattomista elintarvikkeista on ilmoitettava seuraavat tiedot:

- Elintarvikkeen nimi

- Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet

- Alkuperamaa, jos koko elintarvike on valmistettu muualla kuin Suomessa

Tiedot tulee antaa seuraavalla tavalla:

- Kirjallisesti pakkaamattoman elintarvikkeen laheisyydessa olevassa helposti havaittavassa ja selkeassa esitteessa tai
taulussa tai muulla selkealla tavalla

- Tiedot voi antaa myds suullisesti edellyttden, ettd pakkaamattoman elintarvikkeen laheisyydessa selkedssa esitteessa tai
taulussa ilmoitetaan, etta tiedot ovat kuluttajan saatavissa pyydettaessa henkildkunnalta.

Esim. "Hyva asiakkaamme, lisatietoja elintarvikkeista ja niiden mahdollisista allergeeneista saa henkilokunnalta."

- Elintarvikkeista ilmoitettavat tiedot oltava tarjoilupaikassa saatavilla/todennettavissa kirjallisesti/sahkdisesti

- Omavalvonnassa on oltava kuvaus siitd miten ja mista allergeeneja koskevat tiedot 16ytyvat

Lisatietoja:
Elintarviketieto-opas elintarvikevalvojille ja elintarvikealan toimijoille (17068/1)

14 Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit

14.1 Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit A

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono
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Lisatietoja

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Epakohdat tulee olla korjattuna viimeistadan 31.1.2017.
Epéakohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdaan edelld annetun maaraajan jalkeen.

Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisdankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.
Oiva-raportti tulee linkittdd nahtavaksi myods yrityksen omille verkkosivuille.

Lisatietoja: www.oivahymy fi

Sovelletut sadannokset

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (1367/2011)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
(834/2014)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (420/2011)

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin
Taloushallintopalveluista. Laskutus on tuntiperusteinen, sisaltden toimistolla
tehdyn tyon ja matka-ajan.

Tarkastusmaksu
160,00 €
Maksuperusteet
Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistéterveydenhuollon taksa 15.8.2016 (254 §, 9.8.2016)
Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja

Lauri Kosunen
Puh. 09 31036988

lauri.kosunen@hel.fi
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/7N Korjattavaa / Heikoin tulos maaraa arvosanan « Samsta resultat bestammer vitsordet

\=——/ Borkorrigeras
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Huomiot * Observation
Tydvalineiden kunnossa on pienia puutteita.

Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessa on pienia epakohtia. Tyovalineiden ja
laitteiden puhtaudessa on pienia epakohtia. Siivousvalinetilan siisteydessa ja jarjestyksessa on pienia puutteita.

Kasienpesupisteen varustelussa on pienia epakohtia.

Elintarvikkeiden sailytystavoissa on huomautettavaa. Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnassa on
epakohtia. Elintarvikkeiden jadhdytyskirjanpitoa ei ole tehty.

Tarjolla olevien elintarvikkeiden omavalvonnassa on epakohtia.

Tiedoissa, joita annetaan tarjoilupaikassa myynnissa olevista elintarvikkeista, on pienia epakohtia.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

L . L viimeistaan 2.1.2017 /

Helsingin kaupungin ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
Helsingfors stad miljécentralen senast 2.1.2017

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
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