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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan C Kehotus
Pinnat ovat osin soveltumattomia toimintaan.
Keittiossa on kasittelematdnta puuta oleva, huonokuntoinen poyta.

TOIMENPITEET: Keittion poytalevy tulee kunnostaa helposti puhtaana pidettavaksi tai korvata helposti puhtaana
pidettavalla materiaalilla. Péytamateriaaliksi suositellaan ruostumatonta terasta.

2.3 Tyovailineet, kalusteet ja laitteet C Kehotus
Tydvalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on epéakohtia.

Takatilassa sailytettiin ruokia vitriinissa, jonka yksi seina oli korvattu alumiinifoliolla. Keittion pakastinkaappi oli rikki. Uunin
luukku oli rikki.

TOIMENPITEET:

-Vitriinista tulee poistaa alumiinifolio, ja seina tulee rakentaa helposti puhtaana pidettavastd materiaalista kuten lasista.
-Rikkindinen pakastinkaappi tulee korvata uudella.

-Uunin luukku tulee kunnostaa.

3 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C Kehotus

1/3



477717
Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessa on epakohtia.

Ravintolan keittié seka sailytystilat ovat pienet. Tilat olivat epéjarjestyksessa ja siella sailytettiin ravintolan toimintaan
kuulumatonta tavaraa.
Keittiossa oli pinttyneen likaisia pintoja mm. uunin kyljessa.

TOIMENPITEET: Ravintolasta tulee poistaa kaikki toimintaan kuulumattomat tavarat. Tilat tulee jarjestaa ja puhdistaa
perusteellisesti. Vaatteille ja kengille tulee jarjestaa erillinen sailytyspaikka. Lattioilla ei tule sailyttda tavaraa. Pinttyneen
likaiset pinnat tulee puhdistaa huolellisesti.

3.2 Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Tyovalineiden ja laitteiden puhtaudessa on pienia epakohtia.
Pakastin oli jadssa. Mikroaaltouuni oli likainen.

TOIMENPIDE:
-Pakastin tulee sulattaa jaasta sdannodllisesti.
-Mikroaaltouuni tulee puhdistaa saanndllisesti.

3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta

Siivousvalinetilan siisteydessa ja jarjestyksessa on pienia puutteita. Siivousvalineiden kunnossa on pienta
huomautettavaa.

Edellisen tarkastuksen jalkeen oli ostettu uusia siivousvélineitd, mutta vanhat valineet olivat yha kaytdssa.

TOIMENPITEET: Kuluneet siivousvalineet tulee poistaa kaytdsta. Keittidlle ja asiakastiloille tulee olla erilliset
siivousvélineet.

3.5 Haitta- ja muut eldimet A

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden sailytys A

6.2 Kylméana sailytettavat elintarvikkeet C Kehotus

Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilakirjanpitoa ei ole tehty. Kylmana
sailytettavien elintarvikkeiden [Ampétiloissa on pienia poikkeamia lainsdadannén vaatimuksista.

Lampdatilakirjausten puuttumisesta on huomautettu edellisella tarkastuksella. Takahuoneessa olevassa vitriinissa sailytetyn
kasviskastikkeen lampétila oli 9 °C.

TOIMENPITEET:
-Kaikista kylmalaitteista tulee tehda lampétilakirjanpitoa vahintdan kerran viikossa. Kirjanpito tulee olla tarkastettavissa.
-Kylmana sailytettavat ruoat tulee sailyttda enintdan 6 °C:n lampdtilassa.

6.3 Kuumana sailytettavat elintarvikkeet C Kehotus

Kuumasailytysta vaativat elintarvikkeet sailytetdan liilan alhaisissa lampétiloissa.
Kuumana sailytettavien ruokien omavalvontakirjanpitoa ei ole tehty.

Keittiossa sailytettiin kastikkeita, kanaa ja riisia huoneenlammdssa. Ruokien lampétilat olivat piikkimittarilla mitattuna 30-50
°C.

TOIMENPITEET: Kuumana sailytettavat ruoat tulee sailyttda vahintaan 60 °C:n [ampétilassa. Kuumana sailytettavista
ruoista tulee tehda lampdtilakirjanpitoa. Suositellaan riisid kuumana sailyttavan riisinkeittimen seka kuumahauteiden
hankkimista.

6.4 Jadhdytys C Kehotus
Elintarvikkeiden jaahdytyskirjanpitoa ei ole tehty.
Ruokia jadhdytetdan toimijan mukaan kylmavesihauteessa.

TOIMENPIDE: Kylmana sailytettavaksi tarkoitetut tuotteet tulee jaahdyttaa valittdmasti valmistuksen jalkeen ja enintaan
neljassa tunnissa 6 °C:een tai sen alle. Jaahdytysmenetelman toimivuus tulee todentaa lampétilamittauksilla ja -
kirjanpidolla, johon merkitdan jadhdytyksen aloitus- ja lopetusajat, seka tuotteen lampétila jadhdytyksen alussa ja lopussa.
Lampdatilat tulee mitata asianmukaisella lampomittarilla (piikkilampomittari).

18 Oiva-raportin esillapito
18.1 Oiva-raportin esillapito B Ohjaus ja neuvonta
Viimeisin Oiva-raportti ei ole esilla Eviran maaraamalla tavalla.
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TOIMENPIDE: Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin yhteyteen tai muuhun kuluttajan
kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono

Lisatietoja
Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.

Oiva-raportti tulee linkittaa nahtavaksi myos yrityksen omille verkkosivuille.
Lisatietoja: www.oivahymy fi

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Epakohdat tulee olla korjattuna viimeistaan 30.4.2017.
Epakohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdaan edella annetun maaraajan jalkeen.
Mikali epakohtia ei ole korjattu maaraaikaan mennessa, siirrytdan asiassa mahdollisesti hallinnollisten
pakkokeinojen kayttoon.

Sovelletut sadannokset

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (1367/2011)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
(834/2014)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (420/2011)

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin
Taloushallintopalveluista.

Tarkastusmaksu
130,00 €
Maksuperusteet
Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistéterveydenhuollon taksa 1.1.2017 (370 §, 13.12.2016)
Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja

Arja Heinonen
Puh. 0931071379

arja.e.heinonen@hel fi
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tehty.

Pinnat ovat osin soveltumattomia toimintaan. Tydvalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on epakohtia.

Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessa on epakohtia. Tyovalineiden ja laitteiden
puhtaudessa on pienia epakohtia. Siivousvalinetilan siisteydessa ja jarjestyksessa on pienia puutteita.
Siivousvalineiden kunnossa on pienta huomautettavaa.

Kylméana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilakirjanpitoa ei ole tehty. Kylmana sailytettavien
elintarvikkeiden lampétiloissa on pienia poikkeamia lainsdddanndn vaatimuksista. Kuumasailytysta vaativat
elintarvikkeet sailytetdan liian alhaisissa lampdtiloissa.

Kuumana sailytettavien ruokien omavalvontakirjanpitoa ei ole tehty. Elintarvikkeiden jaahdytyskirjanpitoa ei ole

Viimeisin Oiva-raportti ei ole esilla Eviran maaraamalla tavalla.

Valvontayksikko * Overvakningsenhet

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistaan 23.3.2017 /

Helsingin kaupungin ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
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