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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan C Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kayttoa

Tilat ovat toimintaan nahden riittdmattdmat eivatka vastaa elintarvikehuoneiston vaatimuksia.

Tydntekijéiden vaatteilta puuttui pukukaapit.

TOIMENPITEET: Vaatteiden sailyttamiseen tulee olla pukukaappi.

2.3 Tyovailineet, kalusteet ja laitteet D Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kayttoa

Tyovalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossapito on laiminlyoty.

Takatilassa oli edelleen kylmien ruokien sailytykseen kaytettava vitriini, jonka puuttuva lasi oli korvattu alumiinifoliolla.
Keittion huonokuntoinen pdytalevy oli vaihdettu, mutta uusi pdyta oli lastulevya, jonka paadyt eivat olleet helposti puhtaana
pidettavat.

TOIMENPITEET:
-Takatilan vitriini tulee kunnostaa tai uusia, ja alumiinifolio tulee poistaa vitriinista.
-Keittion poyta tulee kunnostaa helposti puhtaana pidettavaksi.

3 Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus
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3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kayttoa

Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessa on epakohtia.
Takatiloissa sailytettiin vaatteita elintarvikkeiden keskella. Keittidssa oli pinttynytta likaa mm. uunin kyljessa.

TOIMENPITEET: TyoOntekijdiden vaatteet tulee jarjestaa vaatekomeroon. Keittion pinttyneen likaiset paikat tulee puhdistaa.

3.2 Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus C Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kayttoa

Tyovalineiden ja laitteiden puhtaanapitoa on laiminly6ty.
Mikroaaltouuni oli sisalta likainen.

TOIMENPIDE: Mikroaaltouuni tulee pitaa puhtaana.

3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus A

6 Elintarvikkeiden lampéotilojen hallinta

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet C Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kaytt6a

Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnassa on epakohtia.

Kaikista kylmalaitteista ei ole tehty omavalvontakirjanpitoa. Epakohdasta on huomautettu edellisilla tarkastuksilla.

TOIMENPIDE: Kaikista kylmalaitteista tulee tehda lampétilakirjanpitoa vahintdan kerran viikossa. Kirjanpito tulee olla
tarkastettavissa.

6.3 Kuumana sailytettavit elintarvikkeet A

6.4 Jadhdytys D Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kaytt6a

Elintarvikkeiden jadhdytyskirjanpitoa ei ole tehty.
Epakohdasta on huomautettu edellisilla tarkastuksilla.

TOIMENPIDE:Kylméana sailytettavaksi tarkoitetut tuotteet tulee jaahdyttaa valittdmasti valmistuksen jalkeen ja enintaan
neljassa tunnissa 6 °C:een tai sen alle. Jadhdytysmenetelman toimivuus tulee todentaa lampdtilamittauksilla ja -
kirjanpidolla, johon merkitdan jaahdytyksen aloitus- ja lopetusajat, seka tuotteen lampétila jadhdytyksen alussa ja lopussa.
Lampédtilat tulee mitata asianmukaisella Iampomittarilla (piikkildmpomittari).

18 Oiva-raportin esillapito

18.1 Oiva-raportin esillapito A

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono

Lisatietoja

Tarkastuksella todetut epakohdat ovat vakavia ja asiassa edellytetdan toimijalta valittdmia korjaavia toimenpiteita.
Valvontaviranomainen on ryhtynyt kdyttdmaan asiassa on hallinnollisia pakkokeinoja.

Elintarvikehuoneiston tarkastuksella havaittujen vakavien epakohtien vuoksi valvontaviranomainen on ryhtynyt
kayttdmaan asiassa hallinnollisia pakkokeinoja.

OIVARAPORTTI

Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.
Oiva-raportti tulee linkittdd nahtavaksi myos yrityksen omille verkkosivuille.

Lisatietoja: www.oivahymyfi
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Sovelletut saannokset

Tarkastusmaksu

Maksuperusteet

Tarkastajan tiedot

502527

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (1367/2011)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
(834/2014)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (420/2011)

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin
Taloushallintopalveluista.

130,00 €

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistoterveydenhuollon taksa 1.1.2017 (370 §, 13.12.2016)

Elintarviketarkastaja
Arja Heinonen
Puh. 0931071379

arja.e.heinonen@hel.fi
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Oiva

Oiva-raportti * Oiva-rapporten

Elintarvikevalvonta * Livsmedelstillsyn

502527
Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Boole
Asemapaallikdnkatu 3 C, 00520 HELSINKI
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat » 11.05.2017
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Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
11.05.2017 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus / ' @
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Heikoin tulos maaraa arvosanan « Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot « Observation

puhtaanapitoa on laiminlyoty.

ole tehty.

Tilat ovat toimintaan nahden riittamattdmat eivatka vastaa elintarvikehuoneiston vaatimuksia. Tydvalineiden,
kalusteiden ja laitteiden kunnossapito on laiminlyéty.

Elintarvikehuoneiston siisteydessd, puhtaudessa ja jarjestyksessa on epakohtia. Tydvalineiden ja laitteiden

Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnassa on epakohtia. Elintarvikkeiden jaahdytyskirjanpitoa ei

Valvontayksikko * Overvakningsenhet

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistaan 8.6.2017 /
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