
Asia Valvontasuunnitelmaan sisältyvä seuranta-/jälkitarkastus

Toimija Kompassipuisto Oy, 1058569-8

Kohde Kioski Kompassipuisto, Ehrenströmintie 1 B, 00140 HELSINKI

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

Helsingin kaupunki, ympäristöpalvelut

Kioski Kompassipuisto

Kompassipuisto Oy

Hakolahdentie 29 A

00200 HELSINKI

Tarkastuskertomus
Elintarvikevalvonta

Pvm 21.6.2017

Tapahtumatunnus 514066

PL 500

00099 HELSINGIN KAUPUNKI

2 Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan D Elintarvikemääräysten vastaisuuden
poistamismääräys

Määräpäivä
31.07.2017

Tilat ovat toimintaan nähden riittämättömät eivätkä vastaa elintarvikehuoneiston vaatimuksia.
Kioskilla on maanalainen keittiö- ja varastotila kioskin takana. Maahan on asennettu metallikansi, jonka alla on portaat,
jotka johtavat suoraan keittiö- ja varastotilaan. Keittiössä täytetään leipiä ja paistetaan raakapakasteita. Lisäksi tilassa
varastoidaan elintarvikkeita ja muuta elintarvikehuoneiston toimintaan kuuluvaa tavaraa.

Tilassa on yksi uuni, siivouskomero, vesipiste, pakastin ja jääkaappi. Tilan takaosassa on henkilökunnan WC, joka aukeaa
suoraan elintarvikkeiden käsittelytilaan.

Tilassa työskennellessä tilaan johtava metallikansi pidetään auki. Portaiden ja keittiötilan välillä ei ole ovea.

TOIMENPITEET:
1. Henkilökunnan käymälä ei tule avautua suoraan elintarvikkeiden käsittelytilaan. Käymälään tulee rakentaa etuhuone tai
elintarvikkeiden käsittely tulee suorittaa asianmukaisessa elintarvikkeiden käsittelyyn soveltuvassa paikassa.

2. Portaikon ja keittiön välillä tulee olla ovi, joka estää tuhoeläinten ja ulkoa tulevan pölyn ja lian pääsyn keittiöön.

MÄÄRÄAIKA: 31.7.2017

LÄHETTÄJÄ

VASTAANOTTAJA

Aika 14.06.2017

Läsnäolijat

Tarkastaja Anni Järveläinen

Muut tarkastajat Anni Karreinen

Elintarvikehuoneiston edustajat Essi Rantanen

Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta
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2.2 Tilojen kunto C Kehotus
Tilojen kunnossa on epäkohtia.
Keittiötilaan johtavat portaan olivat kuluneet. Asiasta oli huomautettu edellisellä tarkastuksella.

TOIMENPITEET:
Portaat tulee kunnostaa helposti puhtaana pidettäviksi.

MÄÄRÄAIKA: 31.7.2017

2.3 Työvälineet, kalusteet ja laitteet B Ohjaus ja neuvonta
Työvälineiden kunnossa on pieniä puutteita.
Leikkuulauta oli kulunut/likainen.

TOIMENPITEET:
Leikkuulauta tulee uusia. Leikkuulaudat tulee vaihtaa riittävän usein ja pitää puhtaana säännöllisellä puhdistuksella.

3 Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikehuoneiston järjestyksessä on epäkohtia.
Elintarvikkeiden käsittelytilassa oli ylimääräistä toimintaan kuulumatonta tavaraa kuten irrallinen tiskiallas. 

TOIMENPITEET:
Ylimääräiset toimintaan kuulumattomat tavarat tulee viedä elintarvikehuoneistosta pois, jotta tilan puhtaanapito on
helpottuu.

3.3 Siivousvälinetilan ja siivousvälineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Siivousvälineiden säilytyksessä on pieniä puutteita.
Kaikkia siivousvälineitä ei säilytetty siivouskaapissa. 

TOIMENPITEET:
Kaikki siivousvälineet tulee säilyttää siivouskaapissa. Pitkävartiset siivousvälineet tulee säilyttää niille varatuissa koukuissa.

4 Henkilökunnan toiminta ja koulutus

4.2 Käsihygienia B Ohjaus ja neuvonta
Käsienpesupisteen varustelussa on pieniä epäkohtia.
Osasta käsienpesupisteistä puuttui nestesaippua ja osasta kertakäyttökäsipyyhkeet.

TOIMENPITEET:
Kaikkien käsienpesupisteiden läheisyydessä tulee olla nestesaippuaa ja paperiset kertakäyttökäsipyyhkeet. WC:n
käsienpesupisteessä tulee olla oma saippua ja paperit.

6 Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden säilytys C Kehotus
Elintarvikkeiden säilytystavoissa on huomautettavaa.
Elintarvikelaatikoita säilytettiin portaikossa, joka johtaa keittiötilaan. Esimerkiksi vesisateella portaikossa olevat pakkaukset
jäävät sateeseen.

TOIMENPITEET:
Portaikossa ei tule säilyttää elintarvikkeita tai elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia tavaroita. Elintarvikkeet ja
elintarvikepakkaukset tulee säilyttää asianmukaisesti esimerkiksi hyllyissä.

MÄÄRÄAIKA: 31.7.2017.

6.2 Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet C Kehotus
Kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötiloissa on selkeitä poikkeamia lainsäädännön vaatimuksista.
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Kioskissa säilytettiin täytettyjä leipiä huoneenlämmössä. Tarkastus hetkellä leivät olivat olleet huoneenlämmössä 5-6 tuntia.

TOIMENPITEET:
Helposti pilaantuvat elintarvikkeet tulee säilyttää alle 6 asteessa. Henkilökunta tulee perehdyttää asianmukaiseen
toimintaan.

MÄÄRÄAIKA:31.7.2017

18 Oiva-raportin esilläpito

18.1 Oiva-raportin esilläpito C Kehotus
Toimija ei ole korjannut aiemmin todettua epäkohtaa Oiva-raportin esilläpidosta.
Oivaraportti ei ollut esillä.

TOIMENPITEET:
Tarkastuskertomuksen liitteenä oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston pääsisäänkäynnin yhteyteen tai
muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle. 
Oiva-raportti tulee linkittää nähtäväksi myös yrityksen omille verkkosivuille. 
Lisätietoja: www.oivahymy.fi

Lisätietoja

Tilojen olennaisista muutoksista (elintarvikkeiden käsittelytilan ja varaston käyttöönotto) ei ole tehty ilmoitusta
Helsingin kaupungin valvontaviranomaiselle. 

TOIMENPITEET:
Ilmoitus elintarvikehuoneiston olennaisista muutoksista tulee toimittaa Helsingin kaupungin
elintarviketurvallisuusyksikköön. Ilmoituksen liitteenä tulee olla pohjakuva elintarvikkeiden käsittelytilasta/
varastosta.

MÄÄRÄAIKA: 31.7.2017

Tarkastuksella todettuja epäkohtia ei ole korjattu kehotuksesta huolimatta. Asiassa edellytetään toimijalta
välittömiä korjaavia toimenpiteitä. Valvontaviranomainen ryhtyy käyttämään asiassa hallinnollisia pakkokeinoja.

OIVA-RAPORTTI:
Tarkastuskertomuksen liitteenä oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston pääsisäänkäynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle. 
Oiva-raportti tulee linkittää nähtäväksi myös yrityksen omille verkkosivuille. 
Lisätietoja: www.oivahymy.fi

Sovelletut säännökset

Elintarvikelaki (23/2006)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (1367/2011)
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
(834/2014)
Hallintolaki (434/2003)
Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (420/2011)

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin
Taloushallintopalveluista.

A = Oivallinen, B = Hyvä, C = Korjattavaa, D = Huono
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Tarkastusmaksu

100,00 €

Maksuperusteet

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympäristöterveydenhuollon taksa 1.1.2017 (370 §, 13.12.2016)

Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja

Anni Järveläinen

Puh. 0931032046

anni.jarvelainen@hel.fi
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Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

514066

True
True
True
True
True
True
True

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

Kioski Kompassipuisto
Ehrenströmintie 1 B, 00140 HELSINKI

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

14.06.2017

Arvosanat yhteensä KPL •
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmärkt

Hyvä / Bra 4

Korjattavaa /
Bör korrigeras 4

Huono / Dålig 1

Huomiot • Observation
Tilat ovat toimintaan nähden riittämättömät eivätkä vastaa elintarvikehuoneiston vaatimuksia. Tilojen kunnossa
on epäkohtia. Työvälineiden kunnossa on pieniä puutteita.

Elintarvikehuoneiston järjestyksessä on epäkohtia. Siivousvälineiden säilytyksessä on pieniä puutteita.

Käsienpesupisteen varustelussa on pieniä epäkohtia.
v

Elintarvikkeiden säilytystavoissa on huomautettavaa. Kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötiloissa on
selkeitä poikkeamia lainsäädännön vaatimuksista.

Toimija ei ole korjannut aiemmin todettua epäkohtaa Oiva-raportin esilläpidosta.

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

19.07.2016

25.05.2016

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 14.06.2017

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Oiva-raportin esilläpito / 
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

True

Valvontayksikkö • Övervakningsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 1.7.2017 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 1.7.2017

Helsingin kaupunki, ympäristöpalvelut 
Helsingfors stad, miljötjänster
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