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1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus A

1.2 Omavalvontasuunnitelman riittävyys B Ohjaus ja neuvonta
Omavalvontasuunnitelmassa on pieniä puutteita.
Ympäristökeskuksen omavalvontasuunnitelmamallia ei ole täydennetty vastaamaan ravintolan toimintoja.

TOIMENPITEET: Omavalvontasuunnitelmamalli tulee täydentää vastaamaan ravintolan toimintoja.

2 Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan C Kehotus
Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epäkohtia.
Siivousvälineiltä puuttui varsinainen säilytystila. Siivousvälineitä säilytettiin osin keittin nurkassa ulko-oven vieressä
seinätelineissä, ja osin keittiön lattialla nurkassa.
Työntekijöiden vaatteille ei ollut pukukaappeja. Vaatteita säilytettiin toimistohuoneen seinillä.

TOIMENPITEET: 
-Keittiön siivousvälineille tulee järjestää siivouskaappi tai muu erillinen hygieeninen säilytyspaikka. 
-Työntekijöiden vaatteille tulee olla pukukaapit, tai työvaatteille tulee järjestää muu erillinen säilytyspaikka.

LÄHETTÄJÄ

VASTAANOTTAJA

Aika 27.03.2017

Läsnäolijat

Tarkastaja Arja Heinonen

Elintarvikehuoneiston edustajat Petr Krevnak

Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta
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2.2 Tilojen kunto A

2.3 Työvälineet, kalusteet ja laitteet A

3 Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikehuoneiston siisteydessä, puhtaudessa ja järjestyksessä on pieniä epäkohtia.
Keittiö on pieni, ja osa suurista tavaroista oli kulkuväylien, puhtaanapidon ja käsienpesupisteen tiellä.

TOIMENPITEET: Keittiö tulee järjestää niin, että käsienpesupiste on aina käytettävissä, kulkuväylät vapaina ja keittö
voidaan pitää puhtaana.

3.2 Työvälineiden ja laitteiden puhtaus A

4 Henkilökunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys A

4.2 Käsihygienia A

4.3 Työvaatteet A

4.6 Hygieniaosaamisen todentaminen B Ohjaus ja neuvonta
Hygieniaosaamisen todentamisessa on pieniä puutteita.
Hygieniapasseista puuttui kirjanpito.

TOIMENPIDE: Hygieniapasseista tulee olla tarkastettavissa kirjanpito, tai passien kopiot.

6 Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta

6.2 Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet B Ohjaus ja neuvonta
Kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötiloissa on pieniä poikkeamia lainsäädännön vaatimuksista.
Yhtä kylmäkaapeista käytettiin yhtä aikaa helposti pilaantuvien elintarvikkeiden (mm. liha) säilyttämiseen sekä ruokien
jäähdyttämiseen. Säilytyksessä olleiden ruokien lämpötilat olivat yli 6 C.

TOIMENPITEET: Mikäli kylmäkaapissa halutaan jäähdyttää ruokia, muut elintarvikkeet tulee siirtää jäähdytyksen ajaksi
toiseen kylmäkaappiin.

6.3 Kuumana säilytettävät elintarvikkeet A

6.4 Jäähdytys A

7 Myynti ja tarjoilu

7.3 Tuotteiden säilyvyyden ja myyntiajan hallinta
tarjoilussa

A

15 Elintarvikkeiden toimitukset

15.1 Elintarvikkeiden vastaanottaminen A

A = Oivallinen, B = Hyvä, C = Korjattavaa, D = Huono
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Lisätietoja

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtyä viipymättä. Epäkohdat tulee olla korjattuna viimeistä¿n 31.5.2017.
Epäkohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdään edellä annetun määräajan jälkeen.

OIVARAPORTTI
Tarkastuskertomuksen liitteenä oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston pääsisäänkäynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle. 
Oiva-raportti tulee linkittää nähtäväksi myös yrityksen omille verkkosivuille. 
Lisätietoja: www.oivahymy.fi

Sovelletut säännökset

Elintarvikelaki (23/2006)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (1367/2011)
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
(834/2014)
Hallintolaki (434/2003)
Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (420/2011)

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin
Taloushallintopalveluista.

Tarkastusmaksu

200,00 €

Maksuperusteet

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympäristöterveydenhuollon taksa 1.1.2017 (370 §, 13.12.2016)

Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja

Arja Heinonen

Puh. 0931071379

arja.e.heinonen@hel.fi
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Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

484026

True
True
True
True
True

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

On The Rocks Kallio
Fleminginkatu 26-28, 00510 HELSINKI

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

27.03.2017

Arvosanat yhteensä KPL •
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmärkt 11

Hyvä / Bra 4

Korjattavaa /
Bör korrigeras 1

Huono / Dålig

Huomiot • Observation
Omavalvontasuunnitelmassa on pieniä puutteita.

Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epäkohtia.

Elintarvikehuoneiston siisteydessä, puhtaudessa ja järjestyksessä on pieniä epäkohtia.

Hygieniaosaamisen todentamisessa on pieniä puutteita.
v

Kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötiloissa on pieniä poikkeamia lainsäädännön vaatimuksista.

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 27.03.2017

Omavalvontasuunnitelma / 
Planen för egenkontroll

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu / 
Försäljningen och serveringen

Elintarvikkeiden toimitukset / 
Leveranserna av livsmedel

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Valvontayksikkö • Övervakningsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 9.4.2017 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 9.4.2017

Helsingin kaupungin ympäristökeskus 
Helsingfors stad miljöcentralen
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