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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan C Kehotus
Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epakohtia.

Henkildkunnalta puuttui WC ja pukukaapit. WC-tilan remontti oli viivastynyt, ja toimijan mukaan se tullaan tekemaan viikon
kuluessa tarkastushetkesta.

TOIMENPIDE: Henkilokunnan WC ja pukukaapit tulee rakentaa kaytettavksi valittomasti.

2.3 Tyovailineet, kalusteet ja laitteet B Ohjaus ja neuvonta
Tydvalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on puutteita.

Myyntipdydan takana sailytettiin vihanneksia kasittelematénta puuta olevissa laatikoissa. Epakohdasta on huomautettu
edelliselld tarkastuksella, seka ko. laatikot on todettu soveltumattomiksi jo ennen ravintolan perustamista pidetyssa
neuvottelussa.

TOIMENPIDE: Puulaatikot tulee lakata, maalata tai muutoin kauttaaltaan kunnostaa helposti puhtaana pidettaviksi.

3 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus A
3.2 Tyo6vilineiden ja laitteiden puhtaus A
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3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus A

4 Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.2 Kasihygienia A

4.3 Tyovaatteet A

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet A

6.4 Jadhdytys C Kehotus
Ruoan riittavasta jaahdytyksesta ei ole varmistuttu omavalvonnassa.
Jaahdytyskirjausten toinen lampdtilamittaus oli tehty ruoan ollessa 20 °C.

TOIMENPIDE: Kylmana sailytettavaksi tarkoitetut tuotteet tulee jaahdyttaa valittdmasti valmistuksen jalkeen ja enintaan
neljassa tunnissa 6 °C:een tai sen alle. Jadhdytysmenetelman toimivuus tulee todentaa lampédtilamittauksilla ja -
kirjanpidolla, johon merkitdan jadhdytyksen aloitus- ja lopetusajat, seka tuotteen lampétila jadhdytyksen alussa ja lopussa.
Lampdatilat tulee mitata asianmukaisella lampomittarilla (piikkilampomittari).

7 Myynti ja tarjoilu

7.3 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta B Ohjaus ja neuvonta

tarjoilussa

Tarjolla olevien elintarvikkeiden omavalvonnassa on pienia puutteita.

Lampdtilakirjausten mukaan kylmien taytteiden lampdtila oli ollut 6-9 °C. Korjaavia toimenpiteita ei oltu tehty eika kirjattu.

TOIMENPITEET:
-Kylmat taytteet tulee sailyttda enintaan 6 °C:een lampdtilassa. Mikali omavalvontakirjauksissa havaitaan poikkeamia
lainsdadannon lampdtilavaatimuksista, tulee korjaavat toimenpiteet toteuttaa ja kirjata.

18 Oiva-raportin esilldpito
18.1 Oiva-raportin esillapito B Ohjaus ja neuvonta
Viimeisin Oiva-raportti ei ole esilla Eviran maaraamalla tavalla.

TOIMENPIDE: Viimeisin Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisdankaynnin yhteyteen tai muuhun
kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono

Lisatietoja
MAARAAIKA:
Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Epakohdat tulee olla korjattuna viimeistaan 30.6.2017.

Epakohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdaan edella annetun maaraajan jalkeen.
Mikali epakonhtia ei ole korjattu maaraaikaan mennessa, ryhdytaan asiassa hallinnollisten pakkokeinojen kayttoon.

OIVA-RAPORTTI:

Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.
Oiva-raportti tulee linkittaa nahtavaksi myos yrityksen omille verkkosivuille.

Lisatietoja: www.oivahymy fi
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Sovelletut saannokset

Tarkastusmaksu

Maksuperusteet

Tarkastajan tiedot

508351

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (1367/2011)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
(834/2014)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (420/2011)

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin
Taloushallintopalveluista.

160,00 €

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistoterveydenhuollon taksa 1.1.2017 (370 §, 13.12.2016)

Elintarviketarkastaja
Arja Heinonen
Puh. 0931071379

arja.e.heinonen@hel.fi
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@ * Oiva-raportti » Oiva-rapporten
\/ QU C{ Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

508351
Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Chalupa LAB
c/o Chalupa Lab Makelankatu 28 B 24, 00550 HELSINKI
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat » 01.06.2017
Senaste inspektion
Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittivyys ja kunnossapito / P @
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
01.06.2017 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus / ' @
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet
— Henkilbkunnan toiminta ja koulutus / * @
Aikaisemmat tarkastukset » Personalens arbete och utbildning
Tidigare inspektioner
Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / ' @
Kontrollen av livsmedlens temperaturer
13.04.2017 o
Myynti ja tarjoilu / ' @
Férsaljningen och serveringen
Arvosanat yhteensa KPL ¢ Oiva-raportin esillapito / ' @
Resultat inalles ST Oiva-rapportens presentation
@ Oivallinen / 6 Heikoin tulos maaraa arvosanan * Samsta resultat bestammer vitsordet
Utmarkt
@ Hyva / Bra 3
@ Korjattavaa / 5
Bor korrigeras
@ Huono / Dalig

Huomiot « Observation
Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epakohtia. Tydvalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on puutteita.

Ruoan riittavasta jadhdytyksesta ei ole varmistuttu omavalvonnassa.

Tarjolla olevien elintarvikkeiden omavalvonnassa on pienia puutteita.

Viimeisin Oiva-raportti ei ole esilla Eviran maaraamalla tavalla.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

L . . viimeistaan 18.6.2017 /

Helsingin kaupunki, ymparistopalvelut Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
Helsingfors stad, miljotjanster senast 18.6.2017

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
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