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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus A

1.2 Omavalvontasuunnitelman riittavyys A

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan C Kehotus
Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epakohtia.
Henkildkunnan kaytdsté puuttui WC ja pukukaapit.

TOIMENPIDE: Henkilékunnan kaytdssa tulee olla oma WC seka pukukaapit.

2.2 Tilojen kunto A

2.3 Tyovailineet, kalusteet ja laitteet B Ohjaus ja neuvonta
Tyodvalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on pienia puutteita.
Myyntipdydan takana sailytettiin vihanneksia kasittelematdnta puuta olevissa laatikoissa.

TOIMENPIDE: Puulaatikot tulee lakata tai maalata helposti puhtaana pidettéviksi.
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3 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus A
3.2 Tyo6vilineiden ja laitteiden puhtaus A
3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta

Siivousvalinetilan siisteydessa ja jarjestyksessa on pienia puutteita.
Siivouskomerossa sailytettiin siivousvalineiden lisdksi tytvaatteita.

TOIMENPITEET: Siivouskomerosta tulee poistaa siivoukseen kuulumattomat tavarat.

4 Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.2 Kasihygienia A

4.3 Tyovaatteet B Ohjaus ja neuvonta
TyOvaatteiden kaytdssa on pientd huomautettavaa.
Ruokaa valmistavalla tydntekijalla oli peittdmattémia koruja.

TOIMENPITEET: Elintarvikkeita kasittelevien henkildiden tulee poistaa korut ja lavistykset tai peittda ne suojavaatetuksella.

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden sailytys A

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet B Ohjaus ja neuvonta
Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilakirjanpidossa on pienia puutteita.
Keittion kylmalaitteista ja -huoneesta ei oltu tehty lampétilakirjanpitoa.

TOIMENPIDE: Kaikista kylméalaitteista tulee tehda saanndllista lampédtilakirjanpitoa vahintdan kerran viikossa.

6.4 Jadhdytys C Kehotus

Ruoan riittavasta jaahdytyksesta ei ole varmistuttu omavalvonnassa.

TOIMENPIDE: Kylmana sailytettavaksi tarkoitetut tuotteet tulee jaahdyttaa valittdmasti valmistuksen jalkeen ja enintdan
neljassa tunnissa 6 °C:een tai sen alle. Jadhdytysmenetelman toimivuus tulee todentaa lampdtilamittauksilla ja -
kirjanpidolla, johon merkitdan jaahdytyksen aloitus- ja lopetusajat, seka tuotteen lampétila jadhdytyksen alussa ja lopussa.
Lampédtilat tulee mitata asianmukaisella Iampdmittarilla (piikkildmpomittari).

7 Myynti ja tarjoilu

7.3 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta A
tarjoilussa

10 Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet

10.1 Erillaan pito ja ristikontaminaatio A

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono
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Lisatietoja

MUUT TOIMENPITEET: Tydntekijdéiden hygieniaosaamistodistusten kirjanpito tulee olla tarkastettavissa.

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Epakohdat tulee olla korjattuna viimeistdan 31.5.2017.
Epéakohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdaan edelld annetun maaraajan jalkeen.

OIVARAPORTTI

Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisdankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.
Oiva-raportti tulee linkittdd nahtavaksi myods yrityksen omille verkkosivuille.

Lisatietoja: www.oivahymy fi

Sovelletut sadannokset

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (1367/2011)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
(834/2014)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (420/2011)

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin
Taloushallintopalveluista.

Tarkastusmaksu
200,00 €
Maksuperusteet
Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistéterveydenhuollon taksa 1.1.2017 (370 §, 13.12.2016)
Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja

Arja Heinonen
Puh. 0931071379

arja.e.heinonen@hel.fi
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@ * Oiva-raportti » Oiva-rapporten
\/ QU C{ Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

492567
Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Chalupa LAB
c/o Chalupa Lab Makelankatu 28 B 24, 00550 HELSINKI
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat » 13.04.2017
Senaste inspektion
Omavalvontasuunnitelma / ' @
Planen fér egenkontroll
13.04.2017 Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito / ’ @
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
— Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus / * @
Aikaisemmat tarkastukset * Lokalernas, ytornas och redskapens renhet
Tidigare inspektioner
Henkilékunnan toiminta ja koulutus / ' @
Personalens arbete och utbildning
Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / P @
Kontrollen av livsmedlens temperaturer
Arvosanat yhteensa KPL Myynti ja tarjoilu / ’ @
Resultat inalles ST Forsaljningen och serveringen
Oivallinen / Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet / * @
Utmarkt 9 Allergi och intolerans orsakande amnen
Heikoin tulos maaraa arvosanan * Samsta resultat bestammer vitsordet
@ Hyva / Bra 4
@ Korjattavaa / 5
Bor korrigeras
@ Huono / Dalig

Huomiot * Observation

Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epakohtia. Tyovalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on pienia
puutteita.

Siivousvalinetilan siisteydessa ja jarjestyksessa on pienia puutteita.
TyOvaatteiden kaytdssa on pientd huomautettavaa.

Kylmana séilytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan Idmpétilakirjanpidossa on pienia puutteita. Ruoan
riittdvasta jaahdytyksesta ei ole varmistuttu omavalvonnassa.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

L . . viimeistaan 5.5.2017 /

Helsingin kaupungin ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
Helsingfors stad miljécentralen senast 5.5.2017

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
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