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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan D Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kayttoa
Tilat ovat toimintaan nahden riittdmattdmat eivatka vastaa elintarvikehuoneiston vaatimuksia.

Edellisen tarkastuksen jalkeen henkilékunnan WC oli rakennettu. Pukukaapit puuttuivat yha. Keittiéssa oli aistinvaraisesti
kuuma, ja ikkunaa pidettiin auki.

TOIMENPIDE: Henkildkunnan vaatteille tulee olla pukukaapit. Keittidssa tulee olla riittdva koneellinen ilmanvaihto. Mikali
ikkunaa pidetaan auki, siihen tulee asentaa hyénteisverkko.

2.3 Tyovilineet, kalusteet ja laitteet C Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kaytt6a

Tyoévalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on pienia puutteita.

Kasittelematonta puuta olevat laatikot oli siirretty palvelutiskin takaa keittioon.

TOIMENPIDE: Kasittelematonta puuta olevat laatikot tulee kunnostaa helposti puhtaana pidettaviksi esimerkiksi
maalaamalla tai lakkaamalla.

3 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus A
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3.2 Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus A

3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus A

4 Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.2 Kasihygienia C Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kayttoa

Kasienpesupisteen varustelussa on epakohtia.

Henkildkunnan WC:n kasienpesupisteesta puuttui nestesaippua ja kasipyyhepaperit.

TOIMENPIDE: WC:n kasienpesupiste tulee varustella nestesaippualla ja kasipyyhepaperilla.

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet C Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kaytt6a

Kylmana saéilytettavien elintarvikkeiden omavalvonnassa on epakohtia.

Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden lampdtilakirjanpitoa ei oltu tehty kesakuun ajalta lainkaan.

TOIMENPIDE: Kaikista kylmalaitteista tulee tehda lampétilakirjanpitoa vahintaan kerran viikossa.

7 Myynti ja tarjoilu

7.3 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta C Toimijan kuuleminen ennen
tarjoilussa hallinnollisen pakkokeinon kaytt6a
Tarjolla olevien elintarvikkeiden omavalvonnassa on epakohtia.

Kylma- ja kuumahauteiden lampétilakirjaukset puuttuivat kesdkuun ajalta. Kylmien taytteiden [dmpétila oli
omavalvontakirjausten mukaan ollut 8-9 °C. Korjaavia toimenpiteita ei oltu tehty. Tarkastushetkella seka kylmana etta
kuumana tarjoiltavien taytteiden lampdtilat olivat lainsdadannén vaatimusten mukaiset.

TOIMENPITEET:

-Seka kylma- etta kuumahauteista tulee tehda lampétilakirjanpitoa vahintaan kerran viikossa.

-Kylméahauteesta tarjoiltavien taytteiden lampétila tulee olla enintdan 6 °C. Mikali omavalvonnassa havaitaan poikkeamia
lainsdadannon lampdtilavaatimuksista, tulee korjaavat toimenpiteet toteuttaa ja kirjata.

18 Oiva-raportin esillapito

18.1 Oiva-raportin esillapito C Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kayttoa
Toimija ei ole korjannut aiemmin todettua epakohtaa Oiva-raportin esillapidosta.

TOIMENPIDE: Viimeisin Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisdankaynnin yhteyteen tai muuhun
kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono

Lisatietoja

Jaahdytys oli lopetettu ravintolassa toistaiseksi. Toimijan mukaan ravintolaan hankitaan jaapalakone, jonka
jalkeen jaahdytysta jatketaan jaahauteessa.

524657

Tarkastuksella todetut epakohdat ovat vakavia ja asiassa edellytetaan toimijalta valittémia korjaavia toimenpiteita.

Valvontaviranomainen ryhtyy kayttdamaan asiassa hallinnollisia pakkokeinoja.

OIVA-RAPORTTI:

Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.
Oiva-raportti tulee linkittaa nahtavaksi myos yrityksen omille verkkosivuille.

Lisatietoja: www.oivahymy fi
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Sovelletut saannokset

Tarkastusmaksu

Maksuperusteet

Tarkastajan tiedot

524657

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (1367/2011)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
(834/2014)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (420/2011)

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin
Taloushallintopalveluista.

160,00 €

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistoterveydenhuollon taksa 1.1.2017 (370 §, 13.12.2016)

Elintarviketarkastaja

Arja Heinonen
Puh. 0931071379

arja.e.heinonen@hel fi
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@ * Oiva-raportti » Oiva-rapporten
\/ QU C{ Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

524657
Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Chalupa LAB
c/o Chalupa Lab Makelankatu 28 B 24, 00550 HELSINKI
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat » 04.07.2017
Senaste inspektion
Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittivyys ja kunnossapito / P @
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
04.07.2017 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus / ' @
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet
— Henkilbkunnan toiminta ja koulutus / * @
Aikaisemmat tarkastukset » Personalens arbete och utbildning
Tidigare inspektioner
Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / ' @
Kontrollen av livsmedlens temperaturer
01.06.2017 o
Myynti ja tarjoilu / ' @
Férsaljningen och serveringen
Oiva-raportin esillapito / ’ @
13.04.2017 Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos maaraa arvosanan ¢ Samsta resultat bestammer vitsordet

Arvosanat yhteensa KPL
Resultat inalles ST

@ Oivallinen / 3
Utmarkt
@ Hyva / Bra
@ Korjattavaa /
N X 5
Bor korrigeras
@ Huono / Dalig 1

Huomiot * Observation

Tilat ovat toimintaan nahden riittamattomat eivatka vastaa elintarvikehuoneiston vaatimuksia. Tyévalineiden,
kalusteiden ja laitteiden kunnossa on pienia puutteita.

Kasienpesupisteen varustelussa on epakohtia.
Kylméana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnassa on epékohtia.

Tarjolla olevien elintarvikkeiden omavalvonnassa on epakohtia.

Toimija ei ole korjannut aiemmin todettua epakohtaa Oiva-raportin esilldpidosta.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

L . L viimeistaan 28.7.2017 /

Helsingin kaupunki, ymparistopalvelut Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
Helsingfors stad, miljotjanster senast 28.7.2017

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
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