
Helsingin kaupunki Pöytäkirja 1 (5)
Kaupunkiympäristön toimiala
Palvelut ja luvat -palvelukokonaisuus
Ympäristöpalvelut 19.12.2023
Elintarviketurvallisuusyksikkö
Yksikön päällikkö

Postiosoite Käyntiosoite Puhelin Y-tunnus
PL 58235 Työpajankatu 8  09 310 1691 0201256-6
00099 HELSINGIN KAUPUNKI Helsinki 58
Kaupunkiymparisto@hel.fi https://www.hel.fi/

40 §
Elintarvikelain 55 §:n mukaisen määräyksen antaminen Lopez Pu-
navuori Oy:lle/Taqueria Lopez y Lopez, Telakka

HEL 2023-014793 T 11 02 00

Päätös

Toimija

Lopez Punavuori Oy, Telakkakatu 12, 00150 Helsinki

y-tunnus 3176345-7

Elintarvikehuoneisto

 Taqueria Lopez y Lopez, Telakka, Telakkakatu 12, 00150 Helsinki 

Elintarviketurvallisuusyksikön päällikön määräys

1. Keittiöön tulee lisätä vesipiste.

2. Henkilökunnan WC-tilasta tulee poistaa sinne kuulumattomat tava-
rat.

3. Henkilökunnalle tulee järjestää pukutilat.

4. Elintarvikkeiden tarjoilulämpötiloissa tulee noudattaa lainsäädännön 
vaatimuksia. Tarjolla olevien kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden 
lämpötila saa olla korkeintaan 12 °C ja ne saa olla tarjolla enintään nel-
jä tuntia. 

Määräaika

Edellä mainitut toimenpiteet on toteutettava kohtien 1-4 osalta 
12.1.2024 mennessä.

Täytäntöönpano

Määräystä on noudatettava mahdollisesta muutoksenhausta huolimat-
ta, jollei oikaisuvaatimuksen käsittelevä viranomainen (kaupunkiympä-
ristölautakunnan ympäristö- ja lupajaosto) toisin määrää. 

Asiaan liittyvät taustatiedot

Ravintolassa valmistetaan meksikolaistyylistä ruokaa, kuten burritoja ja 
tacoja lautasannoksina. Ravintolassa kypsennetään raakaa lihaa ja 
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pestään kasviksia. Ravintolaan Taqueria Lopez y Lopez, telakka on 
tehty valvontasuunnitelman mukainen tarkastus 31.5.2023. Tällöin on 
havaittu, että omavalvontasuunnitelma tai siihen liittyvä lämpötilaseu-
rannan kirjaukset eivät olleet tarkastettavissa. Keittiössä on kaksi vesi-
pistettä, joista toinen sijaitsee astianpesupisteessä ja toinen ruoanval-
mistusalueen nurkassa. Henkilökunnan WC- ja pukutilat eivät olleet 
käytettävissä, koska tilat eivät olleet valmistuneet ajallaan. Henkilökun-
nan vaatteita säilytettiin siivousvälinetilassa. Tarkastuksella havaittiin 
pieniä poikkeamia lainsäädännön vaatimuksista kylmänä tarjolla pidet-
tävien ruokien lämpötilassa. Korjaavat toimenpiteet on edellytetty teh-
täväksi 13.8.2023 mennessä (Liite 1 Tarkastuskertomus Taqueria Lo-
pez y Lopez, Telakka). Toimija pyysi lisäaikaa vesipisteen asentami-
seen, puhelimitse sovittiin, että vesipiste asennetaan lokakuun 2023 ai-
kana.

Ravintola Taqueria Lopez y Lopez, Telakka on tehty uusintatarkastus 
13.11.2023, jolloin on todettu, ettei kaikkia epäkohtia ole korjattu mää-
räajassa (Liite 2 Tarkastuskertomus Taqueria Lopez y Lopez, Telakka). 
Omavalvontasuunnitelma oli tarkastettavissa. Toimija lähetti sähköpos-
titse omavalvonnan lämpötilaseurannan tarkastettavaksi. Keittiöön ei 
ole lisätty vesipistettä. Henkilökunnan WC- tila oli käytettävissä, mutta 
tilassa oli runsaasti sinne kuulumatonta tavaraa. Henkilökunnan WC-
tilan etuhuoneeseen on tarkoitus järjestää henkilökunnan pukutila, mut-
ta sitä ei ole otettu asianmukaisesti käyttöön, vaan henkilökunnan vaat-
teita säilytettiin edelleen siivousvälinetilassa. Ravintolassa oli tarjolla 
kylmäsäilytystä vaativia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita huoneen-
lämmössä, joiden lämpötilat olivat 14,8 °C-16,6 °C.

Kuuleminen

Toimijaa on kuultu elintarvikelain (297/2021) 55 §:n mukaisesta mää-
räyksestä sekä asetettavasta määräajasta 23.11.2023 päivätyllä kirjeel-
lä. (Liite 3)

Toimija ei ole antanut vastinetta määräaikaan mennessä.

Päätöksen perustelut

Neuvonnasta, opastuksesta ja kehotuksesta huolimatta Lopez Puna-
vuori Oy ei ole korjannut kaikkia tarkastuksilla havaittuja epäkohtia. 
Koska Lopez Punavuori Oy ei ole ryhtynyt toimenpiteisiin huoneistossa 
havaittujen epäkohtien korjaamiseksi, on epäkohtien korjaamiseksi tar-
peen antaa elintarvikelain 55 §:ssä tarkoitettu määräys. 

Elintarvikelain (297/2021) 55 §:n mukaan valvontaviranomainen voi 
määrätä toimijan korjaamaan epäkohdan, jos:
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1) elintarvike tai elintarvikekontaktimateriaali, elintarvikehuoneisto tai 
alkutuotantopaikka taikka elintarvike- tai kontaktimateriaalitoiminta voi 
aiheuttaa vaaraa ihmisen terveydelle tai ne ovat muutoin elintarvike-
säännösten vastaisia; tai

2) elintarvikkeesta tai elintarvikekontaktimateriaalista annetut tiedot 
voivat aiheuttaa vaaraa ihmisen terveydelle tai johtaa kuluttajaa har-
haan.

Elintarvikesäännösten vastaisuus on määrättävä korjattavaksi välittö-
mästi tai valvontaviranomaisen asettamassa määräajassa. 

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen elintarvikehygieniasta 
(EY N:o 852/2004) liitteen II, Luvun I kohta 1, 2 ja 4 mukaan elintarvi-
kehuoneistot on pidettävä puhtaina ja hyvässä kunnossa. Elintarvike-
huoneistojen on oltava pohjapiirrokseltaan, suunnittelultaan, rakennus-
tavaltaan, sijainniltaan ja kooltaan sellaiset, että ne voidaan asianmu-
kaisesti huoltaa, puhdistaa ja/tai desinfioida, niissä voidaan ehkäistä tai 
vähentää ilman kautta tulevaa saastumista ja niissä on riittävät työtilat 
kaikkien toimien suorittamiseksi hygieenisesti. Tiloissa tulee voida tor-
jua likaantuminen, joutuminen kosketuksiin myrkyllisten materiaalien 
kanssa, hiukkasten variseminen elintarvikkeisiin ja kosteuden tiivisty-
minen ja haitallisen homeen muodostuminen pinnoille.  Tiloissa on ol-
tava riittävä määrä asianmukaisesti sijoitettuja ja käsienpesuun tarkoi-
tettuja pesualtaita. Käsienpesualtaissa on oltava kylmä ja kuuma juok-
seva vesi sekä käsienpesuun ja hygieeniseen kuivaamiseen tarvittavat 
aineet.

Taqueria Lopez y Lopez, Telakan henkilökunnan WC-tilassa oli elintar-
vikehuoneistoon kuulumatonta tavaraa, ja esimerkiksi GN-astioita ja 
servettejä. Keittiössä on vesipiste astioiden esipesuun ja yksi vesipiste 
ruoan valmistukseen, joka oli varustettu saippualla ja käsipyyhepaperil-
la. Monipuolisessa ruoanvalmistuskeittiössä on oltava vähintään kolme 
erillistä vesipistettä: yksi ruoanvalmistukseen (kasvisten pesu ym.), yksi 
astianpesuun/astioiden esipesuun ja yksi käsien pesuun

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen elintarvikehygieniasta 
(EY N:o 852/2004) liitteen II, Luvun I, kohta 9 mukaan henkilökunnalle 
on tarvittaessa järjestettävä asianmukaiset pukusuojat.

Ravintolassa henkilökunnan vaatteita säilytettiin siivousvälinetilassa. 
Henkilökunnan vaatteille tulee järjestää asianmukainen tila.

Maa- ja metsätalousministeriön asetuksen elintarvikehygieniasta 
(318/2021) 23 §:n mukaan toimijan on noudatettava seuraavia elintar-
vikkeiden säilytyslämpötilavaatimuksia: kylmäsäilytystä vaativia, hel-
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posti pilaantuvien elintarvikkeiden lämpötila saa olla tarjolla olon aikana 
korkeintaan 12 °C, silloin kuin ne ovat tarjolla enintään neljä tuntia.

Ravintolassa oli tarjolla kylmäsäilytystä vaativia, helposti pilaantuvia 
elintarvikkeita huoneenlämmössä, joiden lämpötilat olivat 14,8 °C-16,6 
°C.

Elintarvikelain 78 §:n mukaan tätä päätöstä on noudatettava ennen 
kuin se on saanut lainvoiman tai ennen kuin oikaisuvaatimusta on käsi-
telty, jollei valitusviranomainen tai vastaavasti oikaisuvaatimuksen kä-
sittelevä viranomainen toisin määrää.

Sovellettavat oikeusohjeet

Elintarvikelaki (297/2021) 1, 6, 55, 75, 78 §

Hallintolaki (434/2003) 34 §

Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta 
(318/2021) 23 §

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 (Yleinen 
elintarvikehygienia-asetus), liite II, luvut I, II

Toimivaltaperuste

Kaupunkiympäristön ympäristö- ja lupajaosto on elintarvikelain 
(297/2021) 27 §:n mukainen kunnan valvontaviranomainen. Ympäristö- 
ja lupajaosto on siirtänyt päätäntävaltaansa edelleen elintarviketurvalli-
suusyksikön päällikölle.  

Muutoksenhaku

Oikaisuvaatimusohje on liitteenä.

Tiedoksiantotapa

Pöytäkirjanote toimitetaan haastetiedoksiantona Lopez Punavuori 
Oy:lle

Lisätiedot
Olli Perälä, elintarviketarkastaja, puhelin: 09 310 35679

olli.perala(a)hel.fi

Liitteet

1 Tarkastuskertomus 31.5.2023
2 Tarkastuskertomus 13.11.2023
3 Kuuleminen 23.11.2023

Muutoksenhaku
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Oikaisuvaatimus, elintarvikelain mukainen viranhaltijan päätös

Otteet

Ote Otteen liitteet
Lopez Punavuori Oy Oikaisuvaatimus, elintarvikelain mukainen 

viranhaltijan päätös

Tiedoksi

Elintarviketurvallisuusyksikkö


