LUONNOS 20.6.2018

Maa- ja metsitalousministerion asetus elintarvikehygieniasta

Maa- ja metsitalousministerion paitdoksen mukaisesti sdddetddn elintarvikelain ( / 2019) 6 §:n 2
momentin, 8 §:n 1 momentin, 9 §:n 1 momentin, 10 §:n 1 momentin, 11 §:n 1 momentin ja 21 §:n
nojalla:

1 luku
Yleiset sdinnokset

1§
Soveltamisala

Tdtd asetusta sovelletaan elintarvikkeiden alkutuotantoon, siihen liittyviin toimintoihin seki
elintarvikehuoneistoihin.
Talla asetuksella tdydennetddn asetusten (EY) N:o 852/2004 ja (EY) N:o 853/2004 vaatimuksia.

2 luku
Alkutuotanto

238
Alkutuotannon rekisterointi-ilmoitus

Elintarvikelain 8 §:n 1 momentin mukaisessa ilmoituksessa elintarvikkeiden alkutuotannosta
alkutuotantopaikan rekisterdintid varten (rekisterdity alkutuotantopaikka) on oltava seuraavat tiedot:

1) toimijan nimi ja osoite sekd muut tarvittavat yhteystiedot;

2) toimijan yritys- ja yhteisotunnus, tilatunnus tai asiakastunnus taikka nédiden puuttuessa

henkil6tunnus;

3) alkutuotantopaikan osoite ja tarvittaessa nimi;

4) tieto toiminnan luonteesta ja laajuudesta.

Poronhoitolain (848/1990) 6 §:n mukainen paliskunta voi tehda ilmoituksen porotaloutta harjoittavan
toimijan puolesta.

38
Ttujen alkutuotannon hyviksymishakemus

Elintarvikelain 9 §:n 1 momentin mukaisessa hakemuksessa itujen alkutuotantopaikan hyviksymista

varten (hyvdksytty alkutuotantopaikka) on oltava seuraavat tiedot:
toimijan nimi, kotikunta ja yhteystiedot;

2) toimijan yritys- ja yhteisdtunnus tai sen puuttuessa henkil6tunnus;

3) alkutuotantopaikan osoite ja tarvittaessa nimi;

4) harjoitettava toiminta ja sen arvioitu laajuus;

5) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta;

6) tieto omavalvonnasta.

Ilmoitukseen on liitettdvd myds pohjapiirros, josta ilmenevét tilat ja niiden kayttotarkoitus seka
laitteiden ja kalusteiden sijoittelu.

4§
Alkutuotannon tietojen kirjaaminen

Toimijan on sdilytettdva alkutuotantoon liittyvid kirjauksia tai tallenteita vahintdan yksi vuosi, jollei
asiasta ole toisin sdddetty. Lisdksi on sédilytettdva tehtyjen tutkimusten uusimmat tulokset.

58

Veden laatuvaatimukset kasvien, sienten, maidon, hunajan ja munien alkutuotannossa

Kasvien ja sienten elintarvikkeeksi tarkoitettujen, sellaisenaan sy6tdvien osien suoraan kasteluun
kaytettdvissd vedessd saa esiintyd Escherichia coli -bakteereita korkeintaan 300 pmy/100 ml ja
suolistoperdisid enterokokkeja korkeintaan 200 pmy/100 ml. Vedessd ei saa esiintyd sellaista



poikkeavaa védrid, hajua tai syanobakteerien massaesiintymdd, josta voi olla vaaraa
elintarviketurvallisuudelle.

Kasvien ja sienten elintarvikkeeksi tarkoitettujen osien puhdistamiseen ja suoraan jddhdyttdmiseen,
maidon tai hunajan kanssa kosketuksiin joutuvien pintojen, laitteiden ja vilineiden puhdistamiseen ja
huuhteluun, ja munatuotteiden raaka-aineeksi toimitettavien munien puhdistamiseen kaytettavasti
vedestd on tutkittava vahintddn Escherichia coli ja suolistoperdiset enterokokit sekd viri ja haju.
Kuitenkin itujen tuotannossa kéytettévésté vedestd on tehtdva vahintdén pienten yksikoiden talousveden
laatuvaatimuksista ja valvontatutkimuksista annetun sosiaali- ja terveysministerion asetuksen
(401/2001) liitteen II mukaiset tutkimukset. Edelld mainittujen tutkimusten tulosten arvostelussa on
noudatettava kyseisen asetuksen (401/2001) 1 §:n 3 kohdassa tarkoitetulle vedelle asetettuja
laatuvaatimuksia ja -suosituksia.

Edella tarkoitettu vesi on tutkittava ennen sen kdyttoonottoa ja sen jilkeen sddnndllisesti kolmen
vuoden vilein. Tutkimukset on tehtdva elintarvikelain 33 §:n 2 momentin mukaisessa laboratoriossa.
Toimija voi kuitenkin tehdd veden aistinvaraisen arvioinnin alkutuotantopaikalla. Jos vesi on
terveydensuojelulain (763/1994) 16 §:ssd tarkoitetun talousvettd toimittavan laitoksen vettd, timén
pykéldn mukaisia tutkimuksia ei tarvitse tehda.

6§
Raakamaidosta ja jédddyttimdttomdstd ternimaidosta kuluttajalle annettavat tiedot

Toimijan, joka luovuttaa kuluttajalle raakamaitoa tai jaddyttiméatonté ternimaitoa, on luovutuksen
yhteydessai tarjottava kuluttajalle kirjallisesti seuraavat tiedot:

1) tuote on raakamaitoa tai ternimaitoa;

2) tuote saattaa sisdltdd tautia aiheuttavia mikrobeja;

3) tuote suositellaan nautittavaksi [ampokésiteltynd;

4) tuotteen sdilytysldmpotila sekd viimeinen kayttopéiva.

Jos maito tarjoillaan kuluttajalle paikan pailla nautittavaksi, riittd4, ettd 1 momentin mukaiset tiedot
ovat luovutuspaikalla selvisti kuluttajan nédhtavilld, eikd tietoja tuotteen sdilytysldmpdotilasta sekd
viimeisestd kayttopaivastd tarvitse silloin antaa.

78§

Salmonellavalvontaohjelman tulosten toimittaminen munapakkaamoon

Toimijan on toimitettava salmonellavalvontaohjelman mukaisten tutkimusten ja maakunnan
eldinldadkarin tarkastuskdyntien tulokset ja ajankohdat munapakkaamoon, johon alkutuotantopaikalta
lahetetdén munia.

8§
Elintarvikeketjutiedot

Toimijan on ilmoitettava teurastettaviksi toimitettavien eldinten osalta asetuksen (EY) N:o 853/2004
liitteen II jakson III 3 kohdan c—g alakohtien tiedot seuraavasti:
1) c alakohdan osalta yhden kuukauden ajalta, kuitenkin vahintddn 30 paivad varoajan paittymisen
jélkeen;
2) d-g alakohtien osalta kolmen kuukauden ajalta tai eldinerén elinajalta, jos se on lyhyempi kuin
kolme kuukautta.

98§

Luonnonvaraista riistaa koskeva mukautus

EU-lainséddénnostd saadun mukautuksen mukaan toimija voi nylked karhun ja hylkeen ennen
toimittamista riistan késittelylaitokseen tai poroteurastamoon edellyttden, ettd nylkeminen voidaan
suorittaa hygieenisesti.

10 §

Hyonteisten alkutuotanto

Alkutuotannossa hyonteiset saadaan lopettaa vain jaddyttdmalla tai pakastamalla. Jaddytetyt tai
pakastetut hyonteiset on sdilytettdva ja kuljetettava -12 °C:ssa tai kylmemmassa.



11§
Kansalliset sddnnot kasvien, sienten ja hunajan alkutuotannosta

Elintarvikelain 6 § 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina alkutuotannon toimija
saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle ituja enintddn 5 000 kiloa vuodessa, lehtivihanneksia enintdin
50 000 kiloa vuodessa, muita kasveista saatavia alkutuotannon tuotteita ja sienid enintdan 100 000
kiloa vuodessa sekd hunajaa enintéén 2 500 kiloa vuodessa;

2) toimittaa 1 kohdassa mainitun médrdn vuodessa kevennetyin vaatimuksin paikalliseen
vahittdismyyntiin, josta tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle.

Edelld 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvaén alkutuotantoon sovelletaan asetuksen
(EY) N:o 852/2004 liitteen I vaatimuksia ja timin asetuksen 2 ja 4 §:n vaatimuksia. Itujen tuotantoon
sovelletaan my0s 5 §:n veden laatuvaatimuksia.

Alkutuotannon tuotteiden kdsittelyssd, luovutuksessa ja toimittamisessa on estettdvd niiden
saastuminen. Juomavettd tai puhdasta vettd on oltava riittdvéasti saatavilla hygienian yllépitamiseksi.
Alkutuotannon tuotteet on sdilytettiva elintarviketurvallisuuden kannalta sopivassa lampdtilassa.

12§
Kansalliset sddnnot maidon alkutuotannosta

Elintarvikelain 6 § 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina alkutuotannon toimija
saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalla ternimaitoa enintédén 2 500 kiloa vuodessa ja

raakamaitoa enintédn 2 500 kiloa vuodessa;

2) toimittaa jaddytettyd ternimaitoa paikalliseen vihittdismyyntiin, josta se luovutetaan suoraan

kuluttajalle, enintdén 2 500 kiloa vuodessa.

Edelld 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvdan alkutuotantoon sovelletaan asetuksen
(EY) N:o 852/2004 liitteen I vaatimuksia, asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III IX jakson
alkutuotantoa koskevia vaatimuksia ja timén asetuksen 2 ja 4—6 §:n vaatimuksia. Asetuksen (EY) N:o
853/2004 liitteen III IX jakson I luvun III kohdassa sdéddettyji vaatimuksia raakamaidon
tutkimustiheydestd ei kuitenkaan sovelleta, jos alkutuotantopaikalta ei toimiteta maitoa hyvéksyttyyn
elintarvikehuoneistoon.

Raakamaitoa ja ternimaitoa saa jadhdyttdd ja annostella kuluttajan astiaan. Ternimaitoa saa lisdksi
jaadyttad pakattuna. Ternimaito on jaadytettdavd mahdollisimman nopeasti sen lypsyn ja jddhdytyksen
jélkeen. Jaddytetty ternimaito on sdilytettava ja kuljetettava -12 °C:n ldmpdtilassa tai kylmemmassa.
Pakatussa ternimaidossa on oltava asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III IX jakson IV luvun
mukaiset merkinnit.

13 §
Kansalliset sddnnot munien alkutuotannosta

Elintarvikelain 6 § 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina alkutuotannon toimija
saa:

1) luovuttaa kananmunia suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalla, paikallisessa torikaupassa tai

ovelta ovelle myynnissé enintdan 20 000 kiloa vuodessa;

2) toimittaa kananmunia vahittdismyyntiin komission asetuksen (EY) N:o 589/2008 34 artiklassa

tarkoitetulla poikkeusalueella enintdén 30 000 kiloa vuodessa;

3) luovuttaa muita linnunmunia kuin kananmunia suoraan kuluttajalle enintddn 5 000 kiloa

vuodessa;

4) toimittaa muita linnunmunia enintéén 5 000 kiloa vuodessa paikalliseen vahittdismyyntiin, josta

tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle.

Edelld 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvdan alkutuotantoon sovelletaan asetuksen
(EY) N:0 852/2004 liitettd I ja asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 111 X jakson alkutuotantoa koskevia
vaatimuksia ja tdmén asetuksen 2 ja 4 §:n vaatimuksia. Munat eivét saa olla rikkindisid eika niitd saa
pesta.

14 §

Kansalliset sddnnot kalastustuotteiden alkutuotannosta

Elintarvikelain 6 § 2 momentin 1 kohdan nojalla kalastaja tai kalankasvattaja saa luovuttaa
kalastustuotteita alkutuotannon tuotteina suoraan kuluttajalle enintdédn 5 000 kiloa vuodessa.



Edelld 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitettd I ja
asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III jakson VIII alkutuotantoa koskevia vaatimuksia ja timéin
asetuksen 2 ja 4 §:n vaatimuksia.

15§
Kansalliset sddnnét luonnonvaraisen riistan alkutuotannosta

Elintarvikelain 6 § 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina metséstdja tai

metséstysseura saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle enintddn 1 000 luonnonvaraista nylkemitontd janistd tai kania
vuodessa, enintddn 3 000 luonnonvaraista kynimdtontd lintua vuodessa sekd enintddn 10
luonnonvaraista nylkemétdntéd hirved, enintdén 50 luonnonvaraista nylkeméatontd metsékaurista
ja enintddn 30 luonnonvaraista nylkemétdntd muuta hirvieldintd vuodessa;

2) toimittaa kohdassa 1 mainitun midrdn alkutuotannon tuotteita vuodessa paikalliseen
vahittdismyyntiin, josta tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle.

Edelld 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitettd I sekd

asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III IV jakson II luvun 1, 5 ja 6 kohtia ja III luvun 4 kohtaa ja
tdmén asetuksen 4 §:n vaatimuksia.

3 luku
Rekisteroidyt elintarvikehuoneistot

16 §
Elintarviketoiminnan rekisterointi-ilmoitus

Elintarvikelain  10§:n 1 momentin mukaisessa  ilmoituksessa elintarviketoiminnasta
elintarvikehuoneiston rekisterdintid varten (rekisteroity elintarvikehuoneisto) on oltava seuraavat
tiedot:

1) toimijan nimi, kotikunta ja yhteystiedot;

2) toimijan yritys- ja yhteis6tunnus tai sen puuttuessa henkilétunnus;

3) elintarvikehuoneiston nimi ja kdyntiosoite;

4) harjoitettava toiminta ja sen arvioitu laajuus;

5) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta;

6) tieto omavalvonnasta.

Ilmoitukseen on liitettdvd myds pohjapiirros, josta ilmenevét tilat ja niiden kdyttotarkoitus seka
laitteiden ja kalusteiden sijoittelu.

Tori- tai muun wulkoalueen haltija voi tehdd ilmoituksen alueella harjoitettavasta
elintarviketoiminnasta.

17§
Elintarviketoiminnan tietojen kirjaaminen

Toimijan on sdilytettivd elintarviketoimintaan liittyvid omavalvonnan kirjauksia tai tallenteita
véahintdan yksi vuosi elintarvikkeen viimeisen kdyttopéivin tai parasta ennen -péivin jilkeen, jollei
asiasta ole toisin sdddetty. Lisdksi on sdilytettdva tehtyjen tutkimusten uusimmat tulokset.

18 §
Ldampotilavaatimukset

Toimijan on noudatettava tissd pykéldssi sdddettyjd 1dmpotilavaatimuksia, jollei asiasta ole toisin
saddetty. Toimija voi kuitenkin poiketa tdman pykéldn lampdtilavaatimuksista, jos hian voi osoittaa,
ettei elintarviketurvallisuus vaarannu. Sailytyslampdtilavaatimuksia sovelletaan myds kuljetuksiin
toimijalta toimijalle.

1) Helposti pilaantuvat maidot ja kermat on siilytettdvd enintédén 6 °C:ssa. Helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen sisdltyy véhintddn pastorointi tai sitd vastaava
késittely, on séilytettidvé enintdén 8 °C:ssa. Muut helposti pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet on
sdilytettava enintddn 6 °C:ssa.

2) Tuoreet pakatut kalastustuotteet, tyhjio- ja suojakaasupakatut jalostetut kalastustuotteet,
kylmésavustetut ja tuoresuolatut kalastustuotteet, keitetyt dyridiset ja nilvidiset sekd sulatetut
jalostamattomat kalastustuotteet on séilytettivd 0—3 °C:ssa. Muut jalostetut kalastustuotteet,
kalakukot ja sushi on sdilytettdvd enintddn 6 °C:ssa, huoneenlimmossé siilyvid jalostettuja
kalastustuotteita lukuun ottamatta.

3) Eldvét simpukat on sdilytettdva enintddn 6 °C:ssa.
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4) Jauheliha seka jauhettu maksa on séilytettéva enintédén 4 °C:ssa.

5) Muut helposti pilaantuvat elintarvikkeet, mukaan lukien idut, paloitellut kasvikset ja hyonteiset,
on sdilytettdva enintddn 6 °C:ssa.

6) Kuumentamalla valmistetut helposti pilaantuvat leipomotuotteet ja kalakukot voidaan kuljettaa
vahittdismyyntiin ja sdilyttad vahittdismyynnissd huoneenlimmossé vastaanottopdivin ajan.

7) Kuljetettacssa samassa kuljetuksessa helposti pilaantuvia elintarvikkeita, joilla on erilaiset
lampdatilavaatimukset, kuljetusldmpétilavaatimus on enintdén 6 °C.

8) Helposti pilaantuvat elintarvikkeet on oltava kuljetettaessa suoraan kuluttajalle enintéén 6 °C tai
vahintddn 60 °C jaadytettyjé ja pakastettuja elintarvikkeita lukuun ottamatta.

9) Kylmaisailytystd vaativat, helposti pilaantuvat elintarvikkeet voidaan kuitenkin tarjoilla enintdén
12 °C:na, jos tarjollaoloaika on enintdén neljd tuntia. Kuumentamalla valmistetut, kuumana
myytévét tai tarjoiltavat helposti pilaantuvat elintarvikkeet on séilytettévé ja tarjoiltava véhintdin
60 °C:na. Tassé kohdassa tarkoitetut elintarvikkeet saavat olla tarjolla vain kerran.

19§
Pakasteita koskevat mukautukset

Asetuksen (EY) N:o 37/2005 2 artiklan l&dmpétilan seuranta- ja tallennusvaatimuksia ei sovelleta
vahittdismyyntid harjoittavan elintarvikehuoneiston varastointiin tarkoitettuun pakastesdilytystilaan,
joka on alle 10 kuutiometrid ja jonka ilman lampoétila voidaan mitata helposti néhtdvalla
lampomittarilla. Edelld mainittuja vaatimuksia ei sovelleta myOskdan helposti pilaantuvien
elintarvikkeiden enintddn kaksi tuntia kestaviin kuljetuksiin.

20§
Eldinten pddsy elintarvikehuoneistoon

Avustavan koiran kuten opas-, kuulo-, avustaja-, tuki- ja hypokoiran saa tuoda elintarvikehuoneiston
asiakastiloihin. Lisdksi muun lemmikkieldimen saa tuoda elintarvikehuoneiston asiakastiloihin toimijan
suostumuksella. Suostumuksesta on ilmoitettava elintarvikehuoneiston sisddnkéynnin luona.

21§
Yleiset mukautukset

EU-lainsdadannostd saatujen mukautusten mukaan valvontaviranomainen voi sallia:

1) siivousvilineiden, kdymailin ja pukeutumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneistosta erilliseen
tilaan tai rakennukseen;

2) muun kuin vesihuuhtelukdymalan.

22§
Eldinperdisid elintarvikkeita koskeva helpotus

Seuraaviin toimintoihin ei vaadita hyviksyttya elintarvikehuoneistoa:

1) alkutuotantopaikalla teurastettujen, alkutuotannon toimijan omistamien eldinten teurastuksen
jatkaminen ja lihan kasittely, kun liha ja muut tuotteet palautetaan kyseisen toimijan omassa
yksityistaloudessa kaytettdvaksi eikd elintarvikehuoneistossa ole muuta toimintaa;

2) kuluttajan omistaman eldinperdisen elintarvikkeen kisittely, kun tuotteet palautetaan kyseisen
kuluttajan omassa yksityistaloudessa kaytettdvidksi eikd elintarvikehuoneistossa ole muuta
toimintaa.

23§
Kalastustuotteita koskevat mukautukset

EU-lainsaddannosta saatujen mukautusten mukaan:

1) kalastustuotteiden késittelyssd voidaan kéyttdd puhdasta vettd niihin toimintoihin, joista
sdddetddn asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III VIII jakson 3 ¢ kohdassa;

2) asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III VIII jakson III luvun D kohdan jédédyttdmisvaatimus ei
koske silakkaa (Clupea harengus membras) eikd Kkilohailia (Sprattus sprattus) eikd niista
valmistettuja tuotteita.



24§
Puolustusvoimien ja rajavartiolaitoksen mukautus

EU-lainsédadédnnostd saadun mukautuksen mukaan siipikarjan, porojen, lampaiden, tarhattujen kanien
sekd luonnonvaraisten jénisten, kanien, lintujen ja hirvieldinten teurastukseen ja lihan késittelyyn
puolustusvoimien ja rajavartiolaitoksen jarjestiméssd pelastautumisharjoituksessa annettavan
selviytymiskoulutuksen yhteydessé sovelletaan asetusta (EY) N:o 852/2004.

25§
Raakamaidon ja ternimaidon vastaanottaminen ja kdsittely

Rekisteroity elintarvikehuoneisto saa vastaanottaa raakamaitoa ja ternimaitoa alkutuotantopaikalta,
jos maito kéytetddn sellaisten maitotuotteiden tai muiden elintarvikkeiden valmistukseen, joiden
valmistamiseen liittyy pastorointia vastaava lampd- tai muu kasittely. Rekisterdity elintarvikehuoneisto
saa kuitenkin luovuttaa alkutuotantopaikalla jdddytettyd ternimaitoa kuluttajalle. Liséksi maitoa
tuottavan alkutuotantopaikan yhteydessd oleva rekisterdity elintarvikehuoneisto voi luovuttaa
raakamaitoa ja ternimaitoa suoraan kuluttajalle.

1 momentin mukaisessa toiminnassa sovelletaan asetuksen (EY) 853/2004 liitteen III IX jakson II
luvun I ja IT kohtien lampdtiloja ja lampdokésittelyd koskevia vaatimuksia, IV luvun merkintdjé koskevia
vaatimuksia sekd tdmin asetuksen 16, 17, 20 ja 21 §:n vaatimuksia. Kun raakamaitoa tai
jaadyttamétontd ternimaitoa luovutetaan suoraan kuluttajille, sovelletaan liséksi timén asetuksen 6 §:n
vaatimuksia.

26§
Kansalliset sddnndt vihittdisliikkeen vihdisestd, paikallisesta ja rajoitetusta toiminnasta

Elintarvikelain 6 §:n 2 momentin 1 kohdan nojalla eldinperiisid elintarvikkeita saa toimittaa
vahittéisliikkeestd toiseen vahittdisliikkeeseen maakunnan tai sitd vastaavan alueen sisilld enintddn
1 000 kiloa vuodessa ja sen ylittdvaltd osalta 30 prosenttia vahittdisliikkeen eldimistd saatavien
elintarvikkeiden vuotuisesta toimitus- ja luovutusméirastd. Talloin ei vaadita hyvéksyttya
elintarvikehuoneistoa.

Suurkeittion jakelupisteet katsotaan samaan vahittdisliikkeeseen kuuluviksi, jos toiminta on
huomioitu suurkeittion omavalvonnassa.

27§
Kansalliset sddnnot siipikarjan ja tarhatun kanin lihasta

Elintarvikelain 6 § 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina alkutuotannon toimija
saa:

1) teurastaa siipikarjaa ja tarhattuja kaneja alkutuotantopaikalla, leikata niiden lihaa ja luovuttaa

lihan suoraan kuluttajalle;

2) teurastaa siipikarjaa ja tarhattuja kaneja alkutuotantopaikalla, leikata niiden lihaa ja toimittaa
lihan paikalliseen vahittdismyyntiin, josta tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle;

3) luovuttaa ja toimittaa edelld 1 ja 2 kohdissa tarkoitettua siipikarjan lihaa yhteensi enintddn 40 000
kiloa vuodessa ja tarhatun kanin lihaa yhteensé enintddan 20 000 kania vastaavan méérin lihaa
vuodessa.

Edelld 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen II
vaatimusten lisdksi asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III II jakson IV luvun 5 ja 8 kohtia sekd V
luvun 1 kohdan a ja b alakohtia. Liha voidaan kuitenkin sdilyttdd ja kuljettaa enintdén 6 °C:n
lampéotilassa. Lisdksi sovelletaan timén asetuksen 16, 17, 20 ja 21 §:n vaatimuksia.

28 §
Kansalliset sédnnét poronlihasta

Elintarvikelain 6 § 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina alkutuotannon toimija
saa poronhoitoalueella:
1) teurastaa poroja, leikata niiden lihaa ja luovuttaa lihan suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalta
tai paikasta, jossa poro on teurastettu;
2) valmistaa poron kuivalihaa ja luovuttaa siti suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalta.
Edelld 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan asetusta (EY) N:o 852/2004 seki tdmén
asetuksen 16, 17 ja 21 §:n vaatimuksia.



29 §
Kansalliset sddnnot luonnonvaraisen riistan lihasta

Elintarvikelain 6 § 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina:

1)
2)

metsdstdja, metsdstysseura, riistanhoitoyhdistys tai poliisi saa luovuttaa suoraan kuluttajalle
pienid méérid luonnonvaraisen riista lihaa;

metséstidjd tai metsdstysseura saa toimittaa paikalliseen vahittdismyyntiin, josta tuotteet
luovutetaan suoraan kuluttajalle, enintddn 1000 luonnonvaraista jénistd tai kania, 3 000
luonnonvaraista lintua, 10 luonnonvaraista hirved, 50 luonnonvaraista metsikaurista ja 30 muuta
luonnonvaraista hirvieldintd vastaavan méérén lihaa vuodessa.

Edelld 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteitd I-II,
asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III IV jakson II luvun 1, 5 ja 6 kohtia ja III luvun 4 kohtaa seki
tdman asetuksen 16, 17 ja 21 §:n vaatimuksia.

Lisdksi edelld 1 momentissa mainitun 1 kohdan mukaiseen toimintaan sovelletaan seuraavia
vaatimuksia:

1)
2)

karhun ja hylkeen voi nylked ennen toimittamista elintarvikehuoneistoon edellyttden, ettd
nylkeminen voidaan suorittaa hygieenisesti,

karhun, villisian, hylkeen, ilveksen, médyrdn, majavan, rimemajavan ja muiden mahdollisten
trikiinin isdntdeldinten liha on tutkittava trikiinin varalta ja lihan luovutus on sallittua vasta
kielteisen tutkimustuloksen varmistuttua. Néytteeksi on otettava kaksi vihintddn 25 g
lihasnéytettd, kumpikin eri ndytteenottopaikasta. Niytteenottopaikat ovat karhulla pallea,
puremalihakset ja kieli, villisialla pallea, kieli ja etujalan lihakset sekéd hylkeelld pallea, kieli ja
takajalan lihakset. Muilla eldinlajeilla niytteenottopaikat ovat ensisijaisesti poskilihakset ja
palleapilarit ja toissijaisesti pallean kylki- tai rintaosat, kieli ja vatsalihakset. Nédyte on ldhetettdva
elintarvikelain 33 §:n 2 momentin mukaiseen laboratorioon tutkittavaksi.

Tarkastamatonta luonnonvaraisen riistan lihaa voidaan késitelld ja tarjoilla metséstéjien
rekisterdidyissé elintarvikehuoneistoissa jérjestetyissa yksityistilaisuuksissa.

4 luku
Hyviksytyt elintarvikehuoneistot

30§
Elintarviketoiminnan hyvéksymishakemus

Elintarvikelain 11 §n 1 momentin mukaisessa  hakemuksessa  elintarviketoiminnasta
elintarvikehuoneiston hyviksymista varten (hyvdksytty elintarvikehuoneisto) on oltava seuraavat tiedot:

8)

toimijan nimi, kotikunta ja yhteystiedot;

toimijan yritys- ja yhteisotunnus tai sen puuttuessa henkildtunnus;

elintarvikehuoneiston nimi ja kéyntiosoite;

harjoitettava toiminta ja sen arvioitu laajuus;

selvitys mahdollisesta toimintojen ajallisesta erottamisesta;

selvitys ilmanvaihdosta, vedenhankinnasta, viemérdinnistd, jdtehuollosta ja sivutuotteiden
kasittelysta;

kuvaus tuotanto-, varasto-, siivous- ja kuljetustilojen sekd henkiloston sosiaalitilojen
pintamateriaaleista;

toiminnan arvioitu aloittamisajankohta.

Hakemukseen on liitettava:

1)

2)
3)

elintarvikehuoneiston asema-, pohja- ja LVI-piirustukset, josta ilmenevit tilat ja niiden

kayttotarkoitus seka laitteiden ja kalusteiden sijoittelu. Pohjapiirustuksista on kéytava ilmi:

a) raaka-aineiden, valmistusaineiden ja valmiiden elintarvikkeiden, pakkaustarvikkeiden,
sivutuotteiden ja jatteiden kuljetusreitit;

b) henkilokunnan, mukaan lukien kunnossapito-, kuljetus- ja siivoustyontekijat, kulkureitit;

¢) vesipisteiden sekd pesu- ja desinfioimispaikkojen ja lattiakaivojen sijoittelu;

d) jadhdytettyjen tilojen lampdtilat;

tieto  rakennusvalvontaviranomaisen hyvédksymédn  péépiirustuksen mukaisesta tilan

kéyttotarkoituksesta ja mahdollisesti vireilld olevista luvista;

omavalvonnan kuvaus.

Hakemus on toimitettava liitteineen valvontaviranomaiselle kahtena kappaleena.
Toimijan  on  sdilytettdivd  hakemusasiakirjat  ja  hyvaksymispddtds  hyvéksytyssd
elintarvikehuoneistossa, jossa niiden on oltava valvontaviranomaisen saatavilla.



31§
Elintarviketoiminnan tietojen kirjaaminen

Toimijan on sdilytettdvd elintarviketoimintaan liittyvid omavalvonnan kirjauksia tai tallenteita
véhintdan yksi vuosi elintarvikkeen viimeisen kéyttdpédivéin tai parasta ennen -péivén jilkeen, jollei
asiasta ole toisin sdddetty. Lisdksi on sdilytettdva tehtyjen tutkimusten uusimmat tulokset.

32§
Lédmpdtilavaatimukset

Toimijan on noudatettava tissd pykélassd sdddettyja 1dmpotilavaatimuksia, jollei asiasta ole toisin
sdddetty. Toimija voi kuitenkin poiketa tdméin pykédlidn lampdtilavaatimuksista, jos hén voi osoittaa,
ettei elintarviketurvallisuus vaarannu. Siilytysldmpotilavaatimuksia sovelletaan myos kuljetuksiin
toimijalta toimijalle.

1) Helposti pilaantuvat maidot ja kermat on sdilytettdvd enintddn 6 °C:ssa. Helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen siséltyy vahintdin pastorointi tai sitd vastaava
kasittely, on sdilytettdva enintddn 8 °C:ssa. Muut helposti pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet on
sdilytettdva enintddn 6 °C:ssa.

2) Muut kuin tuoreet tyhjio- ja suojakaasupakatut kalastustuotteet, sulatettuja jalostamattomia
kalastustuotteita lukuun ottamatta, sekd kylmésavustetut ja tuoresuolatut kalastustuotteet on
sdilytettivda 0—3 °C:ssa. Muut jalostetut kalastustuotteet, kalakukot ja sushi on sdilytettiva
enintddn 6 °C:ssa, huoneenlimmossé séilyvié jalostettuja kalastustuotteita lukuun ottamatta.

3) Elavit simpukat on sdilytettdva enintddn 6 °C:ssa.

4) Kalakukkoja saa kuljettaa véhittdismyyntiin huoneenlammossa.

5) Helposti pilaantuvat elintarvikkeet on oltava kuljetettacssa suoraan kuluttajalle enintdén 6 °C tai
vahintddn 60 °C jaadytettyjé ja pakastettuja elintarvikkeita lukuun ottamatta.

33§
Asiakirjat
Jos elintarvikkeen kisittelyyn tai markkinoille saattamiseen liittyy erityisehto, tieto siitd on oltava
elintarviketta koskevassa kaupallisessa asiakirjassa.

34§
Raakamaidosta ja jéddyttimdttomdstd ternimaidosta pakkauksessa annettavat tiedot

Raakamaidon ja jaadyttdméttdmén ternimaidon pakkauksessa on oltava 6 §:n mukaiset tiedot.
Vaatimusta sovelletaan lisdksi my6s muuhun maitoon, jota ei ole kuumennettu véhintddn 72 °C:seen
15 sekunnin ajaksi tai kidsitelty muulla, vaikutukseltaan vastaavalla tavalla.

35§
Kananmunapakkaamon varmistusvelvollisuus

Kanamunapakkaamon tulee varmistaa, ettd vastaanotetut kananmunat ovat perdisin sellaisilta
alkutuotantopaikoilta, jotka tayttavat salmonellavalvontaohjelman vaatimukset.

36§
Tarhatun riistan teurastamon ja poroteurastamon vaatimukset

Tarhattujen sorkka- ja kavioeldinten teurastamon, tarhattujen siledlastaisten lintujen teurastamon ja
poroteurastamon vaatimuksiin sovelletaan asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III I jakson II ja IV
lukua.

378§
Yleiset mukautukset

EU-lainsadadannostd saatujen mukautusten mukaan valvontaviranomainen voi sallia:

1) siivousvilineiden, kdymélédn ja pukeutumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneistosta erilliseen
tilaan tai rakennukseen;

2) muun kuin vesihuuhtelukdymaélén.



Jos

38§
Maitoalan hyvdksyttyd elintarvikehuoneistoa koskeva mukautus

hyviksytty  elintarvikehuoneisto  toimii  alkutuotantopaikan  yhteydessd, maidon

mikrobilddkejadmatutkimusta ei tarvitse tehdi, jos se on tehty jo alkutuotantopaikalla, tai jos karjan
ladkekirjanpidon ja muiden tietojen perusteella ei ole aihetta epdilld maidossa olevan
mikrobilddkejaamia.

39§
Kalastustuotteita koskevat mukautukset

EU-lainsdadannosté saatujen mukautusten mukaan:

1)
2)

kalastustuotteiden késittelyssd voidaan kdyttdd puhdasta vettd niithin toimintoihin, joista
sdddetddn asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III VIII jakson 3 ¢ kohdassa;

asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III VIII jakson III luvun D kohdan jaddyttdmisvaatimus ei
koske silakkaa (Clupea harengus membras) eikd kilohailia (Sprattus sprattus) eikd niistd
valmistettuja tuotteita. Kyseisid tuotteita ei saa toimittaa muiden Euroopan unionin
jasenvaltioiden markkinoille.

40 §
Teurastamon, poroteurastamon ja riistan kasittelylaitoksen yleiset mukautukset

EU-lainsadadannostd saatujen mukautusten mukaan:

1)

2)

3)

teurastamossa ja poroteurastamossa ei tarvitse olla erillistd tilaa alkutuotantopaikalla
teurastettujen eldinten vastaanottoa varten, jos teurastusta jatketaan vilittomasti laitokseen
tuonnin jilkeen;

riistan késittelylaitoksessa ja poroteurastamossa ei tarvitse olla erillistd tilaa nylkeméttomaén ja
kyniméttdmén luonnonvaraisen riistan vastaanottoa varten silloin, kun riistan teurastusta
jatketaan vélittomasti laitokseen tuonnin jélkeen;

korkeintaan 5 000 eldinyksikkod kotieldimind pidettdvid sorkka- ja kavioeldimid tai 300 000
siipikarjaan kuuluvaa lintua tai janiseldintd vuodessa teurastava teurastamo, poroteurastamo ja
vastaavan kokoinen riistan késittelylaitos voidaan hyviksya leikkaamoksi ilman erillistd huonetta
lihan leikkaamiseen, jos se tiyttdd asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III I jakson III luvussa
ja II jakson III luvussa leikkaamolle asetetut vaatimukset. Eldinyksikkdjen laskemisessa
kaytetdan asetusten (EY) N:o 1166/2008 ja (EY) N:o 1200/2009 muuntokertoimia.

41§
Kotieldimind pidettdvien sorkka- ja kavioeldinten teurastamon mukautukset

EU-lainsédddénnostd saatujen mukautusten mukaan enintddn 1 000 eldinyksikk6d vuodessa
teurastavissa teurastamoissa:

)

2)
3)

ei tarvitse olla navettaa, jos teurastettavia eldimid ei sdilytetd yon yli ennen niiden teurastusta.
Eldimilld on kuitenkin oltava vdhintdén asianmukaiset odotustilat. Odotustilojen on téytettédva
asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III I jakson II luvun 1 kohdan c¢ alakohdan eldinten
hyvinvointia ja eldvéni tarkastusta koskevat vaatimukset sekd asetuksen (EY) N:o 1099/2009
liitteen II 1 ja 2 kohtien sdilytystiloja koskevat vaatimukset. Sairaiksi epdillyt eldimet on
pystyttidvi erottamaan terveistd;

tainnutus ja verenlasku voidaan tehda teurastustilassa, jos niitd varten on selvisti erotettu paikka;
ei tarvitse olla erillistd lukittavaa tilaa jdlkitarkastukseen otetun lihan siilytykseen.
Jaahdyttamossa on kuitenkin oltava jilkitarkastukseen otettuja ruhoja ja elimié varten erillinen
alue, jossa ruhot ja elimet voidaan pitd4 merkittyind ja erilldin muista ruhoista ja elimista.

Ruokaviraston tapauskohtaisen arvioinnin perusteella 1 momentissa kuvattuja mukautuksia voidaan
hyodyntdd myos enintddn 5 000 eldinyksikkod vuodessa teurastavissa teurastamoissa. Eldinyksikkdjen
laskemisessa kaytetdédn asetusten (EY) N:o 1166/2008 ja (EY) N:o 1200/2009 muuntokertoimia.

42§

Siipikarja- ja janiseldinteurastamon mukautus

EU-lainsddadannostd saadun mukautuksen mukaan enintddn 300 000 siipikarjaan kuuluvaa lintua ja
tarhattua kania vuodessa teurastavissa teurastamoissa ei tarvitse olla erillistd lukittavaa tilaa
jélkitarkastukseen otetun lihan séilytykseen. Jadhdyttdmossd on kuitenkin oltava jélkitarkastukseen
otettuja ruhoja ja elimié varten erillinen alue, jossa ruhot ja elimet voidaan pitdé merkittyind ja erilldén
muista ruhoista ja elimista.



43 §
Tarhatun riistan teurastamon ja poroteurastamon mukautukset

EU-lainsdadannosté saatujen mukautusten mukaan:

1) tarhattujen sorkka- ja kavioeldinten teurastamo ja poroteurastamo voivat hyodyntdd timén
asetuksen 41 §:n mukaisia sorkka- ja kavioeldinten teurastamon mukautuksia kyseisessi kohdassa
kuvatulla tavalla;

2) poroteurastamossa ei tarvitse olla navettaa, mutta sen alueella on oltava aitaus tai karsinat, joissa
porot voidaan juottaa ja ruokkia ja jossa ne voivat levétd ennen teurastusta. Aitauksesta tai
karsinoista tainnuttamoon on johdettava aidattu kéytévé. Lisdksi on oltava mahdollisuus erottaa
sairaiksi epdillyt porot muista poroista. Jos poroteurastamossa teurastetaan muita eldinlajeja kuin
poroja, tulee niille olla asianmukaiset odotustilat;

3) poroteurastamossa poroja ei tarvitse juottaa talvella, jos niiden saatavilla on riittdvésti puhdasta
lunta.

44 §
Poron kuivalihan valmistusta koskeva mukautus

Asetuksen (EY) N:o 2074/2005 7 artiklan mukaisella menettelylld saadun mukautuksen mukaan
poron  kuivalihaa  voidaan  valmistaa perinteiselli  menetelmalld  ulkokuivatushikeissi
poronhoitoalueella sijaitsevissa lihavalmistelaitoksissa.

Edelld 1 momentissa mainittuun toimintaan ei sovelleta asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen II 1T
luvun 1 kohdan vaatimuksia.

5 luku
Muut siannot

45§
Merikuljetusten hygieniavaatimukset

Sen estdmattd, mitd asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen II 4 luvun 3 kohdassa sdddetdén, meriteitse

irtotavarana kuljetettavaan raakasokeriin sovelletaan seuraavia vaatimuksia:

1) raakasokeria, joka jatkokésitelldéin ja puhdistetaan ennen kayttdd elintarvikkeeksi tai sen
ainesosaksi, voidaan meriteitse kuljettaa sellaisissa kuljetusastioissa, séilidissé ja tankeissa sekd
muissa vastaavissa kuljetusvilineissd, joita ei ole tarkoitettu yksinomaan elintarvikkeiden
kuljettamiseen. Ennen raakasokerin lastaamista kuljetusvélineet on tdlloin puhdistettava
huolellisesti edellisen kuljetuksen jadmien ja muiden epapuhtauksien poistamiseksi, ja ne on
tarkistettava sen varmistamiseksi, ettd téllaiset jadmét on poistettu tehokkaasti. Raakasokeria ei
saa kuljettaa kuljetusvilineissd, joissa wvalittomaisti aikaisemmin on kuljetettu nestemdiistd
irtotavaraa;

2) raakasokerin kuljetukseen tarkoitettujen kuljetusvélineiden puhdistus ennen raakasokerin
kuljettamista on huomioitava omavalvonnassa;

3) elintarvikekéyttod varten kuljetettavan raakasokerierdin mukana on oltava raakasokerin
merikuljetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan antama todistus, josta ilmenee raakasokerin
merikuljetusta edeltidvin lastin laatu ja kéytettyjen kuljetusvilineiden puhdistustapa ja -aika.
Néiden todistuksessa mainittujen tietojen tulee perustua raakasokerin merikuljetuksesta
vastaavan elintarvikealan toimijan hallussa oleviin asiakirjoihin. Jatkokésiteltdvin
raakasokerierdn mukana seuraavassa todistuksessa tulee lisdksi lukea selvésti ja pysyvasti yhdella
tai useammalla Euroopan yhteison kielelld "Tamé tuote on puhdistettava ennen sen kayttod
ithmisravinnoksi". Raakasokerin jatkokésittelystd vastaavan elintarvikealan toimijan on
sdilytettdva kopio todistuksesta;

4) raakasokerin kuljetuksesta ja jatkokdsittelystd vastaavien elintarvikealan toimijoiden on
pyydettdessd esitettdvd elintarvikevalvontaviranomaiselle raakasokerierdd seuraava todistus ja
asiakirjat, joihin todistuksessa mainitut tiedot perustuvat.
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46 §
Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan 1 pdivana tammikuuta 2020.

Helsingissd pdivdand kuuta 2019

Maa- ja metsédtalousministeri Jari Leppd

Elintarviketurvallisuusjohtaja Sebastian Hielm
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