Kanneltalon kahvilatoiminnan kilpailutukseen saapuneiden tarjousten vertailu

Kanneltalon kahvilatoiminnan kilpailutukseen osallistui kaksi tarjoajaa, jotka toimittivat tarjouksensa
madraaikaan mennessa:

Keidasleipomo Oy, toimitusjohtaja Isto Rotinen
TMI Ravintola Mesopotamia, ravintoloitsija Josef Heskart.

Avauskokouksessa 23.6.2015 todettiin, ettd madardajassa jatetyista tarjouksista kumpikaan ei ollut taysin
tarjouspyynnén mukainen. Taman vuoksi molemmille tarjouspyynnon jattaneille annettiin tilaisuus
tdydentdd omaa tarjoustaan. Taman menettelyn tarkoituksena oli saattaa tarjouspyynnét
vertailukelpoisiksi. Tarjoajia pyydettiin kiinnittdmaan erityistd huomiota tarjouspyynnon "HANKINNAN
TIEDOT” —osiossa esitettyihin vaatimuksiin seka liitteessa 1 kuvattuihin arviointikriteereihin.

Molemmat tarjoajat tekivat tdydennyksia tarjoukseensa maaraaikaan mennessa.

Kokouksissa 9.7. ja 10.7. kummankin tarjoajan tekemat tarjoukset pisteytettiin ottaen huomioon tehdyt
taydennykset arviointikriteerien mukaisesti.

Palvelukonsepti, painoarvo 40 %

"Palvelukonseptia arvioidaan kokonaisuutena. Sen tulee sisaltda suunnitelma tarjottavista palveluista ja
niiden sisallosta. Naita ovat mm. vakituinen tarjolla oleva tuotevalikoima hintatasoineen,
valiaikatarjoilukonsepti hintatasoineen, lounasruokailun konsepti hintatasoineen seka Kanneltalon
toimintaa tukevat omat ideat. Tarjoajan tekeméan suunnitelman selkeys ja realistisuus ovat tarkea osa
kokonaisarviota.”

Tarjouksen 1 todetaan tayttavan kriteerin paremmin. Palvelukonsepti on selkea ja pddosin hinnoiteltu.
Tarjoajan mahdollisuus hyodyntaa paivittdin oman leipomonsa tuotteita tukee
nakemystamme kahvilatoiminnan monipuolisuudesta. Tarjouksen palvelukonsepti on realistinen kun

otetaan huomioon Kanneltalon kahvilan tyéskentelytilojen niukkuus. Tarjous 2:n palvelukonsepti on
noudattaa tarjouspyyntdd, mutta sen jaa ensimmaista tarjousta niukemmaksi kahvilatuotteiden osalta.

Lisdvuokra, painoarvo 25 %

”Kuinka paljon lisdvuokraa perusvuokran lisdksi tarjoaja maksaa. Vastaus ilmoitetaan prosentteina
perusvuokran ollessa 800 euroa kuukaudessa (alv 0 %).”

Tarjoaja 1: 1000 euroa, alv 0%

Tarjoaja 2: 1100 euroa, alv 0%



Tarjoajan kokemus ja ammattitaito, painoarvo 20 %

”Arvioidaan kokonaisuutena, millainen kokemus tarjoajalla on vastaavasta tai muusta ravintola- tai
kahvilatoiminnasta. Kokemusta ja ammattitaitoa arvioidaan koulutuksen ja tyokokemuksen keston,
kohteiden seka niiden vaativuuden perusteella.”

Tarjoajalla 1 on selvasti monipuolisempaa ammatillista koulutusta seka konditoria- etta ravintola-alalta.

Tarjoajan 2 koulutuksellinen tausta ei ilmene hakemuksesta. Molemmat tarjoajat ovat tydskennelleet alalla
pitkaan.

Aukioloajat, painoarvo 15 %
”Kahvilan aukioloaikojen tulee palvella parhaalla mahdollisella tavalla kulttuurikeskuksen tarpeita ja
noudatella talon aukioloaikoja. Aukioloaika ilmoitetaan viikonpaivina ja kellonaikoina. Mahdolliset

kausivaihtelut ilmoitetaan kuukausina. Poikkeuksista sovitaan talon johtajan kanssa.”

Tarjouksessa 2 esitetyt aukioloajat tukevat tarjouksessa 1 esitettyja aukioloaikoja paremmin Kanneltalon
toimintaa.

Taulukko 1

Kanneltalon kahvilatoiminnan tarjousten vertailu

Painotetut Painotetut
Pisteytys pisteet Pisteytys pisteet
Painoarvo

Arviointikriteerit % Tarjous 1 Tarjous 1 Tarjous 2 Tarjous 2
Palvelukonsepti 40 2 80 1 40
Lisdvuokra 25 1 25 2 50
Tarjoajan kokemus ja
ammattitaito 20 2 40 1 20
Aukioloajat 15 1 15 2 30
Painotetut pisteet 160 140

Pisteytyksen periaate

Pisteytys on suoritettu niin, ettd ensimmaiselle sijalle asetettu tarjoaja saa 2 pistetta ja seuraava 1, mikali
tarjoukset eivat ole sisalloltdan samanarvoiset. Pisteiden ja painoarvon perusteella saadun kertoimen tulo
on kunkin arviointikriteerin painotettu pistemaara.

Edelld esitetyn perusteella todetaan, ettad kokonaistaloudellisesti edullisimman tarjouksen on tehnyt
Tarjoaja 1, Keidasleipomo Oy.



