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Nykyaikaisen suomalaisen ruokakulttuurin
huomioiminen

 Annokset ja raaka-aineet ovat tavanomaisia, mutta plussaa
lohiruisleipäburgerista ja riistahotdogista
puolukkasinappeineen (Finn Dog).

Tuoreiden ja sesongin mukaisten raaka-
aineiden käyttäminen

Huomioitu hyvin, plussaa tuoreen kalan käyttämisestä
(ahven, kuha, siika, lohi) ja se, että hankintoja tehdään
torilta.

Lähi- ja luomutuotteiden sekä kasvisten
suosiminen

Huomioitu hyvin, plussaa erityisesti korkeasta
luomuvihannesten ja -kasvisten käytöstä.

Eri annoskokojen huomioiminen
ruokalistassa esim. maistelu- ja lasten
annokset

Perustarjonta: normaali lounaskoko, lastenannokset.

Eri ruokavalioiden huomioiminen
ruokalistassa

Plussaa vegaanihampurilaisesta ja siitä, että kaikki tuotteet
ovat laktoosittomia sekä gluteenittomista sämpylöistä.

Ruoka-annosten ulkonäkö, esillepano ja
tarjoilutapa

Tavanomaiset annokset, plussaa maatuvista
kertakäyttöastioista ja  puisista aterimista. Kaikkia kuvien
annoksia ei oltu koristeltu yrteillä eikä Finn Dog -annoksesta
ollut kuvaa.

Ravintolakonsepti, joka laajentaa
Kauppatorin ruokatarjontaa

Konsepti ja ruokalista ovat melko tavonomaisia, mutta
plussaa Finn Dogista  ja vegaanihampurilaisesta sekä
runsaasta tuoreiden raaka-aineiden käytöstä.

Tarjoajan kokemus ulkoilmassa tapahtuvasta
ruoanvalmistus- ja myyntitoiminnasta isoille
ihmisjoukoille

Laaja kokemus , mutta jäi epäselväksi, minkä tyyppisistä
kesätapahtumista.
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