
ARVIOINTIRAADIN PISTEYTYS Liite 3
9 paras tarjous

kriteeri A kriteeri B kriteeri C kriteeri D kriteeri E kriteeri F kriteeri G kriteeri H
Nykyaikai-
sen
suomalai-
sen
ruokakult-
tuurin
huomioi-
minen

Tuoreet ja
sesongin
mukaiset
raaka-
aineet

Lähi- ja
luomutuot-
teiden sekä
kasvisten
suosiminen

Eri annos-
kokojen
huomioi-
minen
ruokalis-
tassa

Eri ruoka-
valioiden
huomioi-
minen
ruokalis-
tassa

Ulkonäkö,
esillepano,
tarjoilutapa

Ravintola-
konsepti,
joka
laajentaa
Kauppato-
rin
tarjontaa

Kokemus
ruoanval-
mistus- ja
myynti-
toiminnas-
ta
ulkoilmas-
sa

Kauppahuone Peltonen Oy
Arvioijat kriteeri A kriteeri B kriteeri C kriteeri D kriteeri E kriteeri F kriteeri G kriteeri H
R. Varhee 1 2 2 1 2 0 1 1 10,00 tarjoajan
M. Visuri 1 1 1 1 1 1 1 1 8,00 vertailupisteet 60,00

18,00 laadun osalta
keskiarvo 1 1,5 1,5 1 1,5 0,5 1 1 9,00
Ramin Fish and Soup Oy
Arvioijat kriteeri A kriteeri B kriteeri C kriteeri D kriteeri E kriteeri F kriteeri G kriteeri H
R. Varhee 0 0 1 1 0 1 0 2 5,00
M. Visuri 1 0 1 0 1 1 0 1 5,00 tarjoajan

10,00 vertailupisteet 33,33
keskiarvo 0,5 0 1 0,5 0,5 1 0 1,5 5,00 laadun osalta

Laskentakaava kuvattu tarjouspyynnössä ja muistiossa


