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Arvioitavat osa-alueet 0-2 pistettä Kommentit

A

Nykyaikaisen suomalaisen ruokakulttuurin
huomioiminen

Annokset ja raaka-aineet ovat tavanomaisia. Lisäksi
annokset ovat yksitoikkoisia ja niissä on käytetty paljon
samoja raaka-aineita. Kasvisten käyttö on vähäistä.

B
Tuoreiden ja sesongin mukaisten raaka-
aineiden käyttäminen

Tarjoajan mukaan suurin osa raaka-aineista on jalosteita.
Poro ei ole kesän sesonkiruokaa.

C
Lähi- ja luomutuotteiden sekä kasvisten
suosiminen

Tarjouksessa oli monta eri arviota luomun käyttämisesta.
Tarjoaja ei osannut varmuudella sanoa, mitkä raaka-aineet
ovat luomua. Esitellyissä annoksissa oli käytetty erittäin
vähän kasviksia. Tarjouksesta sai vaikutelman, että
lähiruoan käsite oli sekoitettu läheltä ostettuihin raaka-
aineisiin.

D

Eri annoskokojen huomioiminen
ruokalistassa esim. maistelu- ja lasten
annokset

Perustarjonta; listalla annoskokona yhden hengen annos,
lasten annokset pyydettäessä.

E

Eri ruokavalioiden huomioiminen
ruokalistassa

Huomioitu niukasti ja ympäripyöreästi. Vegaanivaihtoehto
mainittiin tarjouksessa, mutta ei kerrottu, mitä se pitää
sisällään.

F

Ruoka-annosten ulkonäkö, esillepano ja
tarjoilutapa

Tarjouksen mukaan annokset on koristettu kasviksilla,
mutta niitä ei näy kuvissa. Plussaa puisista, kierrätettävistä
ja kauniista astioista ja sopivan kokoisista annoksista.

G
Ravintolakonsepti, joka laajentaa
Kauppatorin ruokatarjontaa

Konsepti ja ruokalista ovat melko tavanomaiset. Plussaa
leikkisistä annosten nimistä.

H

Tarjoajan kokemus ulkoilmassa tapahtuvasta
ruoanvalmistus- ja myyntitoiminnasta isoille
ihmisjoukoille

Laaja kokemus, hyvin kuvattu.

Arvioijan nimi:


