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Arvioitavat osa-alueet

0-2 pistetta

Kommentit

Nykyaikaisen suomalaisen ruokakulttuurin

huomioiminen

Annokset ja raaka-aineet ovat tavanomaisia. Lisaksi
annokset ovat yksitoikkoisia ja niissd on kaytetty paljon
samoja raaka-aineita. Kasvisten kaytto on vahaista.

Tuoreiden ja sesongin mukaisten raaka-
aineiden kayttaminen

Tarjoajan mukaan suurin osa raaka-aineista on jalosteita.
Poro ei ole kesan sesonkiruokaa.

Lahi- ja luomutuotteiden seka kasvisten
suosiminen

Tarjouksessa oli monta eri arviota luomun kayttamisesta.
Tarjoaja ei osannut varmuudella sanoa, mitka raaka-aineet
ovat luomua. Esitellyissa annoksissa oli kdytetty erittdin
vahan kasviksia. Tarjouksesta sai vaikutelman, etta
lahiruoan kasite oli sekoitettu laheltd ostettuihin raaka-
aineisiin.

Eri annoskokojen huomioiminen
ruokalistassa esim. maistelu- ja lasten
annokset

Perustarjonta; listalla annoskokona yhden hengen annos,
lasten annokset pyydettdessa.

Eri ruokavalioiden huomioiminen
ruokalistassa

Huomioitu niukasti ja ymparipyoreasti. Vegaanivaihtoehto
mainittiin tarjouksessa, mutta ei kerrottu, mita se pitaa
sisallaan.

Ruoka-annosten ulkonikd, esillepano ja
tarjoilutapa

Tarjouksen mukaan annokset on koristettu kasviksilla,
mutta niitd ei ndy kuvissa. Plussaa puisista, kierratettavista
ja kauniista astioista ja sopivan kokoisista annoksista.

Ravintolakonsepti, joka laajentaa
Kauppatorin ruokatarjontaa

Konsepti ja ruokalista ovat melko tavanomaiset. Plussaa
leikkisistd annosten nimista.

Tarjoajan kokemus ulkoilmassa tapahtuvasta
ruoanvalmistus- ja myyntitoiminnasta isoille

ihmisjoukoille

Laaja kokemus, hyvin kuvattu.
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