
Muistio 26.9.2016 Hietalahden kauppahallin myyntipaikan sekä Hakaniemen
kauppahallin kahvilapaikan hakijoiden valinta

Valinta raati

Merja Sorakari vs. asiakaspalvelupäällikkö, Milla Visuri/
projektinjohtaja/Helsingin ruokakulttuuristrategia, Reijo Töyräs
vuokraneuvottelija ja Nils Fast työnjohtaja

ietalahden halli

Myyntipaikkaan hakemuksia tuli 6 kpl.

1. Farfalla Oy:n liikeideana seuraava

”Herkullista Nespresso kahvia sekä ihanaa italialainen Cioccolata eli samettisen paksua
kaakaota. Italialaisen Pasticcieren (konditorialeipuri) leivokset ja kakut, sekä pientä
suolaista kuten pikkupizzoja ja täytettyjä focaccia leipiä. Lisäksi toki smoothiet ja
tuorepuristetut mehut sekä teet.

Meidän valmistamat tuorepasta irtomyynnissä, tämän hetken hitti on meidän aivan upo
uusi tuote eli Vegaaniset raviolit!
Salaattibaari, samalla konseptilla kun esim Teatterin salaattibaari.
Kuivatavarana paljon italialaisia herkkutuotteita.”

2. Ab Munch Oy (Kamalig

“We are planning to sell Filipino-Southeast Asian inspired food. Mainly Filipino flavours in
familiar, comfortable, and quirky forms. These would start and include: Rice and Noodle
Bowls, Steamed Buns and dumplings, Salads, Soups, Pastries and small cakes that are all
with Filipino (and southeast asian) twists. We are very much into using local produce and
in to seasonal harvests that we incorporate with the flavours and spices that we have with
Filipino food.

Our Filipino cuisine has influences from Malay, Spanish, Japanese, Chinese, and
American cuisine. From colonizations to early trade markets and from neighbour countries.
We also have plans of introducing different traditions in forms of events in the market hall
whenever we have celebrations and feasts in The Philippines. For example, our traditonal
feast of 'Kamayan' a hands-on (literally) eating gathering of a spread of food on a table
covered in banana leaves. Picture a long communal table covered with banana leaves and
on the centre would be a long trail of steamed fragrant rice topped with different sorts of
grilled Filipino meats, seafood and fishes, some bowls of stews and soups, vegetables and
sides. all lined up for everyone to take and eat with their (clean) hands



3. Nanoverse Oy Ltd

“Erityisesti kasvispainotteinen luomu ja lähiruoka, myös kalaruoat, sekä eettiset liharuoat
voisivat kuulua tarjontaani, vaikka pääpaino olisikin kasviksissa. Pystyn esivalmistamaan
ruokia valmistuskeittiössä, mutta toteuttamaan annokset hallissa.”

4. Super Bowl Oy/aputoiminimi Superkulho

”Superkulho on ruokaisa, raikas ja kaunis kokonaisuus, joka tuo terveellistä vaihtelua
nopean syömisen/pikaruoka –konsepteihin.
Raikkaissa Superkulhoissa maistuu yrttisen raikas ja vahvasti maustettu couscous- tai
kvinoataboulleh sekä valinnan mukaan vege-, liha- tai kalalisukkeet viimeisteltynä
vaikkapa hummuksella tai korianteri-jogurttikastikkeella. Kulhoissa löytyy makuja meiltä
ja maailmalta, tietysti ruokasesonkeja myötäillen ja puhtaita raaka-aineita arvostaen!
Superkulhoista valmistetaan myös paljon toivottuja gluteenittomia ja vegaanisia
vaihtoehtoja. Aamun virkuille tarjoamme puuro- ja jogurttipohjaisia raikkaita ja
maukkaita superkulhoja.”

5. T:mi A. Grönvall

”Ajatus olisi kahvilatoiminta. Muualla valmistuskeittiö jossa voisin valmistaa tuotteita tähän
paikkaan myös. Tarjoaisin erikoiskahvien ja tavallisen kahvin lisäksi lounasta, keittoa ja
koottavia
salaatteja. Sen lisäksi leivonnaisia, suolaisia piiraita ja smoothietä. Ruokatarjonta olisi
kasvispainotteinen. Käyttäisin myös sesonkituotteita ja luomuatuotteita. Käytän
kahvilassani salaateissa esim juureksia, kaalia, linssejä. Leivonnaisissa ja smoothiessa
suosin esim suomalaisia marjoja, herukoita, puolukoita, mustikoita jne.”

6. Vibami

Vibami serves customers the authentic taste of the traditional Vietnamese stuffed
baguette. The ingredient meanwhile is 100% come from local and registered raw
materials. The authentic tastes come from the traditional combination of those
ingredients harmoniously with Asian spices and herbs. Vibami aims to deliver one of the
tastiest street foods in the world for every food lover in Helsinki.

Ennen tarjousten käsittelyä Milla Visuri toi esiin Hietalahden halliin laaditun strategian ja
vision 2020, jossa määritellään minkälaista tarjontaa sinne toivotaan.

Raati totesi, että suurin osa hakijoiden liikeideoista oli jo tarjolla hallissa ja täten eivät toisi
lisäarvoa halliin.

Raadin mielestä ravintola Super Bowl Oy:n (aputoiminimi Superkulho) liikeidea tarjoaa
parhaan mahdollisen lisän Hietalahden hallin nykyiseen toimintaan:



Hakaniemen halli

Hakaniemen kauppahallin kahvilapaikkaa haki määräajassa 6 yritystä, lisäksi yksi
hakemus jätettiin määräajan jälkeen, jota sitä ei käsitelty.

1 Bosgård Oy

“Ehostaa kahvilatilat siistiksi bistro-henkiseksi kahvilaksi, josta saa myös nopeasti
valmistettavia ruoka-annoksia sekä mukaan että paikan päällä syötäviksi. Kriteeri
asiakkaan odotusajalle on 5 minuuttia. Sitoudumme myös huolehtimaan kaiken
ruoanvalmistuskäryn kemiallisesta neutraloinnista Kauppatorin hallin mallin mukaisesti.
Bosgårdin raakalihamyynti siirretään bistron yhteyteen, jolloin nykyinen liikepaikkamme
vapautuu. Tältä osin toimintamme pysyy muuttumattomana eikä luomulihan tai riistan
tarjonta vähene.”

2. Yksityishenkilö, nimi suojattu

”Paikalla on tarkoitus harjoittaa pienimuotoisemmin entistä myyntirepertuaaria sekä
entisen toimijan harjoittamaa kahvilatoimintaa.”

3. MakeithappenHki Oy

”Olemme kiinnostuneet vuokraamaan kahvilatilan. Pyytäisimme kuitenkin tilan edustajia
edellämainituista syistä harkitsemaan vuokran suuruutta. Oikea vuokrataso on
mielestämme tällä hetkellä lähempänä 1.100€ + alv.”

4. Vibami
“Vibami serves customers the authentic taste of the traditional Vietnamese stuffed
baguette. The ingredient meanwhile is 100% come from local and registered raw
materials. The authentic tastes come from the traditional combination of those
ingredients harmoniously with Asian spices and herbs. Vibami aims to deliver one of the
tastiest street foods in the world for every food lover in Helsinki.”

5. Yksityishenkilö, nimi suojattu
”Olen kiinnostunut tarjoamaan Hakaniemen hallista 1-kerroksen vapautuvasta
kahvilapaikasta vuokraa 600,- euroa/kuukausi sisältäen kylmätilan.”

6. SuSu
“We have over 5 years of experiences operating and managing hot kitchen concentrating
on Asian fusion dishes.”

7. Hakemus jätetty määräajan jälkeen, ei käsitelty.



Hakaniemen kauppahallin kahvilapaikka hakemuksista osassa oli vuokraa hakijan puolelta
ehdotettu alemmaksi kuin haussa oli ilmoitettu, joten niitä ei voitu hyväksyä. Lisäksi yksi
hakemus saapui määräajan jälkeen.

Raadin mielestä toimivin ratkaisu hallin nykyiseen toimintaan olisi Bosgård Oy:n idea
yhdistää nykyinen luomuliha tarjonta ja bistromainen kahvila:

Muistion vakuudeksi

Reijo Töyräs


	Muistio 26.9.2016 Hietalahden kauppahallin myyntipaikan sekä Hakaniemen kauppahallin kahvilapaikan hakijoiden valinta

