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6 §
Elintarvikelain 56 §:n mukaisen kiellon antaminen Yaping Pizza 
Oy:lle

HEL 2014-001589 T 11 02 00

Päätös

Elintarviketurvallisuuspäällikkö päätti asian johdosta seuraavaa:

Toimija

Yaping Pizza Oy, Kajaaninkatu 2, 00510 Helsinki (y-tunnus 1090059-8)

Elintarvikehuoneisto

Ravintola Dong Hai, Kajaaninkatu 2, 00510 Helsinki

Elintarviketurvallisuuspäällikön ratkaisu

Päätös koskee Yaping Pizza Oy:n ravintolatoiminnan kieltämistä 
toistaiseksi.

Elintarviketurvallisuuspäällikkö päätti kieltää Yaping Pizza Oy:n 
Ravintola Dong Hai:n (Kajaaninkatu 2, 00510 Helsinki) 
ravintolatoiminnan toistaiseksi.

Edellä mainittu kielto voidaan kumota, kun ympäristökeskus on 
tarkastuksella todennut seuraavaa:

1) Ravintola on siisti ja puhdas. Ylimääräiset, toimintaan kuulumattomat 
tavarat on siirretty pois elintarvikehuoneistosta.
2) Lämmenneissä kylmälaitteissa (9-13 astetta) säilytetyt helposti 
pilaantuvat elintarvikkeet on poistettu huoneistosta. Myös muut 
elintarvikkeet, joita on säilytetty keittiössä suojaamattomina, on 
poistettu huoneistosta.
3) Leikkuulaudat on uusittu.
4) Toimivia kylmälaitteita on toimintaan nähden riittävästi. Kaikissa 
kylmälaitteissa on lämpömittari.
5) Keittiön käsienpesupiste on käytettävissä ja se on varustettu 
nestesaippualla ja kertakäyttöisellä käsipaperilla. Likaiset 
kangaspyyhkeet on poistettu huoneistosta. Työntekijät huolehtivat 
käsihygieniasta.
6) Toimintaan on laadittu omavalvontasuunnitelma.
7) Ravintolalla on siivouskomero ja siivousvälineet on uusittu.
8) Toimija on hankkinut piikkilämpömittarin tai muun lämpömittarin, jolla 
hän voi mitata elintarvikkeiden lämpötiloja omavalvontaseurannassa.
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9) Seuraavat elintarvikehuoneiston pinnat on kunnostettu helposti 
puhtaana pidettäväksi: pizzapisteen apupöydän jalat, pizzapisteen 
seinässä oleva kolo ja keittiön rikkinäiset hyllyt.
10) Keittiön ulko-ovi on tiivistetty/korjattu.
11) Keittiötyöntekijöillä on asianmukainen suojavaatetus.
12) Ravintolan elintarvikkeet ja työntekijöiden omat elintarvikkeet 
säilytetään erillään.

Täytäntöönpano

Lisäksi elintarviketurvallisuuspäällikkö päätti, että tämä päätös tulee 
voimaan välittömästi ja että päätöstä on noudatettava muutoshausta 
huolimatta, jollei valitusviranomainen toisin määrää.

Asiaan liittyvät taustatiedot

Helsingin kaupungin ympäristökeskus (jäljempänä ympäristökeskus) 
teki 4.2.2014 valvontasuunnitelman mukaisen tarkastuksen Ravintola 
Dong Hai:n tiloihin, Kajaaninkatu 2, 00510 Helsinki. Tarkastuksella 
havaittiin muun muassa seuraavia vakavia epäkohtia, joista voi 
aiheutua terveysvaaraa:

-Elintarvikehuoneiston puhtaanapitoa oli selvästi laiminlyöty. Tilat olivat 
erittäin likaiset, rasvaiset ja pölyiset. Myös työskentelytasot olivat 
likaiset. Kylmälaitteet olivat pinttyneen likaiset.
-Pizzan valmistuspisteessä ei ollut lainkaan käsienpesupistettä.
-Ravintolan keittiön käsienpesupiste ei ollut käytettävissä.
-Keittiöhenkilökunta ei huolehtinut käsienpesusta.
-Elintarvikkeita säilytettiin liian lämpimässä. Raa’an porsaan lihan 
lämpötila oli 14,3 astetta.
-Kylmälaitteessa säilytettiin homeisia porkkanoita.
-Elintarvikehuoneiston pinnat olivat osin toimintaan soveltumattomia 
(raakapuuta ja rikkinäisiä pintoja).
-Toimija ei ollut tehnyt omavalvontaa.

Yksityiskohtaisempi tarkastuskertomus on liitteenä 1.

Havaittujen vakavien epäkohtien ja terveysvaaran vuoksi ravintolan 
toiminta kiellettiin tarkastuksen jälkeen 4.7.2013 elintarvikelain 63 §:n 
mukaisena kiiretoimenpiteenä (liite 2).

Kuuleminen

Yaping Pizza Oy:tä ei ole kuultu päätöksestä. Kuuleminen ei ole 
tarpeen, koska hallintolain 34 §:n 2 momentin 4 kohdan mukaan 
kuulemista ei tarvitse tehdä silloin, kun kuulemisesta aiheutuva asian 
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käsittelyn viivästyminen aiheuttaa huomattavaa haittaa ihmisen 
terveydelle.

Päätöksen perustelut

Toiminnan kieltäminen

Elintarvikelain (23/2006) 63 §:n mukaan kiireellisissä tapauksissa 
elintarvikevalvontatehtäviä suorittava kunnan viranhaltija, jolle ei ole 
siirretty toimivaltaa hallinnollisten pakkokeinojen käyttöön tämän lain 32 
§:n 3 momentin mukaisesti, on oikeutettu ryhtymään 55 ja 56 §:ssä 
tarkoitettuihin hallinnollisiin pakkokeinoihin.

Elintarvikelain 56 §:n mukaan valvontaviranomainen voi kieltää 
elintarvikkeen valmistuksen, kaupanpidon, tarjoilun tai muun 
luovutuksen taikka käytön elintarvikkeen valmistuksessa, jos elintarvike 
tai siitä annetut tiedot, elintarvikkeen tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihe 
taikka elintarvikehuoneisto tai niissä harjoitettava toiminta ovat 
sellaiset, että ne aiheuttavat tai niiden voidaan perustellusta syystä 
epäillä aiheuttavan vakavaa terveysvaaraa eikä terveysvaaraa voida 
muilla tavoin estää. 

Yaping Pizza Oy:n toiminnassa havaittiin vakavia epäkohtia, jotka 
vaarantavat elintarviketurvallisuuden.

Toimijan yleiset velvollisuudet

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (852/2004, jäljempänä 
yleinen elintarvikehygienia-asetus) 3 artiklan mukaan elintarvikealan 
toimijoiden on varmistettava, että kaikki niiden vastuulla olevat 
elintarvikkeiden tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheet täyttävät tässä 
asetuksessa säädetyt asiaa koskevat hygieniavaatimukset.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (178/2002) 17 artiklan 
mukaan kaikissa tuotannon, jalostuksen ja jakelun vaiheissa toimivien 
elintarvikealan toimijoiden on vastuullaan olevissa toiminnoissa 
huolehdittava siitä, että elintarvikkeet täyttävät niiden toiminnan 
kannalta asiaankuuluvat elintarvikelainsäädännön vaatimukset ja 
varmistettava, että kyseiset vaatimukset täyttyvät. Elintarvikelain 16 §:n 
mukaan elintarvikealan toimijan on noudatettava kaikessa 
toiminnassaan riittävää huolellisuutta, jotta elintarvike ja 
elintarvikehuoneisto sekä elintarvikkeen säilytys-, kuljetus- ja 
käsittelyolosuhteet täyttävät tämän lain mukaiset vaatimukset. Yaping 
Pizza Oy on laiminlyönyt elintarvikealan toimijan velvollisuudet siten, 
että toiminta vaarantaa elintarviketurvallisuuden.

Puhtaanapito
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Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, liite II luku I ja V) 
mukaan elintarvikehuoneistot on pidettävä puhtaina ja hyvässä 
kunnossa sekä kaikki elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat 
esineet, välineet ja laitteet on puhdistettava tehokkaasti ja tarvittaessa 
desinfioitava. Ravintola Dong Hai:n tilat ja laitteet olivat erittäin likaiset.

Maa- ja metsätalousministeriön ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen 
elintarvikehygieniasta antaman asetuksen (1367/2011, jäljempänä 
elintarvikehuoneistoasetus) 4 §:n mukaan elintarvikehuoneistossa ei 
saa säilyttää huoneiston toimintaan kuulumattomia tavaroita tai aineita. 
Ravintolan Dong Hai:n tiloissa säilytettiin ylimääräistä, toimintaan 
kuulumatonta tavaraa.

Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 3 §:n mukaan 
elintarvikehuoneistossa on oltava erillinen ja asianmukaisesti varustettu 
tila siivousvälineiden säilytystä ja huoltoa varten. Ravintola Dong Hai:lla 
ei ole siivouskomeroa.

Kylmäketju ja elintarvikkeiden säilytys

Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 7 §:n mukaan muu helposti 
pilaantuva elintarvike, mukaan lukien maito, kerma, idut, paloitellut 
kasvikset, elävät simpukat, sushi, muut kuin tämän lain 1 momentissa 
mainitut helposti pilaantuvat kalastustuotteet ja 5 momentissa mainitut 
kalakukot on säilytettävä enintään 6 asteessa. Yleisen 
elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, liite II luku IX, 4 artikla) 
mukaan raaka-aineita, valmistusaineita, puolivalmiita tuotteita ja 
valmiita tuotteita, joissa patogeeniset mikro-organismit saattavat 
lisääntyä tai joissa saattaa muodostua toksiineja, ei saa säilyttää 
lämpötiloissa, jotka saattavat aiheuttaa terveysriskin. Kylmäketjua ei 
saa katkaista. Ravintola Dong Hai:n kylmälaitteessa säilytettävien 
elintarvikkeiden lämpötila oli liian korkea ja elintarvikkeiden kylmäketju 
oli katkennut.

Elintarvikelain 7 §:n mukaan elintarvikkeiden tulee olla kemialliselta, 
fysikaaliselta ja mikrobiologiselta sekä terveydelliseltä laadultaan, 
koostumukseltaan ja muilta ominaisuuksiltaan sellaisia, että ne ovat 
ihmisravinnoksi soveltuvia, eivät aiheuta vaaraa ihmisen terveydelle 
eivätkä johda kuluttajaa harhaan. Lisäksi 
elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 4 §:n mukaan pilaantuneet 
elintarvikkeet ja muut jätteet on säilytettävä niille osoitetussa paikassa 
riittävän erillään elintarvikehuoneiston muusta toiminnasta ja 
elintarvikkeista sekä poistettava huoneiston sisätiloista riittävän usein, 
kuitenkin vähintään kerran päivässä. Ravintola Dong Hai:n keittiön 
jääkaapissa säilytettiin homeisia porkkanoita.
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Elintarvikehuoneistoasetuksen 4 §:n mukaan työntekijöiden omia 
elintarvikkeita saa säilyttää ainoastaan työntekijöiden ruokailu- ja 
sosiaalitiloissa. Eviran ohjeen (16025/3) mukaan pienissä 
elintarvikehuoneistoissa voidaan sallia työntekijöiden omien 
elintarvikkeiden säilyttäminen elintarvikehuoneistossa käsiteltävien 
elintarvikkeiden kanssa samoissa säilytystiloissa selkeästi erotettuna 
(esimerkiksi omalla hyllyllä). Ravintola Dong Hai:ssa säilytettiin 
sekaisin ravintolan elintarvikkeita ja työntekijöiden omia elintarvikkeita.

Omavalvonta

Elintarvikelain 19 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on tunnettava 
elintarvikkeeseen ja sen käsittelyyn liittyvät terveysvaarat sekä 
elintarviketurvallisuuden ja muiden tämän lain 2 luvun mukaisten 
vaatimusten kannalta kriittiset kohdat toiminnassaan. Elintarvikelain 20 
§:n mukaan elintarvikealan toimijan on laadittava kirjallinen 
suunnitelma omavalvonnasta (omavalvontasuunnitelma), noudatettava 
sitä ja pidettävä sen toteuttamisesta kirjaa. 
Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 5 §:n mukaan 
elintarvikealan toimijan on perehdytettävä huoneistossa työskentelevät 
henkilöt omavalvontaan ja nimettävä omavalvonnan vastuuhenkilö, 
jolla tulee olla tehtäviinsä riittävä koulutus. Omavalvontaan liittyvän 
kirjanpidon tulee sisältää omavalvontasuunnitelman todentamiseksi 
tarpeelliset tallenteet omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvistä 
mittauksista, tutkimuksista ja selvityksistä sekä suoritetuista korjaavista 
toimenpiteistä ja ilmoituksista viranomaiselle. Ravintola Dong Hai:n 
toimija ei ole perehtynyt omavalvontaa eikä ole tehnyt 
omavalvontakirjanpitoa.

Elintarvikehuoneiston kunnossapito

Elintarvikelain 10 §:n mukaan elintarvikehuoneisto on suunniteltava, 
sijoitettava, rakennettava ja varustettava, kunnossapidettävä, 
hoidettava sekä toiminta siellä järjestettävä siten, ettei 
elintarvikehuoneistossa tuotettavien, valmistettavien, säilytettävien 
taikka käsiteltävien elintarvikkeiden turvallisuus vaarannu. Yleisen 
elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, liite II luvut I–II) mukaan 
elintarvikkeiden valmistuksessa, käsittelyssä tai jalostuksessa 
käytettävät tilat (ruokailutiloja ja III luvussa määriteltyjä tiloja lukuun 
ottamatta mutta kuljetusvälineissä olevat tilat mukaan lukien) on 
suunniteltava ja sijoiteltava niin, että niissä voidaan noudattaa hyvää 
elintarvikehygieniakäytäntöä ja ehkäistä saastuminen eri toimien välillä 
ja niiden aikana. Ravintola Dong Hai:n ruoanvalmistustiloissa on 
rikkinäisiä ja huonokuntoisia pintoja, jotka eivät ole helposti 
puhdistettavia.
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Hygienia

Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 15 §:n mukaan 
ruoanvalmistuksen ja pakkaamattomien helposti pilaantuvien 
elintarvikkeiden käsittelyyn varatun paikan välittömässä läheisyydessä 
tulee olla asianmukaisesti varusteltu käsienpesupiste. Elintarvikelain 11 
§:n mukaan elintarvikkeita on käsiteltävä niin, ettei elintarvikkeiden 
hyvä hygieeninen laatu vaarannu. Ravintola Dong Hai:ssa keittiön 
käsienpesupiste ei ollut käytettävissä eikä keittiöhenkilökunta 
huolehtinut käsienpesusta.

Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 17 §:n mukaan henkilöllä, 
joka elintarvikehuoneistossa käsittelee helposti pilaantuvia 
pakkaamattomia elintarvikkeita, tulee olla ainoastaan 
elintarvikehuoneistossa käytettävä riittävä suojavaatetus. Ravintola 
Dong Hai:n keittiöhenkilökunnalla ei ollut työvaatteita.

Yhteenveto

Ravintola Dong Hai:ssa havaittiin useita erittäin vakavia epäkohtia, 
jotka voivat vaarantaa ihmisten terveyden. Ravintolan 
ruoanvalmistustilojen puhtaanapitoa oli selvästi laiminlyöty, keittiön 
käsienpesupiste ei ollut käytettävissä, käsihygienia oli puutteellista, 
kylmälaitteessa säilytettiin homeisia elintarvikkeita, elintarvikkeita 
säilytettiin lainsäädännön vastaisissa lämpötiloissa, omavalvontaa ei 
tehty, ravintolassa säilytettiin ylimääräistä tavaraa ja 
elintarvikehuoneiston pinnat olivat osin toimintaan soveltumattomia.

Päätöksen perusteena olevat asiakirjat

Tarkastuskertomus, 4.2.2014.
Väliaikainen käyttökielto, 4.2.2014
Valokuvia tarkastukselta 4.2.2014.

Sovelletut oikeusohjeet

Elintarvikelaki (23/2006) 7, 10, 11, 16, 19, 56, 63, 74 ja 78 §.
Hallintolaki 34 §
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettujen 
elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta (1367/2011) 3, 4, 5, 7, 
15, 17 §
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (178/2002), 17 §
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (852/2004), 3 ja 4 artikla, 
liite II

Muutoksenhaku

Oikaisuvaatimusosoitus on liitteenä.
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Lisätiedot
Maarit Lähdesmäki, elintarviketarkastaja, puhelin: +358 9 310 32099

maarit.lahdesmaki(a)hel.fi

Liitteet

1 Tarkastuskertomus 4.2.2014
2 Väliaikainen käyttökielto 4.2.2014
3 Valokuvia tarkastukselta 4.2.2014

Otteet

Ote Otteen liitteet
Yaping Pizza Oy Oikaisuvaatimusohje, 

ympäristölautakunta

Tiedoksi

Elintarviketurvallisuusosasto


