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Havainnot ja toimenpiteet
1 Omavalvontasuunnitelma
1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus D Kuuleminen ennen paitosta

Elintarvikehuoneistolla ei ole omavalvontasuunnitelmaa ja kirjanpito puuttuu kokonaan.
Omavalvonnan puuttumisesta on huomautettu aikaisemmilla tarkastuksilla 1.4.2014, 17.1.2014 ja 14.5.2012.

2 Tilojen ja vdlineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan D Kuuleminen ennen paitosta
Tilat eivat vastaa elintarvikehuoneiston vaatimuksia.

Ravintolalla ei ole lainkaan siivousvalinetilaa. Elintarvikehuoneisto on hyvaksytty 24.4.2008 (389 §, ymk 2006-1487).
Huoneiston hyvaksymisen ehdoksi on asetettu, ettd huoneistoon tulee hankkia asianmukaisesti varustettu siivouskomero
31.5.2008 mennessa.

Huuvista puuttuu rasvasuodatinritilita.

2.2 Tyovilineet, kalusteet ja laitteet B Ohjaus ja neuvonta
Tyovalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on huomautettavaa.
Osa kylmalaitteiden tiviisteista on rikki. Pystyjadkaapin ovenkahva on rikki. Arkkupakastimen kannen pinta on rikkonainen.

3 Puhtaanapito

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C Kuuleminen ennen paatosta
Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessa on epakohtia.

Keittidssa on pinttynytta likaa nurkkakohdissa, pistorasioissa, taikinakoneessa, jadkaapeissa ja vetolaatikoissa. Pestyt
leikkuulaudat ovat likaisia. Henkilokunnan wc-istuin on edelleen likainen. Takatiloissa on ylimaaraista tavaraa.
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3.2 Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus C Kuuleminen ennen paatosta

Tyovalineiden ja laitteiden puhtaudessa on epakohtia.
katso kohta 3.1.

3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus C Kuuleminen ennen paatosta
Siivousvalineiden riittavyydessa ja puhtaudessa on puutteita.

Kaytdssa on vain yksi moppi, jolla siivotaan kaikki tilat. Suurin osa keittiossa olevista siivousvalineistéd on huonokuntoisia ja
likaisia. Siivousvalineita sailytettiin keittion nurkissa.

4 Henkilokunnan toiminta

4.1 Henkilokunnan ty6tapojen hygieenisyys A

4.2 Kasihygienia B Ohjaus ja neuvonta
Suojakasineita ei sailyteta hygieenisesti.

Suojakasineita sailytettiin tiskikorissa, joka oli sijoitettu tiskialtaan alle, suoraan lattialle. Suojakésinepakkaus (avattu) oli
likanen/pdlyinen. Kasienpesupisteesta puuttuu kasipaperiteline.

4.3 Tyo6vaatteet B Ohjaus ja neuvonta
TyOvaatteissa on pienia puutteita.
Keittiohenkilokunnan tydasusta puuttuu paahine.

4.6 Hygieniaosaamisen todentaminen C Kuuleminen ennen paitosta
Hygieniaosaamisen todentamisessa on epakohtia.

Tarkastuksella ei ollut esittda hygieniosaamistodistuksia/hygieniapasseja. Kahdella edellisella tarkastuksella on esitetty yksi
hygieniapassia eikd neuvonnasta huolimatta muita todistuksia ole esitetty.

6 Elintarvikkeiden, raaka-aineiden ja valmiin ruuan sailytys

6.1 Elintarvikkeiden sailytys B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikkeiden sailytystavoissa on huomautettavaa.
Osa elintarvikkeista oli kylmalaitteissa suojaamattomina.

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet C Kuuleminen ennen paatosta
Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilakirjanpitoa ei ole tehty.
Kylmalaitteista puuttuvat myos lampomittarit.

6.4 Jaahdytys D Kuuleminen ennen paitosta
Ruoan jaahdyttdmiseen ei ole kaytossa jaahdytysmenetelmaa.

7 Oiva-raportin esillapito

7.1 Oiva-raportin esillapito C Kehotus

Toimija ei ole korjannut aiemmin todettua epakohtaa Oiva-raportin esillapidosta. Ko. epakohta johtaa
kuluttajaa harhaan.

Oiva-raporttia ei ole laitettu esille ravintolan sisadnkaynnin yhteyteen, vaikka asiasta on neuvottu (my®os kirjallisesti) jo kaksi
kertaa.

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono
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Lisatietoja
Muita huomioita:

-Jadkaapissa ja pakastimissa sailytettaviin elintarvikkeisiin ei ollut merkitty valmistuspaivamaaria.
-Avattujen sailykkeiden sisalt6a sailytettiin alkuperaispakkauksessa (alumiinipurkki).

HALLINNOLLISET PAKKOKEINOT:
Seuraavien toimenpiteiden osalta toimijaa tullaan 1ahestymaan kuulemiskirjeella:

1) Ravintolan toimintaan tulee laatia omavalvontasuunnitelma.

2) Kylmalaitteiden (jadkaapit, vetolaatikot ja pakastimet) [Ampdtilojen omavalvontakirjanpitoa tulee tehda
saanndllisesti omavalvontasuunnitelman mukaisesti. Kylmalaitteisiin tulee hankkia lampdmittarit.

3) Ravintolalla tulee olla asianmukaisesti varustettu siivousvalinetila, jossa on riittavasti hyllyja seka seinateline
varrellisten siivousvalineiden sailytysta varten. Ravintolaan tulee hankkia riittdvasti asianmukaisia siivousvalineita.
WC:n siivousta varten tulee olla omat siivousvalineet.

4) Elintarvikehuoneiston puhtaanapitoa tulee parantaa. Elintarvikehuoneistossa tulee tehda perusteellinen siivous.
Varastotiloista tulee poistaa ylimaaraiset, toimintaan kuulumattomat tavarat.

5) Kaytdssa olevat leikkuulaudat tulee uusia.

6) Kaikilla henkil6illa, jotka ravintolassa kasittelevat pakkaamattomia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita, tulee olla
hygieniaosaamistodistus (hygieniapassi). Ravintolalla tulee olla kirjanpito hygieniaosaamistodistuksista.

7) Kuumentamalla valmistettujen elintarvikkeiden jddhdyttamiseen tulee olla kdytdssa jaahdytysmenetelma.
Ravintolalla tulee olla jdahdytyslaitteisto tai muu asianmukainen jddhdytysmenelma, jonka avulla elintarvike
jaéhtyy lainsdadannoén edellyttdmalla tavalla. Kylmassa sailytettavaksi tarkoitettu elintarvike on valittémasti
valmistuksen jalkeen ja enintdan neljassa tunnissa jadhdytettava +6 °C:n lampdtilaan, tai sen alle. Jadhdytyksesta
tulee olla omavalvontakirjanpito. Toimijan tulee hankkia asianmukainen [&mpdmittari, jolla han voi mitata
elintarvikkeiden jaahdytyslampétiloja.

TOIMENPIDEKEHOTUKSET:

1) Keitti6dn huuviin tulee asentaa puuttuvat rasvasuodatinritilat.

2) Kylmavetolaatikostojen rikkinaiset tiivisteet tulee uusia. Jadkaapin ovenkahva tulee korjata seka
arkkupakastimen kansi tulee kunnostaa siten, ettd pinta on ehja ja helposti puhtaana pidettava.

3) Kasienpesupisteeseen tulee asentaa kasipaperiteline. Suojakasineita tulee sailyttdd asianmukaisessa paikassa
(esimerkiksi hyllylla).

4) Keittibhenkilékunnan tydasuun tulee kuulua paahine.

5) Helposti pilaantuvat elintarvikkeet tulee sailyttda kylmalaitteissa suojattuina (kelmutettuna, suljetussa pussissa
tai kannellisessa astiassa). Yon yli sailytettaviin ruokiin tulee merkita valmistuspaivamaarat. Sailykkeiden sisaltd
tulee siirtda purkin avaamisen jalkeen toiseen astiaan (esim. kannelliseen muoviastiaan).

6) Oiva-raportti tulee laittaa esille ravintolan sisdankaynnin yhteyteen.

Havaittujen epakohtien osalta korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Kaikkien edelld mainittujen
epakohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, jonka ajankohta maaraytyy elintarvikelain 55 §:n
mukaisen mahdollisen maarayksen perusteella (hallinnolliset pakkokeinot). Tarvittaessa maaraysta voidaan
tehostaa uhkasakolla, joka voisi olla 5000 euroa.
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Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnoista (1084/2004)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Maksut
214 euroa. Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistoterveydenhuollon taksa ja maksut 1.7.2013 (164 §, 21.5.2013)
Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja

Maarit Lahdesmaki
Puh. 09 310 32099

maarit.lahdesmaki@hel.fi

4/4



@ * Oiva-raportti » Oiva-rapporten
\/ QU C{ Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

119754
Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Pizza Service Kallio
Helsinginkatu 21, 00510 HELSINKI
Viimeisin tarkastus ¢ Tarkastustulos * Inspektionresultat * 16.06.2014
Senaste inspektion
Omavalvontasuunnitelma / '
Planen fér egenkontroll
16.06.2014 Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittévyys ja kunnossapito / ' @
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
Puhtaanapito /
Aikaisemmat tarkastukset * Renhallning *
Tidigare inspektioner
Henkilokunnan toiminta / * @
Personalens arbete
01.04.2014 . G o .
Elintarvikkeiden, raaka-aineiden ja valmiin ruuan sailytys / *
Forvaringen av livsmedel, ravaror och fardig mat
Oiva-raportin esillapito / P @
17.01.2014 Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos maaraa arvosanan ¢ Samsta resultat bestammer vitsordet

Selite * Definition

Oivallinen / Utmarkt

Hyva / Bra

Korjattavaa / Bor korrigeras

Huono / Dalig

09 © WO

Huomiot * Observation
Elintarvikehuoneistolla ei ole omavalvontasuunnitelmaa ja kirjanpito puuttuu kokonaan.

Tilat eivat vastaa elintarvikehuoneiston vaatimuksia. Tyévalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on
huomautettavaa.

Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessa on epakohtia. Tyovalineiden ja laitteiden
puhtaudessa on epakohtia. Siivousvalineiden riittdvyydessa ja puhtaudessa on puutteita.

Suojakasineita ei sailyteta hygieenisesti. Tydvaatteissa on pienia puutteita. Hygieniaosaamisen todentamisessa
on epakohtia.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

L . . viimeistaan 25.6.2014 /

Helsingin kaupungin ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
Helsingfors stad miljécentralen senast 25.6.2014

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
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Huomiot » Observation
Elintarvikkeiden sailytystavoissa on huomautettavaa. Kylmana sailytettévien elintarvikkeiden omavalvonnan
lampétilakirjanpitoa ei ole tehty. Ruoan jaahdyttdmiseen ei ole kaytdssa jaahdytysmenetelmaa.
Toimija ei ole korjannut aiemmin todettua epakohtaa Oiva-raportin esillapidosta. Ko. epakohta johtaa kuluttajaa
harhaan.
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