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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimenpiteet

1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus Cc

Ravintolan toimintaan ei ole laadittu omavalvontasuunnitelmaa. Omavalvonnan kirjanpito puuttuu
kokonaan.

2 Tilojen ja vdlineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan (]
Tilojen soveltuvuudessa ja riittavyydessa on puutteita.

Ravintolalla ei ole lainkaan siivousvalinetilaa. Kahdesta huuvasta puuttuu rasvasuodatinritilat. Asiasta on huomautettu jo
edellisilla tarkastuksillla 2012 ja 17.1.2014. Toimijan kertoman mukaan puuttuvat ritilat on tilattu.

2.2 Tyovilineet, kalusteet ja laitteet A Ohjaus ja neuvonta

2.3 Tilojen kunto A Ohjaus ja neuvonta

3 Puhtaanapito
3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C
Tilojen puhtaanapidossa on puutteita.

Henkilbkunnan wc on erittéin likainen. Takatiloissa on lattialla irtoroskia. Keittion yleisilme siisti, mutta pinttynytta likaa on
nurkkakohdissa.

3.2 Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Laitteiden puhtaanapidossa on huomautettavaa.

1/4



Kylmalaitteissa on likaa. Taikinakone on likainen. Vetolaatikosto on sivulta likainen.

3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus C
Siivousvalineiden riittdvyydessa ja puhtaudessa on puutteita.

Kaytdssa on vain yksi moppi, jolla siivotaan kaikki tilat. Keittiossa oleva lattiaharja on huonokuntoinen ja likainen.
Siivousvalineita sailytettiin keittion nurkassa.

4 Henkilokunnan toiminta

4.1 Henkilokunnan ty6tapojen hygieenisyys A
4.2 Kasihygienia A
4.3 Tyovaatteet B Ohjaus ja neuvonta

Henkilokunnan tybasussa on pienia epakohtia.
Keittidhenkildokunnan tydasusta puuttuu paahine.

4.6 Hygieniaosaamisen todentaminen B Ohjaus ja neuvonta
Hygieniaosaamisen todentamisessa on pieniad puutteita.

Tarkastuksella esitettiin vain yksi hygieniapassi, vaikka keittiossa tydskentelee useampi henkild. Toimijan mukaan kaikilla

keittidtyontekijdilla on hygieniapassi.

6 Elintarvikkeiden, raaka-aineiden ja valmiin ruuan sailytys
6.1 Elintarvikkeiden sailytys B Ohjaus ja neuvonta

Elintarvikkeiden sailytystavoissa on huomautettavaa.
Osa elintarvikkeista on kylmalaitteissa suojaamattomina.

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet C Ohjaus ja neuvonta
Omavalvonnan mukaisia kylmalaitteiden lampétilamittauksia ei ole tehty.
Kylmalaitteista puuttuvat lampomittarit.

6.4 Jadhdytys Cc
Elintarvikkeiden jadhdytyksessa todettiin selkeita epakohtia.

Omavalvontakirjanpito puuttuu. Pizzeriassa jadhdytetaan riisid, kebabia ja kermaperunoita. Tarkastushetkelld
huoneenlammdssa jaahdytettiin riisia ja kebabia, joiden lampétila oli noin 40 astetta.

7 Oiva-raportin esillapito
7.1 Oiva-raportin esillapito B Ohjaus ja neuvonta
Edellisen tarkastuksen Oiva-raporttia ei ollut laitettu esille.

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono

99494
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99494
Lisatietoja
Muita huomioita:
Jadkaapissa sailytettaviin tuotteisiin ei ollut merkitty valmistuspaivamaaria. Kebabia sailytettiin jddkaapissa

pussissa, joka ei ollut elintarvikekelpoinen. Avattujen sailykkeiden sisaltda sailytettiin alkuperaispakkauksessa
(alumiinipurkki).

TOIMENPITEET:

1) Oiva-raportti tulee laittaa esille ravintolan sisdankaynnin yhteyteen.

2) Henkilékunnan WC tulee siivota valittdmasti. Takatilat tulee siivota ja jarjestaa. Likaiset laitteet tulee puhdistaa.
Keittidssa puhtaanapitoa tulee parantaa nurkkakohdista.

3) Helposti pilaantuvat elintarvikkeet tulee sailyttda kylmalaitteissa suojattuina (kelmutettuna, suljetussa pussissa
tai kannellisessa astiassa). Yon yli sailytettaviin ruokiin tulee merkita valmistuspaivamaarat. Sailykkeiden sisaltd
tulee siirtda purkin avaamisen jalkeen toiseen astiaan (esim. kannelliseen muoviastiaan). Elintarvikkeiden
suojaamiseen ja sailytykseen kaytettdvien pussien tulee olla elintarvikekelpoisia.

4) Ravintolan toimintaan tulee laatia omavalvontasuunnitelma.

5) Kylmalaitteiden (jadkaapit, vetolaatikot ja pakastimet) lampdtilat tulee kirjata omavalvontaan kerran viikossa.
6) Ravintolalla tulee olla asianmukaisesti varustettu siivousvalinetila. Varrellisten siivousvalineiden sailytysta
varten tulee olla seinateline. Siivouskomerossa tulee olla hyllyja siivousaineiden ja siivousliinojen ym. tavaroiden
sailyttdmista varten. Siivousvalineitd tulee olla riittdvasti (esim. keittiélle ja WC:lle tulee olla omat siivousvalineet)
ja niiden tulee olla hyvakuntoisia.

7) Hygieniapassit tai kirjanpito niista tulee sailyttda siten, ne/se pyydettdessa pystytaan esittdmaan
valvontaviranomaiselle (esim. kopiot hygieniapasseista omavalvontasuunnitelman liitteena).

8) Keittidhenkildkunnan tydasuun tulee kuulua paahine.

9) Huuviin tulee asentaa puuttuvat rasvasuodatinritilat.

10) Ruokien jadhdytyksesta tulee olla omavalvontakirjanpito. Kylmassa sailytettavaksi tarkoitettu elintarvike on
valittdmasti valmistuksen jalkeen jddhdytettava. Jadhdytyksen tulee tapahtua siten, ettd elintarvike jaahtyy
enintdan +6 °C lampdtilaan enintdan 4 tunnissa. LAmpdtilat mitataan jddhdytettavasta elintarvikkeesta
piikkildampomittarilla jadhdytyksen alussa ja lopussa (max. 4 tunnin kuluttua).

11) Kaikissa kylmalaitteissa tulee olla I1ampdmittarit. Liséksi toimijan tulee hankkia piikkilampomittari, jolla han voi
mitata elintarvikkeiden jadhdytyslampdtiloja sekd mitata tuotteiden vastaanottolampdtiloja.

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Epakohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka
tehdaan 1.6.2014 jalkeen. Mikali uusintatarkastuksella havaitaan edelleen elintarviketurvallisuutta heikentavia
epakohtia (arvosana C), ymparistdkeskus tulee harkitsemaan asiassa hallinnollisten pakkokeinojen (maarays ja
uhkasakko) kayttoa.

Sovelletut sadannokset

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinndista (1084/2004)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Maksut

153 euroa. Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistéterveydenhuollon taksa ja maksut 1.7.2013 (164 §, 21.5.2013)
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Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja
Maarit Lahdesmaki
Puh. 09 310 32099

maarit.lahdesmaki@hel. fi
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@ * Oiva-raportti » Oiva-rapporten
\/ QU C{ Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

99494
Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Pizza Service Kallio
Helsinginkatu 21, 00510 HELSINKI
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos « Inspektionresultat » 01.04.2014
Senaste inspektion
Omavalvontasuunnitelma / ' s
Planen fér egenkontroll o
01.04.2014 Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittévyys ja kunnossapito / ' @
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
Puhtaanapito / .
Aikaisemmat tarkastukset * Renhallning * —

Tidigare inspektioner

Henkildkunnan toiminta / * @
Personalens arbete
17.01.2014

Elintarvikkeiden, raaka-aineiden ja valmiin ruuan sailytys / ' S
Forvaringen av livsmedel, ravaror och fardig mat —
. .l Oiva-raportin esillapito / @
Selite  Definition Oiva-rapportens presentation P
Oivallinen / Utmarkt Heikoin tulos maaraa arvosanan * Sadmsta resultat bestdmmer vitsordet
Hyva / Bra

Korjattavaa / Bor korrigeras

Huono / Dalig

DIBIONO,

Huomiot * Observation

Ravintolan toimintaan ei ole laadittu omavalvontasuunnitelmaa. Omavalvonnan kirjanpito puuttuu kokonaan.
Tilojen soveltuvuudessa ja riittdvyydessa on puutteita.

Tilojen puhtaanapidossa on puutteita. Laitteiden puhtaanapidossa on huomautettavaa. Siivousvalineiden
riittdvyydessa ja puhtaudessa on puutteita.

Henkilékunnan tyéasussa on pienia epakohtia. Hygieniaosaamisen todentamisessa on pienia puutteita.

Elintarvikkeiden sailytystavoissa on huomautettavaa. Omavalvonnan mukaisia kylmalaitteiden
lampétilamittauksia ei ole tehty. Elintarvikkeiden jaahdytyksessa todettiin selkeitd epakohtia.

Edellisen tarkastuksen Oiva-raporttia ei ollut laitettu esille.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

L . L viimeistaan 15.4.2014 /

Helsingin kaupungin ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
Helsingfors stad miljécentralen senast 15.4.2014

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
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