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41 §
Elintarvikelain 55 §:n mukaisen määräyksen antaminen T & A 
Aistola Oy:lle

HEL 2014-012748 T 11 02 00

Päätös

Toimija

T & A Aistola Oy, Haapaniemenkatu 7-9, 00530

Elintarvikehuoneisto

Ravintola Tornitupa, Haapaniemenkatu 7-9, 00530 Helsinki

Elintarviketurvallisuuspäällikön määräys

1. Kuluneet leikkuulaudat tulee vaihtaa uusiin.

2. Rikkinäiset, huonokuntoiset sekä paikoitellen ruostuneet seinä- ja 
lattiapinnat tulee kunnostaa ja puhdistaa (myös nurkka- ja 
reunakohdat) niin että ne ovat helposti puhtaana pidettävissä.

3. Rasvasuodattimet ja huuva tulee puhdistaa.

4. Keittiön pinttyneen likaiset pinnat tulee puhdistaa.

5. Kuiva-ainevaraston lattia tulee puhdistaa ja pinttynyt lika tulee 
poistaa.

Määräaika

Edellä mainitut toimenpiteet on toteutettava 31.12.2014 mennessä.

Täytäntöönpano

Elintarviketurvallisuuspäällikkö päätti määrätä, että elintarvikelain 55 
§:n mukaista määräystä on noudatettava mahdollisesta 
muutoksenhausta huolimatta, jollei oikaisuvaatimuksen käsittelevä 
viranomainen (ympäristölautakunta) toisin määrää. 

Asiaan liittyvät taustatiedot

Ravintola Tornitupaan on tehty valvontasuunnitelman mukainen 
tarkastus 19.9.2014. Tällöin havaittiin muun muassa seuraavia 
epäkohtia:

- keittiötiloissa oli likaista ja tavaroita säilytettiin epäjärjestyksessä
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- osa keittiön ja laitteiden pinnoista oli rikkinäisiä ja pinttyneen likaisia

- siivouskomero oli epäjärjestyksessä ja siivousvälineet olivat likaisia

- keittiössä ja henkilökunnan wc:ssä ei ollut asianmukaisesti 
hygieniatuotteilla varustettua käsienpesupistettä

- omavalvontasuunnitelmaa ja sen mukaisia kirjauksia ei ollut esittää

Korjaavat toimenpiteet edellytettiin tehtäväksi 14.10.2014 mennessä. 

Ravintola Tornitupaan on tehty uusintatarkastus 20.10.2014, jolloin on 
todettu, ettei kaikkia epäkohtia ole korjattu määräajassa.

Kuuleminen

Toimijaa on kuultu elintarvikelain 55 §:n mukaisesta määräyksestä sekä 
asetettavasta määräajasta ja uhkasakosta 31.10.2014 päivätyllä 
kirjeellä.

Toimija ei ole antanut vastinetta määräaikaan mennessä. 

Päätöksen perustelut

Neuvonnasta, opastuksesta ja kehotuksesta huolimatta T&A Aistola Oy 
ei ole korjannut kaikkia tarkastuksilla havaittuja epäkohtia. Koska T&A 
Aistola Oy ei ole itse ryhtynyt toimenpiteisiin huoneistossa havaittujen 
epäkohtien korjaamiseksi, on epäkohtien korjaamiseksi tarpeen antaa 
elintarvikelain 55 §:ssä tarkoitettu määräys.

Elintarvikelain (23/2006) 55 §:n mukaan valvontaviranomainen voi 
määrätä epäkohdan poistettavaksi, jos elintarvike tai siitä annetut 
tiedot, elintarvikkeen tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihe, 
elintarvikehuoneisto tai niissä harjoitettava toiminta voivat aiheuttaa 
terveysvaaraa, vaarantaa elintarvikkeesta annettujen tietojen 
oikeellisuuden tai riittävyyden, johtaa kuluttajaa harhaan tai ovat 
muuten elintarvikemääräysten vastaisia. Määräysten vastaisuus on 
määrättävä poistettavaksi välittömästi tai valvontaviranomaisen 
asettamassa määräajassa. 

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, liite II luku I ja V) 
mukaan elintarvikehuoneistot on pidettävä puhtaina ja hyvässä 
kunnossa sekä kaikki elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat 
esineet, välineet ja laitteet on puhdistettava tehokkaasti ja tarvittaessa 
desinfioitava. Ravintola Tornituvan keittiössä oli pinttynyttä likaa ovissa 
ja ovien ympärillä, seinien ja lattioiden nurkkakohdissa ja laitteissa sekä 
astianpesutilassa. Lisäksi ravintola Tornituvassa oli käytössä 
huonokuntoisia leikkuulautoja.
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Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, liite II luku I) mukaan 
tiloissa on oltava asianmukainen ja riittävä luonnollinen tai mekaaninen 
ilmanvaihto. Lisäksi suodattimien ja muiden puhdistamista vaativien 
osien tulee olla helposti käsillä. Ravintola Tornituvan rasvasuodattimien 
todettiin olevan likaiset ja huuvan reunaan oli kerääntynyt 
rasvapisaroita.

Elintarvikelain 10 §:n mukaan elintarvikehuoneisto on suunniteltava, 
sijoitettava, rakennettava ja varustettava, kunnossapidettävä, 
hoidettava sekä toiminta siellä järjestettävä siten, ettei 
elintarvikehuoneistossa tuotettavien, valmistettavien, säilytettävien 
taikka käsiteltävien elintarvikkeiden turvallisuus vaarannu. Yleisen 
elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, liite II luvut I–II) mukaan 
elintarvikkeiden valmistuksessa, käsittelyssä tai jalostuksessa 
käytettävät tilat (ruokailutiloja ja III luvussa määriteltyjä tiloja lukuun 
ottamatta mutta kuljetusvälineissä olevat tilat mukaan lukien) on
suunniteltava ja sijoiteltava niin, että niissä voidaan noudattaa hyvää 
elintarvikehygieniakäytäntöä ja ehkäistä saastuminen eri toimien välillä 
ja niiden aikana. Tarkastuksella todettiin Ravintola Tornituvan keittiön 
lattiassa olevan rikkinäsiä ja pinttyneen likaisia kohtia (erityisesti 
nurkkakohdat). Todettiin myös, että keittiön kylmiön seinissä ja ovessa 
on maali lohkeillut, jolloin pinta ei ole sileä ja helposti puhtaana 
pidettävissä. Lisäksi ovien lukkoja (kylmiöt, pakastin) oli peitetty/korjattu 
maalarinteipillä. Tarjoilutilan kylmiön lattiassa oli paljon kulumia sekä 
reikiä ja ruosteisuutta. Astianpesutilan pintojen todettiin olevan 
huonossa kunnossa ja osittain ruostuneita. Lisäksi astianpesutilassa 
pinnat olivat paikoitellen likaisia. 

Päätöksen perusteena olevat asiakirjat 

1. Tarkastuskertomus 17.9.2014
2. Tarkastuskertomus 20.10.2014
3. T&A Aistola Oy:n kuuleminen 31.10.2014

Sovellettavat oikeusohjeet

Elintarvikelaki (23/2006) 1 §, 55 §, 68 §, 74 §, 78 §  
Hallintolaki 34 §, 36 §
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004, liite II

Mahdolliset jatkotoimenpiteet asiassa 

Mikäli epäkohtia ei ole korjattu määräaikaan mennessä, 
ympäristölautakunnalle tullaan esittelemään päätösehdotus, jossa 
elintarviketurvallisuuspäällikön antamaa määräystä tullaan 
tehostamaan uhkasakolla. Uhkasakko tulisi tässä tapauksessa 
olemaan 5 000 euroa. 
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Muutoksenhaku

Oikaisuvaatimusohje on liitteenä

Tiedoksiantotapa

Pöytäkirjanote saantitodistuksella T&A Aistola Oy:lle.

Lisätiedot
Anne Kärnä, johtava elintarviketarkastaja, puhelin: +358 9 310 29705

anne.karna(a)hel.fi

Liitteet

1 Tarkastuskertomus Ravintola Tornitupa 17.09.2014
2 Tarkastuskertomus Ravintola Tornitupa 20.10.2014
3 T&A Aistola Oy:n kuuleminen elintarvikelain 55 §:n mukaisesta 

määräyksestä 31.10.2014

Otteet

Ote Otteen liitteet
T&A Aistola Oy Oikaisuvaatimusohje, 

ympäristölautakunta

Tiedoksi

Elintarviketurvallisuusosasto


