
Helsingin kaupunki Pöytäkirja 9/2015 1 (5)
Ympäristökeskus
Elintarviketurvallisuusosasto

13.05.2015
Elintarviketurvallisuuspäällikkö

Postiosoite Käyntiosoite Puhelin Y-tunnus Tilinro
PL 500 Viikinkaari 2a +358 9 310 1635 0201256-6 800012-62637
00099 HELSINGIN KAUPUNKI Helsinki 00790 Faksi Alv.nro
ymk@hel.fi http://www.hel.fi/ymk +358 9 310 31633 FI02012566

11 §
Elintarvikelain 55 §:n mukaisen määräyksen antaminen Dong Bei Hu 
Oy:lle

HEL 2015-004914 T 11 02 00

Päätös

Toimija

Dong Bei Hu Oy, Korkeavuorenkatu 47, 00130 Helsinki, y-tunnus 
2016256-8

Elintarvikehuoneisto 

Ravintola Dong Bei Hu-China Tiger, Korkeavuorenkatu 47, 00130 
Helsinki

Elintarviketurvallisuuspäällikön määräys

1. Kuumana säilytettävien ruokien lämpötilan on oltava vähintään + 60 
°C. Kuumana säilytettävistä elintarvikkeista on pidettävä 
omavalvontakirjanpitoa.

2. Kuumentamalla valmistettujen elintarvikkeiden jäähdyttämiseen on 
oltava käytössä jäähdytysmenetelmä. Ravintolalla on oltava 
jäähdytyslaitteisto tai muu asianmukainen jäähdytysmenetelmä, jonka 
avulla elintarvike jäähtyy lainsäädännön edellyttämällä tavalla. 
Kylmässä säilytettäväksi tarkoitettu elintarvike on välittömästi 
valmistuksen jälkeen ja enintään neljässä tunnissa jäähdytettävä +6 
°C:n lämpötilaan, tai sen alle. Jäähdytyksestä tulee olla 
omavalvontakirjanpito.

Määräaika

Edellä mainitut toimenpiteet on toteutettava 15.6.2015 mennessä.

Täytäntöönpano

Elintarviketurvallisuuspäällikkö päätti määrätä, että elintarvikelain 55 
§:n mukaista määräystä on noudatettava mahdollisesta 
muutoksenhausta huolimatta, jollei oikaisuvaatimuksen käsittelevä 
viranomainen (ympäristölautakunta) toisin määrää. 

Asiaan liittyvät taustatiedot

Ravintola Dong Bei Hu-China Tigeriin on tehty valvontasuunnitelman 
mukainen tarkastus 5.8.2014 (liite 1). Tämän jälkeen ravintolaan on 
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tehty uusintatarkastukset 23.10.2014 ja 13.4.2015 (liitteet 2 ja 3). 
Uusintatarkastuksilla on todettu, että ruokien kuumasäilytykseen ja 
jäähdytykseen liittyviä epäkohtia ei ollut korjattu.

Ensimmäisellä tarkastuksella kuumana säilytettävien ruokien lämpötilat 
olivat + 46,4 °C ja + 44,8 °C. Säilytyskalusteen kiinteän lämpömittarin 
mukaan kalusteen lämpötila oli +34,5 °C. Omavalvonnan 
lämpötilakirjanpitoa ei ollut esittää. Uusintatarkastuksella ruokien 
lämpötilat olivat yli + 60 °C, kalusteen kiinteän mittarin näyttäessä + 
35,2 °C. Omavalvonnan lämpötilakirjausten mukaan ruokien lämpötilat 
olivat olleet usein hieman alle + 60 °C eikä korjaavia toimenpiteitä ollut 
kirjattu. Toisen uusintatarkastuksen yhteydessä tuotteiden lämpötilat 
olivat + 40,3 °C ja + 58,1 °C. Omavalvonnan lämpötilakirjauksia ei ollut 
esittää.

Ensimmäisellä tarkastuksella todettiin, että elintarvikkeiden 
jäähdytyskirjanpitoa ei ollut tehty eikä tarkastuksen yhteydessä 
osoitettu käytettävää jäähdytysmenetelmää. Uusintatarkastuksella 
todettiin, että jäähdytyskirjanpito oli tehty, mutta kirjaukset olivat 
epäselviä. Jäähdytysmenetelmää ei ollut osoittaa. Toisella 
uusintatarkastuksella tilanne oli ensimmäisen tarkastuksen mukainen.

Kuuleminen 

Toimijaa on kuultu elintarvikelain 55 §:n mukaisesta määräyksestä sekä 
asetettavasta määräajasta 23.4.2015 päivätyllä kirjeellä. (Liite 4)

Toimija ei ole antanut vastinetta määräaikaan mennessä.

Päätöksen perustelut

Neuvonnasta, opastuksesta ja kehotuksesta huolimatta Dong Bei Hu 
Oy ei ole korjannut kaikkia tarkastuksilla havaittuja epäkohtia. Koska 
Dong Bei Hu Oy ei ole itse ryhtynyt toimenpiteisiin huoneistossa 
havaittujen epäkohtien korjaamiseksi, on epäkohtien korjaamiseksi 
tarpeen antaa elintarvikelain 55 §:ssä tarkoitettu määräys.

Elintarvikelain (23/2006) 55 §:n mukaan valvontaviranomainen voi 
määrätä epäkohdan poistettavaksi, jos elintarvike tai siitä annetut 
tiedot, elintarvikkeen tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihe, 
elintarvikehuoneisto tai niissä harjoitettava toiminta voivat aiheuttaa 
terveysvaaraa, vaarantaa elintarvikkeesta annettujen tietojen 
oikeellisuuden tai riittävyyden, johtaa kuluttajaa harhaan tai ovat 
muuten elintarvikemääräysten vastaisia. Määräysten vastaisuus on 
määrättävä poistettavaksi välittömästi tai valvontaviranomaisen 
asettamassa määräajassa.
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Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, liite II luku IX) 
mukaan jos elintarvikkeet on säilytettävä viileässä tai tarjoiltava viileinä, 
ne on jäähdytettävä mahdollisimman pian lämpökäsittelyvaiheen 
jälkeen, tai jos niitä ei lämpökäsitellä, viimeisen valmistusvaiheen 
jälkeen, sellaiseen lämpötilaan, joka ei aiheuta terveysriskiä. 
Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 9 §:n mukaan kylmässä 
säilytettäväksi tarkoitettu elintarvike on välittömästi valmistuksen 
jälkeen ja enintään neljässä tunnissa jäähdytettävä + 6 °C:een 
lämpötilaan, tai sen alle. Jos elintarvikehuoneistossa säännöllisesti 
harjoitettavaan toimintaan kuuluu kuumentamalla valmistettujen 
elintarvikkeiden jäähdyttäminen, siihen käytettävän kylmälaitteiston 
kapasiteetin ja tehon on oltava tuotantoon nähden riittävä. Tehtyjen 
tarkastusten yhteydessä ravintolalla ei ole ollut esittää 
jäähdytysmenetelmää valmistuksen jälkeen kylmässä säilytettäviksi 
tarkoitetuille elintarvikkeille.

Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 7 §:n mukaan 
kuumentamalla valmistettua helposti pilaantuvaa elintarviketta ei 
tarvitse jäähdyttää 9 §:ssä säädettyyn lämpötilaan, jos elintarvike ei ole 
tarkoitettu säilytettäväksi kylmässä. Tällainen elintarvike on säilytettävä 
siten, että sen lämpötila on vähintään + 60 °C. Tarkastuksilla tuotteiden 
on todettu olleen alle + 60 °C ja ruokien säilytyskalusteen oman 
lämpömittarin mukaan kalusteen lämpötila on ollut noin +35 °C.

Elintarvikelain 19 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on tunnettava 
elintarvikkeeseen ja sen käsittelyyn liittyvät terveysvaarat sekä 
elintarviketurvallisuuden ja muiden tämän lain 2 luvun mukaisten 
vaatimusten kannalta kriittiset kohdat toiminnassaan. Elintarvikelain 20 
§:n mukaan elintarvikealan toimijan on laadittava kirjallinen 
suunnitelma omavalvonnasta (omavalvontasuunnitelma), noudatettava 
sitä ja pidettävä sen toteuttamisesta kirjaa. 
Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 5 §:n mukaan 
elintarvikealan toimijan on perehdytettävä huoneistossa työskentelevät 
henkilöt omavalvontaan ja nimettävä omavalvonnan vastuuhenkilö, 
jolla tulee olla tehtäviinsä riittävä koulutus. Omavalvontaan liittyvän 
kirjanpidon tulee sisältää omavalvontasuunnitelman todentamiseksi 
tarpeelliset tallenteet omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvistä 
mittauksista, tutkimuksista ja selvityksistä sekä suoritetuista korjaavista 
toimenpiteistä ja ilmoituksista viranomaiselle. Ravintola Dong Bei Hu-
China Tigerissa ei ole tehty omavalvonnan kirjanpitoa ruokien 
jäähdytyksestä eikä keittiössä kuumana pidettävistä ruoista.

Päätöksen perusteena olevat asiakirjat

1. Tarkastuskertomus 5.8.2014
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2. Tarkastuskertomus 23.10.2014

3. Tarkastuskertomus 13.4.2015

4. Dong Bei Hu Oy:n kuuleminen 23.4.2015

Sovellettavat oikeusohjeet

Elintarvikelaki (23/2006) 1 §, 10 §, 11 §, 16 §, 19 §, 20 §, 32 §, 55 §, 68 
§, 74 §, 78 §

Hallintolaki 34 §, 36 §

Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettujen 
elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta (1367/2011) 5 §, 7§, 9 §

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004, 3 ja 4 
artikla, liite II luku IX

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002, 17 
artikla.

Mahdolliset jatkotoimenpiteet asiassa

Mikäli epäkohtia ei ole korjattu määräaikaan mennessä, 
ympäristölautakunnalle tullaan esittelemään päätösehdotus, jossa 
elintarviketurvallisuuspäällikön antamaan määräystä tullaan 
tehostamaan uhkasakolla. Uhkasakko tulisi tässä tapauksessa 
olemaan 5 000 euroa. 

Tiedoksiantotapa

Pöytäkirjanote saantitodistuksella Dong Bei Hu Oy:lle.

Lisätiedot
Terhi Juppi, terveystarkastaja, puhelin: +358 9 310 75425

terhi.juppi(a)hel.fi

Liitteet

1 Ravintola Dong Bei Hu-China Tiger 05.08.2014
2 Ravintola Dong Bei Hu-China Tiger 23.10.2014
3 Ravintola Dong Bei Hu-China Tiger 13.04.2015
4 Dong Bei Hu Oy:n kuuleminen 23.4.2015

Muutoksenhaku

Oikaisuvaatimusohje, ympäristölautakunta

Otteet
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Ote Otteen liitteet
Dong Bei Hu Oy Oikaisuvaatimusohje, 

ympäristölautakunta

Tiedoksi

Elintarviketurvallisuusosasto


