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1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus C Kehotus
Omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa. Omavalvonnan kirjanpito puuttuu.
Omavalvontasuunnitelmaa ei löydetty tarkastuksella. Toimijalle lähettiin ymk:n omavalvontasuunnitelmamalli toimijan
pyynnöstä.

2 Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan D Kuuleminen ennen päätöstä 
Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epäkohtia.
Toimijalla ei ollut siivousvälineille asianmukaista säilytystilaa.  Asiakkailla ei ollut erillistä WC:tä.

2.3 Työvälineet, kalusteet ja laitteet D Kuuleminen ennen päätöstä 
Työvälineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossapidosta ei ole huolehdittu.
Useat kalusteet ja laitteet olivat rikkinäisiä ja niitä oli korjattu teipillä ja pahveilla. Kylmäaltaan, jossa oli salaattien täytteitä,
reuna oli paksussa jäässä.

3 Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus D Kuuleminen ennen päätöstä 
Elintarvikehuoneiston puhtaanapitoa on selkeästi laiminlyöty ja tilat ovat erittäin likaiset.
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Tilat ovat epäjärjestyksessä.  Osa asiakastiloista toimi mm. ylimääräisten kalusteiden (kylmälaitteiden, pöytien ja tuolien)
varastotilana. Tilat ovat erittäin likaiset mm. jääkaappien ovet, pöydät ja tilojen lattiat. Tiloissa on paljon ylimääräistä
tavaraa, kuten remonttitarvikkeita, kalusteita, laitteita ja roskia.

3.2 Työvälineiden ja laitteiden puhtaus C Kehotus
Työvälineet ja laitteet ovat likaisia.
Salaattideli- kylmäaltaassa oli likaa ja sen vieressä oleva pöytä oli täynnä roskia kuten tyhjiä leipäpusseja ja käytettyjä
kertakäyttöhanskoja.

3.3 Siivousvälinetilan ja siivousvälineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Siivousvälineiden puhtaudessa ja säilytyksessä on epäkohtia.
Siivousvälineet olivat kuluneita ja siivousvälineitä oli mm. asiakastiloissa ja WC:ssä.

4 Henkilökunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys A

4.2 Käsihygienia B Ohjaus ja neuvonta
Käsienpesupisteiden varustelussa on pieniä epäkohtia.
Kaikkia käsienpesupisteitä ei oltu varusteltu asianmukaisesti nestesaippualla ja käsipyyhepapereilla.

4.3 Työvaatteet A

6 Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta

6.2 Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet C Kehotus
Omavalvonnan mukaisia lämpötilamittauksia ei ole tehty.
Jääkaappien ja pakastimien lämpötilat olivat tarkastuksella kunnossa mutta lämpötilakirjanpitoa ei ollut esittää
tarkastuksella.

7 Myynti ja tarjoilu

7.5 Tuotteiden säilyvyyden ja myyntiajan hallinta
palvelumyynnissä (myynti)

D Kuuleminen ennen päätöstä 

Palvelumyynnissä olevien elintarvikkeiden omavalvonnan lämpötilakirjanpitoa ei ole tehty.
Palvelumyynnissä olevien elintarvikkeiden lämpötiloissa on selkeitä poikkeamia lainsäädännön
vaatimuksista.
Vitriinien lämpötilat olivat liian korkeat. Konditoriatuote vitriinin oma lämpömittari näytti +16 astetta. Lämpötilakirjauksia ei
ollut esittää tarkastuksella. Elintarvikkeita säilytettiin avatuissa alumiinisäilyketölkeissä.

18 Oiva-raportin esilläpito

18.1 Oiva-raportin esilläpito B Ohjaus ja neuvonta
Oiva-raportin esilläpidossa on pieniä puutteita.
Oiva-raportti ei ollut esillä.

A = Oivallinen, B = Hyvä, C = Korjattavaa, D = Huono
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Lisätietoja

Tarkastuksella havaittiin, että suurinta osaa edellisellä tarkastuksella havaituista epäkohdista ei ollut korjattu.
Tarkastuksella havaittiin, että asiakaspaikkoja on tullut lisää (24 asiakaspaikkaa sisällä sekä toimijan esittelemän
suunnitelman mukaan vielä lisää terassipaikkoja ulkona). Toimijan on käynyt aikaisemmin keskustelua kioskin
muuttamisesta kahvilaksi rakennusvalvontaviraston kanssa. Rakennusvalvonnasta saadun tiedon mukaan toimija
ei ole hakenut edellä mainittuun muutokseen rakennuslupaa eikä tehnyt ilmoitusta toiminnan olennaisesta
muuttamisesta ympäristökeskukseen. Tällä hetkellä tilassa on yksi WC henkilökunnan tiloissa, jossa ei ole
etuhuonetta. 

Toimijan mukaan elintarvikkeita ei käsitellä tiloissa vaan kaikki ovat esim. kasvikset on valmiiksi pilkottu ja pesty.
Salaattiannokset kootaan asiakkaan tilauksesta take-away astioihin. Tarkastuksella havaittiin leikkuulauta, jossa
oli pilkottu kasviksia ja takatiloissa oli keittolevy ja uuni. 

Tilojen kuntoa ( kohta 2.2.) on edelleen hankala arvioida, tilojen yleisestä epäjärjestyksestä johtuen.

HALLINNOLLISET PAKKOKEINOT:
Seuraavien toimenpiteiden osalta toimijaa tullaan lähestymään kuulemiskirjeellä:

1. Toimijan tulee tehdä elintarvikelain 13 §:n mukainen ilmoitus toiminnan olennaisesta muuttamisesta
ympäristökeskukseen.
2. Toimijan tulee toimittaa muutostyösuunnitelma ja pohjapiirustukset ympäristökeskukseen ennen rakenteellisten
muutosten tekemistä.
3. Omavalvonnan kirjanpitoa tulee tehdä säännöllisesti omavalvontasuunnitelman mukaisesti.
4. Elintarvikkeiden säilytys- ja myyntilämpötilojen tulee olla
lainsäädännön vaatimusten mukaiset.
5. Tiloihin tulee tehdä perusteellinen siivous.
6. Tilojen kuluneet ja rikkinäiset pinnat, laitteet ja kalusteet tulee kunnostaa helposti puhtaana pidettäviksi.
7. Tiloissa säilytettävät ylimääräiset tavarat tulee viedä pois.
8. Siivousvälineiden säilytykseen  ja huoltoon tulee järjestää asianmukainen siivouskomero, jossa on vesipiste ja
kaatoallas.
9. Asiakkaille tulee järjestää erillinen WC sekä henkilökunnan WC -tilaan etuhuone.

TOIMENPIDEKEHOTUKSET:

1. Toimijan tulee tehdä asianmukaiset ilmoitukset rakennusvalvontaviranomaiselle (tulee hakea rakennuslupaa).
2. Omavalvontasuunnitelma tulee säilyttää elintarvikehuoneistossa ja olla tarkastettavissa.
3. Käsienpesupisteissä tulee olla asianmukainen varustus, nestesaippuaa ja käsipyyhepaperia.
4. Roskia ei tule säilyttää pöydillä, vaan roskille tulee olla varattu asianmukainen roska-astia.
5. Kylmäallas tulee sulattaa jäästä ja sen toimivuus tulee selvittää.
6. Elintarvikkeita ei tule säilyttää avatuissa alumiinitölkeissä.
7. Tarkastuskertomuksen liitteenä oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston pääsisäänkäynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.

Havaittujen epäkohtien osalta korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtyä viipymättä. Kaikkien edellä mainittujen
epäkohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, jonka ajankohta määräytyy elintarvikelain 55 §:n
mukaisen mahdollisen määräyksen perusteella (hallinnolliset pakkokeinot). Tarvittaessa määräystä voidaan
tehostaa uhkasakolla, joka voisi olla 5 000 euroa.
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Sovelletut säännökset
Elintarvikelaki (23/2006)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o  852/2004
elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsätalousministeriön asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille
KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnöistä (1084/2004)
Hallintolaki (434/2003)
Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Tarkastusmaksu
217,00 €

Maksuperusteet
Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympäristöterveydenhuollon taksa 1.7.2014 (170 §, 20.5.2014)

Tarkastajan tiedot Terveystarkastaja

Susanna Sinkkonen

Puh. 0401522566

susanna.sinkkonen@hel.fi
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Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn
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True
True
True
True
True

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

Pick a Deli
Kolmas Linja 16, 00530 HELSINKI

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

17.03.2015

Selite • Definition

Oivallinen / Utmärkt

Hyvä / Bra

Korjattavaa / Bör korrigeras

Huono / Dålig

Huomiot • Observation
Omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa. Omavalvonnan kirjanpito puuttuu.

Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epäkohtia. Työvälineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossapidosta ei ole
huolehdittu.

Elintarvikehuoneiston puhtaanapitoa on selkeästi laiminlyöty ja tilat ovat erittäin likaiset. Työvälineet ja laitteet
ovat likaisia. Siivousvälineiden puhtaudessa ja säilytyksessä on epäkohtia.

Käsienpesupisteiden varustelussa on pieniä epäkohtia.
v

Omavalvonnan mukaisia lämpötilamittauksia ei ole tehty.

Palvelumyynnissä olevien elintarvikkeiden omavalvonnan lämpötilakirjanpitoa ei ole tehty. Palvelumyynnissä
olevien elintarvikkeiden lämpötiloissa on selkeitä poikkeamia lainsäädännön vaatimuksista.

Oiva-raportin esilläpidossa on pieniä puutteita.

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

26.08.2014

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 17.03.2015

Omavalvontasuunnitelma / 
Planen för egenkontroll

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu / 
Försäljningen och serveringen

Oiva-raportin esilläpito / 
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Valvontayksikkö • Övervakningsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 30.4.2015 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 30.4.2015

Helsingin kaupungin ympäristökeskus 
Helsingfors stad miljöcentralen
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