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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus C Kehotus
Omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa. Omavalvonnan kirjanpito puuttuu.

Omavalvontasuunnitelmaa ei I6ydetty tarkastuksella. Toimijalle 1&hettiin ymk:n omavalvontasuunnitelmamalli toimijan
pyynndsta.

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan D Kuuleminen ennen paatosta
Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epakohtia.
Toimijalla ei ollut siivousvalineille asianmukaista sailytystilaa. Asiakkailla ei ollut erillistd WC:ta.

2.3 Tyovailineet, kalusteet ja laitteet D Kuuleminen ennen paitosta
Tyovalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossapidosta ei ole huolehdittu.

Useat kalusteet ja laitteet olivat rikkinaisia ja niita oli korjattu teipilla ja pahveilla. Kylm&altaan, jossa oli salaattien taytteita,
reuna oli paksussa jaassa.

3 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus
3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus D Kuuleminen ennen paitosta
Elintarvikehuoneiston puhtaanapitoa on selkeasti laiminlyéty ja tilat ovat erittain likaiset.
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Tilat ovat epajarjestyksessa. Osa asiakastiloista toimi mm. ylimaaraisten kalusteiden (kylmalaitteiden, pdytien ja tuolien)
varastotilana. Tilat ovat erittain likaiset mm. jadkaappien ovet, poydat ja tilojen lattiat. Tiloissa on paljon ylimaaraista
tavaraa, kuten remonttitarvikkeita, kalusteita, laitteita ja roskia.

3.2 Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus C Kehotus
Tyovalineet ja laitteet ovat likaisia.

Salaattideli- kylmaaltaassa oli likaa ja sen vieressa oleva poyta oli tdynna roskia kuten tyhjia leipdpusseja ja kaytettyja
kertakayttohanskoja.

3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Siivousvalineiden puhtaudessa ja sailytyksessa on epakohtia.
Siivousvalineet olivat kuluneita ja siivousvalineitad oli mm. asiakastiloissa ja WC:ssa.

4 Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilokunnan ty6tapojen hygieenisyys A

4.2 Kasihygienia B Ohjaus ja neuvonta
Kasienpesupisteiden varustelussa on pienia epakohtia.
Kaikkia kasienpesupisteita ei oltu varusteltu asianmukaisesti nestesaippualla ja kasipyyhepapereilla.

4.3 Tyo6vaatteet A

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet C Kehotus
Omavalvonnan mukaisia lampétilamittauksia ei ole tehty.

Jaakaappien ja pakastimien lampdtilat olivat tarkastuksella kunnossa mutta Iampétilakirjanpitoa ei ollut esittaa
tarkastuksella.

7 Myynti ja tarjoilu
7.5 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta D Kuuleminen ennen paitosta
palvelumyynnissa (myynti)

Palvelumyynnissa olevien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilakirjanpitoa ei ole tehty.
Palvelumyynnissa olevien elintarvikkeiden lampdtiloissa on selkeitd poikkeamia lainsdadannon
vaatimuksista.

Vitriinien lampétilat olivat liian korkeat. Konditoriatuote vitriinin oma lampdmittari naytti +16 astetta. Lampétilakirjauksia ei
ollut esittda tarkastuksella. Elintarvikkeita sailytettiin avatuissa alumiinisailyketolkeissa.

18 Oiva-raportin esillapito

18.1 Oiva-raportin esillapito B Ohjaus ja neuvonta
Oiva-raportin esillapidossa on pienia puutteita.
Oiva-raportti ei ollut esilla.

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono
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Lisatietoja
Tarkastuksella havaittiin, ettd suurinta osaa edelliselld tarkastuksella havaituista epdkohdista ei ollut korjattu.
Tarkastuksella havaittiin, ettd asiakaspaikkoja on tullut lisda (24 asiakaspaikkaa siséalld seka toimijan esitteleman
suunnitelman mukaan viela lisda terassipaikkoja ulkona). Toimijan on kaynyt aikaisemmin keskustelua kioskin
muuttamisesta kahvilaksi rakennusvalvontaviraston kanssa. Rakennusvalvonnasta saadun tiedon mukaan toimija
ei ole hakenut edelld mainittuun muutokseen rakennuslupaa eika tehnyt ilmoitusta toiminnan olennaisesta

muuttamisesta ymparistokeskukseen. Talla hetkella tilassa on yksi WC henkilékunnan tiloissa, jossa ei ole
etuhuonetta.

Toimijan mukaan elintarvikkeita ei kasitelld tiloissa vaan kaikki ovat esim. kasvikset on valmiiksi pilkottu ja pesty.
Salaattiannokset kootaan asiakkaan tilauksesta take-away astioihin. Tarkastuksella havaittiin leikkuulauta, jossa
oli pilkottu kasviksia ja takatiloissa oli keittolevy ja uuni.

Tilojen kuntoa ( kohta 2.2.) on edelleen hankala arvioida, tilojen yleisesta epajarjestyksesta johtuen.

HALLINNOLLISET PAKKOKEINOT:
Seuraavien toimenpiteiden osalta toimijaa tullaan 1ahestymaan kuulemiskirjeella:

1. Toimijan tulee tehda elintarvikelain 13 §:n mukainen ilmoitus toiminnan olennaisesta muuttamisesta
ymparistokeskukseen.

2. Toimijan tulee toimittaa muutostydsuunnitelma ja pohjapiirustukset ymparistokeskukseen ennen rakenteellisten
muutosten tekemista.

3. Omavalvonnan kirjanpitoa tulee tehda saannollisesti omavalvontasuunnitelman mukaisesti.

4. Elintarvikkeiden sailytys- ja myyntilampdétilojen tulee olla

lainsdadanndn vaatimusten mukaiset.

5. Tiloihin tulee tehda perusteellinen siivous.

6. Tilojen kuluneet ja rikkindiset pinnat, laitteet ja kalusteet tulee kunnostaa helposti puhtaana pidettaviksi.

7. Tiloissa sailytettavat ylimaaraiset tavarat tulee vieda pois.

8. Siivousvalineiden sailytykseen ja huoltoon tulee jarjestdd asianmukainen siivouskomero, jossa on vesipiste ja
kaatoallas.

9. Asiakkaille tulee jarjestaa erillinen WC seka henkildkunnan WC -tilaan etuhuone.

TOIMENPIDEKEHOTUKSET:

. Toimijan tulee tehda asianmukaiset ilmoitukset rakennusvalvontaviranomaiselle (tulee hakea rakennuslupaa).
. Omavalvontasuunnitelma tulee sailyttda elintarvikehuoneistossa ja olla tarkastettavissa.

. Késienpesupisteissa tulee olla asianmukainen varustus, nestesaippuaa ja kasipyyhepaperia.

. Roskia ei tule sailyttda pdydilla, vaan roskille tulee olla varattu asianmukainen roska-astia.

. Kylmaallas tulee sulattaa jaasta ja sen toimivuus tulee selvittaa.

. Elintarvikkeita ei tule sailyttda avatuissa alumiinitélkeissa.

. Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.

NOoO A~ WN -

Havaittujen epakohtien osalta korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Kaikkien edelld mainittujen
epakohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, jonka ajankohta maaraytyy elintarvikelain 55 §:n
mukaisen mahdollisen maarayksen perusteella (hallinnolliset pakkokeinot). Tarvittaessa maaraysta voidaan
tehostaa uhkasakolla, joka voisi olla 5 000 euroa.
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Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinndista (1084/2004)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

217,00 €

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistoterveydenhuollon taksa 1.7.2014 (170 §, 20.5.2014)

Terveystarkastaja
Susanna Sinkkonen
Puh. 0401522566

susanna.sinkkonen@hel.fi
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Omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa. Omavalvonnan kirjanpito puuttuu.

Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epakohtia. Tyévalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossapidosta ei ole
huolehdittu.

Elintarvikehuoneiston puhtaanapitoa on selkeasti laiminlydty ja tilat ovat erittain likaiset. Tyovalineet ja laitteet
ovat likaisia. Siivousvalineiden puhtaudessa ja sailytyksessa on epakohtia.

Kasienpesupisteiden varustelussa on pienia epakohtia.
Omavalvonnan mukaisia lampétilamittauksia ei ole tehty.

Palvelumyynnissa olevien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilakirjanpitoa ei ole tehty. Palvelumyynnissa
olevien elintarvikkeiden lampdtiloissa on selkeitd poikkeamia lainsdadanndn vaatimuksista.

Oiva-raportin esillapidossa on pienia puutteita.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

L . . viimeistaan 30.4.2015 /
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