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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus C Kehotus
Omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa.
Omavalvontasuunnitelma on toimijan mukaan kotona.

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan C Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kaytt6a

Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epakohtia.

Keitti6 on auki tilaan, jossa asiakkaat kulkevat ja jossa myydaan pakattuja elintarvikkeita.

2.2 Tilojen kunto C Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kayttoa

Tilojen kunnossa on epakohtia.
Varastotilan seina on rikki. Asiasta on huomautettu edellisella valvontasuunnitelman mukaisella tarkastuksella ks. kuva.

2.3 Tyovilineet, kalusteet ja laitteet B Ohjaus ja neuvonta
Kalusteiden kunnossa on pienia epakohtia.
Keittion alakaapiston reunan maalipinta oli kulunut ks. kuva.
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3 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C Kehotus, Toimijan kuuleminen
ennen hallinnollisen pakkokeinon
kayttoa

Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessa on epakohtia.

Henkilokunnan pukukaappi on epajarjestyksessa ja tdynna tavaraa ks. kuva. Ylimaaraiset tavarat vaikeuttavat pukukaapin
kayttda. Varastotiloissa on ylimaaraisia tavaroita kuten sanky ja patja.

3.2 Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus A

3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus D Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kayttoa

Siivousvalinetilan siivottomuus vaarantaa elintarviketurvallisuuden.
Siivouskomero on epéjarjestyksessa ja likainen. Varrellisille siivousvalineille ei ole telinettd eika hyllyja muille

siivousvalineille ks. kuva. Siivouskomeron siisteydesta ja jarjestyksestd on huomautettu jo edellisella tarkastuksella.
4 Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilokunnan ty6tapojen hygieenisyys A

4.2 Kasihygienia A

WC:ssa ja keittidssa oli kankaisia kasipyyhkeita.

4.3 Tyovaatteet A

4.6 Hygieniaosaamisen todentaminen A

6 Elintarvikkeiden lampéotilojen hallinta

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet C Kehotus

Kylmana saéilytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilakirjanpidon sailyttdmisessa on pienia
puutteita.

Lampaétilakirjanpito ei ollut tarkastuksella tarkastettavissa. Toimijan mukaan ne olivat kotona.

7 Myynti ja tarjoilu

7.2 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta C Kehotus
itsepalvelumyynnissa (myynti)

ltsepalvelumyynnissa olevien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilakirjanpidon sailyttamisessa on
pienia puutteita.

Lampédtilakirjanpito ei ollut tarkastuksella tarkastettavissa. Toimijan mukaan ne olivat kotona.

18 Oiva-raportin esillapito
18.1 Oiva-raportin esillapito B Ohjaus ja neuvonta

Oiva-raportti ei ole esilla Eviran maaraamalla tavalla.

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono
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Lisatietoja

Suunnitelmallinen perustarkastus tehtiin asiakaspalautteen johdosta. Tarkastuksella havaittiin, ettad suurinta osaa
edelliselld suunnitelmallisella tarkastuksella 11.11.2013 havaituista epakohdista ei oltu korjattu.

TOIMENPITEET:

. Elintarvikkeiden valmistustila tulee selkedsti eriyttdd myymalatilasta ja asiakkaiden kulkuvaylasta.
. Siivouskomero tulee siivota ja jarjestaa.

. Henkildkunnan vaatekomero tulee siivota ja jarjestaa.

. Varastotilan seina tulee kunnostaa.

. Elintarvikehuoneistoon kuulumattomat ylimaaraiset tavarat tulee poistaa.

. Keittidn alakaapiston reuna tulee kunnostaa.

. Omavalvontasuunnitelma ja omavalvonnan kirjanpito tulee sailyttaa elintarvikehuoneistossa ja olla
tarkastettavissa.

8. Kasien kuivaamiseen tulee kayttaa kasipyyhepaperia, kankaisten kasipyyhkeiden sijaan.

9. Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille.

NOoO O~ WN -

HALLINNOLLISET PAKKOKEINOT:
Toimenpiteiden 1- 4 osalta toimijaa tullaan lahestymaan erillisella kuulemiskirjeella.

Havaittujen epakohtien osalta korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Kaikkien edelld mainittujen
epakohtien 1-9 korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, jonka ajankohta maaraytyy elintarvikelain 55 §:n
mukaisen mahdollisen maarayksen perusteella (hallinnolliset pakkokeinot).

Sovelletut sadannokset

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinndista (1084/2004)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Tarkastajan tiedot Terveystarkastaja
Susanna Sinkkonen
Puh. 0401522566

susanna.sinkkonen@hel. fi
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Siivouskomero
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Varastotilan seina

Keittion alakaappi
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Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Cafe Airo
Merikannontie 3 B, 00260 HELSINKI
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat » 19.05.2015
Senaste inspektion
Omavalvontasuunnitelma / ' s
Planen fér egenkontroll o
19.05.2015 Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittévyys ja kunnossapito / ' @
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
— Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus / * O
Aikaisemmat tarkastukset * Lokalernas, ytornas och redskapens renhet &
Tidigare inspektioner
Henkilokunnan toiminta ja koulutus / * @

Personalens arbete och utbildning
11.11.2013 . I o .
Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / ' O

Kontrollen av livsmedlens temperaturer

frm L Myynti ja tarjoilu / @
Selite  Definition Forsaljningen och serveringen P

Oivallinen / Utmaérkt Oiva-raportin esillapito / > @
Oiva-rapportens presentation

Hyva / Bra Heikoin tulos maaraa arvosanan « Samsta resultat bestammer vitsordet

Korjattavaa / Bor korrigeras

Huono / Dalig

DIBIONO,

Huomiot * Observation

Omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa.

Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epakohtia. Tilojen kunnossa on epakohtia. Kalusteiden kunnossa on
pienia epakohtia.

Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessa on epakohtia. Siivousvalinetilan siivottomuus
vaarantaa elintarviketurvallisuuden.

Kylména sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan lampdtilakirjanpidon sailyttdmisessa on pienia puutteita.

Itsepalvelumyynnissa olevien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilakirjanpidon sailyttdmisessa on pienia
puutteita.

Oiva-raportti ei ole esilla Eviran maaraamalla tavalla.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

L . . viimeistaan 11.6.2015 /

Helsingin kaupungin ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
Helsingfors stad miljécentralen senast 11.6.2015

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
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