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Tarkastaja  Susanna Sinkkonen

Aika 11.11.2013

Havainnot ja toimenpiteet

2 Tilojen ja vdlineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.3 Tilojen kunto B
Elintarvikehuoneiston varastotiloissa on tarvetta kunnossapidolle, mutta korjaaminen ei ole kiireellista.
Varastotilan seina on rikki. Tiiliseind on nakyvissa.

3 Tilojen ja laitteiden puhtaanapito

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus A
3.2 Tyo6vilineiden ja laitteiden puhtaus A
3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvalineiden puhtaus B

Siivousvalineiden sailytystilojen jarjestyksessa on pientd huomautettavaa, mutta tilat ovat paaosin
puhtaita.

Siivousvalinekaappi on epéajarjestyksessa.

4 Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilokunnan ty6tapojen hygieenisyys A
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4.2 Kasihygienia A

4.3 Tyovaatteet A

6 Elintarvikkeiden, raaka-aineiden ja valmiin ruuan sailytys

6.2 Kylmana sailytettavit elintarvikkeet B

Kylmana séilytettavien elintarvikkeiden [dmpétiloissa todettiin pienia poikkeamia lainsdddanndn
vaatimuksista.

Vakuumipakatut lohipakkaukset olivat tarkastushetkelld + 6 asteisia. Toimija siirsi kalat heti kylmempaan jdakaappiin
(jadkaapin lampdtila mitattuna piikilla n.+2,5 astetta). Omavalvonnan mukaiset lampétilakirjaukset oli tehty.

9 Itsepalvelumyynti ja -linjasto

9.2 Tuotteiden sdilyvyyden ja myyntiaikojen hallinta A

Toimipaikassa on seka kahvila, etta pieni myymala, jossa myydaan pakattuja elintarvikkeita. Itsepalvelumyynnissa oli
paivankeitto, joka oli tarkastushetkella +58 asteinen. Toimijan mukaan keitto ostetaan valmiina tukusta ja lammitetaan

toimipaikassa ja laitetaan tarjolle. Myymalassa kylmasailytysta vaativien pakattujen elintarvikkeiden lampdtilat ja
omavalvonnan mukaiset lampétilakirjaukset olivat asianmukaiset.

10 Palvelumyynti ja -linjasto
10.2 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiaikojen hallinta A

Kylmavitriini oli hieman liian ldmmin. Vitriinin [dmpdtila tarkastus hetkella oli n. 8 astetta. Lampétilakirjauksia oli kuitenkin
tehty ja ne olivat vaatimusten mukaiset.

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono

Lisatietoja
TOIMENPITEET:

1) Varastotilan takaseina tulee kunnostaa.

2) Siivousvalinetila tulee jarjestaa.

3) Vakuumipakattujen kalojen sailytyslampétilan tulee olla 0 - + 3 astetta.

4) Kylmavitriinissa sailytettévien elintarvikkeiden [dmpdtilan tulee olla enintédan + 6 astetta.

5) Mikali valmistuksen yhteydessa kuumennettuja elintarvikkeita ei tarjoilla heti valmistuksen jalkeen, on ne
valittdmasti valmistuksen jalkeen jadhdytettava.

6) Jaadhdytyksen tulee tapahtua siten, ettd elintarvike jddhdytetdan enintdan neljassa tunnissa +6 asteeseen tai

sen alle.
7) Hymynaama -tarra tulee poistaa kahvilan ovesta.

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Epakohdat tarkastetaan seuraavan suunnitelmallisen
tarkastuksen yhteydessa.
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Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnoista (1084/2004)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Maksut

153,00 euroa. Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin
kaupungin ymparistéterveydenhuollon taksa ja maksut 1.7.2013 (164 §,
21.5.2013)

Tarkastajan tiedot
SUSANNA SINKKONEN

p. 093101635

susanna.sinkkonen@hel. fi
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Oiva-raportti * Oiva-rapporten

S

U (1 Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

" 70375
Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Cafe Airo
Merikannontie 3 B, 00260 HELSINKI
Viimeisin tarkastus ¢ Tarkastustulos * Inspektionresultat * 11.11.2013
Senaste inspektion G _— . .
Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittavyys ja kunnossapito / ’
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
11.11.2013 Tilojen ja laitteiden puhtaanapito / P
Lokalernas och utrustningens renhallning
Henkildkunnan toiminta ja koulutus / '
Personalens arbete och utbildning
Aikaisemmat tarkastukset ¢ . o . . -
s Elintarvikkeiden, raaka-aineiden ja valmiin ruuan sailytys / * @
Férvaringen av livsmedel, ravaror och fardig mat
Itsepalvelumyynti ja -linjasto / *
Sjalvbetjaningsforsaljningen och sjalvbetjaningslinjerna
Palvelumyynti ja -linjasto / } @
Betjaningsférsaljningen och betjaningslinjerna

Selite * Definition Heikoin tulos maaraa arvosanan ¢ Samsta resultat bestammer vitsordet

Oivallinen / Utmarkt

Hyva / Bra

Korjattavaa / Bor korrigeras

Huono / Dalig

DIGI®IO,

Huomiot » Observation

Elintarvikehuoneiston varastotiloissa on tarvetta kunnossapidolle, mutta korjaaminen ei ole kiireellista.
Siivousvalineiden sailytystilojen jarjestyksessa on pientd huomautettavaa, mutta tilat ovat padosin puhtaita.
Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden lampétiloissa todettiin pienia poikkeamia lainsdadannon vaatimuksista.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

L . . viimeistaan 22.11.2013 /

Helsingin kaupungin ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
Helsingfors stad miljécentralen senast 22.11.2013

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
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