Helsingin kaupunki Poytakirja 1(8)
Ymparistokeskus 20/2015
Elintarviketurvallisuusosasto

25.08.2015
Elintarviketurvallisuuspaallikkd

24§
Elintarvikelain 55 §:n mukainen maarays, Manakamana Oy

HEL 2015-008369 T 11 02 00
Paatos
Toimija

Manakamana Oy, Kutomotie 6 A, 00380 Helsinki, y-tunnus 1982176-5
Elintarvikehuoneisto

Ravintola Mero Nepal, Kutomotie 6 A, 00380 Helsinki.
Elintarviketurvallisuuspaallikon maarays

1. Ravintolalla tulee olla jaahdytyslaitteisto tai muu asianmukainen
jaahdytysmenetelma, jonka avulla kuumentamalla valmistetut kylmassa
sailytettavaksi tarkoitetut elintarvikkeet jaahtyvat enintaan neljassa
tunnissa + 6 °C:een lampdtilaan tai sen alle.

2. Kuumana sailytettavien ruokien lampdtilan tulee olla vahintaan + 60
°C.

3. Kylmabuffetin kaikki kylmasailytysta vaativat elintarvikkeet tulee
sailyttaa kylmakalusteessa.

4. Omavalvontakirjanpito tulee tehda ruokien jaahdytyksesta ja
asiakkaiden itse otossa olevista kylmana ja kuumana sailytettavista
ruoista.

5. Asiakkaiden itse otossa olevat ruoat tulee sailyttaa asianmukaisesti
suojattuina.

Maaraaika
Edella mainitut toimenpiteet on toteutettava 30.9.2015 mennessa.
Taytantéonpano

Elintarviketurvallisuuspaallikkd paatti maarata, etta elintarvikelain 55
§:n mukaista maaraysta on noudatettava mahdollisesta
muutoksenhausta huolimatta, jollei oikaisuvaatimuksen kasitteleva
viranomainen (ymparistdlautakunta) toisin maaraa.

Asiaan liittyvat taustatiedot
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Ravintola Mero Nepaliin on tehty valvontasuunnitelman mukainen
tarkastus 20.11.2014 (liite 1). Taman jalkeen ravintolaan on tehty
uusintatarkastukset 27.4.2015 ja 15.7.2015 (liitteet 2 ja 3).
Uusintatarkastuksilla on todettu, etta ruokien jaahdytykseen ja
buffetpdydassa sailytettavien ruokien kuuma- ja kylmasailytykseen
seka buffetpdydan pisarasuojauksiin liittyvia epakohtia ei ollut korjattu.
Ruokien jaahdytyksen ja asiakkaiden itse otossa olevien
elintarvikkeiden omavalvonnan Kirjanpitoa ei ollut tehty.

Ensimmaisella tarkastuksella, joka tehtiin ennen lounasaikaa, todettiin,
etta elintarvikkeet pyritaan valmistamaan suoraan buffetpoytaan ja
tuotteita jaahdytetaan vain satunnaisesti. Kaytettava
jaahdytysmenetelma ei kuitenkaan selvinnyt tarkastuksella ja
jaahdytykseen liittyvia omavalvonnan lampétilakirjauksia ei ollut tehty.
Ensimmaisella uusintatarkastuksella, joka tehtiin iltapaivalla lounasajan
jalkeen, havaittiin, etta ruokia jaahdytetdan enemman mita
ensimmaisella tarkastuskerralla oli todettu. Jadhdytysmenetelmana
esitettiin kylma vesi, jonka jalkeen ruoat siirretaan kylmahuoneeseen.
Talloin ravintolan edustaja kertoi, etta ravintolaan ollaan hankkimassa
erillista jaahdytyskaappia. Jaahdytyksen kirjanpitoa ei ollut esittaa.
Toisella uusintatarkastuksella, joka tehtiin ensimmaisen
uusintatarkastuksen tavoin iltapaivalla, keittion huoneenlammaossa
sailytettiin kuumentamalla valmistettuja tuotteita. Lammasta sisaltavan
kastikkeen lampdtila oli + 19 °C, tomaattikastikkeen + 25 °C ja riisin +
29 °C. Jaahdytyskaappia ei ollut hankittu, eika jaahdytyksesta ollut
tehty omavalvonnan lampétilakirjauksia.

Buffetpdydassa kuumana sailytettavien ruokien lampatilat ovat olleet
jokaisella tarkastuksella lainsdadannon mukaiset lukuun ottamatta
riisia. Ensimmaisella tarkastuskerralla riisia ei sailytetty muiden
kuumana pidettavien ruokien tapaan kuumavesihauteessa, vaan riisit
olivat muita tuotteita ylempana tason paalla. Talloin riisin [ampatila oli
hieman alle + 60 °C. Ensimmaisella uusintatarkastuksella riisin
lampdtila oli + 40 °C ja toisella + 48,7 °C. Riisia ei ollut siirretty
kehotuksista huolimatta kuumavesihauteeseen, vaan riisia sailytettiin
edelleen ylempana olevan tason paalla. Buffetpdydassa kuumana
pidettavien ruokien omavalvonnan lampdatilakirjanpitoa ei ollut esittaa
minkaan tarkastuksen aikana.

Ensimmaisella tarkastuksella havaittiin, etta kylmabuffetpdydan
tarjotintasolla sailytettiin elintarvikkeita ilman pisarasuojaa. Kylmana
sailytettavia elintarvikkeita oli lisaksi sijoitettu buffetpdydan
tarjotintasolle huoneenlampddn. Annetuista kehotuksista huolimatta
tilanne oli kummallakin uusintatarkastuksella sama. Omavalvonnan
lampatilakirjanpitoa ei ollut esittaa minkaan tarkastuksen yhteydessa.
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Kuuleminen

Paatoksen perustelut

Toimijaa on kuultu elintarvikelain 55 §:n mukaisesta maarayksesta seka
asetettavasta 21.7.2015 paivatylla kirjeella (liite 4). Toimija ei ole
antanut vastinetta maaraaikaan mennessa.

Neuvonnasta, opastuksesta ja kehotuksesta huolimatta Manakamana
Oy ei ole korjannut kaikkia tarkastuksilla havaittuja epakohtia. Koska
Manakamana Oy ei ole itse ryhtynyt toimenpiteisiin huoneistossa
havaittujen epakohtien korjaamiseksi, on epakohtien korjaamiseksi
tarpeen antaa elintarvikelain 55 §:ssa tarkoitettu maarays.

Elintarvikelain (23/2006) 55 §:n mukaan valvontaviranomainen voi
maarata epakohdan poistettavaksi, jos elintarvike tai siita annetut
tiedot, elintarvikkeen tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihe,
elintarvikehuoneisto tai niissa harjoitettava toiminta voivat aiheuttaa
terveysvaaraa, vaarantaa elintarvikkeesta annettujen tietojen
oikeellisuuden tai riittdvyyden, johtaa kuluttajaa harhaan tai ovat
muuten elintarvikemaaraysten vastaisia. Maaraysten vastaisuus on
maarattava poistettavaksi valittomasti tai valvontaviranomaisen
asettamassa maaraajassa.

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (852/2004, liite Il luku 1X)
mukaan jos elintarvikkeet on sailytettava viileassa tai tarjoiltava viileina,
ne on jaahdytettava mahdollisimman pian lampokasittelyvaiheen
jalkeen, tai jos niita ei lampokasitella, viimeisen valmistusvaiheen
jalkeen, sellaiseen lampdatilaan, joka ei aiheuta terveysriskia.
Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 9 §:n mukaan kylmassa
sailytettavaksi tarkoitettu elintarvike on valittomasti valmistuksen
jalkeen ja enintaan neljassa tunnissa jaahdytettava + 6 °C:een
lampdotilaan, tai sen alle. Jos elintarvikehuoneistossa saanndllisesti
harjoitettavaan toimintaan kuuluu kuumentamalla valmistettujen
elintarvikkeiden jaahdyttaminen, siihen kaytettavan kylmalaitteiston
kapasiteetin ja tehon on oltava tuotantoon nahden riittava. Ravintola
Mero Nepalissa kaytettava jaahdytysmenetelma ei ole asianmukainen.

Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 7 § kuumentamalla
valmistettua helposti pilaantuvaa elintarviketta ei tarvitse jaahdyttaa 9
§:ssa saadettyyn lampdétilaan, jos elintarvike ei ole tarkoitettu
sailytettavaksi kylmassa. Tallainen elintarvike on sailytettava siten, etta
sen lampdtila on vahintaan 60 °C. Ravintola Mero Nepalissa
asiakkaiden itse otossa olevan riisin lampdtila on ollut toistuvasti alle +
60 °C.
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Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 8 §:n mukaan
kylmasailytysta vaativien, helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
lampdtila saa tarjoilun aikana nousta enintaan + 12 °C:een. Ravintola
Mero Nepalissa asiakkaiden itse otossa olevia elintarvikkeita on
sailytetty toistuvasti huoneenlammaossa.

Elintarvikelain (23/2010) 19 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on
tunnettava elintarvikkeeseen ja sen kasittelyyn liittyvat terveysvaarat
seka elintarviketurvallisuuden ja muiden taman lain 2 luvun mukaisten
vaatimusten kannalta kriittiset kohdat toiminnassaan. Elintarvikelain 20
§:n mukaan elintarvikealan toimijan on laadittava kirjallinen
suunnitelma omavalvonnasta (omavalvontasuunnitelma), noudatettava
sita ja pidettava sen toteuttamisesta kirjaa.
Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 5 §:n mukaan
elintarvikealan toimijan on perehdytettava huoneistossa tyoskentelevat
henkil6t omavalvontaan ja nimettava omavalvonnan vastuuhenkild,
jolla tulee olla tehtaviinsa riittava koulutus. Omavalvontaan liittyvan
kirjanpidon tulee sisaltda omavalvontasuunnitelman todentamiseksi
tarpeelliset tallenteet omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvista
mittauksista, tutkimuksista ja selvityksista seka suoritetuista korjaavista
toimenpiteista ja ilmoituksista viranomaiselle. Ravintola Mero Nepalissa
ei ole tehnyt omavalvonnan kirjanpitoa ruokien jaahdytyksesta eika
asiakkaiden itse otossa olevista kuumana- ja kylmina sailytettavista
ruoista.

Elintarvikelain (23/2010) 11 §:n mukaan elintarvikkeita on sailytettava
niin, ettei elintarvikkeiden hyva hygieeninen laatu vaarannu.
Kylmabuffetpdydan tarjotintasolla olevat elintarvikkeet ovat olleet
toistuvasti ilman pisarasuojausta.

Paatoksen perusteena olevat asiakirjat

1. Tarkastuskertomus 20.11.2014.

2. Tarkastuskertomus 27.4.2015.

3. Tarkastuskertomus 15.7.2015.

4. Manakamana Oy:n kuuleminen 21.7.2015.

Sovellettavat oikeusohjeet

Elintarvikelaki (23/2006) 1§, 10§,11§,16§, 19§, 20§, 32 §, 55 §, 68
§, 74§ 78§

Hallintolaki 34 §, 36 §
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Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen
elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta (1367/2011)5§, 7 §, 8,

§ 98§

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004, 3 ja 4
artikla, liite Il luku IX

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002, 17
artikla.

Mahdolliset jatkotoimenpiteet asiassa

Mikali epakohtia ei ole korjattu maaraaikaan mennessa,
ymparistdlautakunnalle tullaan esittelemaan paatdosehdotus, jossa
elintarviketurvallisuuspaallikon antamaan maaraysta tullaan
tehostamaan uhkasakolla. Uhkasakko tulisi tassa tapauksessa
olemaan 5 000 euroa.

Muutoksenhaku
Oikaisuvaatimusohje on liitteena
Tiedoksiantotapa

Poytakirjanote saantitodistuksella Manakamana Oy:lle.

Lisatiedot
Terhi Juppi, terveystarkastaja, puhelin; +358 9 310 75425
terhi.juppi(a)hel.fi
Liitteet
1 Ravintola Mero Nepal 20.11.2014
2 Ravintola Mero Nepal 27.04.2015
3 Ravintola Mero Nepal 15.07.2015
4 Ravintola Mero Nepal kuuleminen 21072015.pdf
Muutoksenhaku
Oikaisuvaatimusohje, ymparistdlautakunta
Otteet
Ote Otteen liitteet
Manakamana Oy Oikaisuvaatimusohje,
ymparistolautakunta
Elintarviketurvallisuusosasto
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Riikka Aberg
elintarviketurvallisuuspaallikko

Anne Helin
osastosihteeri

Poytakirja on pidetty yleisesti nahtavana Helsingin kaupungin
kirmamossa (Pohjoisesplanadi 11-13) 27.08.2015.
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MUUTOKSENHAKUOHJEET

1

OHJEET OIKAISUVAATIMUKSEN TEKEMISEKSI

Péytakirjan 24 §.

Tahan paatokseen tyytymaton voi tehda kirjallisen oikaisuvaatimuksen.
Paatokseen ei saa hakea muutosta valittamalla tuomioistuimeen.

Oikaisuvaatimusoikeus

Oikaisuvaatimuksen saa tehda

— se, johon paatds on kohdistettu tai jonka oikeuteen,
velvollisuuteen tai etuun paatos valittomasti vaikuttaa
(asianosainen)

— kunnan jasen.

Oikaisuvaatimusaika

Oikaisuvaatimus on tehtava 14 paivan kuluessa paatdksen
tiedoksisaannista.

Oikaisuvaatimuksen on saavuttava Helsingin kaupungin kirjaamoon
maaraajan viimeisena paivana ennen kirjaamon aukioloajan
paattymista.

Asianosaisen katsotaan saaneen paatdksesta tiedon, jollei muuta
nayteta, seitseman paivan kuluttua kirjeen lahettamisesta. Kunnan
jasenen katsotaan saaneen paatdksesta tiedon, kun pdytakirja on
asetettu yleisesti nahtavaksi.

Tiedoksisaantipaivaa ei lueta oikaisuvaatimusaikaan. Jos
oikaisuvaatimusajan viimeinen paiva on pyhapaiva, itsenaisyyspaiva,
vapunpaiva, joulu- tai juhannusaatto tai arkilauantai, saa
oikaisuvaatimuksen tehda ensimmaisena arkipaivana sen jalkeen.

Oikaisuvaatimusviranomainen

Viranomainen, jolle oikaisuvaatimus tehdaan, on Helsingin kaupungin
ymparistélautakunta.

Oikaisuvaatimusviranomaisen asiointiosoite on seuraava:

Sahkdpostiosoite: helsinki.kirjaamo@hel.fi
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00099 HELSINGIN KAUPUNKI
Faksinumero: (09) 655 783
Kayntiosoite: Pohjoisesplanadi 11-13
Puhelinnumero: (09) 310 13700 (Yleishallinto)
(09) 310 13701 (Kaupunkisuunnittelu- ja kiinteistétoimi)
(09) 310 13702 (Rakennus- ja ymparistétoimi)
(09) 310 13703 (Sivistystoimi)
(09) 310 13704 (Sosiaali- ja terveystoimi)

Kirjaamon aukioloaika on maanantaista perjantaihin klo 08.15-16.00.
Oikaisuvaatimuksen muoto ja sisalto

Oikaisuvaatimus on tehtava kirjallisena. Myos sahkdinen asiakirja
tayttaa vaatimuksen kirjallisesta muodosta.

Oikaisuvaatimuksessa on ilmoitettava

— paatos, johon oikaisuvaatimus kohdistuu

— miten paatdsta halutaan oikaistavaksi

— milla perusteella paatosta halutaan oikaistavaksi

— oikaisuvaatimuksen tekija

— milla perusteella oikaisuvaatimuksen tekija on oikeutettu
tekemaan vaatimuksen

— oikaisuvaatimuksen tekijan yhteystiedot

Poytakirja

Paatosta koskevia poytakirjan otteita ja liitteita lahetetaan pyynnosta.
Asiakirjoja voi tilata Helsingin kaupungin kirjaamosta.
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