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27 §
Elintarvikelain 13 pykälän mukainen hakemus, Suili Oy:n 
elintarvikehuoneiston hyväksymisestä kala-alan laitokseksi

HEL 2015-010509 T 11 02 00

Päätös

Elintarviketurvallisuuspäällikkö päätti hyväksyä hakemuksen mukaisesti 
Suili Oy:n elintarvikehuoneiston kala-alan laitokseksi.

Laitoksen ensisijainen toiminto on sushin valmistus. Lisäksi 
valmistetaan sashimia ja annosten oheen salaatteja. 

Toiminta on järjestetty siten, että terveysvaarojen ehkäisemiseksi ei ole 
tarpeen asettaa erillisiä ehtoja. 

Tuotantotilat ja laitteet tulee puhdistaa ennen toiminnan aloittamista. 
Omavalvontasuunnitelman toimivuutta varmistetaan tarkastuksin ja 
viranomaisvalvontanäytteenotoin. Omavalvontaan liittyvät asiakirjat on 
pidettävä ajan tasalla ja nähtävillä valvontaa varten.  

Asian vireilletulo

Elintarvikelain 13 §:n mukainen hakemus on vastaanotettu 
ympäristökeskuksessa 24.9.2015. Hakemukseen pyydettiin 
täydennystä 1.10.2015 ja 9.10.2015. Toimija päivitti hakemusta 
5.10.2015 ja 15.10.2015. Laitokselle on alustavasti varattu 
Elintarviketurvallisuusviraston ylläpitämästä hyväksyttyjen kala-alan 
laitosten rekisteristä laitosnumero F09174. 

Hakija

Suili Oy, Sentnerinkuja 3, 00440 Helsinki, y-tunnus 2519242-4

Toimipaikan nimi ja osoite

Sushi-Sui, Sentnerinkuja 3, 00440 Helsinki

Hakemuksen sisältö ja perustietoja toiminnasta

Elintarvikelain 13 §:n mukaisen hakemuksen yhteydessä on esitetty 
laitoksen pohjapiirustus sekä selvitys raaka-aineiden, valmiiden 
tuotteiden, henkilökunnan, jätteiden ja pakkaustarvikkeiden kulku- ja 
kuljetusreiteistä. Pohjapiirustukseen on merkitty laitoksen vesipisteet, 
lattiakaivot sekä laitteiden sijoittelu. Hakemuksen liitteenä on esitetty 
lisäksi HACCP-perusteinen omavalvontasuunnitelma. 
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Laitokseen tehtiin hyväksymistarkastus 28.10.2015. Laitoksessa tullaan 
valmistamaan sushia, sashimia sekä annosten oheen salaatteja. 
Laitoksesta lähetettävien valmiiden elintarvikkeiden määräksi on 
arvioitu 20 000 kg vuodessa. Laitoksessa tulee työskentelemään kolme 
henkilöä. 

Laitoksen kokonaispinta-ala on 73 m². Laitoksen tilat koostuvat 
tuotantotiloista 50 m², varastotiloista 5 m² sekä sosiaali- ja 
toimistotiloista yhteensä 8 m². Kylmäsäilytys on jäähdytettyjen tilojen 
sijaan järjestetty jääkaapilla ja pakastimilla (4 kpl), joiden lämpötiloja 
seurataan omavalvonnassa. Lisäksi on jäähdytyskaappi. 
Tuotantotiloissa on riittävä määrä vesipisteitä käsien ja välineiden 
puhdistamista sekä elintarvikkeiden käsittelyä varten. 
Käsienpesupisteiden hanat ovat kosketusvapaat.  

Tuotantotilan lattia on maalattua betonia, seinät kaakelia ja katto peltiä. 
Kaikki työtasot ovat ruostumatonta terästä. Tuotantotilan seinä- ja 
lattiapinnat ovat elintarvikehuoneistoon soveltuvat, ehjät ja helposti 
puhtaanapidettävät. Varsinaisten tuotantotilojen lisäksi laitoksen 
käytössä on tarvittavat pukeutumistilat, siivousvälinevarasto sekä 
pakkaustarvikevarasto. Elintarvikkeiden käsittelyyn käytettävät välineet 
ja laitteet sekä muu kalusto ovat helposti puhtaana pidettäviä ja niiden 
puhdistamista varten on varattu tuotantotilasta riittävästi eriytetty 
pesupaikka. 

Laitoksessa on koneellinen tulo- ja poistoilma. Tiloissa, joissa 
käsitellään suojaamattomia elintarvikkeita, on asianmukainen 
viemäröinti. Rakennus on liitetty kunnalliseen vesijohtoon ja jätevedet 
johdetaan yleiseen viemäriin. Tiloissa on tarkoituksenmukainen 
valaistus. 

Laitoksella on valmistamiensa elintarvikkeiden kuljettamiseen käytössä 
kaksi kuljetusajoneuvoa. Kuljetusten kesto on alle kaksi tuntia, joten 
kuljetuskalustossa ei ole jäähdytyslaitteistoja. Elintarvikkeet kuljetetaan 
termolaatikoissa ja elintarvikkeiden kuljetuslämpötiloja seurataan 
omavalvonnassa. Piha-alue on asfaltoitu. 

Laitoksessa syntyvä jäte viedään kiinteistössä olevaan jätteiden 
keräyspisteeseen. Entistä eläinperäistä jätettä syntyy arviolta alle 20 kg 
viikossa, joten voimassa olevan lainsäädännön mukaisesti erillistä 
sivutuotekeräilyä ei edellytetä. 

Päätöksen voimassaolo

Päätös on voimassa toistaiseksi.

Asian käsittelyä koskeva maksu
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Ympäristölautakunnan vahvistaman ympäristöterveydenhuollon taksan 
perusteella elintarviketurvallisuuspäällikkö päätti määrätä asian 
käsittelystä 725 euron maksun. Lasku toimitetaan erikseen Helsingin 
kaupungin talous- ja suunnittelukeskuksen hallintopalvelusta. 

Kuuleminen

Päätöksestä ei ole kuultu hakijaa, koska päätöksessä ei esitetä 
toiminnallisia ehtoja ja hakijan hakemus hyväksytään sellaisenaan.

Päätöksen perustelut

Hakemuksessa esitetyt laitoksen tilat ja rakenteet täyttävät 
elintarvikelaissa ja sen nojalla annetuissa säädöksissä asetetut 
vaatimukset.

Sovelletut oikeusohjeet

Elintarvikelaki (23/2006) 10, 13, 15, 20, 32, 49, 71 ja 74 §

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (420/2011) 4 ja 7 §

Maa- ja metsätalousministeriön asetus laitosten elintarvikehygieniasta 
(1369/2011) 4 ja 5 § sekä liite 1, liite 2 luku 10 ja liite 3

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 
eläinperäisiä elintarvikkeita koskevista erityisistä hygieniasäännöistä

Hallintolaki (434/2003) 34 §

Helsingin kaupungin ympäristöterveydenhuollon taksa 1.7.2015 alkaen 
199 §, liite 1 kohta 4.2.2

Päätöksen perusteena olevat asiakirjat

Elintarvikelain 13 §:n mukainen hakemus liitteineen HEL 2015-010509.

Muutoksenhaku

Muutoksenhakuohje on liitteenä.

Tiedoksi toimijalle

Toiminnan olennainen muutos, toiminnan lopettaminen tai keskeyttäminen

Toimintaa ei saa muuttaa olennaisesti ennen kuin toimija on hakenut 
muutokselle hyväksyntää ja muutos on hyväksytty 
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ympäristökeskuksessa. Toiminnan lopettamisesta tai keskeyttämisestä 
on tehtävä ilmoitus ympäristökeskukseen. 

Säilytettävät asiakirjat

Toimijan on säilytettävä hakemusasiakirjat ja hyväksymispäätös 
laitoksessa, jossa niiden on oltava laitosta valvovan viranomaisen 
saatavilla.

Lisätiedot
Heidi Öjst, valvontaeläinlääkäri, puhelin: +358 9 310 31598

heidi.ojst(a)hel.fi

Liitteet

1 Korvaava hakemus Suili Oy
2 Salassa pidettävä ()
3 Salassa pidettävä ()
4 Salassa pidettävä ()

Muutoksenhaku

Oikaisuvaatimus, muu elintarvikelain muk. viranhaltijan päätös

Otteet

Ote Otteen liitteet
Suili Oy Päätösluonnosteksti

Oikaisuvaatimus, muu 
elintarvikelain muk. viranhaltijan 
päätös

valmistelija Päätösluonnosteksti
Etelä-Suomen 
aluehallintovirasto (Helsingin 
toimipaikka)

Päätösluonnosteksti

Elintarviketurvallisuusvirasto Päätösluonnosteksti


