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28 §
Elintarvikelain 55 §:n mukaisen maarayksen antaminen Thai
Ravintola Korphai Oy:lle
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Paatos
Toimija

Thai Ravintola Korphai Oy, Helsinginkatu 4, 00500 Helsinki, y-tunnus
2584573-9

Elintarvikehuoneisto
Thai Ravintola Korphai, Helsinginkatu 4, 00500 Helsinki
Elintarviketurvallisuuspaallikdn maarays

1. Toiminta keittiossa tulee mitoittaa keittion kokoon nahden siten, etta
elintarviketurvallisuus ei heikenny.

2. Keittidssa tulee olla riittavasti tydskentelytilaa.

3. Astianpesu tulee jarjestaa siten, etta lika- ja vesiroiskeet eivat
kantaudu elintarvikkeisiin ja puhtaisiin astioihin.

4. Kasienpesupisteen ja astianpesukoneen tulee olla aina helposti
kaytettavissa.

5. Ravintolaan tulee jarjestaa riittavasti kylmasailytystilaa.
Kylmasailytysta vaativat elintarvikkeet, kuten pilkotut kasvikset, tulee
sailyttaa enintaan + 6 asteessa.

6. Keittiossa kuumana sailytettavista ja asiakkaiden itse otossa olevista
kylmana ja kuumana sailytettavista ruoista tulee tehda omavalvonnan
lampatilakirjanpito.

Maaraaika
Edella mainitut toimenpiteet on toteutettava 31.12.2015 mennessa.
Taytantédnpano
Elintarviketurvallisuuspaallikkd paatti maarata, etta elintarvikelain 55
§:n mukaista maaraysta on noudatettava mahdollisesta
muutoksenhausta huolimatta, jollei oikaisuvaatimuksen kasitteleva
viranomainen (ymparistolautakunta) toisin maaraa.
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Asiaan liittyvat taustatiedot

Kuuleminen

Paatoksen perustelut

Ravintolan tiloihin on tehty ennakkotarkastus sen rakennusvaiheessa
15.1.2015 (liite 1). Tarkastuksella keitti6tilan todettiin olevan pieni eika
tarkastushetkella keittiossa ollut viela lainkaan tyotasoja ja
kylmasailytystilaa oli vahan. Lisaksi keittion yhteydesta ei ollut osoitettu
selkeasti tilaa esimerkiksi astioiden sailytykseen. Huoneiston omistajan
mukaan keittiossa tulisi tydskentelemaan paasaantoisesti yksi henkilo.

Thai Ravintola Korphai on ruokaravintola, jossa harjoitetaan
monipuolista ruoanvalmistusta, kuten raa'an lihan kasittelya ja
kypsentamista seka kasvisten pilkkomista. Ravintolassa on 24
asiakaspaikkaa. Asiakastilassa on asiakkaiden itse otossa salaatit ja
keitto. Muut ruoat valmistetaan tilausten perusteella.

Ravintolaan tehtiin valvontasuunnitelman mukainen tarkastus 9.6.2015
(liite 2). Keittidtilan todettiin olevan tehtyjen kalustehankintojen jalkeen
todella pieni ja ahdas. Keittiossa tyoskenteli tarkastushetkella kolme
henkil6a. Lisaksi muun muassa kylmasailytysta vaativia pilkottuja
kasviksia sailytettiin huoneenlammadssa ja omavalvonnan
lampdtilakirjauksia ei ollut tehty. Korjaavat toimenpiteet edellytettiin
tehtavaksi 21.8.2015 mennessa.

Thai Ravintola Korphaihin tehtiin uusintatarkastus 8.9.2015 (liite 3),
jolloin keittidtilojen todettiin olevan liian ahtaat keittidssa harjoitettavaan
toimintaan nahden ja elintarviketurvallisuuden heikentyvan taman
vuoksi. Muun muassa aivan astianpesupisteen viereen sijoitetut
elintarvikkeet ja puhtaat astiat olivat alttiina astianpesussa syntyville
vesi- ja likaroiskeille, elintarvikkeita sailytettiin huoneenlammadssa ja
kaikki tyotasot olivat taynna elintarvikkeita ja astioita. Tilan ahtauden
vuoksi keittion kasienpesupisteen ja astianpesukoneen kayttaminen oli
hankalaa. Lisaksi kaikkia edellisella tarkastuskerralla havaittuja
epakohtia ei ollut korjattu. Esimerkiksi omavalvonnan
lampdtilakirjanpitoa ei ollut tehty keittiossa kuumana sailytettavista ja
asiakkaiden itse otossa olevista elintarvikkeista.

Toimijaa on kuultu elintarvikelain 55 §:n mukaisesta maarayksesta seka
asetettavasta maaraajasta 7.10.2015 paivatylla kirjeella. (Liite 4)

Toimija ei ole antanut vastinetta maaraaikaan mennessa.

Neuvonnasta, opastuksesta ja kehotuksesta huolimatta Thai Ravintola
Korphai Oy ei ole korjannut kaikkia tarkastuksilla havaittuja epakonhtia.
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Koska Thai Ravintola Korphai Oy ei ole itse ryhtynyt toimenpiteisiin
huoneistossa havaittujen epakohtien korjaamiseksi, on epakohtien
korjaamiseksi tarpeen antaa elintarvikelain 55 §:ssa tarkoitettu
maarays.

Elintarvikelain (23/2006) 55 §:n mukaan valvontaviranomainen voi
maarata epakohdan poistettavaksi, jos elintarvike tai siita annetut
tiedot, elintarvikkeen tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihe,
elintarvikehuoneisto tai niissa harjoitettava toiminta voivat aiheuttaa
terveysvaaraa, vaarantaa elintarvikkeesta annettujen tietojen
oikeellisuuden tai riittdvyyden, johtaa kuluttajaa harhaan tai ovat
muuten elintarvikemaaraysten vastaisia. Maaraysten vastaisuus on
maarattava poistettavaksi valittomasti tai valvontaviranomaisen
asettamassa maaraajassa.

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (EY N:o 852/2004) liitteen Il
luvun Il kohdassa 1 sdadetaan, etta elintarvikkeiden valmistuksessa,
kasittelyssa ja jalostuksessa kaytettavat tilat on suunniteltava siten, etta
niissa voidaan harjoittaa hyvaa elintarvikehygieniakaytantoa ja estaa
saastuminen eri toimien valilla ja niiden aikana. Elintarvikelain
(23/2006) 10 §:ssa todetaan, etta elintarvikehuoneisto on
suunniteltava, sijoitettava, rakennettava ja varustettava,
kunnossapidettava, hoidettava seka toiminta siella jarjestettava siten,
ettei elintarvikehuoneistossa tuotettavien, valmistettavien, sailytettavien
taikka kasiteltavien elintarvikkeiden turvallisuus vaarannu ja etta
elintarvikkeet ja elintarvikehuoneistot myos muutoin tayttavat taman
lain mukaiset vaatimukset. Lisaksi elintarvikehuoneistossa on oltava
sen toimintaan nahden riittavat tyotilat. Ravintola Korphain keittion
tydskentelytilat ovat todella ahtaat. Keittidssa ei ole riittavasti
tyoskentelytilaa. Kasienpesupisteelle paasy ja astianpesukoneen kaytto
on hankalaa.

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (EY N:o 852/2004) liitteen Il
luvun IX kohdassa 3 saadetaan, etta elintarvikkeita on suojattava
tuotannon, jalostuksen ja jakelun kaikissa vaiheissa saastumiselta, joka
saattaisi tehda ne ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi, terveydelle
vaarallisiksi tai saastuneiksi siten, etta niita ei enaa kohtuudella voitaisi
pitaa siina kunnossa kaytettavina. Ravintola Korphaissa
suojaamattomia elintarvikkeita ja puhtaita astioita sailytetaan siten, etta
niihin voi kantautua lika- ja vesiroiskeita astioita pestaessa.

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (EY N:o 852/2004) liitteen Il
luvun 1X 5 kohdan mukaan raaka-aineita, valmistusaineita, puolivalmiita
tuotteita ja valmiista tuotteita, joissa patogeeniset mikro-organismit
saattavat lisdantya tai joissa saattaa muodostua toksiineja, ei saa
sailyttaa lampdatiloissa, jotka saattavat aiheuttaa terveysriskia.
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Kylmaketjua ei saa katkaista. Lyhytaikaiset poikkeukset
lampdtilavaatimuksista ovat kuitenkin mahdollista elintarvikkeiden
kasittelyssa kaytannon seikkojen vuoksi. Elintarvikelain (23/2006) 11
§:n mukaan elintarvikkeita on kasiteltava, sailytettava ja kuljetettava
niin, ettei elintarvikkeiden hyva hygieeninen laatu vaarannu.
Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 7 §:n mukaan paloitellut
kasvikset on sailytettava enintaan 6 °C:ssa. Ravintola Korphain
keittiossa sailytetaan pilkottuja kasviksia huoneenlammadssa.

Elintarvikelain (23/2006) 19 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on
tunnettava elintarvikkeeseen ja sen kasittelyyn liittyvat terveysvaarat
seka elintarviketurvallisuuden ja muiden taman lain 2 luvun mukaisten
vaatimusten kannalta kriittiset kohdat toiminnassaan. Lain 20 §:n
mukaan elintarvikealan toimijan on laadittava kirjallinen suunnitelma
omavalvonnasta (omavalvontasuunnitelma), noudatettava sita ja
pidettava sen toteuttamisesta kirjaa. Elintarvikehuoneistoasetuksen
(1367/2011) 5 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on perehdytettava
huoneistossa tydskentelevat henkil6t omavalvontaan ja nimettava
omavalvonnan vastuuhenkild, jolla tulee olla tehtaviinsa riittava
koulutus. Omavalvontaan liittyvan kirjanpidon tulee sisaltaa
omavalvontasuunnitelman todentamiseksi tarpeelliset tallenteet
omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvista mittauksista,
tutkimuksista ja selvityksista seka suoritetuista korjaavista
toimenpiteista ja ilmoituksista viranomaiselle. Ravintola Korphaissa ei
ole tehty omavalvonnan lampatilakirjauksia keittiossa kuumina
sailytettavista ja asiakkaiden itse otossa olevista kylmina ja kuumina
sailytettavista ruoista.

Paatoksen perusteena olevat asiakirjat

1. Tarkastuskertomus 15.1.2015

2. Tarkastuskertomus 9.6.2015

3. Tarkastuskertomus 8.9.2015

4. Thai Ravintola Korphai Oy:n kuuleminen 7.10.2015

Sovellettavat oikeusohjeet

Elintarvikelaki (23/2006) 1§, 10§, 11§ja 55§
Hallintolaki 34 § ja 36 §

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004, liite II,
luvut Il ja IX
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Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen
elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta (1367/2011) 7 §

Mahdolliset jatkotoimenpiteet asiassa

Mikali epakohtia ei ole korjattu maaraaikaan mennessa,
ymparistdlautakunnalle tullaan esittelemaan paatdosehdotus, jossa
elintarviketurvallisuuspaallikon antamaan maaraysta tullaan
tehostamaan uhkasakolla. Uhkasakko tulisi tassa tapauksessa
olemaan 5 000 euroa.

Tiedoksiantotapa

Poytakirjanote haastetiedoksiantona Thai Ravintola Korphai Oy:lle.

Lisatiedot
Terhi Juppi, terveystarkastaja, puhelin; +358 9 310 75425
terhi.juppi(a)hel.fi
Liitteet
1 Tarkastuspdytakirja 15.1.2015
2 Tarkastuspdytakirja 09.06.2015
3 Tarkastuspdytakirja 08.09.2015
4 Thai Ravintola Korphai Oy:n kuuleminen 7.10.2015
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