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28 §
Elintarvikelain 55 §:n mukaisen määräyksen antaminen Thai 
Ravintola Korphai Oy:lle

HEL 2015-010506 T 11 02 00

Päätös

Toimija

Thai Ravintola Korphai Oy, Helsinginkatu 4, 00500 Helsinki, y-tunnus 
2584573-9

Elintarvikehuoneisto

Thai Ravintola Korphai, Helsinginkatu 4, 00500 Helsinki

Elintarviketurvallisuuspäällikön määräys

1. Toiminta keittiössä tulee mitoittaa keittiön kokoon nähden siten, että 
elintarviketurvallisuus ei heikenny.

2. Keittiössä tulee olla riittävästi työskentelytilaa.

3. Astianpesu tulee järjestää siten, että lika- ja vesiroiskeet eivät 
kantaudu elintarvikkeisiin ja puhtaisiin astioihin.

4. Käsienpesupisteen ja astianpesukoneen tulee olla aina helposti 
käytettävissä.

5. Ravintolaan tulee järjestää riittävästi kylmäsäilytystilaa.  
Kylmäsäilytystä vaativat elintarvikkeet, kuten pilkotut kasvikset, tulee 
säilyttää enintään + 6 asteessa.

6. Keittiössä kuumana säilytettävistä ja asiakkaiden itse otossa olevista 
kylmänä ja kuumana säilytettävistä ruoista tulee tehdä omavalvonnan 
lämpötilakirjanpito.

Määräaika

Edellä mainitut toimenpiteet on toteutettava 31.12.2015 mennessä.

Täytäntöönpano

Elintarviketurvallisuuspäällikkö päätti määrätä, että elintarvikelain 55 
§:n mukaista määräystä on noudatettava mahdollisesta 
muutoksenhausta huolimatta, jollei oikaisuvaatimuksen käsittelevä 
viranomainen (ympäristölautakunta) toisin määrää. 
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Asiaan liittyvät taustatiedot

Ravintolan tiloihin on tehty ennakkotarkastus sen rakennusvaiheessa 
15.1.2015 (liite 1). Tarkastuksella keittiötilan todettiin olevan pieni eikä 
tarkastushetkellä keittiössä ollut vielä lainkaan työtasoja ja 
kylmäsäilytystilaa oli vähän. Lisäksi keittiön yhteydestä ei ollut osoitettu 
selkeästi tilaa esimerkiksi astioiden säilytykseen. Huoneiston omistajan 
mukaan keittiössä tulisi työskentelemään pääsääntöisesti yksi henkilö.

Thai Ravintola Korphai on ruokaravintola, jossa harjoitetaan 
monipuolista ruoanvalmistusta, kuten raa'an lihan käsittelyä ja 
kypsentämistä sekä kasvisten pilkkomista. Ravintolassa on 24 
asiakaspaikkaa. Asiakastilassa on asiakkaiden itse otossa salaatit ja 
keitto. Muut ruoat valmistetaan tilausten perusteella.

Ravintolaan tehtiin valvontasuunnitelman mukainen tarkastus 9.6.2015 
(liite 2). Keittiötilan todettiin olevan tehtyjen kalustehankintojen jälkeen 
todella pieni ja ahdas. Keittiössä työskenteli tarkastushetkellä kolme 
henkilöä. Lisäksi muun muassa kylmäsäilytystä vaativia pilkottuja 
kasviksia säilytettiin huoneenlämmössä ja omavalvonnan 
lämpötilakirjauksia ei ollut tehty. Korjaavat toimenpiteet edellytettiin 
tehtäväksi 21.8.2015 mennessä.

Thai Ravintola Korphaihin tehtiin uusintatarkastus 8.9.2015 (liite 3), 
jolloin keittiötilojen todettiin olevan liian ahtaat keittiössä harjoitettavaan 
toimintaan nähden ja elintarviketurvallisuuden heikentyvän tämän 
vuoksi. Muun muassa aivan astianpesupisteen viereen sijoitetut 
elintarvikkeet ja puhtaat astiat olivat alttiina astianpesussa syntyville 
vesi- ja likaroiskeille, elintarvikkeita säilytettiin huoneenlämmössä ja 
kaikki työtasot olivat täynnä elintarvikkeita ja astioita. Tilan ahtauden 
vuoksi keittiön käsienpesupisteen ja astianpesukoneen käyttäminen oli 
hankalaa. Lisäksi kaikkia edellisellä tarkastuskerralla havaittuja 
epäkohtia ei ollut korjattu. Esimerkiksi omavalvonnan 
lämpötilakirjanpitoa ei ollut tehty keittiössä kuumana säilytettävistä ja 
asiakkaiden itse otossa olevista elintarvikkeista.

Kuuleminen

Toimijaa on kuultu elintarvikelain 55 §:n mukaisesta määräyksestä sekä 
asetettavasta määräajasta 7.10.2015 päivätyllä kirjeellä. (Liite 4)

Toimija ei ole antanut vastinetta määräaikaan mennessä. 

Päätöksen perustelut

Neuvonnasta, opastuksesta ja kehotuksesta huolimatta Thai Ravintola 
Korphai Oy ei ole korjannut kaikkia tarkastuksilla havaittuja epäkohtia. 



Helsingin kaupunki Pöytäkirja 3 (8)
Ympäristökeskus 23/2015
Elintarviketurvallisuusosasto

18.11.2015
Elintarviketurvallisuuspäällikkö

Postiosoite Käyntiosoite Puhelin Y-tunnus Tilinro
PL 500 Viikinkaari 2a +358 9 310 1635 0201256-6 FI06 8000 1200 0626 37
00099 HELSINGIN KAUPUNKI Helsinki 00790 Faksi Alv.nro
ymk@hel.fi www.hel.fi/www/ymk +358 9 310 31633 FI02012566

Koska Thai Ravintola Korphai Oy ei ole itse ryhtynyt toimenpiteisiin 
huoneistossa havaittujen epäkohtien korjaamiseksi, on epäkohtien 
korjaamiseksi tarpeen antaa elintarvikelain 55 §:ssä tarkoitettu 
määräys.

Elintarvikelain (23/2006) 55 §:n mukaan valvontaviranomainen voi 
määrätä epäkohdan poistettavaksi, jos elintarvike tai siitä annetut 
tiedot, elintarvikkeen tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihe, 
elintarvikehuoneisto tai niissä harjoitettava toiminta voivat aiheuttaa 
terveysvaaraa, vaarantaa elintarvikkeesta annettujen tietojen 
oikeellisuuden tai riittävyyden, johtaa kuluttajaa harhaan tai ovat 
muuten elintarvikemääräysten vastaisia. Määräysten vastaisuus on 
määrättävä poistettavaksi välittömästi tai valvontaviranomaisen 
asettamassa määräajassa. 

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (EY N:o 852/2004) liitteen II 
luvun II kohdassa 1 säädetään, että elintarvikkeiden valmistuksessa, 
käsittelyssä ja jalostuksessa käytettävät tilat on suunniteltava siten, että 
niissä voidaan harjoittaa hyvää elintarvikehygieniakäytäntöä ja estää 
saastuminen eri toimien välillä ja niiden aikana. Elintarvikelain 
(23/2006) 10 §:ssä todetaan, että elintarvikehuoneisto on 
suunniteltava, sijoitettava, rakennettava ja varustettava, 
kunnossapidettävä, hoidettava sekä toiminta siellä järjestettävä siten, 
ettei elintarvikehuoneistossa tuotettavien, valmistettavien, säilytettävien 
taikka käsiteltävien elintarvikkeiden turvallisuus vaarannu ja että 
elintarvikkeet ja elintarvikehuoneistot myös muutoin täyttävät tämän 
lain mukaiset vaatimukset. Lisäksi elintarvikehuoneistossa on oltava 
sen toimintaan nähden riittävät työtilat. Ravintola Korphain keittiön 
työskentelytilat ovat todella ahtaat. Keittiössä ei ole riittävästi 
työskentelytilaa. Käsienpesupisteelle pääsy ja astianpesukoneen käyttö 
on hankalaa.

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (EY N:o 852/2004) liitteen II 
luvun IX kohdassa 3 säädetään, että elintarvikkeita on suojattava 
tuotannon, jalostuksen ja jakelun kaikissa vaiheissa saastumiselta, joka 
saattaisi tehdä ne ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi, terveydelle 
vaarallisiksi tai saastuneiksi siten, että niitä ei enää kohtuudella voitaisi 
pitää siinä kunnossa käytettävinä. Ravintola Korphaissa 
suojaamattomia elintarvikkeita ja puhtaita astioita säilytetään siten, että 
niihin voi kantautua lika- ja vesiroiskeita astioita pestäessä.

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (EY N:o 852/2004) liitteen II 
luvun IX 5 kohdan mukaan raaka-aineita, valmistusaineita, puolivalmiita 
tuotteita ja valmiista tuotteita, joissa patogeeniset mikro-organismit 
saattavat lisääntyä tai joissa saattaa muodostua toksiineja, ei saa 
säilyttää lämpötiloissa, jotka saattavat aiheuttaa terveysriskiä.  
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Kylmäketjua ei saa katkaista. Lyhytaikaiset poikkeukset 
lämpötilavaatimuksista ovat kuitenkin mahdollista elintarvikkeiden 
käsittelyssä käytännön seikkojen vuoksi. Elintarvikelain (23/2006) 11 
§:n mukaan elintarvikkeita on käsiteltävä, säilytettävä ja kuljetettava 
niin, ettei elintarvikkeiden hyvä hygieeninen laatu vaarannu. 
Elintarvikehuoneistoasetuksen (1367/2011) 7 §:n mukaan paloitellut 
kasvikset on säilytettävä enintään 6 °C:ssa. Ravintola Korphain 
keittiössä säilytetään pilkottuja kasviksia huoneenlämmössä.

Elintarvikelain (23/2006) 19 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on 
tunnettava elintarvikkeeseen ja sen käsittelyyn liittyvät terveysvaarat 
sekä elintarviketurvallisuuden ja muiden tämän lain 2 luvun mukaisten 
vaatimusten kannalta kriittiset kohdat toiminnassaan. Lain 20 §:n 
mukaan elintarvikealan toimijan on laadittava kirjallinen suunnitelma 
omavalvonnasta (omavalvontasuunnitelma), noudatettava sitä ja 
pidettävä sen toteuttamisesta kirjaa. Elintarvikehuoneistoasetuksen 
(1367/2011) 5 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on perehdytettävä 
huoneistossa työskentelevät henkilöt omavalvontaan ja nimettävä 
omavalvonnan vastuuhenkilö, jolla tulee olla tehtäviinsä riittävä 
koulutus. Omavalvontaan liittyvän kirjanpidon tulee sisältää 
omavalvontasuunnitelman todentamiseksi tarpeelliset tallenteet 
omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvistä mittauksista, 
tutkimuksista ja selvityksistä sekä suoritetuista korjaavista 
toimenpiteistä ja ilmoituksista viranomaiselle. Ravintola Korphaissa ei 
ole tehty omavalvonnan lämpötilakirjauksia keittiössä kuumina 
säilytettävistä ja asiakkaiden itse otossa olevista kylminä ja kuumina 
säilytettävistä ruoista.

Päätöksen perusteena olevat asiakirjat 

1. Tarkastuskertomus 15.1.2015

2. Tarkastuskertomus 9.6.2015

3. Tarkastuskertomus 8.9.2015

4. Thai Ravintola Korphai Oy:n kuuleminen 7.10.2015

Sovellettavat oikeusohjeet

Elintarvikelaki (23/2006) 1 §, 10 §, 11 § ja 55 §

Hallintolaki 34 § ja 36 §

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004, liite II, 
luvut II ja IX
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Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettujen 
elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta (1367/2011) 7 §

Mahdolliset jatkotoimenpiteet asiassa 

Mikäli epäkohtia ei ole korjattu määräaikaan mennessä, 
ympäristölautakunnalle tullaan esittelemään päätösehdotus, jossa 
elintarviketurvallisuuspäällikön antamaan määräystä tullaan 
tehostamaan uhkasakolla. Uhkasakko tulisi tässä tapauksessa 
olemaan 5 000 euroa. 

Tiedoksiantotapa

Pöytäkirjanote haastetiedoksiantona Thai Ravintola Korphai Oy:lle.

Lisätiedot
Terhi Juppi, terveystarkastaja, puhelin: +358 9 310 75425

terhi.juppi(a)hel.fi

Liitteet

1 Tarkastuspöytäkirja 15.1.2015
2 Tarkastuspöytäkirja 09.06.2015
3 Tarkastuspöytäkirja 08.09.2015
4 Thai Ravintola Korphai Oy:n kuuleminen 7.10.2015

Muutoksenhaku

Oikaisuvaatimusohje, ympäristölautakunta

Otteet

Ote Otteen liitteet
Thai Ravintola Korphai Oy Liite 1

Liite 2
Liite 3
Liite 4
Oikaisuvaatimusohje, 
ympäristölautakunta

Tiedoksi

Elintarviketurvallisuusosasto
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Riikka Åberg
elintarviketurvallisuuspäällikkö

Anne Pyykkönen
toimistosihteeri

Pöytäkirja on pidetty yleisesti nähtävänä Helsingin kaupungin 
kirjaamossa (Pohjoisesplanadi 11-13) 20.11.2015.
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MUUTOKSENHAKUOHJEET

1
OHJEET OIKAISUVAATIMUKSEN TEKEMISEKSI

Pöytäkirjan 28 §.

Tähän päätökseen tyytymätön voi tehdä kirjallisen oikaisuvaatimuksen. 
Päätökseen ei saa hakea muutosta valittamalla tuomioistuimeen.

Oikaisuvaatimusoikeus

Oikaisuvaatimuksen saa tehdä

 se, johon päätös on kohdistettu tai jonka oikeuteen, 
velvollisuuteen tai etuun päätös välittömästi vaikuttaa 
(asianosainen)

 kunnan jäsen.

Oikaisuvaatimusaika

Oikaisuvaatimus on tehtävä 14 päivän kuluessa päätöksen 
tiedoksisaannista.

Oikaisuvaatimuksen on saavuttava Helsingin kaupungin kirjaamoon 
määräajan viimeisenä päivänä ennen kirjaamon aukioloajan 
päättymistä.

Asianosaisen katsotaan saaneen päätöksestä tiedon, jollei muuta 
näytetä, seitsemän päivän kuluttua kirjeen lähettämisestä. Kunnan 
jäsenen katsotaan saaneen päätöksestä tiedon, kun pöytäkirja on 
asetettu yleisesti nähtäväksi.

Tiedoksisaantipäivää ei lueta oikaisuvaatimusaikaan. Jos 
oikaisuvaatimusajan viimeinen päivä on pyhäpäivä, itsenäisyyspäivä, 
vapunpäivä, joulu- tai juhannusaatto tai arkilauantai, saa 
oikaisuvaatimuksen tehdä ensimmäisenä arkipäivänä sen jälkeen.

Oikaisuvaatimusviranomainen

Viranomainen, jolle oikaisuvaatimus tehdään, on Helsingin kaupungin 
ympäristölautakunta.

Oikaisuvaatimusviranomaisen asiointiosoite on seuraava:

Sähköpostiosoite:helsinki.kirjaamo@hel.fi
Postiosoite: PL 10
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 00099 HELSINGIN KAUPUNKI
Faksinumero: (09) 655 783
Käyntiosoite: Pohjoisesplanadi 11-13
Puhelinnumero: (09) 310 13700 (Yleishallinto)

 (09) 310 13701 (Kaupunkisuunnittelu- ja kiinteistötoimi)

 (09) 310 13702 (Rakennus- ja ympäristötoimi)

 (09) 310 13703 (Sivistystoimi)

 (09) 310 13704 (Sosiaali- ja terveystoimi)

Kirjaamon aukioloaika on maanantaista perjantaihin klo 08.15–16.00. 

Oikaisuvaatimuksen muoto ja sisältö

Oikaisuvaatimus on tehtävä kirjallisena. Myös sähköinen asiakirja 
täyttää vaatimuksen kirjallisesta muodosta.

Oikaisuvaatimuksessa on ilmoitettava

 päätös, johon oikaisuvaatimus kohdistuu
 miten päätöstä halutaan oikaistavaksi
 millä perusteella päätöstä halutaan oikaistavaksi
 oikaisuvaatimuksen tekijä
 millä perusteella oikaisuvaatimuksen tekijä on oikeutettu 

tekemään vaatimuksen
 oikaisuvaatimuksen tekijän yhteystiedot

Pöytäkirja

Päätöstä koskevia pöytäkirjan otteita ja liitteitä lähetetään pyynnöstä. 
Asiakirjoja voi tilata Helsingin kaupungin kirjaamosta.


