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1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus D Elintarvikemääräysten vastaisuuden
poistamismääräys

Määräpäivä
29.02.2016

Elintarvikehuoneiston omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa myyntipisteessä ja omavalvonnan
kirjanpito puuttuu kokonaan.
Toimijan omavalvontasuunnitelma ja siihen liittyvä kirjanpito eivät ole valvontaviranomaisen tarkastettavissa. Epäkohdasta
huomautettiin myös edellisellä tarkastuksella 4.10.2015.

TOIMENPITEET:

Omavalvontasuunnitelmaa ja siihen liittyvää kirjanpitoa tulee säilyttää siten, että ne ovat valvontaviranomaisen
tarkastettavissa.

2 Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan A

2.2 Tilojen kunto A

LÄHETTÄJÄ

VASTAANOTTAJA

Aika 13.12.2015

Läsnäolijat

Tarkastaja Hanna-Kaisa Mäkelä

Muut tarkastajat Anni Karreinen

Elintarvikehuoneiston edustajat Niko Kakko

Muut läsnäolijat Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta
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2.3 Työvälineet, kalusteet ja laitteet A

3 Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus A

3.2 Työvälineiden ja laitteiden puhtaus A

3.4 Pakkausmateriaalien ja kuljetusastioiden puhtaus A

3.6 Jätehuolto A

4 Henkilökunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys C Kehotus
Henkilökunnan hygieenisissä työskentelytavoissa on epäkohtia.
Toimija puolitti tarkastushetkellä sämpylöitä hodareihin ulkona. 

TOIMENPITEET:

Kaikkien toimijan ulkomyynnistä myytävien elintarvikkeiden tulee olla asianmukaisesti esivalmisteltuja. Toimijan
myyntipyörässä on mahdollista ainoastaan koota ja lämmittää tarjoiltavat elintarvikkeet.

4.2 Käsihygienia D Elintarvikemääräysten vastaisuuden
poistamismääräys

Määräpäivä
29.02.2016

Käsienpesupisteen varustelussa on epäkohtia.
Käsienpesupiste ei ollut käytettävissä tarkastushetkellä ja toimijalla ei ollut nestesaippuaa. Käsihygieniaan liittyvistä
epäkohdista huomautettiin myös tarkastuksella 4.10.2015.

TOIMENPITEET:

Käsienpesupisteen tulee olla käytettävissä ja se tulee varustaa nestesaippualla ja käsipaperilla.

6 Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden säilytys A

6.2 Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet D Elintarvikemääräysten vastaisuuden
poistamismääräys

Määräpäivä
29.02.2016

Kylmänä säilytettäviä elintarvikkeita säilytetään liian korkeissa lämpötiloissa ja tuotteiden kylmäketju on
katkennut.
Kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden omavalvonnan lämpötilakirjanpitoa ei ollut esittää tarkastuksella eikä toimija
lähettänyt kirjanpitoa tarkastajalle nähtäväksi tarkastuksen jälkeen. Kylmänä säilytettävien helposti pilaantuvien
elintarvikkeiden, kuten pilkottujen tomaattien ja guacamolen lämpötilat olivat tarkastushetkellä 10-13 C. Epäkohdista
huomautettiin myös edellisellä tarkastuksella 4.10.2015.

TOIMENPITEET:

Kylmänä säilytettäviä helposti pilaantuvia elintarvikkeita tulee säilyttää enintään 6 C lämpötilassa. Toimijan tulee
tarvittaessa säilyttää raaka-aineita (esim. kokonaiset tomaatit ja avocadot) kylmässä tai vaihtoehtoisesti jäähdyttää tuote
valmistuksen jälkeen alle 6 C lämpötilaan, jotta elintarvikkeiden lämpötilat ovat myyntitapahtumassa lainsäädännön
vaatimusten mukaisia.

Toimijan tulee tehdä säännöllisesti omavalvonnan mukaista lämptötilakirjanpitoa kylmänä säilytettävien helosti pilaantuvien
elintarvikkeiden lämpötiloista.

6.3 Kuumana säilytettävät elintarvikkeet D Elintarvikemääräysten vastaisuuden
poistamismääräys

Määräpäivä
29.02.2016

Kuumana säilytettävien elintarvikkeiden omavalvonnan lämpötilakirjanpitoa ei ole tehty.
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Tarkastuksella todettiin, että kuumana säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilaseurannasta ei ollut esittää kirjanpitoa.
Epäkohdasta huomautettiin myös tarkastuksella 4.10.2015.

TOIMENPITEET:

Kuumana säilytettävien elintarvikkeiden lämpötiloja tulee seurata ja kirjata omavalvontasuunnitelman mukaisesti
säännöllisesti. Kuumana säilytettävien elintarvikeiden lämpötilojen tulee olla vähintään 60 C.

18 Oiva-raportin esilläpito

18.1 Oiva-raportin esilläpito B Ohjaus ja neuvonta
Viimeisin Oiva-raportti ei ole esillä Eviran määräämällä tavalla.
Toimijan myyntipyörässä ei ollut esillä viimeisintä Oivaraporttia.

TOIMENPITEET:

Toimija tulee kiinnittää viimeisin Oivaraportti myyntipyörään asiakkaiden nähtäville.

Lisätietoja

Elintarvikehuoneiston tarkastuksella havaittujen toistuvien ja vakavien epäkohtien vuoksi valvontaviranomainen on
ryhtynyt käyttämään asiassa hallinnollisia pakkokeinoja.

Sovelletut säännökset
Elintarvikelaki (23/2006)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsätalousministeriön asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille
KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnöistä (1084/2004)
Hallintolaki (434/2003)
Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Tarkastusmaksu

96,00 €

Maksuperusteet

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympäristöterveydenhuollon taksa 1.7.2015 (199 §, 19.5.2015)

A = Oivallinen, B = Hyvä, C = Korjattavaa, D = Huono

Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja

Hanna-Kaisa Mäkelä

Puh. +358407540320

hanna-kaisa.makela@hel.fi
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Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

311867

True
True
True
True
True
True

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

Hodarifillari
Liikkuva elintarvikehuoneisto, 00100 HELSINKI

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

13.12.2015

Selite • Definition

Oivallinen / Utmärkt

Hyvä / Bra

Korjattavaa / Bör korrigeras

Huono / Dålig

Huomiot • Observation
Elintarvikehuoneiston omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa myyntipisteessä ja omavalvonnan
kirjanpito puuttuu kokonaan.

Henkilökunnan hygieenisissä työskentelytavoissa on epäkohtia. Käsienpesupisteen varustelussa on epäkohtia.
v

Kylmänä säilytettäviä elintarvikkeita säilytetään liian korkeissa lämpötiloissa ja tuotteiden kylmäketju on
katkennut. Kuumana säilytettävien elintarvikkeiden omavalvonnan lämpötilakirjanpitoa ei ole tehty.

Viimeisin Oiva-raportti ei ole esillä Eviran määräämällä tavalla.

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

04.10.2015

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 13.12.2015

Omavalvontasuunnitelma / 
Planen för egenkontroll

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Oiva-raportin esilläpito / 
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Valvontayksikkö • Övervakningsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 27.12.2015 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 27.12.2015

Helsingin kaupungin ympäristökeskus 
Helsingfors stad miljöcentralen
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