LAHETTAJA

Helsingin kaupungin ympéristokeskus

PL 500
00099 HELSINGIN KAUPUNKI Tarkastuskertomus
Elintarvikevalvonta
VASTAANOTTAJA
Japanese Sushi Bar & Take Away, Gyosai-Sushi Pvm 3122015
Gyosai-Sushi
Tapahtumatunnus 306600
Runeberginkatu 40 B
00260 HELSINKI
Asia Valvontasuunnitelmaan sisaltyva tarkastus
Toimija Gyosai-Sushi, 1565810-4
Kohde Japanese Sushi Bar & Take Away, Gyosai-Sushi, Runeberginkatu 40 B,
00260 HELSINKI
Aika 24.11.2015
L&sné&olijat
Tarkastaja Arja Heinonen
Elintarvikehuoneiston edustajat Yoshio Tamura

Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus A

1.2 Omavalvontasuunnitelman riittivyys B Ohjaus ja neuvonta
Omavalvontasuunnitelmassa on pienia puutteita.
Omavalvontasuunnitelmaa ei oltu péivitetty, ja mm. lampétilat eivat olleet ajan tasalla.

2 Tilojen ja vilineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan B Ohjaus ja neuvonta
Tilojen soveltuvuudessa ja riittdvyydesséa on pienia epékohtia.
Ravintolasta puuttuu astianpesukone. Keittién seinié oli pinnoitettu paperilla.

2.2 Tilojen kunto C Kehotus
Tilojen kunnossa on epéakohtia.
Keittién ovenpielet olivat huonokuntoiset.

2.3 Tydvilineet, kalusteet ja laitteet D Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kaytto3
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Tyovalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossapito on laiminly&ty.

Keittién astiakaappi on erittédin huonokuntoinen. Tyé&skentelytilan tyopdyta on kasittelematdnté puuta. Leikkuulaudat ovat
huonokuntoisia.

3 Tilojen, pintojen ja véalineiden puhtaus
3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C Kehotus

Elintarvikehuoneiston siisteydessé, puhtaudessa ja jérjestyksessa on epakohtia.

Ravintolan tiloissa on ylimaaraista, toimintaan kuulumatonta tavaraa kuten koriste-esineita ja c-kasetteja. Keittion ja
tydskentelytilojen seinilla, jadkaapin ovessa, hyllyilla ja tasoilla on papereita, postikortteja, julisteita ja kankaita. Seinat olivat
osittain likaiset. Tydtason alla riisin séilytykseen kaytetty hylly oli erittain likainen.

3.2 Tyoévilineiden ja laitteiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Tyovlineiden ja laitteiden puhtaudessa on pienié epakohtia.
Kylmakaapit ja kaappien tiivisteet olivat likaiset.

3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta

Siivousvalinetilan siisteydessé ja jarjestyksessé on pienié puutteita. Siivousvélineiden kunnossa on
huomautettavaa.

Siivousvalineita sailytettiin siivouskomeron lisdksi mm. keittion lattialla seka keittién ulkopuolisessa vélitilassa.

4 Henkildkunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilékunnan tyétapojen hygieenisyys A
4.2 Kasihygienia A
4.3 Tydvaatteet A
4.4 Henkilékunnan terveydentilan seuranta B Ohjaus ja neuvonta

Henkildbkunnan terveydentilan seurantaohjelmassa on puutteita.
Toimija on kaynyt syyskuussa Japanissa. Salmonellatestia ei ole tehty matkan jalkeen.

4.6 Hygieniaosaamisen todentaminen A

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.2 Kylméana siilytettivat elintarvikkeet C Kehotus
Kylmana séilytettavien elintarvikkeiden lampétiloissa on selkeitd poikkeamia lainsd&ddanndn vaatimuksista.

Marinoitua kalaa séilytettiin juomakaapissa. Kalan lampétila oli 8 °C. Jaakaapissa oli tuoretta kalaa, jonka lampétila oli 6,5 °
C, seka pakasteesta sulatettuja katkarapuja, joiden lampétila oli 5 °C. Lampétilat mitattiin piikkimittarilla.

15 Elintarvikkeiden toimitukset

15.1 Elintarvikkeiden vastaanottaminen B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikkeiden vastaanottamisessa on pienia puutteita.
Vastaanottolampétiloja ei ole kirjattu.

A = Oivallinen, B = Hyvi, C = Korjattavaa, D = Huono
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Lisatietoja
TOIMENPITEET:
1) Suositellaan astianpesukoneen hankkimista.

2) Omavalvontasuunnitelma tulee paivittda ajantasaiseksi. Mikali kaytetddn Ymparistokeskuksen
omavalvontasuunnitelmapohjaa, se tulee tadydentaa vastaamaan ravintolan toimintaa.

3) Keittion ja tyoskentelytilan seinista, hyllyista ja ovista tulee poistaa paperit, kankaat, julisteet, teipit ja kortit.
Mikali keittion seind ei ole paperien alla ehja, se tulee kunnostaa.

4) Keittion ovenpielet tulee kunnostaa. Keittion ja ruoanvalmistustilan kasitteleméatonta puuta olevat hyllyt ja
tyoskentelypbydat tulee kunnostaa helposti puhtaana pidettaviksi.

5) Keittioon tulee hankkia pinnoiltaan ja materiaaliltaan soveltuva astiakaappi.
6) Huonokuntoiset leikkuulaudat tulee kunnostaa tai uusia.

7) Tiloissa tulee tehda perusteellinen suursiivous, jossa puhdistetaan kauttaaltaan kaikki seindpinnat, kalusteet,
kylmalaitteet ja kylmélaitteiden tiivisteet.

8) Siivousvélineet tulee sailyttaa siivouskomerossa. Siivousvdlineiden ja siivouskomeron puhtaudesta tulee
huolehtia.

9) Elintarvikkeita késittelevien henkildiden tulee antaa salmonellandyte aina valittdmasti yli kolmen vuorokauden
mittaisten, Pohjoismaiden ulkopuolelle suuntautuneiden matkojen jélkeen.

10) Helposti pilaantuvat elintarvikkeet, kuten marinoitu kala, tulee sailyttaa enintdéan 6 °C:n lampdtilassa. Tuore
kala ja katkaravut tulee sailyttdd enintdan 2 °C:n lampdtilassa.

11) Vastaanotettavista elintarvikkeista tulee tehda saannollista lampdétilakirjanpitoa.

Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.

Tarkastuksella todetut epakohdat ovat vakavia ja asiassa edellytetddn toimijalta valittomid korjaavia toimenpiteita.
Valvontaviranomainen on ryhtynyt kayttdmaan asiassa on hallinnollisia pakkokeinoja.

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnéistd (1084/2004)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin talous- ja

suunnittelukeskuksen taloushallintopalvelusta. Laskutus on tuntiperusteinen,
sisaltden toimistolla tehdyn ty6n ja matka-ajan.
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Tarkastusmaksu
160,00 €
Maksuperusteet
Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympdéristoterveydenhuollon taksa 1.7.2015 (199 §, 19.5.2015)
Tarkastajan tiedot Terveystarkastaja

Arja Heinonen
Puh. 0931071379

arja.e.heinonen@hel fi
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Huomiot « Observation
Omavalvontasuunnitelmassa on pienié puutteita.
Tilojen soveltuvuudessa ja riittdvyydessé on pienié epakohtia. Tilojen kunnossa on epékohtia. Tyévélineiden,
kalusteiden ja laitteiden kunnossapito on laiminlyéty.
Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessé on epékohtia. Tydv, lineiden ja laitteiden
puhtaudessa on pienia epékohtia. Siivousvalinetilan siisteydessé ja jarjestyksessé on pieniéa puutteita.
Siivousvélineiden kunnossa on huomautettavaa.
Henkilékunnan terveydentilan seurantaochjelmassa on puutteita.
Kylméana saéilytettavien elintarvikkeiden I[ampétiloissa on selkeité poikkeamia lainsd&ddannén vaatimuksista.
Elintarvikkeiden vastaanottamisessa on pienia puutteita.
Valvontayksikks « Overvakningsenhet R_apo_rtti"j_l_JIkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
L . L viimeistédan 13.12.2015 /
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