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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus A

1.2 Omavalvontasuunnitelman riittivyys A

2 Tilojen ja vilineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan C Kehotus
Siivousvalinetila puuttuu.

2.2 Tilojen kunto A

2.3 Tydvilineet, kalusteet ja laitteet B Ohjaus ja neuvonta
Kalusteiden kunnossa on puutteita.

Keittidssa oli puuhyllyja, joiden reunat olivat kasitteleméaténta puuta. Epakohdasta on huomautettu edelliselld tarkastuksella.

3 Tilojen, pintojen ja véalineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikehuoneiston siisteydessé, puhtaudessa ja jérjestyksessa on pienié epakohtia.
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Keittién seinéat olivat likaiset, ja asiasta on huomautettu edellisella tarkastuksella. Keittién ja palvelutiskin takatilan nurkissa
on paljon tavaraa, jotka estavat puhtaanapidon.

3.2 Tyoévilineiden ja laitteiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Tyovélineiden ja laitteiden puhtaudessa on pienia epékohtia.
Pakastimet olivat jaassa.

4 Henkildkunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilékunnan tyétapojen hygieenisyys A

4.2 Kasihygienia C Kehotus
Kéasienpesupisteen varustelussa on epakohtia.
Kéasien kuivaukseen kaytettiin pyyhetta.

4.3 Tydvaatteet A

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden siilytys B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikkeiden sailytystavoissa on huomautettavaa.

Liemiampareité séilytettiin keittién lattialla.

6.2 Kylméana siilytettivat elintarvikkeet C Kehotus

Kylmana séilytettavien elintarvikkeiden lampétiloissa on selkeitd poikkeamia lainsd&ddanndn vaatimuksista.

Keittiossa sailytettiin lattialla &mpareissa suuria méaaria keittoihin tarkoitettua lihalientéd huoneen lamméssé. Epakohdasta on
huomautettu edelliselld tarkastuksella.

A = Oivallinen, B = Hyvi, C = Korjattavaa, D = Huono
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Lisatietoja

Edellisen tarkastuksen jilkeen ravintolassa on alettu kayttda sailyke- ja pakastekasviksia, seké lihaa, jota
sdilytettiin pakastimessa ja joka oli toimijan mukaan kypsaa ja valmiiksi paloiteltua.

TOIMENPITEET:

1) Keittion kasittelematonta puuta olevat hyllyjen reunat tulee kunnostaa helposti puhtaana pidettaviksi esim.
maalaamalla.

2) Keittion kattolamppu tulee suojata kuvulla.

3) Keittibn seinét tulee puhdistaa perusteellisesti. Keittiosta ja tarjoilutilasta tulee poistaa toimintaan
kuulumattomat tavarat. Keittion ja tarjoilutilan takaosat tulee puhdistaa perusteellisesti.

4) Pakastimet tulee sulattaa jaasta ja puhdistaa.

5) Siivousvélineille tulee olla erillinen séilytystila, joka ei voi olla WC:ssa. Siivousvélineita ei tule sailyttaa
keittiossa.

6) Kasienpesupisteessa tulee olla kertakdyttdisia kasipyyhepapereita. Kdsien kuivaukseen kaytetty pyyhe tulee
poistaa ravintolan keittiosta.

7) Lihaliemi tulee sailyttda kuumana vahintddn 60 °C:n [Ampdétilassa tai kylmédné enintdadn 6 °C:n lampdtilassa.
Lihalientd voidaan valmistaa tai nostaa huoneen lampoon kaytettavaksi pienia maaria kerrallaan.

8) Elintarvikkeita, kuten liemidmpaéreitd, ei tule sailyttaa lattialla.

9) Keittibn ovesta tulee poistaa verho, jotta palvelutiskin takana oleva vesipiste on myos keittiossa tydskentelevien
kaytossa.

10) Toimijan tulee varmistaa, ettd ravintolaan ostetaan vain kypsaa ja paloiteltua lihaa. Ravintolassa ei tule
kasitelld raakakypsytettya lihaa.

11) Ymparistokeskukseen tulee tehda erillinen ilmoitus varastotilasta.

Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Epékohdat tulee olla korjattuna viimeistaan 31.12.2015.
Epédkohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehd&an edelld annetun maaraajan jalkeen.
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Sovelletut saannokset

Tarkastusmaksu

Maksuperusteet

Tarkastajan tiedot
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Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnéista (1084/2004)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin talous- ja
suunnittelukeskuksen taloushallintopalvelusta. Laskutus on tuntiperusteinen,
sisaltden toimistolla tehdyn ty6n ja matka-ajan.

160,00 €

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympdéristoterveydenhuollon taksa 1.7.2015 (199 §, 19.5.2015)

Terveystarkastaja

Arja Heinonen
Puh. 0931071379

arja.e.heinonen@hel fi

4/4



@ - Oiva-raportti « Oiva-rapporten
\/ (U (/I Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

305718
Valvontakohde « Tillsynsobjekt
Natural Flavour Tea House
Mikonkatu 8, 00100 HELSINKI
Viimeisin_ tarkas?us * Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat  12.11.2015
Senaste inspektion .
Omavalvontasuunnitelma / " oa}
Planen fér egenkontroll e/
12.11.2015 Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito / " Feal
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall A—/
— Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus / P fon}
Aikaisemmat tarkastukset ¢ Lokalernas, ytornas och redskapens renhet \=/
Tidigare inspektioner
Henkilskunnan toiminta ja koulutus / - Ir’“_“:]
Personalens arbete och utbildning T
14.08.2015 _ G g : —
Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / P { = '\I
Kontrollen av livsmedlens temperaturer o

. L Heikoin tulos maaraa arvosanan * Samsta resultat bestammer vitsordet
Selite ¢ Definition

—
E\;}'-I Oivallinen / Utmarkt
=

-

[\u_/l Hyva / Bra

o
( - Korjattavaa / Bér korrigeras
—
-f.-.“ o
| ~~. | Huono/Dalig
\'-\._ _Ff

Huomiot « Observation

Siivousvélinetila puuttuu. Kalusteiden kunnossa on puutteita.

Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessé on pienia epakohtia. Tydvélineiden ja
laitteiden puhtaudessa on pienia epakohtia.

Kasienpesupisteen varustelussa on epakohtia.

Elintarvikkeiden sailytystavoissa on huomautettavaa. Kylmané séilytettavien elintarvikkeiden lampétiloissa on
selkeitd poikkeamia lainsaadannén vaatimuksista.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy fi
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