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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2 Tilojen ja vilineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan D Toimijan kuuleminen ennen
hallinnollisen pakkokeinon kaytto3

Tilat ovat toimintaan n&hden riittaméattdmat eivatka vastaa elintarvikehuoneiston vaatimuksia.

Ravintolassa kasitelldén edelleen raakaa lihaa, vaikka raa'an lihan kasittely ja kasvisten pilkkominen kehotettiin

lopettamaan jo 14.8.2015 tehdylla tarkastuksella. Edellisella tarkastuksella 12.11.2015 toimija kertoi, etta raa'an lihan ja

kasvisten kasittely oli lopetettu. Nyt toimijan mukaan ravintolassa kuitenkin pilkotaan raakaa lihaa.

2.2 Tilojen kunto B Ohjaus ja neuvonta
Tilojen kunnossa on epéakohtia.
Keittién kattolampusta puuttuu kupu. Epakohdasta on huomautettu kahdella edelliselld tarkastuksella.

3 Tilojen, pintojen ja véalineiden puhtaus
3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C Kehotus

Elintarvikehuoneiston siisteydessé, puhtaudessa ja jérjestyksessa on epakohtia.

Ravintolan tiloja oli siivottu edellisen tarkastuksen jélkeen, mutta palvelutiskin takana oli yha ylimaaraista tavaraa ja
puhdistamattomia pintoja. Keittién seinat olivat yha osittain likaiset.

3.2 Tyoévilineiden ja laitteiden puhtaus C Kehotus
Tyovélineiden ja laitteiden puhtaudessa on epakohtia.
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Keittién pakastin oli paksussa jadssa. Epakohdasta on huomautettu kahdella edelliselld tarkastuksella.
4 Henkildkunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilékunnan tyétapojen hygieenisyys A

4.2 Kasihygienia C Kehotus
Kasienpesupisteen varustelussa on epékohtia.

Kéasienpesupisteen luona ei ollut kasipyyhepapereita, ja keittién seinalla oli kdsienkuivauspyyhe. Késienpesualtaassa ol
astioita. Kasienpesupisteen varustelusta on huomautettu edelliselld tarkastuksella.

4.3 Tydvaatteet A

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden siilytys C Kehotus
Elintarvikkeita sailytetdan paikassaftavalla, joka heikent&a niiden turvallisuutta.
Liemiampareita sailytetdan keittion lattialla. Epakohdasta on huomautettu edellisella tarkastuksella.

6.2 Kylméana siilytettivat elintarvikkeet C Kehotus

Kylmana séilytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilakirjanpitoa ei ole tehty. Kylmana
sailytettévien elintarvikkeiden l[ampétiloissa on selkeitad poikkeamia lainsdadannén vaatimuksista.

Liemidmpareita sailytettiin huoneen lamméssé. Epékohdasta on huomautettu kahdella edelliselld tarkastuksella.
A = Oivallinen, B = Hyvi, C = Korjattavaa, D = Huono

Lisatietoja

TOIMENPITEET

1) Siivousvalineiden sailytykseen tulee olla erillinen siivouskomero. Siivousvalineitd ei tule sailyttda keittion
lattialla.

2) Ravintolassa ei tule pilkkoa kasviksia, eiké kasitella raakaa lihaa, vaan toiminta tulee supistaa kapasiteettia
vastaavaksi. Keittoja voidaan valmistaa lihasta, joka hankitaan valmiiksi kypsennettyna ja paloiteltuna, seka
kasviksista, jotka hankitaan valmiiksi paloiteltuina.

3) Keittion kattolampussa tulee olla kupu.

4) Ravintolan tiloista tulee poistaa kaikki ylimaaraiset, toimintaan kuulumattomat tavarat. Palvelutiskin takana
olevat hyllyt sekd keittion seiné tulee puhdistaa. Pakastimet tulee sulattaa jaasta ja puhdistaa. Keittion ovesta

tulee poistaa verho.

5) Késienpesuallas tulee pitda vapaana, eika sielld tule pitdd astioita. Kasienpesupiste tulee varustaa
kertakayttoisilla kasipyyhepapereilla. Kdsienkuivauspyyhe tulee poistaa keittiosta.

6) Elintarvikeastioita ei tule sailyttaa lattialla, vaan hyllyilla tai helposti puhtaana pidettévien alustojen paalla.

7) Helposti pilaantuvat elintarvikkeet, kuten lihaliemi, tulee sailyttda kuumana yli 60 °C:n lampétilassa tai kylmana
alle 6 °C:n lampdtilassa. Kylmédkalusteista, tavaroiden vastaanotosta seka tarvittaessa kuumana sailytettavista
elintarvikkeista ja ruokien jddhdytyksesta tulee tehda sadanndéllistd omavalvontakirjanpitoa.

8) Toimijan tulee valittdmasti tehda ilmoitus erillisesta varastotilasta Helsingin Ymparistokeskukseen.

9) Tarkastuskertomuksen liitteend oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paéasisaankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.

Tarkastuksella todetut epakohdat ovat vakavia ja asiassa edellytetddn toimijalta valittomid korjaavia toimenpiteita.
Valvontaviranomainen on ryhtynyt kayttdmaan asiassa on hallinnollisia pakkokeinoja.
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Sovelletut saannokset

Tarkastusmaksu

Maksuperusteet

Tarkastajan tiedot
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Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnéistd (1084/2004)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin talous- ja
suunnittelukeskuksen taloushallintopalvelusta. Laskutus on tuntiperusteinen,
sisaltden toimistolla tehdyn ty6n ja matka-ajan.

160,00 €

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympdéristoterveydenhuollon taksa 1.7.2015 (199 §, 19.5.2015)

Terveystarkastaja

Arja Heinonen
Puh. 0931071379

arja.e.heinonen@hel fi
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Valvontakohde « Tillsynsobjekt
Natural Flavour Tea House
Mikonkatu 8, 00100 HELSINKI

Viimeisin tarkastus Tarkastustulos * Inspektionresultat « 07.01.2016
Senaste inspektion
Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito /

Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall

Lokalernas, ytornas och redskapens renhet
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Aikaisemmat tarkastukset ¢ Personalens arbete och utbildning
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Huomiot « Observation
Tilat ovat toimintaan nahden riittamattdmat eivatka vastaa elintarvikehuoneiston vaatimuksia. Tilojen kunnossa
on epakohtia.

Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessé on epakohtia. Tydvalineiden ja laitteiden
puhtaudessa on epékohtia.

Kasienpesupisteen varustelussa on epakohtia.
Elintarvikkeita sailytetdén paikassa/tavalla, joka heikentda niiden turvallisuutta. Kylména sailytettavien

elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilakirjanpitoa ei ole tehty. Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden
lampdtiloissa on selkeitéd poikkeamia lainsdadanndn vaatimuksista.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy fi
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