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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus C Kehotus

Elintarvikehuoneiston omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa. Omavalvonnan kirjanpito puuttuu
kokonaan.

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan B Ohjaus ja neuvonta
Tilojen soveltuvuudessa ja riittdvyydessa on pienia epakohtia.
Ravintolan tiloista puuttuu pukukaappi. Siivouskomero on niin pieni, etteivat siivousvalineet kuivu kaapissa vapaasti.

2.2 Tilojen kunto C Kehotus
Tiloissa on kiireellista kunnossapidon tarvetta.
Keittion lattia oli erittdin huonokuntoinen.

2.3 Tyovilineet, kalusteet ja laitteet C Kehotus
Tyovalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on epakohtia.

Leikkuulaudat olivat erittdin kuluneita. Ison kylmékaapin seka arkkupakastimen tiivisteet olivat rikkindiset. Osa seinista ol
huonossa kunnossa.
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3 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus
3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C Kehotus
Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessa on epakohtia.
Keittidssa ja varastotiloissa on tasoilla ja lattioilla pahveja seka papereita, ja keittién astiahyllyt on peitetty muoveilla. Keittié-
ja varastotilojen seinat ja lattiat olivat osittain pinttyneen likaiset.
3.2 Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus C Kehotus
Tyovalineiden ja laitteiden puhtaudessa on epakohtia.
Kylmibiden ja jadkaappien tiivisteet olivat pinttyneen likaisia. Kylmalaitteet olivat sisalta osittain likaiset.

3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Siivousvalinetilan siisteydessa ja jarjestyksessa on pienia puutteita.
Siivouskomero oli likainen.

4 Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilokunnan ty6tapojen hygieenisyys A

4.2 Kasihygienia C Kehotus

Kasienpesupisteen varustelussa on epakohtia.

Keittidon kasienpesupisteessa ei ollut nestesaippuaa. Kasienkuivauspaperit olivat hyllylld muoviverhon takana, eivatka siten
helposti kaytettavissa.

4.3 Tyovaatteet A

6 Elintarvikkeiden lampéotilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden sailytys C Kehotus
Elintarvikkeita sailytetaan tavalla, joka heikentaa niiden turvallisuutta.
Kylmakaapissa sailytettiin lihaa suojaamattomana niin, etta lihan paalle oli asetettu toisen liha-astian pohja.

6.2 Kylméana sailytettavat elintarvikkeet B Ohjaus ja neuvonta

Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilakirjanpidossa on puutteita. Kylmana
sailytettavien elintarvikkeiden [Ampétiloissa on pienia poikkeamia lainsdadannén vaatimuksista.

Lampétilakirjanpitoa ei ole tehty. Kylméakaappi oli hieman liian lammin, lihan lampétilaksi mitattiin piikkimittarilla 8,5 °C.

6.3 Kuumana sailytettavat elintarvikkeet B Ohjaus ja neuvonta
Kuumana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan lampdtilakirjanpidossa on puutteita.
Lampdtilakirjanpitoa ei ole tehty.

6.4 Jadhdytys C Kehotus
Elintarvikkeiden jadhdytyskirjanpitoa ei ole tehty.
Ravintolassa ei ole jaahdytyskaappia.

7 Myynti ja tarjoilu

7.6 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta A
palvelumyynnissa (tarjoilu)

15 Elintarvikkeiden toimitukset

15.1 Elintarvikkeiden vastaanottaminen B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikkeiden vastaanottamisessa on pienia puutteita.
Vastaanottokirjanpitoa ei ole tehty.

18 Oiva-raportin esillapito

18.1 Oiva-raportin esillapito B Ohjaus ja neuvonta
Viimeisin Oiva-raportti ei ole esilld Eviran maaraamalla tavalla.

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono
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Lisatietoja
TOIMENPITEET:

1) Ravintolalla tulee olla kirjallinen omavalvontasuunnitelma. Saanndllista lampabtilakirjanpitoa tulee tehda kaikista
kylmalaitteista, kuumana sailytettavasta keitosta, lihojen jadhdytyksesta seka elintarvikkeiden vastaanotosta.

2) Tydntekijoiden vaatteille tulee olla pukukaappi.

3) Keittidn yhteyteen tulee hankkia riittdvan kokoinen kaappi siivousvalineiden sailyttdmista varten. Siivouskaappi
ja siivousvalineet tulee pitda puhtaina.

4) Keittion lattia, huonokuntoiset seinat seka kylmalaitteiden rikkinaiset tiivisteet tulee kunnostaa ehjiksi ja helposti
puhtaana pidettaviksi.

5) Kuluneet leikkuulaudat tulee uusia.

6) Keittidssa ja varastotiloissa tulee tehda suursiivous, jossa tiloista ja laitteista poistetaan kaikki paperit, pahvit,
muovit, teipit ja keittidbn toimintaan kuulumattomat tavarat, sekd puhdistetaan perusteellisesti seina- ja lattiapinnat
myods kylmalaitteiden takaa ja alta seka kylmalaitteet ja kalusteet.

7) Keittion kasienpesupiste tulee varustaa nestesaippualla sekd kasipyyhepaperitelineella.

8) Elintarvikkeita kasittelevien henkildiden hygieniaosaamistodistuksista sekd salmonellatestien tuloksista tulee
olla tarkastettavissa kirjanpito.

9) Elintarvikkeet tulee sailyttda kylmakaapeissa hygieenisesti, kannella suljetuissa tai muuten suojatuissa
astioissa. Kylmitssa tai pakastimessa sailytettaviin elintarvikkeisiin tulee merkita paivamaara.

10) Liha ja muu helposti pilaantuvat elintarvikkeet tulee sailyttaa ja sulattaa enintdan 6 °C:n ldmpétilassa.

11) Tarkastuskertomuksen liitteend oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Epakohdat tulee olla korjattuna viimeistdan 5.2.2015. Epakohtien
korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdaan edelld annetun maaraajan jalkeen.

Sovelletut sadannokset

Tarkastusmaksu
160,00 €
Maksuperusteet

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistdterveydenhuollon taksa 1.7.2015 (199 §, 19.5.2015)
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Tarkastajan tiedot Terveystarkastaja
Arja Heinonen
Puh. 0931071379

arja.e.heinonen@hel.fi
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Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Ravintola Dragon and Phoenix
Pohjoinen Makasiinikatu 1, 00130 HELSINKI
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat » 08.12.2015
Senaste inspektion
Omavalvontasuunnitelma / ' oo
Planen for egenkontroll =/
08.12.2015 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittivyys ja kunnossapito / ’ e sy
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillricklighet och underhall \—/
— Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus / * oo
Aikaisemmat tarkastukset * Lokalernas, ytornas och redskapens renhet =/
Tidigare inspektioner
Henkilékunnan toiminta ja koulutus / ' ey
Personalens arbete och utbildning \—/
28.08.2013
Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / P oo
Kontrollen av livsmedlens temperaturer =/
Myynti ja tarjoilu / ’ .
25.07.2013 Forsaljningen och serveringen N/,
Elintarvikkeiden toimitukset / * oo
Leveranserna av livsmedel =/
Belliteieinitie Oiva-raportin esillapito / ' ey
N\ o } Oiva-rapportens presentation Ao/
@ Oivallinen / Utmarkt
Heikoin tulos maaraa arvosanan * Samsta resultat bestammer vitsordet
@ Hyva / Bra
P o) . L
Korjattavaa / Bor korrigeras
= ?
@ Huono / Dalig

Huomiot * Observation

Elintarvikehuoneiston omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa. Omavalvonnan kirjanpito puuttuu
kokonaan.

Tilojen soveltuvuudessa ja riittdvyydessa on pienia epakohtia. Tiloissa on Kiireellistd kunnossapidon tarvetta.
Tyovalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on epékohtia.

Elintarvikehuoneiston siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessa on epakohtia. Tyovalineiden ja laitteiden
puhtaudessa on epakohtia. Siivousvalinetilan siisteydessa ja jarjestyksesséa on pienia puutteita.

Kasienpesupisteen varustelussa on epakohtia.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

L . . viimeistaan 8.1.2016 /

Helsingin kaupungin ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
Helsingfors stad miljécentralen senast 8.1.2016

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
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Elintarvikevalvonta * Livsmedelstillsyn

Huomiot » Observation
Elintarvikkeita sailytetdan tavalla, joka heikentada niiden turvallisuutta. Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden
omavalvonnan lampétilakirjanpidossa on puutteita. Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden lampdétiloissa on

pienia poikkeamia lainsdddannén vaatimuksista. Kuumana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan
lampédtilakirjanpidossa on puutteita. Elintarvikkeiden jaahdytyskirjanpitoa ei ole tehty.

Elintarvikkeiden vastaanottamisessa on pienia puutteita.
Viimeisin Oiva-raportti ei ole esilla Eviran maaraamalla tavalla.

Valvontayksikké » Overvakningsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

L . . viimeistaan 8.1.2016 /
Helsingin kaupungin ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi

Helsingfors stad miljécentralen senast 8.1.2016
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