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13 §
Elintarvikelain 55 §:n mukaisen määräyksen antaminen Käpylän Ma-
jakka Oy:lle

HEL 2016-001829 T 11 02 00

Päätös

Toimija

Käpylän Majakka Oy, Laivurinkatu 43 A 18, 00150 Helsinki, y-tunnus 
2660888-2

Elintarvikehuoneisto

Käpylän Majakka Oy, liikkuva elintarvikehuoneisto, 00100 Helsinki

Elintarviketurvallisuuspäällikön määräys

1. Liikkuvassa elintarvikehuoneistossa on oltava nestesaippualla ja kä-
sipaperilla varustettu käsienpesupiste. Käsienpesupisteen on oltava 
käyttövalmiina ennen elintarvikkeiden käsittelyn aloittamista.

2. Työvälineiden, kuten veitsien ja leikkuulautojen, pesua ja huoltamista 
varten on oltava erillinen vesipiste liikkuvassa elintarvikehuoneistossa.

3. Liikkuvassa elintarvikehuoneistossa valmistettavien elintarvikkeiden 
on oltava asianmukaisesti esikäsiteltyjä.

Määräaika

Edellä mainitut toimenpiteet on tehtävä 15.5.2016 mennessä.

Täytäntöönpano

Elintarviketurvallisuuspäällikkö päätti määrätä, että elintarvikelain 55 
§:n mukaista määräystä on noudatettava mahdollisesta muutoksen-
hausta huolimatta, jollei oikaisuvaatimuksen käsittelevä viranomainen 
(ympäristölautakunta) toisin määrää. 

Asiaan liittyvät taustatiedot

Käpylän Majakka Oy on rekisteröity liikkuvaksi elintarvikehuoneistoksi 
Helsingin kaupungin ympäristökeskuksessa 24.6.2015. Toimijan liikku-
va elintarvikehuoneisto on ruokarekka, josta myydään ja tarjoillaan sus-
hia tapahtumissa. Elintarvikkeiden esivalmistelut tehdään toimijan sus-
himyymälässä (Joukolantie 3, 00610 Helsinki). Toimijan liikkuvaan elin-
tarvikehuoneistoon tehtiin ensimmäinen suunnitelmallinen tarkastus 
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Helsingissä 22.10.2015. Tarkastuksella ei havaittu epäkohtia toimijan 
toiminnassa.

Käpylän majakka Oy:n ruokarekkaan tehtiin toinen valvontasuunnitel-
man mukainen tarkastus 30.1.2016, jolloin todettiin että toimijan toimin-
nassa on vakavia epäkohtia (liite 1, tarkastuskertomus). Toimijalla ei ol-
lut esittää tarkastuksella omavalvontasuunnitelmaa, eikä toimija toimit-
tanut sitä ympäristökeskukseen nähtäväksi tarkastuksen jälkeen. Ruo-
karekassa ei ollut toimivaa ja asianmukaisesti varustettua vesipistettä 
käsienpesuun ja sushin valmistuksessa käytettävien työvälineiden, ku-
ten veitsien, pesuun ja huoltoon. Ruokarekan varastotiloissa oli tarkas-
tushetkellä kokonaisia salaatteja, joiden pesemiseen ei ollut ruokare-
kassa mahdollisuutta. Ruokarekassa säilytettiin huoneenlämmössä val-
miiksi keitettyä sushiriisiä, jonka lämpötila oli n. 35 °C. Toimijan mu-
kaan osa riisistä oli keitetty sushimyymälässä ennakkoon. Ruokarekas-
sa säilytetyn tuoreen kalan lämpötila oli n. 4 °C. Toimija oli tehnyt läm-
pötilakirjauksia elintarvikkeiden säilytyslämpötiloista. Lämpötilakirjanpi-
don mukaan elintarvikkeiden säilytyslämpötiloissa on esiintynyt useita 
lämpötilapoikkeamia. Poikkeamista ei ollut kirjattu korjaavia toimenpi-
teitä.

Kuuleminen

Toimijaa on kuultu elintarvikelain 55 §:n mukaisesta määräyksestä se-
kä asetettavasta määräajasta 17.2.2016 päivätyllä kirjeellä. (Liite 2, 
kuulemiskirje). Toimija lähetti ympäristökeskukseen sähköpostitse 
omavalvontasuunnitelman ja lämpötilakirjanpitoa 24.2.2016 (liite 3, 
omavalvontasuunnitelma ja lämpötilakirjanpitoa).

Toimijan sushimyymälään tehtiin valvontasuunnitelman mukainen tar-
kastus ennalta sovittuna ajankohtana 22.3.2016 (liite 4, tarkastuskerto-
mus). Tarkastuksella todettiin, että sushin jäähdytystä ei ole järjestetty 
myymälässä lainsäädännön edellyttämällä tavalla ja että myymälässä 
ei ole vesipisteellistä siivouskomeroa. Epäkohtien korjaaminen myymä-
lässä tarkastetaan uusintatarkastuksella 31.5.2016 jälkeen. 

Toimija pyydettiin ympäristökeskukseen neuvotteluun myymälässä ja 
liikkuvassa elintarvikehuoneistossa havaittuihin epäkohtiin liittyen (liite 
5, muistio). Toimijan edustajien mukaan liikkuvan elintarvikehuoneiston 
varustelua parannetaan asentamalla liikkuvaan elintarvikehuoneistoon 
vesipiste työvälineiden pesua varten ja lisäksi käsienpesupisteeseen 
asennetaan lämminvesivaraaja. Liikkuvaan elintarvikehuoneistoon ra-
kennetaan liitäntä, jonka avulla liikkuva elintarvikehuoneisto voidaan 
kytkeä vesijohtoverkkoon. Jätevedet kerätään edelleen jätevesisäiliöi-
hin. Elintarvikkeiden esikäsittely tehdään pääkaupunkiseudulla järjes-
tettävissä tapahtumissa toimijan sushimyymälässä. Toimijan kanssa 
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sovittiin, että he määrittelevät omavalvonnassaan, miten elintarvikkei-
den esikäsittely järjestetään asianmukaisesti pääkaupunkiseudun ulko-
puolella järjestettävissä tapahtumissa. 

Päätöksen perustelut

Neuvonnasta, opastuksesta ja kehotuksesta huolimatta Käpylän Majak-
ka Oy ei ole korjannut kaikkia tarkastuksilla havaittuja epäkohtia. Koska 
Käpylän Majakka Oy ei ole itse ryhtynyt toimenpiteisiin huoneistossa 
havaittujen epäkohtien korjaamiseksi, on epäkohtien korjaamiseksi tar-
peen antaa elintarvikelain 55 §:ssä tarkoitettu määräys. 

Elintarvikelain (23/2006) 55 §:n mukaan valvontaviranomainen voi 
määrätä epäkohdan poistettavaksi, jos elintarvike tai siitä annetut tie-
dot, elintarvikkeen tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihe, elintarvikehuo-
neisto tai niissä harjoitettava toiminta voivat aiheuttaa terveysvaaraa, 
vaarantaa elintarvikkeesta annettujen tietojen oikeellisuuden tai riittä-
vyyden, johtaa kuluttajaa harhaan tai ovat muuten elintarvikemääräys-
ten vastaisia. Määräysten vastaisuus on määrättävä poistettavaksi vä-
littömästi tai valvontaviranomaisen asettamassa määräajassa. 

Elintarvikelain 10 §:ssä todetaan, että elintarvikehuoneisto on suunni-
teltava, sijoitettava, rakennettava ja varustettava, kunnossapidettävä, 
hoidettava sekä toiminta siellä järjestettävä siten, ettei elintarvikehuo-
neistossa tuotettavien, valmistettavien, säilytettävien taikka käsiteltä-
vien elintarvikkeiden turvallisuus vaarannu ja että elintarvikkeet ja elin-
tarvikehuoneistot myös muutoin täyttävät tämän lain mukaiset vaati-
mukset. Elintarvikelain 11 §:n mukaan elintarvikkeita on käsiteltävä, 
säilytettävä ja kuljetettava niin, ettei elintarvikkeiden hyvä hygieeninen 
laatu vaarannu. 

Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneis-
tojen elintarvikehygieniasta (1367/2011) 15 §:n mukaan ruokaa saa 
valmistaa vain paikassa, joka on sitä varten asianmukaisesti varustettu 
ja erillään muista myytävistä elintarvikkeista. Ruoanvalmistuksen ja 
pakkaamattomien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden muuhun käsit-
telyyn varatun paikan välittömässä läheisyydessä tulee olla erillinen kä-
sienpesupiste, jäteastia syntyvää jätettä varten sekä tarvittaessa erilli-
nen vesipiste elintarvikkeiden pesua varten. Elintarvikehuoneistossa, 
jossa käsitellään pakkaamattomia elintarvikkeita, tulee olla toiminnan 
luonne ja laajuus huomioon ottaen tarkoituksenmukainen erillinen paik-
ka astioiden ja välineiden pesua varten. Toimijan liikkuvassa elintarvi-
kehuoneistossa on laajaa elintarvikkeiden käsittelyä, mutta välineiden 
huoltoa varten ei ole erillistä vesipistettä.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (852/2004) liitteen III 
mukaan siirrettävien ja väliaikaisten tilojen (kuten telttakatosten, koju-
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jen, myyntivaunujen) tilat sekä myyntiautomaatit on, niin hyvin kuin käy-
tännössä on mahdollista, sijoitettava, suunniteltava, rakennettava, pi-
dettävä puhtaina ja kunnossa siten, että vältetään saastuminen, erityi-
sesti eläinten ja tuhoeläinten aiheuttama.

Erityisesti, tarpeen mukaan:
a) on oltava tarkoituksenmukaiset tilat riittävän henkilökohtaisen hygie-
nian ylläpitämiseksi (näihin kuuluvat muun muassa käsien hygieeni-
seen pesuun ja kuivaamiseen tarvittavat tilat, hygieeniset saniteettitilat 
ja pukusuojat);
c) on oltava asianmukaiset keinot työkalujen ja laitteiden puhdistami-
seen ja tarvittaessa desinfiointiin;
d) jos elintarvikkeita puhdistetaan osana elintarvikealan yrityksen toi-
mintaa, on huolehdittava asianmukaisesti siitä, että tämä tapahtuu hy-
gieenisesti;
e) kuumaa ja/tai kylmää juomavettä on oltava riittävästi saatavilla;

Toimijan liikkuvassa elintarvikehuoneistossa oli tarkastushetkellä koko-
naisia salaatteja, joiden pesuun ei ollut mahdollisuutta liikkuvassa elin-
tarvikehuoneistossa.

Päätöksen perusteena olevat asiakirjat

1. Tarkastuskertomus 15.2.2016
2. Kuuleminen 17.2.2016
3. Omavalvonta ja lämpötilakirjanpitoa 24.2.2016
4. Tarkastuskertomus 11.4.2016
5. Neuvottelumuistio 22.4.2016

Sovelletut oikeusohjeet

Elintarvikelaki (23/2006) 1 §, 10 §, 11 §, 49 §, 55 §, 74 § ja 78 §
Hallintolaki  34 §, 36 §
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneis-
tojen elintarvikehygieniasta (1367/2011) 15 §
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004, liite III 
kohdat a, c, d ja e

Mahdolliset jatkotoimenpiteet asiassa

Mikäli epäkohtia ei ole korjattu määräaikaan mennessä, ympäristölau-
takunnalle tullaan esittelemään päätösehdotus, jossa elintarviketurvalli-
suuspäällikön antamaan määräystä tullaan tehostamaan uhkasakolla. 
Uhkasakko tulisi tässä tapauksessa olemaan 5000 euroa. 

Muutoksenhaku

Oikaisuvaatimusohje on liitteenä
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Tiedoksiantotapa

Pöytäkirjanote on toimitettu haastetiedoksiantona Käpylän Majakka 
Oy:lle.

Lisätiedot
Hanna-Kaisa Mäkelä, elintarviketarkastaja, puhelin: +358 9 310 31528

hanna-kaisa.makela(a)hel.fi

Liitteet

1 Tarkastuskertomus Käpylän Majakka 15.2.2016
2 Omavalvontasuunnitelma ja lämpötilakirjanpitoa 24.2.2016
3 Kuuleminen Käpylän Majakka 17.2.2016
4 Tarkastuskertomus 22.03.2016
5 Neuvottelumuistio 22.4.2016

Muutoksenhaku

Oikaisuvaatimusohje, ympäristölautakunta

Otteet

Ote Otteen liitteet
Käpylän Majakka Oy Oikaisuvaatimusohje, ympäristö-

lautakunta
Elintarviketurvallisuusosasto

.


