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16 §
Elintarvikelain 55 §:n mukaisen määräyksen antaminen Mainio Vire 
Oy:lle

HEL 2016-004142 T 11 02 00

Päätös

Toimija

Mainio Vire Oy, Ratapihantie 11, 00520 Helsinki.  y-tunnus 1893659-5

Elintarvikehuoneisto

Ateriaali, Vanha Talvitie 8 A, 00580 Helsinki

Elintarviketurvallisuuspäällikön määräys

1. Omavalvontasuunnitelma on päivitettävä ja sen pitää sisältää näyt-
teenottosuunnitelma. Suunnitelmassa on huomioitava mikrobikriteeria-
setuksen (Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mik-
robiologisista vaatimuksista) vaatimukset. Omavalvonnassa on kuvatta-
va toiminnan kriittiset valvontapisteet.

2. Kaikkien kylmäkalusteiden lämpötilakirjanpito on tehtävä säännölli-
sesti.

3. Keittiö on siivottava ja pidettävä järjestyksessä.

4. Työskentely elintarvikehuoneistossa on tapahduttava hygieenisesti.

5. Kiisselit ja kastikkeet on säilytettävä enintään 6 °C. Elintarvikkeet on 
jäähdytettävä enintään neljässä tunnissa 6 °C:seen. 

Määräaika

Edellä mainitut toimenpiteet on toteutettava 31.7.2016 mennessä.

Täytäntöönpano

Elintarviketurvallisuuspäällikkö päätti määrätä, että elintarvikelain 55 
§:n mukaista määräystä on noudatettava mahdollisesta muutoksen-
hausta huolimatta, jollei oikaisuvaatimuksen käsittelevä viranomainen 
(ympäristölautakunta) toisin määrää. 

Asiaan liittyvät taustatiedot

Keskuskeittiö Ateriaaliin on tehty valvontasuunnitelman mukainen tar-
kastus 7.3.2016. Tällöin on havaittu, että kahden pienen pakastimen 
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omavalvonnan mukaista lämpötilakirjanpitoa ei ollut pidetty, annoste-
lussa oli lämpimiä (14 °C) kasviksia. Korjaavat toimenpiteet on edelly-
tetty tehtäväksi jäähdytyksen osalta heti ja kylmäkalusteiden lämpötilo-
jen kirjaamisen osalta on ohjeistettu tekemään kirjanpito kaikista kylmä-
kalusteista säännöllisesti. Pöytäkirjassa ilmoitettiin, että uusintatarkas-
tus tehdään noin kuukauden kuluttua. (Liite 1 Tarkastuskertomus).

Ateriaaliin on tehty uusintatarkastus 5.4.2016, jolloin on todettu, ettei 
kaikkia epäkohtia ole korjattu määräajassa (Liite 2 Tarkastuskertomus). 
Lisäksi pyydettiin tarkastettavaksi näytteenottosuunnitelma, jota ei ollut 
esittää ja todettiin, että keittiössä oli epäjärjestystä. Kesällä 2015 oli tut-
kittu Mainio Vire Oy:n toimesta kahdeksan näytettä. Tuloksissa oli 
myös huonoksi arvioituja ruokia. Huonoksi arvioidut tulokset eivät olleet 
johtaneet jatkoselvittelyihin ja toimijan edustaja oletti, että tulokset on 
hyväksytty. Toimijan edustajan mukaan osalle tuotteista annetaan yli 
viiden vuorokauden säilyvyysaika.

Toimija on toimittanut omavalvontasuunnitelman tarkastettavaksi 2014 
sekä 2015 ja suunnitelmia on pyydetty korjaamaan. Heinäkuussa 2015 
toimijan edustaja on ilmoittanut, että päivitetty suunnitelma lähetetään 
tarkastettavaksi. Suunnitelmaa ei toimitettu ympäristökeskukseen. Tar-
kastuksella 5.4.2016 todettiin, ettei kaikkia pyydettyjä korjauksia ollut 
tehty, mm. näytteenottosuunnitelmaa ei ollut esittää. 

Kuuleminen

Toimijaa on kuultu elintarvikelain 55 §:n mukaisesta määräyksestä se-
kä asetettavasta määräajasta 14.4.2016 päivätyllä kirjeellä. (Liite 3)

Toimija on antanut vastineen määräaikaan (5.5.2016) mennessä. Vas-
tineessa toimija ilmoittaa, että päivitetty omavalvontasuunnitelma toimi-
tetaan ympäristökeskukseen 16.5.2016 mennessä. Suunnitelma on toi-
mitettu 2.5.2016. Vastineessaan toimija mm. kertoo, että tarkastusaika-
na keittiöllä oli poikkeustilanne rikkoutuneen pakkauskoneen vuoksi ja 
pakkausprosessi jouduttiin jaksottamaan käsikäyttöiseksi. Vastineen 
mukaan lyhyellä varoajalla toimija ei pystynyt hankkimaan lisäresursse-
ja tuotantoon. Poikkeustilanne kesti huomattavan pitkään, lähes kuu-
kauden.

Lisäksi vastineessaan toimija kertoo yleisellä tasolla, keskusteluista 
työntekijöiden kanssa, lämpötilakirjanpidon seurannasta, keittiötilojen 
järjestelyn aloittamisesta 2.5., siivoussuunnitelman noudattamisesta, 
työskentelytavoista sekä henkilökunnan tavaroiden ja työvaatteiden 
säilytyksen ohjeistuksesta. Toimija toteaa lähettäneensä omavalvonta-
suunnitelman 2.5.2015 tarkastettavaksi ja kertoo suunnitelman sisältä-
neen virheelliset lämpötilat kyseisenä ajankohtana. (Liite 4) 
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Päätöksen perustelut

Neuvonnasta, opastuksesta ja kehotuksesta huolimatta Mainio Vire Oy 
ei ole korjannut kaikkia tarkastuksilla havaittuja epäkohtia. Koska Mai-
nio Vire Oy ei ole itse ryhtynyt toimenpiteisiin huoneistossa havaittujen 
epäkohtien korjaamiseksi, on epäkohtien korjaamiseksi tarpeen antaa 
elintarvikelain 55 §:ssä tarkoitettu määräys. 

Elintarvikelain (23/2006) 55 §:n mukaan valvontaviranomainen voi 
määrätä epäkohdan poistettavaksi, jos elintarvike tai siitä annetut tie-
dot, elintarvikkeen tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihe, elintarvikehuo-
neisto tai niissä harjoitettava toiminta voivat aiheuttaa terveysvaaraa, 
vaarantaa elintarvikkeesta annettujen tietojen oikeellisuuden tai riittä-
vyyden, johtaa kuluttajaa harhaan tai ovat muuten elintarvikemääräys-
ten vastaisia. Määräysten vastaisuus on määrättävä poistettavaksi vä-
littömästi tai valvontaviranomaisen asettamassa määräajassa. 

Elintarvikelain 20 §:ssä todetaan, että elintarvikealan toimijan on laadit-
tava kirjallinen suunnitelma omavalvonnasta, noudatettava sitä ja pidet-
tävä sen toteuttamisesta kirjaa. Omavalvontasuunnitelmassa tulee ku-
vata 19 §:ssä tarkoitetut kriittiset kohdat ja niihin liittyvien riskien hallin-
ta. Omavalvontasuunnitelmaan tulee tarvittaessa liittää näytteenotto- ja 
tutkimussuunnitelma sekä tieto laboratorioista, joissa omavalvonnassa 
otettavat näytteet tutkitaan. Elintarvikealan toimijan on pidettävä oma-
valvontasuunnitelma ajan tasalla.  

Ateriaalin omavalvontasuunnitelma ei ole riittävä eikä täytä lainsäädän-
nössä asetettuja vaatimuksia. Suunnitelma ei sisällä toiminnan kriittisiä 
valvontakohtia, eikä niihin liittyvää riskien hallintaa. Suunnitelma ei si-
sällä näytteenottosuunnitelmaa. Suunnitelmasta puuttuu ohjeistus tilo-
jen, laitteiden ja välineiden puhtaanapidosta. Omavalvontasuunnitel-
massa ei ole asetettu lämpötilarajoja eikä lämpötilojen seurantatapoja 
ole kuvattu. Omavalvontasuunnitelma sisältää virheellisiä lämpötiloja. 
Lämpötilavaatimuksia eri elintarvikkeille sekä kylmälaitteille ja tiloille ei 
ole esitetty. Suunnitelmassa ei ole kuvattu henkilökunnan hygieenisiä 
työskentelytapoja, käsienpesua, suojavaatetusta eikä korujen käyttöä. 

Maa- ja metsätalousministeriön asetuksen (1367/2011, 5 §) mukaan 
omavalvontaan liittyvän kirjanpidon tulee sisältää omavalvontasuunni-
telman todentamiseksi tarpeelliset tallenteet omavalvonnan toteuttami-
sesta, siihen liittyvistä mittauksista sekä suoritetuista korjaavista toi-
menpiteistä. Ateriaalin omavalvontasuunnitelman mukainen lämpötila-
kirjanpito ei ollut ajan tasalla.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 4 ar-
tiklan mukaan elintarvikealan toimijoiden on noudatettava mikrobiologi-
sia vaatimuksia (ns. mikrobikriteeriasetus). Tähän kuuluu vaatimuksille 
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asetettujen arvojen testaus ottamalla näytteitä, analyysien tekeminen ja 
korjaavien toimien toteuttaminen elintarvikelainsäädännön ja toimival-
taisen viranomaisen antamien ohjeiden mukaisesti. Näin ollen on 
asianmukaista säätää täytäntöönpanotoimenpiteistä, jotka koskevat 
määritysmenetelmiä, tarvittaessa myös mittausepävarmuutta, näyttee-
nottosuunnitelmaa, mikrobiologisia rajoja sekä asetettujen rajojen mu-
kaisten määritysyksiköiden lukumäärää. Ateriaalin omavalvontasuunni-
telma ei sisällä näytteenottosuunnitelmaa. Tarkastushavaintojen mu-
kaan osalla tuotteista myyntiaika on yli viisi vuorokautta, jolloin niistä on 
tutkittava listeria mikrobikriteeriasetuksen mukaan. Myyntiaikojen mää-
rittämiseksi ei ole kuvattu omavalvontasuunnitelmassa säilyvyyskokei-
den tekemistä. Näytteitä on otettu kerran kesällä 2015 eikä huono tulos 
ole johtanut toimenpiteisiin.

Elintarvikelain 10 §:ssä todetaan, että elintarvikehuoneisto on suunni-
teltava, sijoitettava, rakennettava ja varustettava, kunnossapidettävä, 
hoidettava sekä toiminta siellä järjestettävä siten, ettei elintarvikehuo-
neistossa tuotettavien, valmistettavien, säilytettävien taikka käsiteltä-
vien elintarvikkeiden turvallisuus vaarannu ja että elintarvikkeet ja elin-
tarvikehuoneistot myös muutoin täyttävät tämän lain mukaiset vaati-
mukset. Ateriaalin keittiö oli epäjärjestyksessä. Pakkauskoneen rikkou-
tumisesta huolimatta on toimijalla vastuu elintarvikehuoneiston toimin-
nasta ja puhtaudesta. Vastineen perusteella poikkeustilanne on kestä-
nyt lähes kuukauden.

Elintarvikelain 11 §:ssä todetaan, että elintarvikkeita on käsiteltävä, säi-
lytettävä ja kuljetettava niin, ettei elintarvikkeiden hygieeninen laatu 
vaarannu. Henkilökunnan työskentelytavat heikensivät elintarviketurval-
lisuutta. Ruokien annostelu tapahtui keittiötilassa, joka oli epäjärjestyk-
sessä. 

Maa- ja metsätalousministeriön antaman asetuksen (1367/2011, 7§) 
mukaan helposti pilaantuva elintarvike, mukaan lukien maito, kerma, 
idut, paloitellut kasvikset, elävät simpukat, sushi, muut kuin 1 momen-
tissa mainitut helposti pilaantuvat kalastustuotteet ja 5 momentissa 
mainitut kalakukot on säilytettävä enintään 6 °C:ssa. Kylmäsäilytykses-
sä olleiden kiisselin ja kastikkeen lämpötilat olivat yli 6 °C.   

Maa- ja metsätalousministeriön antaman asetuksen (1367/2011, 9 §) 
mukaan kylmässä säilytettäväksi tarkoitettu elintarvike on välittömästi 
valmistuksen jälkeen ja enintään neljässä tunnissa jäähdytettävä 6 °C:n 
lämpötilaan, tai sen alle. Kylmäsäilytyksessä oli elintarvikkeita, joita ei 
ollut jäähdytetty asianmukaisesti.

Päätöksen perusteena olevat asiakirjat
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1. Tarkastuskertomus 7.3.2016.
2. Tarkastuskertomus 5.4.2016.
3. Mainio Vire Oy:n kuuleminen 14.4.2016.
4. Mainio Vire Oy:n vastine kuulemiseen 2.5.2016.

Sovellettavat oikeusohjeet

Elintarvikelaki (23/2006) 1, 10, 11, 55, 68, 74, 78 §
Hallintolaki  34 §, 36 §
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneis-
tojen elintarvikehygieniasta (1367/2011) 5, 7, 9 §
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004

Mahdolliset jatkotoimenpiteet asiassa

Mikäli epäkohtia ei ole korjattu määräaikaan mennessä, ympäristölau-
takunnalle tullaan esittelemään päätösehdotus, jossa elintarviketurvalli-
suuspäällikön antamaan määräystä tullaan tehostamaan uhkasakolla. 
Uhkasakko tulisi tässä tapauksessa olemaan 10 000 euroa. 

Muutoksenhaku

Oikaisuvaatimusohje on liitteenä

Tiedoksiantotapa

Pöytäkirjanote haastetiedoksiantona Mainio Vire Oy:lle.

Lisätiedot
Pirkko Hokkanen, elintarviketarkastaja, puhelin: +358 9 310 31527

pirkko.hokkanen(a)hel.fi

Liitteet

1 Mainio Vire Oy tarkastuspöytäkirja 07.03.2016.pdf
2 Mainio Vire Oy tarkastuspöytäkirja 05.04.2016.pdf
3 Mainio Vire Oy kuuleminen.pdf
4 Mainio Vire Oy vastine kuulemiseen

Muutoksenhaku

Oikaisuvaatimusohje, ympäristölautakunta

Otteet

Ote Otteen liitteet
Mainio Vire Oy Oikaisuvaatimusohje, ympäristö-

lautakunta
Elintarviketurvallisuusosasto

.


