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1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus C Kehotus
Elintarvikehuoneistolla ei ole omavalvontasuunnitelmaa ja kirjanpito puuttuu kokonaan.
Kahvilassa ei ollut esittää kirjallista omavalvontasuunnitelmaa eikä siihen liittyvää kirjanpitoa. Kahvilan edustajalle annettiin
tarkastuksen yhteydessä Helsingin kaupungin ympäristökeskuksen laatima suurtalouden omavalvontasuunnitelmamalli.

KEHOTUS (C-arvio): Kahvilassa tulee olla kirjallinen omavalvontasuunnitelma. Toimija voi laatia omavalvontasuunnitelman
itse tai ottaa käyttöön tarkastuksella annetun ympäristökeskuksen laatiman omavalvontasuunnitelmamallin. Malli tulee
täydentää kahvilan tiedoilla ja käytännöillä. Omavalvontasuunnitelman ja siihen liittyvän kirjanpidon tulee olla aina
tarkastettavissa.

KEHOTUKSEN MÄÄRÄAIKA: Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtyä välittömästi. Korjaavat toimenpiteet tulee olla tehtynä
6.5.2016 mennessä.

2 Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan A

2.2 Tilojen kunto B Ohjaus ja neuvonta
Tilojen kunnossa on pieniä puutteita.

LÄHETTÄJÄ

VASTAANOTTAJA

Aika 07.03.2016

Läsnäolijat

Tarkastaja Terhi Juppi

Elintarvikehuoneiston edustajat Ishak Al-Kirssan

Muut läsnäolijat Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta
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341450
Myyntitiskin lattia oli kulunut.

OHJAUS JA NEUVONTA (B-arvio): Myyntitiskin lattia tulee kunnostaa siten, että se on helposti puhtaana pidettävä.

2.3 Työvälineet, kalusteet ja laitteet B Ohjaus ja neuvonta
Työvälineiden riittävyydessä on pieniä puutteita.
Kylmäkalusteissa ei ollut lämpömittareita. Eri tiloille ei ollut osoitettu omia siivousvälineitä.

OHJAUS JA NEUVONTA (B-arvio): 
1) Kylmäkalusteisiin tulee hankkia lämpömittarit, jotta niiden lämpötilaa voidaan seurata.
2) Elintarvikkeiden käsittelytiloille ja muille tiloille tulee olla omat siivousvälineet.

3 Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikehuoneiston siisteydessä, puhtaudessa ja järjestyksessä on pieniä epäkohtia.
Tiloissa esiintyi pientä epäjärjestystä. Kahvilan asiakkaiden ja henkilökunnan wc:n lattiat olivat likaiset. Wc-tiloissa esiintyi
muutenkin likaisuutta. Sosiaalitilojen, joka on yhteinen muiden kiinteistön toimijoiden kanssa, lattia oli likainen.
Sosiaalitilojen siivous kuuluu kaikkien käyttäjien vastuulle. 

Katutasossa kahvilan myyntitilan yhteydessä on pieni varasto, jossa toinen toimija varastoi omia tavaroitaan. Samassa
tilassa oli myös mm. kahvilan pakastekaappi. 

OHJAUS JA NEUVONTA (B-arvio)
1) Likaiset pinnat tulee puhdistaa ja puhtautta ylläpitää.
2) Tilat tulee pitää järjestyksessä.
3) Sosiaalitilan siivousvastuut ja aikataulut tulee sopia kaikkien tilan käyttäjien kesken.
4) Kahvilan kylmäsäilytyskalusteet ym. tulee poistaa varastosta, jossa ulkopuolinen toimijan varastoi tavaroitaan. Näin
vastuu tilan ylläpidosta (mm. siivous, järjestys) on kokonaan ulkopuolisen toimijan.

3.2 Työvälineiden ja laitteiden puhtaus A

3.3 Siivousvälinetilan ja siivousvälineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Siivousvälinetilan järjestyksessä on pieniä puutteita.
Siivousvälinetilassa säilytettiin astioita.

OHJAUS JA NEUVONTA (B-arvio): Siivousvälinetilasta tulee poistaa astiat. Siivousvälinetilassa tulee säilyttää vain
siivoukseen liittyviä välineitä ja pesuaineita.

3.5 Haitta- ja muut eläimet A

3.6 Jätehuolto A

4 Henkilökunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys B Ohjaus ja neuvonta
Henkilökunnan omien elintarvikkeiden säilytyksessä on huomautettavaa.
Kahvilan kylmäkalusteissa säilytettiin henkilökunnan eväitä. Eväitä/hyllyjä ei ollut merkitty mitenkään.

OHJAUS JA NEUVONTA (B-arvio): Henkilökunnan omat eväät tulee säilyttää selkeästi erillään (esim. omat nimetyt hyllyt)
kahvilan käyttöön tarkoitetuista elintarvikkeista.

4.2 Käsihygienia A

4.3 Työvaatteet A

6 Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta

6.2 Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet C Kehotus
Kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden omavalvonnan lämpötilakirjanpitoa ei ole tehty.
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Kylmäkalusteiden lämpötiloja ei ollut mitattu eikä kirjattu.

KEHOTUS (C-arvio): Kylmäkalusteiden lämpötilat tulee mitata ja kirjata omavalvontasuunnitelman mukaisesti.

KEHOTUKSEN MÄÄRÄAIKA: Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtyä välittömästi. Korjaavat toimenpiteet tulee olla tehtynä
6.5.2016 mennessä.

14 Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit

14.1 Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit A

15 Elintarvikkeiden toimitukset

15.4 Lämpötilan hallinta kuljetuksissa A

Lisätietoja

TOIMINNASTA:
- Tarkastushetkellä kahvilassa myytiin vain teollisuuden valmistamia kahvilassa sulatettuja pullia, teollisuuden
pakkaamia sipsejä ja juomia sekä itse keitettyä kahvia.
- Asiakkaille kertakäyttöastiat; vain joitakin pestäviä astioita. 
- Kahvilan tilat: katutason myynti- ja asiakastila (asiakastilassa on joitakin myyntikalusteita, joissa on mm.
pakattuja sipsejä ja autohuoltoon liittyviä aineita) ja toisen kerroksen tilat (kahvilan käytössä 2 erillistä wc:ta,
sosiaalitilat (kiinteistön yritysten yhteinen; pukukaapit ja suihkut), kahvilan siivousvälinetila ja virkistyshuone, jonka
yhteydessä on pieni keittokomero. Virkistyshuone oli tyhjillään.)
- Myyntitilassa on 1 vesipiste, joka on varustettu käsienpesupisteeksi. Lisäksi toisen kerroksen keittokomerossa
on pieni kaksialtainen vesipiste (yhteinen hana). Kahvilan edustajan mukaan kahvilan ja henkilökunnan astiat
voidaan pestä tässä tilassa.
- Myyntitilassa oli jääkaappi-pakastin, uuni (ei kahvilan edustajan mukaan käytössä), mikroaaltouuni, pieni
painoparila (ei käytössä), pöytätasolla oleva "irto liesi" (ei käytössä), kotikäyttöön tarkoitettu rasvakeitin
(henkilökunnan ruoanvalmistus).
- Toiminnan alussa kahvilassa oli ollut tarjolla aamupalaa (puuroa, kananmunaa ym.), mutta se lopetettiin.

MUUTA: 
- Toimija ei ollut tehnyt elintarvikelain 13 §:n mukaista ilmoitusta toimijan vaihtumisesta. Toimija täytti
ilmoituslomakkeen tarkastuksen yhteydessä.
- Toimija tiedusteli tarkastuksen yhteydessä, että voiko tiloissa alkaa täyttämään sämpylöitä. Asia selvitetään ja
siihen palataan.
- Kahvilan edustajalle annettiin tarkastuksen yhteydessä Helsingin kaupungin ympäristökeskuksen 15.5.2015
laatima tiedote "elintarvikkeista annettavat tiedot tarjoilupaikoissa muuttuvat". Tiedote tulee huomioida kahvilan
toiminnassa.

KORJAAVIEN TOIMENPITEIDEN MÄÄRÄAIKA, UUSINTATARKASTUKSEN AJANKOHTA JA SISÄLTÖ:
- Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtyä viipymättä C-arvion saaneiden asioiden osalta. Epäkohdat tulee olla
korjattuna viimeistään 6.5.2016. Epäkohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdään edellä
annetun määräajan jälkeen. Mikäli uusintatarkastuksella havaitaan, että C-arvion saaneita kohtia ei ole korjattu,
niin ympäristökeskus voi ryhtyä hallinnollisiin pakkokeinoihin epäkohtien kuntoon saattamiseksi.
- Uusintatarkastuksen yhteydessä tarkastetaan myös B-arvion saaneet kohdat. Mikäli samoista epäkohdista
joudutaan huomauttamaan uudelleen, seuraavalla tarkastuksella voidaan antaa huonompi Oiva-arvio kuin
aiemmin.
- Lisäksi seuraavalla tarkastuksella tarkastetaan allergeeneja ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erillään pito
ja ristikontaminaatio sekä yleiset pakkausmerkinnät.

OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO: Tarkastuskertomuksen liitteenä oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille
elintarvikehuoneiston pääsisäänkäynnin yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti
havaittavalle korkeudelle. Oiva-raportti tulee linkittää nähtäväksi myös yrityksen omille verkkosivuille. Lisätietoja:
www.oivahymy.fi

A = Oivallinen, B = Hyvä, C = Korjattavaa, D = Huono
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Sovelletut säännökset

Elintarvikelaki (23/2006)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o  852/2004
elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsätalousministeriön asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille
KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnöistä (1084/2004)
Hallintolaki (434/2003)
Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Tarkastusmaksu

128,00 €

Maksuperusteet

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympäristöterveydenhuollon taksa 1.2.2016 (399 §, 15.12.2015)

Tarkastajan tiedot Terveystarkastaja

Terhi Juppi

Puh. 09 310 75425

terhi.juppi@hel.fi
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Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

341450

True
True
True
True
True

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

Fenix Autohuolto
Jokisuuntie 6, 00560 HELSINKI

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

07.03.2016

Arvosanat yhteensä KPL •
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmärkt 8

Hyvä / Bra 5

Korjattavaa /
Bör korrigeras 2

Huono / Dålig

Huomiot • Observation
Elintarvikehuoneistolla ei ole omavalvontasuunnitelmaa ja kirjanpito puuttuu kokonaan.

Tilojen kunnossa on pieniä puutteita. Työvälineiden riittävyydessä on pieniä puutteita.

Elintarvikehuoneiston siisteydessä, puhtaudessa ja järjestyksessä on pieniä epäkohtia. Siivousvälinetilan
järjestyksessä on pieniä puutteita.

Henkilökunnan omien elintarvikkeiden säilytyksessä on huomautettavaa.
v

Kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden omavalvonnan lämpötilakirjanpitoa ei ole tehty.

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 07.03.2016

Omavalvontasuunnitelma / 
Planen för egenkontroll

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit / 
Förpackningsmaterial och andra kontaktmaterial

Elintarvikkeiden toimitukset / 
Leveranserna av livsmedel

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Valvontayksikkö • Övervakningsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 24.3.2016 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 24.3.2016

Helsingin kaupungin ympäristökeskus 
Helsingfors stad miljöcentralen
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