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2 Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan A

2.2 Tilojen kunto A

2.3 Työvälineet, kalusteet ja laitteet A

3 Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikehuoneiston siisteydessä, puhtaudessa ja järjestyksessä on pieniä epäkohtia.
Myymälän lattia paikoin likainen ja pölyinen. 

OHJAUS JA NEUVONTA:

Myymälän lattiat tulee puhdistaa perusteellisesti. Puhtaanapidosta tulee jatkossa huolehtia säännöllisesti.

3.2 Työvälineiden ja laitteiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
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Työvälineiden ja laitteiden puhtaudessa on pieniä epäkohtia.
Myymälän pakastealtaisiin on kertynyt jäätä. 

OHJAUS JA NEUVONTA:

Pakastekalusteet tulee sulattaa. Jatkossa pakastekalusteiden sulatuksesta ja puhdistuksesta tulee huolehtia säännöllisesti.

3.3 Siivousvälinetilan ja siivousvälineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Siivousvälinetilan siisteydessä ja järjestyksessä on pieniä puutteita.
Siivouskaapissa säilytettiin ylimääräistä tavaraa sekä henkilökunnan omia ruokia. 

OHJAUS JA NEUVONTA:

Ylimääräiset tavarat ja henkilökunnan omat ruuat tulee poistaa siivouskaapista. Siivouskaapissa tulee säilyttää ainoastaan
siivoukseen käytettäviä välineitä ja puhdistusaineita.

4 Henkilökunnan toiminta ja koulutus

4.2 Käsihygienia A

4.3 Työvaatteet A

6 Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta

6.6 Pakastaminen C Kehotus
Pakasteiden lämpötilakirjauksissa on epäkohtia.
Pakastekalusteiden lämpötilaseurantaa ei ole esittää tarkastuksella. Elintarvikkeiden lämpötiloissa ei huomautettavaa. 

KEHOTUS:

Pakastekalusteiden lämpötiloja tulee seurata säännöllisesti omavalvontasuunnitelman mukaisesti. Lämpötilaseuranta tulee
aloittaa välittömästi.

7 Myynti ja tarjoilu

7.1 Tuoteryhmien erilläänpito ja hygienia myynnissä ja
tarjoilussa

A

7.2 Tuotteiden säilyvyyden ja myyntiajan hallinta
myynnissä

B Ohjaus ja neuvonta

Elintarvikkeiden myynti- tai säilyvyysaikojen todentamisessa on pieniä epäkohtia.
epäkohtia.
Myymälässä oli myynnissä keksejä, joiden parasta ennen päiväys oli syyskuu 2015. Keksit poistettiin myynnistä
tarkastuksen aikana. 

OHJAUS JA NEUVONTA:

Toimijan tulee varmistua, että myynnissä olevat parasta ennen tuotteet ovat vielä käyttökelpoisia parasta ennen -
päiväyksen ylittymisen jälkeen. Parasta ennen -päiväyksen jälkeen myytävien tuotteiden yhteyteen suositellaan tehtäväksi
merkintä, että kyse on päiväysvanhasta tuotteesta.

Viimeinen käyttöpäivä -merkinnällä varustettua elintarviketta ei saa enää myydä eikä sitä pidä syödä merkityn päiväyksen
jälkeen.

13 Elintarvikkeista annettavat tiedot

13.1 Yleiset pakkausmerkinnät C Kehotus
Toimijan maahantuomien elintarvikkeiden pakkausmerkinnöissä on oleellisia epäkohtia.
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Lähes kaikista myynnissä olevista elintarvikkeista puuttuvat suomen- ja ruotsinkieliset pakkausmerkinnät. 

KEHOTUS:

Toimijan tulee varmistaa, että kaikissa myytävissä elintarvikkeissa on lainsäädännön mukaiset pakkausmerkinnät sekä
suomeksi että ruotsiksi. Pakkausmerkinnät tulee tehdä 14.8.2016 mennessä. Toimenpiteiden toteutuminen tullaan
tarkastamaan annetus määräajan jälkeen. 

Toimijan tulee huomioida Maa- ja metsätalousministeriön asetuksen elintarviketietojen antamisesta kuluttajalle (834/2014)
edellyttämät toimenpiteet.

- Kaupan pakkaamissa elintarvikkeissa tulee olla samat tiedot kuin teollisuuden pakkaamissa elintarvikkeissa, jos
myyntiaika on yli 24 h.
- Valmiiksi pakattujen elintarvikkeiden tiedot tulee olla suoraan elintarvikepakkauksessa tai siihen kiinnitetyssä etiketissä
- Pakkausmerkinnät tulee olla sekä suomen- että ruotsinkielellä

Valmiiksi pakatuissa ja kaupan pakkaamissa elintarvikkeissa on ilmoitettava seuraavat tiedot:
- Elintarvikkeen nimi
- Ainesosaluettelo
- Allergeenit ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet korostettuina
- Ainesosien/ainesosien ryhmien määrät (tarvittaessa)
- Sisällön määrä
- Vähimmäissäilyvyysaika tai viimeinen käyttöajankohta sekä pakastuspäivämäärä (tarvittaessa)
- Vastuussa olevan elintarvikealan toimijan nimi, toiminimi tai aputoiminimi ja osoite
- Alkuperämaa tai lähtöpaikka
- Säilytysohje (tarvittaessa)
- Käyttöohje (tarvittaessa, myös varoitusmerkintä tarvittaessa)
- Alkoholipitoisuus (juomien, jos alkoholipitoisuus > 1,2 tilavuus - %)
- Ravintoarvomerkintä pakollinen 13.12.2016 alkaen
- Lisätyn ruokasuolan määrän ilmoittaminen (voimakassuolaisuusmerkintä)
- Erätunnus
- Tunnistusmerkki laitoksessa valmistetuissa eläinperäisissä elintarvikkeissa
- Erityislainsäädännön edellyttämät merkinnät tarvittaessa (liha, kala, kasvikset)
- Lisäksi valmiiksi pakatuissa elintarvikkeissa tulee olla tarvittaessa elintarviketietoasetuksen liitteen III mukaiset merkinnät
mm. pakkauskaasun käytöstä, makeutusaineiden käytöstä, kofeiinista ym.

Lisätietoja:
Elintarviketieto-opas elintarvikevalvojille ja elintarvikealan toimijoille (17068/1)

Lisätietoja

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtyä viipymättä. Epäkohdat tulee olla korjattuna viimeistään 14.8.2016.
Epäkohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdään edellä annetun määräajan jälkeen.

Tarkastuskertomuksen liitteenä oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston pääsisäänkäynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.
Oiva-raportti tulee linkittää nähtäväksi myös yrityksen omille verkkosivuille. Lisätietoja: www.oivahymy.fi

A = Oivallinen, B = Hyvä, C = Korjattavaa, D = Huono
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Sovelletut säännökset

Elintarvikelaki (23/2006)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o  852/2004
elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsätalousministeriön asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille
KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnöistä (1084/2004)
Hallintolaki (434/2003)
Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin talous- ja
suunnittelukeskuksen taloushallintopalvelusta. Laskutus on tuntiperusteinen,
sisältäen toimistolla tehdyn työn ja matka-ajan.

Tarkastusmaksu

128,00 €

Maksuperusteet

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympäristöterveydenhuollon taksa 1.2.2016 (399 §, 15.12.2015)

Tarkastajan tiedot Terveystarkastaja

Anni Karreinen

Puh. 09 310 31523

anni.karreinen@hel.fi
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Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn
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True
True
True
True
True
True

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

Mughal
Hämeentie 5 B, 00530 HELSINKI

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

10.05.2016

Arvosanat yhteensä KPL •
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmärkt 6

Hyvä / Bra 4

Korjattavaa /
Bör korrigeras 2

Huono / Dålig

Huomiot • Observation
Elintarvikehuoneiston siisteydessä, puhtaudessa ja järjestyksessä on pieniä epäkohtia. Työvälineiden ja
laitteiden puhtaudessa on pieniä epäkohtia. Siivousvälinetilan siisteydessä ja järjestyksessä on pieniä puutteita.

v
Pakasteiden lämpötilakirjauksissa on epäkohtia.

Elintarvikkeiden myynti- tai säilyvyysaikojen todentamisessa on pieniä epäkohtia.
epäkohtia.

v
Toimijan maahantuomien elintarvikkeiden pakkausmerkinnöissä on oleellisia epäkohtia.

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 10.05.2016

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu / 
Försäljningen och serveringen

Elintarvikkeista annettavat tiedot / 
Informationen som skall ges om livsmedel

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Valvontayksikkö • Övervakningsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 6.6.2016 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 6.6.2016

Helsingin kaupungin ympäristökeskus 
Helsingfors stad miljöcentralen
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