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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus A

1.2 Omavalvontasuunnitelman riittavyys A

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan A
2.2 Tilojen kunto A
2.3 Tyovilineet, kalusteet ja laitteet B Ohjaus ja neuvonta

Tyodvalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on pienia epakohtia.

Toimijan edustajan mukaan vihanneskylmakaapin lampétilaa ei yrityksesta huolimatta saada lainsdddannén mukaiseksi
kuin hetkellisesti.

Toimijan tulee huolehtia, etté kylmalaitteet ovat kayttétarkoitukseensa soveltuvia.
3 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus
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3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus A
3.2 Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus A
3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvalineiden puhtaus A
3.5 Haitta- ja muut elaimet A

4 Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilokunnan ty6tapojen hygieenisyys A

4.2 Kasihygienia A

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden sailytys A

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet C Kehotus
Kylmasailytystiloissa varastoitiin elintarvikkeita Iampétilassa, joka heikentaa elintarvikkeiden turvallisuutta.

Yhdessa kylmakaapissa (ns. vihanneskaappi) sailytetadn mm. salaattibuffettiin tarkoitettuja pilkottuja helposti pilaantuvia
elintarvikkeita. Kaapin lampétila oli tarkastushetkella infrapunamittarilla mitattuna noin +8,5 - +12 astetta ja kaapissa olevan
irtomittarin mukaan noin +11 astetta. Lampétilakirjauksia on tehty saannoéllisesti kerran viikossa. Kirjausten mukaan
kylmé&kaapin lampédtila on ollut useita viikkoja noin +8 astetta. Korjaaviin toimenpiteisiin ei ole ryhdytty.

Helposti pilaantuvat elintarvikkeet tulee sailyttda koko sailytysajan lainsdaddannén mukaisissa lampdtilarajoissa.

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipyméatta. Epakohdan tulee olla korjattuna viimeistdan 25.10.2016. Epakohdan
korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdaan edella annetun maaraajan jalkeen.

6.4 Jadhdytys D Elintarvikemaaraysten vastaisuuden
poistamismaarays

Ruoan jaahdytys ei ole asianmukaista.

Tarkastushetkella tuntia aiemmin kuumennetut kasvispihvit (kypsa pakastetuote) olivat keittidssa huoneenlammaossa ja
infrapunamittarilla mitattuna kasvispihvien lampétila oli +32 astetta. Broilerin kypsennys ja jadhdytys tehdaan
asianmukaisesti toimijan ravintolan keittidssa. Broilerin jadhdytyksesta on tehty sdanndllisesti kerran viikossa kirjanpitoa.

Mikali ruokia ei tarjoilla heti valmistuksen jalkeen tai sailytetd kuumana, on ne valittomasti jadhdytettava. Jadhdytyksen
tulee tapahtua siten, ettd ruoka jadhdytetdan enintdan neljdssa tunnissa enintdan + 6 asteeseen. Tuote sailytetdan
jadhdytyksen jalkeen enintdan +6 C lampdtilassa.

Toimijan tulee viipymatta varmistaa, etta kaikkien elintarvikkeiden jaadhdytys on riittdvan tehokas ja todentamaan
lampétilamittauksin ja kirjauksin jadhdytyksen onnistuminen.

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Epakohdan tulee olla korjattuna viimeistaan 25.10.2016. Epakohdan
korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdaan edella annetun maaraajan jalkeen.

Tarkastuksella todetut epékohdat ovat vakavia ja asiassa edellytetaan toimijalta valittdmia korjaavia toimenpiteita.
Valvontaviranomainen on ryhtynyt kdyttdmaan asiassa hallinnollisia pakkokeinoja.

7 Myynti ja tarjoilu

7.1 Tuoteryhmien erilldénpito ja hygienia myynnissa ja A
tarjoilussa
7.3 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta A
tarjoilussa

18 Oiva-raportin esillapito

18.1 Oiva-raportin esillapito A

413998
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Lisatietoja

413998
A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Epakohtien tulee olla korjattuna viimeistdan 25.10.2016.
Epéakohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdaan edelld annetun maaraajan jalkeen.

Tarkastuksella todettu epakohta (jadhdytys 6.4) on vakava ja asiassa edellytetdan toimijalta valittdmia korjaavia
toimenpiteita. Valvontaviranomainen on ryhtynyt kayttdmaan asiassa on hallinnollisia pakkokeinoja.

Sovelletut sadannokset

Tarkastusmaksu

Maksuperusteet

Tarkastajan tiedot

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinndista (1084/2004)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin talous- ja
suunnittelukeskuksen taloushallintopalvelusta. Laskutus on tuntiperusteinen,
sisaltaen toimistolla tehdyn tydn ja matka-ajan.

96,00 €

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistdterveydenhuollon taksa 15.8.2016 (254 §, 9.8.2016)

Terveystarkastaja
Terhi Virtanen

Puh. 0931028332
terhi.virtanen@hel.fi
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®Oiva

Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt

Oiva-raportti * Oiva-rapporten

Elintarvikevalvonta * Livsmedelstillsyn

Keskuspuiston ammattiopiston kahvila/Tenholantie
Tenholantie 10, 00280 HELSINKI

413998

Viimeisin tarkastus °
Senaste inspektion

21.09.2016

Aikaisemmat tarkastukset ¢
Tidigare inspektioner

25.08.2016

28.04.2016 @

Arvosanat yhteensa KPL
Resultat inalles ST

Oivallinen /
@ Utmarkt 14
@ Hyva / Bra 1
@ Korjattavaa /
N X 1
Bor korrigeras
@ Huono / Dalig 1

Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat « 21.09.2016

Omavalvontasuunnitelma /
Planen fér egenkontroll

Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito /
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall

Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus /
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkildkunnan toiminta ja koulutus /
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta /
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu /
Forsaljningen och serveringen

Oiva-raportin esillapito /
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos maaraa arvosanan « Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot * Observation

jaahdytys ei ole asianmukaista.

Tyovalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnossa on pienia epakohtia.

Kylmasailytystiloissa varastoitiin elintarvikkeita lampdtilassa, joka heikentda elintarvikkeiden turvallisuutta. Ruoan

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
Helsingin kaupungin ymparistokeskus

Helsingfors stad miljécentralen

viimeistdan 8.10.2016 /

senast 8.10.2016

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymyfi
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