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2 Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan C Kehotus
Tilojen riittämättömyys toimintaan nähden aiheuttaa elintarviketurvallisuuden heikentymisen.
Henkilökunnan vaatteita ja tavaroita oli elintarvikkeiden käsittelytiloissa esim. taikinakoneen vieressä.Ks. Lisätietoja -kohta
TOIMENPITEET: Henkilökunnan vaatteet ja tavarat tulee säilyttää pukukaapissa.

3 Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C Kehotus
Tilojen siivouksessa on puutteita.
Tiloissa on likaista, erityisesti kalusteiden alle ja lattian nurkkiin oli kertynyt likaa. TOIMENPITEET: Tilat tulee siivota
perusteellisesti. Pakastinarkku tulee sulattaa ja puhdistaa.

3.2 Työvälineiden ja laitteiden puhtaus A

3.3 Siivousvälinetilan ja siivousvälineiden puhtaus C Kehotus
Siivousvälinetila on epäsiisti ja huonossa järjestyksessä.Siivousvälineiden säilytyksessä on puutteita.
TOIMENPITEET: Siivousvälinekomero tulee järjestää ja siivousvälineitä tulee säilyttää siivouskomerossa.

4 Henkilökunnan toiminta ja koulutus
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4.1 Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys A

4.2 Käsihygienia B Ohjaus ja neuvonta
Käsienpesupisteen varustelussa on pieniä epäkohtia.
TOIMENPITEET: Käsienpesupisteet tulee olla varustettu asianmukaisesti nestesaippualla ja käsipyyhepapereilla.
Kankaisten käsipyyhkeiden käyttöä ei suositella.

4.3 Työvaatteet C Kehotus
Henkilökunnan työvaatetus on puutteellinen.
Henkilökunnalla ei ollut päähineitä. Asiasta on huomautettu edellisillä tarkastuksilla. TOIMENPITEET: Helposti pilaantuvia
elintarvikkeita käsittelevillä henkilöillä tulee olla asianmukainen suojavaatetus, johon kuuluu päähine.

6 Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta

6.2 Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet C Kehotus
Omavalvonnan mukaiset lämpötilamittaukset eivät olleet tarkastettavissa.
TOIMENPITEET: Omavalvonnan mukaisia lämpötilakirjauksia tulee tehdä säännöllisesti, ne tulee säilyttää toimipaikassa ja
olla tarkastettavissa.

7 Myynti ja tarjoilu

7.1 Tuoteryhmien erillään pito ja hygienia
itsepalvelumyynnissä

B Ohjaus ja neuvonta

Myynnissä olevien elintarvikkeiden suojauksessa on pieniä puutteita.
Leivonnaiset olivat tarjottimilla suojaamatta. TOIMENPITEET: Elintarvikkeet tulee suojata asianmukaisesti esim.
kakkukuvuilla.

7.2 Tuotteiden säilyvyyden ja myyntiajan hallinta
itsepalvelumyynnissä (myynti)

C Kehotus

Omavalvonnan mukaiset lämpötilamittaukset eivät olleet tarkastettavissa.
TOIMENPITEET: Omavalvonnan mukaisia lämpötilakirjauksia tulee tehdä säännöllisesti, ne tulee säilyttää toimipaikassa ja
olla tarkastettavissa.

18 Oiva-raportin esilläpito

18.1 Oiva-raportin esilläpito B Ohjaus ja neuvonta
Viimeisin Oiva-raportti ei ole esillä.
TOIMENPITEET: Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston pääsisäänkäynnin yhteyteen tai muuhun kuluttajan
kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.

Lisätietoja

Tarkastuksella havaittiin, että kahvilan toiminta on laajentunut vuonnan 2008 ilmoitetusta toiminnasta  (päätös
ilmoitus 7.8.2008). Toiminta sisältää tällä hetkellä mm. leipien ja salaattien valmistusta ja kokoamista sekä
leivonnaisten laajaa valmistamista mm. pullat, korvapuustit yms.

Tiloissa on rakenteellisia puutteita mm. vesipisteiden osalta ja elintarvikkeiden käsittelyyn tarvittavaa tilaa on liian
vähän. 

TOIMENPITEET:

Toimijan tulee ottaa toiminnassaan huomioon tilojen rakenteelliset puutteet esimerkiksi erottamalla ajallisesti
leipominen ja elintarvikkeiden käsittely muusta toiminnasta, vähentämällä elintarvikkeiden käsittelyä esim.
salaattien ostaminen valmiiksi pestyinä ja käsiteltyinä tai lisäämällä vesipisteiden määrää (erilliset vesipisteet
käsienpesua ja elintarvikkeiden käsittelyä varten).

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtyä viipymättä. Epäkohdat tulee olla korjattuna viimeistään 01.03.2015.
Epäkohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdään edellä annetun määräajan jälkeen.

A = Oivallinen, B = Hyvä, C = Korjattavaa, D = Huono
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Sovelletut säännökset
Elintarvikelaki (23/2006)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o  852/2004
elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsätalousministeriön asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille
KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnöistä (1084/2004)
Hallintolaki (434/2003)
Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Tarkastusmaksu

160,00 €

Maksuperusteet

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympäristöterveydenhuollon taksa 1.7.2015 (199 §, 19.5.2015)

Tarkastajan tiedot Terveystarkastaja

Susanna Sinkkonen

Puh. 0401522566

susanna.sinkkonen@hel.fi
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Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

311628

True
True
True
True
True
True

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

Kivelän sairaalan kahvila
Sibeliuksenkatu 12-14, 00260 HELSINKI

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

10.12.2015

Selite • Definition

Oivallinen / Utmärkt

Hyvä / Bra

Korjattavaa / Bör korrigeras

Huono / Dålig

Huomiot • Observation
Tilojen riittämättömyys toimintaan nähden aiheuttaa elintarviketurvallisuuden heikentymisen.

Tilojen siivouksessa on puutteita. Siivousvälinetila on epäsiisti ja huonossa järjestyksessä.Siivousvälineiden
säilytyksessä on puutteita.

Käsienpesupisteen varustelussa on pieniä epäkohtia. Henkilökunnan työvaatetus on puutteellinen.
v

Omavalvonnan mukaiset lämpötilamittaukset eivät olleet tarkastettavissa.

Myynnissä olevien elintarvikkeiden suojauksessa on pieniä puutteita. Omavalvonnan mukaiset
lämpötilamittaukset eivät olleet tarkastettavissa.

Viimeisin Oiva-raportti ei ole esillä.

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

24.06.2014

03.04.2014

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 10.12.2015

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu / 
Försäljningen och serveringen

Oiva-raportin esilläpito / 
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

True

Valvontayksikkö • Övervakningsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 31.12.2015 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 31.12.2015

Helsingin kaupungin ympäristökeskus 
Helsingfors stad miljöcentralen
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