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00099 HELSINGIN KAUPUNKI

2 Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan B Ohjaus ja neuvonta
Tilojen riittävyydessä on pieniä epäkohtia.
Toimijan kanssa keskusteltiin elintarvikehuoneistossa harjoitettavasta toiminnasta. Elintarvikehuoneistossa leivotaan pullaa
(noin 100 kpl päivässä) sekä täytetään voileipiä (noin 10 kpl päivässä, maksimissaan 20 kpl) ja valmistetaan salaatteja
(noin 5 annosta päivässä). Salaatit valmistetaan myyntitiskin takana olevalla työskentelytasolla ja pullat leivotaan keittiössä.
Lisäksi keittiössä valmistetaan suolaisia piiraita, joita ei valmisteta päivittäin. Piiraita tilataan myös valmiina Tapulin
kahvihuoneelta. Edellisen tarkastuksen jälkeen salaatit on tilattu valmiiksi pilkottuna. Keittiössä on yksi vesipiste ja
myyntitiskin takana on toinen vesipiste. Huoneistossa on koneellinen astianpesu. Tarkastus hetkellä elintarvikkeita ei
valmistettu tai käsitelty. Keittiössä on yksi siivouskaappi, jossa ei ole vesipistettä.

TOIMENPITEET:
Seuraavan remontin yhteydessä siivouskaappi tulee varustaa vesipisteellä ja siivousvälineiden säilytykseen tulee varata
riittävästi tilaa.

Leivonta ja muu elintarvikkeiden käsittely tulee erottaa ajallisesti toisistaan. Toiminta tulee olla kuvattuna
omavalvontasuunnitelmaan.

3 Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C Elintarvikemääräysten vastaisuuden
poistamismääräys

Määräpäivä
31.10.2016

LÄHETTÄJÄ

VASTAANOTTAJA

Aika 09.09.2016

Läsnäolijat

Tarkastaja Anni Järveläinen

Elintarvikehuoneiston edustajat Anne Heiskanen

Muut läsnäolijat Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta
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Elintarvikehuoneiston siisteydessä, puhtaudessa ja järjestyksessä on epäkohtia.

Määräpäivä
31.10.2016

Elintarvikehuoneistossa likaa oli kertynyt etenkin kalusteiden alle ja nurkkiin. Asiasta oli huomautettu jo edellisellä
tarkastuksella.

TOIMENPITEET:
Tilat tulee siivota perusteellisesti ja pitää jatkossa puhtaana säännöllisellä siivouksella.

MÄÄRÄAIKA: 31.10.2016

3.3 Siivousvälinetilan ja siivousvälineiden puhtaus C Elintarvikemääräysten vastaisuuden
poistamismääräys

Määräpäivä
31.10.2016

Siivousvälinetilan siisteys ja järjestys on huono.
Siivousvälinekaappi oli epäjärjestyksessä ja kaapissa oli sinne kuulumatonta tavaraa kuten henkilökunnan omia tavaroita.
Pitkävartiset siivousvälineet säilytettiin keittiön nurkassa taikinakoneen vieressä. Asiasta huomautettiin jo edellisellä
tarkastuksella.

TOIMENPITEET:
Siivouskaappi tulee järjestellä ja siivousvälineet tulee säilyttää asianmukaisesti siivouskaapissa. Siivousvälineitä ei tule
säilyttää taikinakoneen vieressä.

MÄÄRÄAIKA: 31.10.2016

4 Henkilökunnan toiminta ja koulutus

4.2 Käsihygienia A

4.3 Työvaatteet A

Tarkastus hetkellä huoneistossa ei käsitelty helposti pilaantuvia elintarvikkeita. Keskusteltiin päähineiden käytöstä. Helposti
pilaantuvia elintarvikkeita käsitteleville henkilöille on varattu kankaiset hatut.

6 Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta

6.2 Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet C Elintarvikemääräysten vastaisuuden
poistamismääräys

Määräpäivä
31.10.2016

Kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden omavalvonnan lämpötilakirjanpitoa ei ole tehty.
Edelliset omavalvontakirjaukset ovat kesäkuulta. Asiasta oli huomautettu jo edellisellä tarkastuksella.

TOIMENPITEET:
Omavalvontakirjauksia kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilaseurannasta tulee tehdä vähintään kerran viikossa.
Kirjauksia tulee tehdä jokaisesta kylmälaitteesta.

MÄÄRÄAIKA: 31.10.2016

7 Myynti ja tarjoilu

7.1 Tuoteryhmien erilläänpito ja hygienia myynnissä ja
tarjoilussa

B Ohjaus ja neuvonta

Myynnissä olevien elintarvikkeiden suojauksessa on pieniä puutteita.
Suurimmassa osassa elintarvikkeista oli asianmukaiset pisarasuojat.

TOIMENPITEET:
Kaikissa tarjolla olevissa elintarvikkeissa tulee olla riittävä pisarasuoja, esimerkiksi kakkukupu.

7.2 Tuotteiden säilyvyyden ja myyntiajan hallinta
myynnissä

C Elintarvikemääräysten vastaisuuden
poistamismääräys

Määräpäivä
31.10.2016

Myynnissä olevien elintarvikkeiden omavalvonnan lämpötilakirjanpitoa ei ole tehty.
Edelliset omavalvontakirjaukset ovat kesäkuulta. Asiasta oli huomautettu jo edellisellä tarkastuksella.

TOIMENPITEET:
Omavalvontakirjauksia kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilaseurannasta tulee tehdä vähintään kerran viikossa.

MÄÄRÄAIKA: 31.10.2016

18 Oiva-raportin esilläpito
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18.1 Oiva-raportin esilläpito C Kehotus
Toimija ei ole korjannut aiemmin todettua epäkohtaa Oiva-raportin esilläpidosta.
Tarkastuskertomuksen liitteenä oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston pääsisäänkäynnin yhteyteen tai
muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle. 
Oiva-raportti tulee linkittää nähtäväksi myös yrityksen omille verkkosivuille. 
Lisätietoja: www.oivahymy.fi

Lisätietoja

Elintarvikehuoneiston tarkastuksilla havaittujen toistuvien epäkohtien vuoksi valvontaviranomainen on ryhtynyt
käyttämään asiassa hallinnollisia pakkokeinoja.

Tarkastuskertomuksen liitteenä oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston pääsisäänkäynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle. 
Oiva-raportti tulee linkittää nähtäväksi myös yrityksen omille verkkosivuille. 
Lisätietoja: www.oivahymy.fi

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin talous- ja suunnittelukeskuksen
taloushallintopalvelusta. Laskutus on tuntiperusteinen, sisältäen toimistolla tehdyn työn ja matka-ajan.

Sovelletut säännökset

Elintarvikelaki (23/2006)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o  852/2004
elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsätalousministeriön asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille
KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnöistä (1084/2004)
Hallintolaki (434/2003)
Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Tarkastusmaksu

128,00 €

Maksuperusteet

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympäristöterveydenhuollon taksa 15.8.2016 (254 §, 9.8.2016)

A = Oivallinen, B = Hyvä, C = Korjattavaa, D = Huono

Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja

Anni Järveläinen

Puh. 0931032046

anni.jarvelainen@hel.fi
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Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

410885

True
True
True
True
True
True

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

Kivelän sairaalan kahvila
Sibeliuksenkatu 12-14, 00260 HELSINKI

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

09.09.2016

Arvosanat yhteensä KPL •
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmärkt 2

Hyvä / Bra 2

Korjattavaa /
Bör korrigeras 5

Huono / Dålig

Huomiot • Observation
Tilojen riittävyydessä on pieniä epäkohtia.

Elintarvikehuoneiston siisteydessä, puhtaudessa ja järjestyksessä on epäkohtia. Siivousvälinetilan siisteys ja
järjestys on huono.

v
Kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden omavalvonnan lämpötilakirjanpitoa ei ole tehty.

Myynnissä olevien elintarvikkeiden suojauksessa on pieniä puutteita. Myynnissä olevien elintarvikkeiden
omavalvonnan lämpötilakirjanpitoa ei ole tehty.

Toimija ei ole korjannut aiemmin todettua epäkohtaa Oiva-raportin esilläpidosta.

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

10.12.2015

24.06.2014

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 09.09.2016

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu / 
Försäljningen och serveringen

Oiva-raportin esilläpito / 
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

True

Valvontayksikkö • Övervakningsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 26.9.2016 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 26.9.2016

Helsingin kaupungin ympäristökeskus 
Helsingfors stad miljöcentralen
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