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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan C Kehotus
Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epakohtia.

Varastotilassa 102 tippui kondenssivetta lattialle. Tila ei ole soveltuva elintarvikkeiden sailytykseen, mikali ongelmaa ei
saada poistettua. Asia on todettu myds HelTun tilojen tarkastuksella 23.5.2016.

TOIMENPITEET:
Korjaaviin toimenpiteisiin kondenssiveden tippumisen estamiseksi on ryhdyttava valittdmasti. Toimijan tulee antaa selvitys

ja toimenpiteiden toteutuksen aikataulu siitd, kuinka kondenssiveden tippuminen lattialle ja mahdollisesti elintarvikkeiden
paalle tullaan estamaan. Selvitys tulee toimittaa Ymparistokeskukseen 20.7.2016 mennessa.

3 Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikehuoneiston siisteydessa ja jarjestyksessa on pienia epakohtia.
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Varaston tiloissa séilytettiin ylimaaraista toimintaan kuulumatonta tavaraa.

TOIMENPITEET:

Ylimaaraiset tavarat, kuten polkupydrat ja tyhjat ylimaaraiset marjalaatikot, tulee poistaa varaston tiloista.

3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Siivousvalinetilan siisteydessa ja jarjestyksessa on pienia puutteita.
Siivousvalinetila oli sotkuinen ja siella sailytettiin ylimaaraista tavaraa. Siivousvalineita sailytettiin tilan ulkopuolella.

TOIMENPITEET:

Siivousvalinetila tulee jarjestaa ja sielta tulee poistaa ylimaaraiset tavarat. Kaikki siivousvalineet tulee sailyttaa
siivousvalinetilassa. Varrelliset siivousvélineet tulee sailyttaa seinatelineessa.

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet A

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono

Lisatietoja

Varastossa oli kaksi lavallista suolakurkkuja, joissa oli parasta ennen -paivays 5.2.2015. Tarkastuksella sovittiin,
etta toimija havittaa suolakurkut.

Sovelletut sadannokset

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinndista (1084/2004)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin talous- ja
suunnittelukeskuksen taloushallintopalvelusta. Laskutus on tuntiperusteinen,
sisaltaen toimistolla tehdyn tydn ja matka-ajan.

Tarkastusmaksu
96,00 €
Maksuperusteet

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistéterveydenhuollon taksa 1.2.2016 (399 §, 15.12.2015)

2/3



382180
Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja
Mirja Rautio
Puh. +358503474443

mirja.rautio@hel. fi
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Oiva-raportti * Oiva-rapporten

Elintarvikevalvonta * Livsmedelstillsyn

Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
HL-Vihannestukku Oy
Sornaistenkatu 3-5, 00580 HELSINKI
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat » 28.06.2016
Senaste inspektion
Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittivyys ja kunnossapito / P @
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
28.06.2016 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus / ' @
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet
— Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / * @
Aikaisemmat tarkastukset * Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Tidigare inspektioner

02.07.2015

04.06.2015 ©

Arvosanat yhteensa KPL
Resultat inalles ST

@ Oivallinen / 1
Utmarkt
@ Hyva / Bra 2
@ Korjattavaa / 1
Bor korrigeras
@ Huono / Dalig

Heikoin tulos maaraa arvosanan « Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot * Observation

jarjestyksessa on pienia puutteita.

Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epakohtia.

Elintarvikehuoneiston siisteydessa ja jarjestyksessa on pienia epakohtia. Siivousvalinetilan siisteydessa ja

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
Helsingin kaupungin ymparistokeskus

Helsingfors stad miljécentralen

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistaan 9.7.2016 /

Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymyfi
senast 9.7.2016
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