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2 Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan C Kehotus
Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epäkohtia.
Varastotilassa 102 tippui kondenssivettä lattialle. Tila ei ole soveltuva elintarvikkeiden säilytykseen, mikäli ongelmaa ei
saada poistettua. Asia on todettu myös HelTun tilojen tarkastuksella 23.5.2016.

TOIMENPITEET:

Korjaaviin toimenpiteisiin kondenssiveden tippumisen estämiseksi on ryhdyttävä välittömästi. Toimijan tulee antaa selvitys
ja toimenpiteiden toteutuksen aikataulu siitä,  kuinka kondenssiveden tippuminen lattialle ja mahdollisesti elintarvikkeiden
päälle tullaan estämään. Selvitys tulee toimittaa Ympäristökeskukseen 20.7.2016 mennessä.

3 Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Elintarvikehuoneiston siisteydessä ja järjestyksessä on pieniä epäkohtia.

LÄHETTÄJÄ

VASTAANOTTAJA

Aika 28.06.2016

Läsnäolijat

Tarkastaja Mirja Rautio

Muut tarkastajat Heidi Öjst, hygieenikkoeläinlääkäri, Pauliina Talja, elintarviketarkastaja, Inka
Luokkala, korkeakouluharjoittelija

Elintarvikehuoneiston edustajat Pasi Laaksonen

Muut läsnäolijat Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

1/3



382180
Varaston tiloissa säilytettiin ylimääräistä toimintaan kuulumatonta tavaraa.

TOIMENPITEET:

Ylimääräiset tavarat, kuten polkupyörät ja tyhjät ylimääräiset marjalaatikot, tulee poistaa varaston tiloista.

3.3 Siivousvälinetilan ja siivousvälineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta
Siivousvälinetilan siisteydessä ja järjestyksessä on pieniä puutteita.
Siivousvälinetila oli sotkuinen ja siellä säilytettiin ylimääräistä tavaraa. Siivousvälineitä säilytettiin tilan ulkopuolella.

TOIMENPITEET:

Siivousvälinetila tulee järjestää ja sieltä tulee poistaa ylimääräiset tavarat. Kaikki siivousvälineet tulee säilyttää
siivousvälinetilassa. Varrelliset siivousvälineet tulee säilyttää seinätelineessä.

6 Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta

6.2 Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet A

Lisätietoja

Varastossa oli kaksi lavallista suolakurkkuja, joissa oli parasta ennen -päiväys 5.2.2015. Tarkastuksella sovittiin,
että toimija hävittää suolakurkut.

Sovelletut säännökset

Elintarvikelaki (23/2006)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o  852/2004
elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsätalousministeriön asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille
KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnöistä (1084/2004)
Hallintolaki (434/2003)
Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin talous- ja
suunnittelukeskuksen taloushallintopalvelusta. Laskutus on tuntiperusteinen,
sisältäen toimistolla tehdyn työn ja matka-ajan.

Tarkastusmaksu

96,00 €

Maksuperusteet

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ympäristöterveydenhuollon taksa 1.2.2016 (399 §, 15.12.2015)

A = Oivallinen, B = Hyvä, C = Korjattavaa, D = Huono
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Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja

Mirja Rautio

Puh. +358503474443

mirja.rautio@hel.fi
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Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

382180
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Valvontakohde • Tillsynsobjekt

HL-Vihannestukku Oy
Sörnäistenkatu 3-5, 00580 HELSINKI

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

28.06.2016

Arvosanat yhteensä KPL •
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmärkt 1

Hyvä / Bra 2

Korjattavaa /
Bör korrigeras 1

Huono / Dålig

Huomiot • Observation
Tilojen soveltuvuudessa toimintaan on epäkohtia.

Elintarvikehuoneiston siisteydessä ja järjestyksessä on pieniä epäkohtia. Siivousvälinetilan siisteydessä ja
järjestyksessä on pieniä puutteita.

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

02.07.2015

04.06.2015

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 28.06.2016

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

True

Valvontayksikkö • Övervakningsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 9.7.2016 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 9.7.2016

Helsingin kaupungin ympäristökeskus 
Helsingfors stad miljöcentralen
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