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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito
2.3 Tyovailineet, kalusteet ja laitteet A

Ravintolaan on hankittu uusi, ehja arkkupakastin vanhan tilalle.

3 Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus
3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus C Kehotus

Elintarvikehuoneistoon kuulumattomat tavarat vaikeuttavat puhtaanapitoa.

Keittion tydtasoja oli peitetty sanomalehtipaperilla, ja varaston lattioita pahvilla. Epdkohdasta on huomautettu useilla
tarkastuksilla vuosien 2016,2015 ja 2013 aikana.

TOIMENPITEET: Pahvit ja paperit tulee poistaa kaikilta elintarvikehuoneiston pinnoilta.

3.2 Tyovilineiden ja laitteiden puhtaus C Kehotus
Tyovalineiden ja laitteiden puhtaudessa on epakohtia.

Ison jaakaapin lauhdutin oli likainen. Pakastimet olivat paksussa jaassa. Kylmakaapit olivat sisalta osittain likaisia.
Epakohdista on huomautettu edellisilla tarkastuksilla.

TOIMENPITEET: Pakastimet tulee sulattaa jaasta. Kylmakaappien sisapinnat seka ison kylmékaapin lauhdutin tulee
puhdistaa.
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3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus B Ohjaus ja neuvonta

Siivousvalinetilan siisteydessa ja jarjestyksessa on pienia puutteita. Siivousvalineiden kunnossa on pienta
huomautettavaa.

Osa siivousvélineista oli siivouskaapin lattialla. Siivouskomeron ovi oli likainen.

TOIMENPIDE: Siivouskomero tulee pitda puhtaana, ja siivousvalineiden tulee kuivua kaapissa vapaasti.

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden sailytys C Kehotus
Elintarvikkeita sailytetdan paikassa, joka heikentaa niiden turvallisuutta.
Astianpesualtaan alla lattialla sulatettiin amparissa lihaa.

TOIMENPIDE: Elintarvikkeita tai elintarvikepakkauksia ei tule sailyttaa lattialla.

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet B Ohjaus ja neuvonta
Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden lampdétiloissa on pienia poikkeamia lainsaadannén vaatimuksista.

Ison kylmakaapin kahvan lukitus on rikki. Kaapissa sailytettiin edellisena paivana kypsennettya ja jadhdytettya lihaa ja
kanaa 8-9 °C:n lampdtiloissa. Lihaa sulatettiin huoneen lammadssa.

TOIMENPITEET:

-Kylmakaapin lukitus tulee korjata. Helposti pilaantuvat elintarvikkeet, kuten liha ja kana, tulee sailyttaa enintédan 6 °C:n
lampdtilassa.

-Liha ja muut helposti pilaantuvat elintarvikkeet tulee sulattaa niiden sailytyslampaétilassa kylméakaapissa.

6.3 Kuumana sailytettavat elintarvikkeet C Kehotus

Kuumana sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnassa on puutteita. Kuumasailytysta vaativat
elintarvikkeet sailytetaan liian alhaisissa lampdétiloissa

Kuumana sailytettavasta keitosta oli tehty omavalvontakirjauksia, joiden mukaan keiton Iampétila oli lainsdadanndn
mukainen. Riisinkeittimessa sailytettiin riisia, jonka lampétila oli 40 °C. Riisin lampdtilasta ei oltu tehty
omavalvontakirjauksia.

TOIMENPIDE: Riisi ja kaikki muut kuumana sailytettavat ruoat tulee sailyttda vahintaan 60 °C:n lampdtilassa. Kaikista
kuumana sailytettavista ruoista, mukaan lukien keitto ja riisi, tulee tehda saanndllista lampaétilakirjanpitoa.

6.4 Jadhdytys B Ohjaus ja neuvonta

Elintarvikkeiden jadhdytyksessa on pienia epakohtia.

Liha ja broleri jadhdytetaan kylmassa juoksevassa vedessa ja kylmakaapissa. Tarkastajat kavivat seuraamassa
jaadhdytysprosessia 11.7. Toimija oli tehnyt kehotuksesta neljat lampdtilakirjaukset jadhdytyslampétiloista ko. paivamaaran
jalkeen.

TOIMENPIDE: Jaahdytysta varten tulee hankkia metallinen, helposti puhtaana pidettava astia. Jaahdytyskirjausten
tekemista tulee jatkaa.
18 Oiva-raportin esilldpito

18.1 Oiva-raportin esillapito B Ohjaus ja neuvonta
Viimeisin Oiva-raportti ei ole esilla Eviran maaraamalla tavalla.

TOIMENPIDE: Viimeisin Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin yhteyteen tai muuhun
kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono
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Lisatietoja

MUUT TOIMENPITEET:

393281

-Kaikkien ruokaa valmistavien tyontekijéiden hygieniapassit, niiden kopiot tai kirjanpito passeista tulee olla aina

tarkastettavissa.

-Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisdankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.
Oiva-raportti tulee linkittdd nahtavaksi myods yrityksen omille verkkosivuille.

Lisatietoja: www.oivahymy fi

Korjaaviin toimenpiteisiin tulee ryhtya viipymatta. Epakohdat tulee olla korjattuna viimeistdan 16.9.2016.
Epakohtien korjaaminen tarkastetaan uusintatarkastuksella, joka tehdaan edellda annetun maaraajan jalkeen.

Sovelletut sadannokset

Tarkastusmaksu

Maksuperusteet

Tarkastajan tiedot

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta, MMMa 1367/2011

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnoista (1084/2004)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin talous- ja
suunnittelukeskuksen taloushallintopalvelusta. Laskutus on tuntiperusteinen,
sisaltaen toimistolla tehdyn tydn ja matka-ajan.

160,00 €

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistéterveydenhuollon taksa 1.2.2016 (399 §, 15.12.2015)

Terveystarkastaja

Arja Heinonen
Puh. 0931071379

arja.e.heinonen@hel.fi
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Oiva

Oiva-raportti * Oiva-rapporten

Elintarvikevalvonta * Livsmedelstillsyn

393281
Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Ravintola Dragon and Phoenix
Pohjoinen Makasiinikatu 1, 00130 HELSINKI
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat » 19.07.2016
Senaste inspektion
Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittivyys ja kunnossapito / P @
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
19.07.2016 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus / ' @
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet
— Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / * O
Aikaisemmat tarkastukset * Kontrollen av livsmedlens temperaturer —
Tidigare inspektioner
Oiva-raportin esill&pito / ' @
Oiva-rapportens presentation

04.05.2016

18.02.2016 @

Arvosanat yhteensa KPL
Resultat inalles ST

@ Oivallinen / 1
Utmarkt
@ Hyva / Bra 4
@ Korjattavaa /
B N . 4
Bor korrigeras
@ Huono / Dalig

Heikoin tulos maaraa arvosanan « Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot « Observation

Elintarvikehuoneistoon kuulumattomat tavarat vaikeuttavat puhtaanapitoa. Tyévalineiden ja laitteiden
puhtaudessa on epakohtia. Siivousvalinetilan siisteydessa ja jarjestyksessa on pienia puutteita.
Siivousvalineiden kunnossa on pientd huomautettavaa.

Elintarvikkeita sailytetaan paikassa, joka heikentaa niiden turvallisuutta. Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden
lampdtiloissa on pienia poikkeamia lainsdadannon vaatimuksista. Kuumana sailytettavien elintarvikkeiden
omavalvonnassa on puutteita. Kuumasailytysta vaativat elintarvikkeet sailytetaan liian alhaisissa lampétiloissa
Elintarvikkeiden jaéhdytyksessa on pienia epakohtia.

Viimeisin Oiva-raportti ei ole esilld Eviran maaraamalla tavalla.

Valvontayksikko * Overvakningsenhet

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistaan 6.8.2016 /

Helsingin kaupungin ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi

Helsingfors stad miljécentralen

senast 6.8.2016
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