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1 Omavalvontasuunnitelma
1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus C Elintarvikemaaraysten vastaisuuden Maarapaiva
poistamismaarays 31.01.2017

Omavalvontasuunnitelman sailyttdmisessa on pienia puutteita.
Omavalvontasuunnitelma ei ollut tarkastettavissa myyntipisteessa, mutta lahetettiin sdhkoisesti heti tarkastuksen jalkeen.

TOIMENPITEET:
Omavalvontasuunnitelma tulee olla tarkastettavissa myyntpisteessa ja/tai ruokarekassa.

1.2 Omavalvontasuunnitelman riittavyys C Elintarvikemaaraysten vastaisuuden Maarapaiva
poistamismaarays 31.01.2017

Omavalvontasuunnitelmassa on puutteita.
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Omavalvontasuunnitelma ei ollut riittdva toiminnan luonteeseen ja laajuuten nédhden. Esimerkiksi elintarvikkeiden
sailytyslampdtiloissa oli puutteita eika tydntekijoilla ollut tietoa siita, missa lampdtiloissa elintarvikkeita tulisi sailyttaa.
Viranomaisille toimitetussa omavalvontasuunnitelmassa ei ollut kuvattu lainsdadannén edellyttamia Idmpétiloja tai
toimenpiteité sen varalle, mikali Iampétiloissa havaitaan poikkeamia. Omavalvontasuunnitelmaan oli lyhyesti kuvattu
toiminta vain Slush-tapahtumassa.

TOIMENPITEET:
Omavalvontasuunnitelma tulee kattaa kaikki toiminnan eri osa alueet ja riskit toiminnan laajuus huomioiden.

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.3 Tyovilineet, kalusteet ja laitteet C Elintarvikemaaraysten vastaisuuden Maarapaiva
poistamismaarays 31.01.2017

Laitteiden kunnossa on puutteita.

Ruokarekassa ollut kasienpesupiste ei toiminut. Kiinted kasienpesupiste oli korvattu hanallisella kanisterilla. Myds
tapahtuman jarjestajan puolesta oli varattu verkostoon kytketty kasienpesupiste, mutta tdma oli toimintaan nahden
kaukana.

TOIMENPITEET:
Ruokarekan kasienpesupiste tulee korjata.

4 Henkilokunnan toiminta ja koulutus
4.2 Kasihygienia A

Kasienpesupisteiden varustelu oli kunnossa lukuun ottamatta kohdassa 2.3 mainittuja asioita.

4.3 Tyovaatteet A

Kaikilla tydntekijoilla oli asianmukaiset tydvaatteet.

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden sailytys A

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet D Elintarvikeméaaraysten vastaisuuden Maarapaiva
poistamismaarays 31.01.2017

Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden lampétiloissa on vakavia poikkeamia lainsaadannoén vaatimuksista.

Elintarvikkeita ei séilytetty lainsdddannon edellyttdmissa lampétiloissa. Samasta asiasta on huomautettu edelliselld
tarkastuksella.

Tarkastuksella mitattuja elintarvikkeiden lampétiloja:
Halloumisalaatti +18,5 astetta

Lohisalaatti +12 astetta

Kurpitsatahna + 10 astetta

Punajuurihummus +7,5 astetta

Couscous +7,0 astetta

Salaatteja sailytettiin pdydalla valmiiksi annosteltuina kymmenia annoksia. Salaatit siirrettiin tarkastuksen aikana
kylmakonttiin, jossa salaatin lampdtila oli laskenut + 13 asteeseen noin tunnin aikana. Toimijaa kehotettiin hankkimaan
tapahtuman loppuajaksi kylmalevyt, joiden paalla sailyttdd myyntiin menevia salaatteja.

Lampatilat mitattiin padosin piikkimittarilla.
TOIMENPITEET:

Elintarvikkeet on séilytettava lainsdddannon edellyttdmissa Iampétiloissa ja elintarvikkeiden ldmpétiloja tulee seurata
saanndllisesti useita kertoja paivassa tapahtumien aikana.

18 Oiva-raportin esilldpito
18.1 Oiva-raportin esillapito B Ohjaus ja neuvonta

Oiva-raportin esillapidossa on pienia puutteita.
Oivaraportti ei ollut esilla. Oivaraportti laitettiin esille tarkastuksen aikana.

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono
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Lisatietoja

440483

Elintarvikehuoneiston tarkastuksella havaittujen vakavien ja toistuvien epakohtien vuoksi valvontaviranomainen on
ryhtynyt kdyttdmaan asiassa hallinnollisia pakkokeinoja.

Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisdankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.
Oiva-raportti tulee linkittdd nahtavaksi myods yrityksen omille verkkosivuille.

Lisatietoja: www.oivahymy fi

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin Taloushallintopalveluista. Laskutus on
tuntiperusteinen, sisaltden toimistolla tehdyn tyon ja matka-ajan.

Sovelletut sadannokset

Tarkastusmaksu

Maksuperusteet

Tarkastajan tiedot

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus laitosten elintarvikehygieniasta, MMMa
795/2014

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 elainperaisia
elintarvikkeita koskevista erityisista hygieniasdanndista

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus MMMa 834/2014 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

KTMa elintarvikkeiden pakkausmerkinnoista (1084/2004)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta VNa 420/2011

Hallintolaki (434/2003)

128,00 €

Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistéterveydenhuollon taksa 15.8.2016 (254 §, 9.8.2016)

Elintarviketarkastaja

Anni Jarvelainen
Puh. 0931032046

anni.jarvelainen@hel.fi
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Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt

Oiva-raportti * Oiva-rapporten

Elintarvikevalvonta * Livsmedelstillsyn

Richard McCormick Food Truck
Liikkuva elintarvikehuoneisto, 00100 HELSINKI

440483

Viimeisin tarkastus °
Senaste inspektion

30.11.2016

Aikaisemmat tarkastukset ¢
Tidigare inspektioner

12.08.2016

21.03.2015 ©

Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat « 30.11.2016

Omavalvontasuunnitelma /
Planen fér egenkontroll

Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito /
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall

Henkildkunnan toiminta ja koulutus /
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta /
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Oiva-raportin esillapito /
Oiva-rapportens presentation

Arvosanat yhteensa KPL
Resultat inalles ST

@ Oivallinen / 3
Utmarkt
@ Hyva / Bra 1
@ Korjattavaa /
N X 3
Bor korrigeras
@ Huono / Dalig 1

Heikoin tulos maaraa arvosanan ¢« Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot * Observation

Laitteiden kunnossa on puutteita.

Omavalvontasuunnitelman sailyttamisessa on pienia puutteita. Omavalvontasuunnitelmassa on puutteita.

Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden Iampétiloissa on vakavia poikkeamia lainsaadannon vaatimuksista.

Oiva-raportin esillapidossa on pienia puutteita.

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
Helsingin kaupungin ymparistokeskus

Helsingfors stad miljécentralen

viimeistdan 18.12.2016 /

senast 18.12.2016

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymyfi
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