Liite 15
Parhaan kayttokelpoisen tekniikan soveltaminen Valio Oy:n Helsingin Mehutehtaalla ja Valiolla yleensa

Seuraavassa tarkastelussa kaydaén lavitse parhaan kayttokelpoisen tekniikan soveltamista Valio Oy:ssé ja Valio
Oy:n Helsingin Mehutehtaassa verrattuna elintarvike-, juoma- ja meijeriteollisuudelle méaritettyyn parhaaseen
kayttokelpoiseen tekniikkaan. Tarkastelussa viitataan Valio Oy:n toimintaan asioissa, joita hoidetaan Valio-
tasolla ja Valio Oy:n Helsingin mehutehtaan toimintaan niiltd osin missa toteutus riippuu tuotantolaitoksesta.
Tarkastelun numerointi viittaa Food, Drink and Milk Industries toimialan elokuussa 2006 julkaistun BREF-
dokumentin kappalenumerointiin.

5.1 Yleinen BAT elintarvike-, jJuoma- ja meijeriteollisuudelle

1. Valion Helsingin mehutehtaan toimintajérjestelméssa dokumentoituun perehdytysohjelmaan sisaltyy mm.
tutustuminen toimipaikan keskeisiin ymparistdasioihin, jatteen lajitteluun ja ymparistoriskeja sisaltaviin tyo-
tehtaviin. Tietoja paivitetddn toimipaikan ymparistdvastaavan jarjestamalla ympéristokoulutuksella.

2. Valiolle tuotehdvikki ei ole ensisijaisesti ymparistbongelma vaan menetettyd myyntig, siten suunnittelussa ja
laitteistojen valinnassa h&vikkien minimointi otetaan huomioon.

3., 17. Melulahteet sisatiloissa huomioidaan tydsuojelun puolesta ja meluldhteet ulkotiloihin minimoidaan tai
ne varustetaan tarvittavilla esteilld melun levidmisen estamiseksi. Tarvittaessa teetatetddn meluselvitykset.
Toimipaikka sijaitsee Helsingin kaupungin erdan vilkkaimman sisdantulovéylan varrella.

4. Valion toimipaikoilla on kéytdssa ennakoivan huollon suunnitelmat.

5. Valiolla veden kulutus ja sen véhentdminen on yhtiétason ympéristttavoite analyyseineen, konkreettisiin
toimenpiteisiin perustuvine toimenpideohjelmineen ja jatkuvine seurantoineen. Energiatehokkuuden osalta
Valio on liittynyt Elintarviketeollisuusliiton energiatehokkuussopimukseen, johon kuuluvat mygds analyysit,
tavoitteet ja toimenpideohjelmat.

6. Valiolla seurataan kuukausitasolla toimipaikkojen séhko- ja lampéenergian kulutusta, talousveden kulutusta,
jatevesikuormaa ja maaratietoja jatehuollon keskeisimmisté jakeista. Lisdksi vuositasolla kerataan tiedot, ym-
paristohuolenilmaisuista, poikkeuksellisista tilanteista, keskeisten kemikaalien kdyttst&, energiantuotannon
polttoaineista, kattilalaitosten ilmapaastoista, jadhdytysveden kaytostd, veden kierratyksestd, kylméaineiden
varastointi- ja tayttomaarista sekd ongelmajatteiden maarista. Tietojen keruu on standardoitu, ohjeistettu ja
siihen osallistuminen on velvoite kaikille Valion toimipaikoille. Keskeisimmissé seurannoissa tarvittavat laitteis-
tot ovat ennakoivan huollon piirissa.

7. Valiolla raaka-aineiden kulutusta seurataan taselaskentaan perustuvalla raaka-aineiden kayttotarkkailulas-
kennalla seka SAP toiminnanohjausjarjestelmalla, joka tuottaa kayttotarkkailuraportin kaikkien kulutettujen
raaka-aineiden ja kayttéhyddykkeiden suhteen.

8. Tuotannon suunnittelulla pyritddn mahdollisuuksien mukaan mahdollisimman joustavaan tuotantoon havik-
kien minimoimiseksi.

9. Kuljetuskustannusten minimoimiseksi raaka-aineet ja puolivalmisteet siirretddn tuotantolaitokselle mahdol-
lisuuksien mukaan joko jauheina tai tiivisteind; esimerkiksi mehun valmistuksen raaka-aineet saapuvat tehtaal-
le korkeakuiva-aineisina tiivisteind.

10. Lyhyen myyntiajan omaavien tuotteiden ja raaka-aineiden varastointi minimoidaan havikkien vahentami-
seksi. Raaka-aineiden tilaukset perustuvat havikin minimoimiseksi kayttdtarkkailutietoihin ja ennakoituihin
toimitusaikoihin.



11.,13., 14. Tuote-, kdyttohyddyke ja jatevirtoja analysoidaan voidaanko niiden perusteella optimoida varsi-
naisen prosessin tehokkuutta (esim. havikkiléhteiden etsint tarvittaessa jatevesikuormituksen seurannalla),
voidaanko jotain kayttada uudelleen (pesukiertojen loppuhuuhteiden kayttd pesujen alkuhuuhteina) tai ottaa
talteen (tuotepitoisten huuhteiden kaytto biokaasun raaka-aineeksi).

12. Tuotteiden roiskumiseen ja putoamiseen lattialle kiinnitetéén erityistd huomiota hygieniasyista. Mahdolli-
siin ongelmiin puututaan valittémaésti hygieniaomavalvonnan toimesta.

15. Tuotteiden kuumennusten ja jadhdytysten optimoinnin suhteen noudatetaan hygieniaviranomaisten edel-
lyttdmia késittelyja ja kasittelyaikoja.

16. Valion toimipaikoilla pidetaan tyoturvallisuus- ja hygieniasyista hyvaa jéarjestysta. Toiminnan tukena kéyte-
téén ohjaavaa palkitsemista ja TUTTAVA-kehittdmisohjelmaa.

19., 20. Valion Helsingin mehutehtaan keskeiset toiminnot on automatisoitu. Pumppauksia ohjataan virtaus-
mittareilla tai siirtoajalla. Sdilididen pinnankorkeutta valvotaan ohjelmallisesti ja sen lisaksi suuret siilot on
varustettu ylitdyton estimilla. Lampétiloja seurataan kalibroiduilla lampétila-antureilla, pesuliuosten kemikaa-
lipitoisuuksia valvotaan johtokykymittareilla ja s&danndllisilla titrauksilla.

21. Raaka- ja lisdaineiden valinnassa huomioidaan niiden pakkausten jatehuolto soveltuvin osin, tuoteturvalli-
suus kuitenkin ohjaa eri toimittajat kayttdm&an hyvin samantyyppisia pakkausratkaisuja

5.1.1 Ympéristdjohtaminen

Valiolla on kaytdssa kotimaan toiminnot kattava ISO 14001:2004-standardin mukaan sertifioitu ymparistojar-
jestelmad. Sertifiointi on alun perin annettu 12.6.2000 ja se on viimeksi uusittu 18.10.2012. Ymparistdjohtamis-
jarjestelma on integroitu I1SO 9001 standardin mukaisen laatujarjestelmén ja 1ISO 22 000 standardin mukaisen
tuoteturvallisuusjarjestelman kanssa toimintajarjestelmaksi.

Toimintajarjestelma pitad siséllaan ymparistojohtamisen kannalta keskeiset politiikat, kuvaukset ymparistovai-
kutusten tunnistamisesta niin normaalitoiminnassa kuin investointihankkeissa, koulutuksesta, dokumentaati-
osta, katselmuskaytanndista sisaltéen toiminnan lainmukaisuuden arvioinnin, ympéristttavoitteiden
madrittdmisestd ja niiden seurannoista, ymparistoraportoinnista, tiedostoista ja niiden hallinnasta ja sisdisesta
auditoinnista. Liséksi toimintajarjestelmassé on ohjeet toiminnasta haté- ja poikkeustilanteissa.

Valio julkaisee keskeiset ymparistotunnuslukunsa sekd ympéristdtavoitteiden toteutumisen vuosittain osana
yritysvastuuraporttia. Raportti on luettavissa Valion internetsivuilla.

Valio Oy:n Helsingin mehutehtaan ymparistojohtamisjérjestelma on osa Valion ymparistjohtamisjérjestelmaa.
Tehtaan ymparistdjohtamisjarjestelma ja sen toimivuus auditoidaan vuosittain valion sisdisessa auditoinnissa
janoin kahden vuoden valein ulkopuolisen sertifioijan toimesta.

5.1.2 Yhteisty6 tuotantoketjussa edeltavien ja seuraavien vaiheiden kanssa

Valion Helsingin Mehutehdas kayttaa raaka-aineenaan kotimaista sokeria seka paaosin ulkomaisia hedelméa-
mehutiivisteitd ja soseita. Valio Oy:n Ostotoiminnot suosivat pitkaaikaisia lilkkesuhteita tuttujen ja tunnettujen
kumppanien kanssa. Ostotoiminnot selvittavat toimittaja-auditoinnilla uusilta tavarantoimittajilta ennen lii-
kesuhteen alkua mm. toiminnan ymparistonsuojeluun liittyvat keskeiset asiat.

5.1.3 Laitteiden ja laitteistojen pesut

1, 3,4, 9, 13 ja 14 Valiolla on omat hygienia- ja pesuasiantuntijat, jotka yhdessa pesuainetoimittajien kanssa
ratkovat kaytannon pesuongelmia valiten kulloinkin tarvittavat menetelmat, kemikaalit ja niiden annostelut
tuoteturvallisuuden varmistamiseksi ja ymparistévaikutusten minimoimiseksi.

2. Lattiakaivot, joiden kautta on mahdollista paasta kiintoainetta viemariin, on varustettu joko reikalevylla tai
sihdilla.



5. Valio on standardoinut uusien pesukeskusten rakenteen ja varustuksen. Uusilla pesukeskuksilla pesut kye-
téén optimoimaan niin kemikaalien, veden ja energian kulutusten suhteen. Vanhojen pesukeskusten toimin-
nan optimointiin kaytetédan pesukemikaalitoimittajien siirrettavia laitteistoja.

6, 7. Kasin pesuun kaytetyt letkut on varustettu suuttimilla (yleisimmin Pesu-Karhu) tai vaahtopesusuuttimilla.
Séiliot ja siilot on myds varustettu pesureilla, jotka ovat joko pesupallotyyppisié tai uusimmissa ratkaisuissa
turpiinipesureilla

8. LAmpimat puhtaat vesivirrat eli [&hinnd hdyrylauhteet palautetaan kattilalaitokselle hdyrynvalmistukseen.

10., 11. Tehtaan pesut perustuvat ensisijaisesti kiertopesuihin (CIP). Pesukeskusten ohjaus perustuu ensisijai-
sesti johtokykymittauksiin, joilla ohjataan

a) alkuhuuhteet huuhteiden keréilyyn

b) pesukierrosta tuleva pesuliuos joko viemariin, pesuliuossailioon tai alkuhuuhdesailiéon.

c) pesuliuosten vakevyytté. Vakevyys tarkastetaan sdanndllisesti myds titraamalla.

Johtokykymittarit ovat ennakoivan huollon ja séédnnéllisen kalibroinnin piirissa.
Tehtaalla ei ole kdytdssé panospesuja, vaan kayttssa ovat kiertopesut (CIP-pesut).

12. Tuotantolaitoksen jatevedet johdetaan tasausaltaaseen ennen viemdriin johtamista. Tasausaltaassa hap-
pamat ja emaksiset jatevedet neutraloivat toisensa ja tarvittaessa loppuneutralointi tehd&an kemikaaleilla.

5.1.4 BAT-menettelyt eréille elintarviketeollisuudessa kéytetyille prosesseille ja yksikkboperaatioille

5.1.4.1 Materiaalien vastaanotto ja lastaus

1. Valion ohjeistuksen mukaan autojen moottorit sammutetaan purun ja lastauksen ajaksi. Jadhdytettavien
jakeluautojen diesel-kayttoiset jadhdytyskoneet ovat kuitenkin kdynnissa lampimana vuodenaikana kylméket-
jun varmistamiseksi.

5.1.4.7 Pakastus ja jadhdytys

1. Tehtaan tuotteiden ja varastojen jadhdytykseen kaytetadn ammoniakkikylmaélaitoksia, jonka tuottaman kyl-
man avulla jadhdytetdén soveltuvin osin myos muita tiloja. Valio pyrkii ammoniakin kdytdssaan siirtymaan
riskien minimoimiseksi vélilliseen jadhdytykseen. Halogenoituja jadhdytysaineita kdytetaéan lahinna toimistoti-
lojen ilmanvaihtokojeissa ja jadkapeissa. Talvella sisatilojen jadhdytyksessa hyddynnetadn suoraan ulkoa saa-
tavaa kylmaa ilmaa.

2. Jadhdytettyjen tilojen lampdtilat pidetddn maitohygienialain edellyttdmissa [ampétiloissa. Tilojen lampétilo-
ja ohjaavat anturit ovat saanndllisen kalibroinnin piirissa.

3,4,5,6,7,8,9

Kylmalaitteistojen optimaalisesta toiminnasta, niiden paivittaisesta tarkkailusta ja paivittaisesta huollosta vas-
taavat toimipaikan kylmakoneiden kayttdon koulutetut asentajat. Laitteistojen ohjauksen suunnittelusta au-
tomaattisulatuksineen ja suuremmista huoltotoista vastaa alalle hyvaksytty asennusliike.

10. Jaahdytetyt tilat on erotettu jadhdyttamattomista tiloista joko ovilla, verho-ovilla tai ilmaverhoilla kylmé-
havikin minimoimiseksi. Lastauslaitureiden lastauspaikat on varustettu lastaustaskuilla lastauslaitureiden kaut-
ta tapahtuvan kylmahéavikin minimoimiseksi.

5.1.4.8 Jaahdytys
1. Valiolla ei kayteta jadhdytystorneja veden jadhdytykseen.
2. Tuotantolaitoksella on kdytdssa jadvesikierron esijadhdytys lammaonsiirtimella ennen jaavesisiiloa.

5.1.4.9 Pakkaus
1. Pakkausratkaisuissa huomioidaan ensisijaisesti sen soveltuvuus Valion kiertaviin kuljetusyksikdihin perustu-
vaan kuljetusjarjestelméan ja tuoteturvallisuus eli pakkauksen tehtavaan suojella elintarviketta. Pakkausmate-



riaalien valinnassa huomioidaan niiden kierréatettavyys ja niiden soveltuvuus suomalaiseen jatehuoltoon. Pak-
kausmateriaalin k&ytdssa materiaalipaksuudet on optimoitu toimivuuden kannalta minimiin.

2. Valion Mehutehtaan tehtaan pakkausmateriaalit hankkii mahdollisimman suurina erind Valion oma osto-
toiminto vuosisopimuksiin perustuen.

3. Kulutukseen soveltumattomat pakatut nestemaiset tuotteet toimitetaan A-rehun Varkauden tehtaalle tai
HSY-Veden Viikinmaen puhdistamon méad&attdmoon. A-Rehun Varkauden tehtaan toiminta tayttaa EY:n sivu-
tuoteasetuksien (EY) N:o 1069/2009 ja (EU) 142/2011 maéaraykset ja sinne ohjautuvat maitotuotteita sisaltavat
tuotteet. Varkaudessa tuotteet ja pakkaukset puristellaan erilleen, tuotteet toimitetaan rehuksi sikaloille ja
pakkaukset joko kierratetdan tai poltetaan. Kayttamattomien hylattavien pakkausten maéréd minimoidaan
synkronoimalla tuoteuudistukset ja materiaalitilaukset. Eri jatejakeiden kerdilyd ja materiaalien erottelua to-
teutetaan mahdollisuuksien mukaan.

4. Tuotteen roiskumista lattialle ei Valiolla suvaita hygienia- ja kustannussyista.

5.1.4.10 Energian tuotanto ja kaytto

1. Valio on ulkoistanut tuotantolaitoksille lamp&energiaa tuottavien kattilalaitosten toiminnot. S&hkon ja [am-
mon yhteistuotanto on toteutettu yhdell& suurella laitoksella. Kattilalaitosten hydtysuhteita seurataan eika
pienemmill& laitoksilla ole mahdollista merkittéavésti nostaa hydtysuhteita yhteistuotannolla.

2. Lampopumppujen ja lammaon talteenottojen mahdollisuuksia selvitetdén ja kaytetéan, kun sopiva lammaon
lahde ja kdyttokohde kohtaavat toisensa. Useilla Valio Oy:n toimipaikoilla on toteutettu innovatiivisia lamp6-
pumppuratkaisuja ja Helsingin mehutehdas on aloittamassa nadiden ratkaisujen soveltuvuuskartoituksen ener-
giaselvityksen muodossa vuoden 2013 aikana.

3, 6 ja 8. Valio Oy:n Helsingin mehutehtaan tehtaan prosesseja ohjataan prosessiautomaatiolla, joka ohjaa
yksikkdoperaatioiden kdynnistymisid ja pysaytyksia tuotteen ominaisuudet ja tuoteturvallisuusnékdkohdat
huomioiden. Uudistettavien prosessien merkittdvimmat sahkdmoottorit varustetaan taajuusmuuttajilla.

4. Pumput ja pumppujen moottorit kuuluvat ennakoivan huollon piiriin. Prosessien suunnittelussa ja vikatilan-
teiden korjauksissa kéytetédén paéosin Valion omia suunnitteluammattilaisia, jotka huolehtivat yksikk6operaa-
tioiden tehokkaasta toiminnasta.

5. Prosessien suunnittelussa kdytetadn padosin Valion omia suunnitteluammattilaisia, jotka huolehtivat yksik-
kdoperaatioiden tehokkaasta toiminnasta. Sopivissa tilanteissa kaytetddn mahdollisimman korkean hyotysuh-
teen moottoreita.

7. Hoyryn, ammoniakin, jadveden ja kuuman veden runkolinjat eristetdan energian saastamiseksi ja kondensoi-
tumisen estamiseksi. Putkihaaroja ja tuoteputkia eristetdan tapauskohtaisen arvioinnin mukaan.

5.1.4.12. Paineilmajarjestelmat

Paineilmajarjestelmia ohjataan automaattisesti kdyton tarpeen mukaan, jarjestelméan vuotoja paikannetaan ja
korjataan jatkuvasti. Kompressorit sijoitetaan sisatiloihin ja omiin huonetiloihinsa meluhaittojen minimoimi-
seksi.

5.1.4.13 Hoyryjarjestelmat

Tuotantolaitos palauttaa hdyrylauhteen kattilalaitokselle, hoyryputkistot on lampderistetty ja putkistot on
varustettu pisaranerottimilla.

5.1.5 limapéaast6jen minimointi
Tehtaan ilmapaéstot muodostuvat maakaasua kayttavan kattilalaitoksen paastoista.

5.1.6 Jateveden késittely



Valion tuotantolaitokset on Kaitsorin tehdasta lukuun ottamatta kytketty kunnalliseen jateveden puhdista-
moon. Kohta ei koske Valion muita toimipaikkoja kuten Helsingin Mehutehdasta.

5.1.7 Akilliset paastot

1, 2,3, 4. Valion I1SO 14001 sertifioituun ymparistojarjestelmaan kuuluu ymparisténakokohtien maéritys toi-
mintajérjestelméan kuuluvalla lomakepohjalla. Arviointi perustuu vahingon todennakaoisyyden, laajuuden,
keston ja Valion imagoon perustuvan uhkan arviointeihin ja niiden perusteella laskettuihin riskilukuihin. Esi-
merkiksi Valion Helsingin mehutehtaalle on tehty YMPARI-hankkeen periaatteita noudattava ymparistoriski-
kartoitus. Ymparistonakokohtien maarityksien ja riskikartoituksen havaintojen pohjalta tunnistettuja liian
suuria riskejé aletaan pienentad joko laiteteknisin tai ohjelmallisin ratkaisuin tai tehostamalla valvontaa esim.
kameroilla, johtokykymittareilla tai lampomittareilla.

6. Tapahtuneet vahingot tutkitaan ja korjaavat toimenpiteet méaaritellaén ensisijaisesti kayttaen toimintajarjes-
telman poikkeamaraportointijarjestelméa. Suuremmista vahingoista tehdaan ymparistépéaéllikon johdolla laa-
jempi tutkinta, jonka tulokset lahetet&an paitsi valvovalle ymparistdviranomaiselle my6s Valion muille
toimipaikoille. Vakavimmissa tapauksissa vahingon toistumisen mahdollisuus selvitetddn myos muilla Valion
toimipaikoilla ja korjaavat toimenpiteet ulotetaan tarvittaessa mygs niihin.

5.2.3 Erityisesti hedelma- ja vihannessektoria koskeva BAT
Ei soveltuvia kohtia

5.2.5 Erityisesti meijeriteollisuutta koskeva BAT

2,3 . Valiolla kdytetaan pastorointiin regeneroinnilla varustettuja jatkuvatoimisia levynlammaonsiirtoon perus-
tuvia pastddreja. Regeneroinnissa pastodrista ulostuleva virta esilammittéé pastooriin syotettavan tuotteen.
Valio Oy:n Helsingin mehutehtaan tehtaan pastédrien hytysuhde on noin 70 %.

6. Valion tuoretuotelaitoksissa vesi-tuoterajapinnan laimeita jakeita kerataan talteen kayttaen joko virtausoh-
jausta, aikaan perustuvaa ohjausta tai sameusmittausta.

7. Valio Oy Helsingin Mehutehdas on kooltaan pieni yksikkd. Silld on kaksi erillisté prosessipesukeskusta seka
erilliset pesukeskukset pakkauskoneille seka yhdella lampokasittelylaitteistolla. Késityksemme mukaan pesu-
keskuksien lisdhajauttamisella ei saavuteta merkittavia etuja.

8. Pesujen loppuhuuhteet keratdan talteen ja kdytetédén alkuhuuhteina.

9. Kohdissa 5.2.5.1- 5.2.5.5 mainittuja vaatimuksia ei kyeta soveltamaan Valion Helsingin mehutehtaaseen,
silla laitos ei vastaanota maitoa.

5.2.9 Erityisesti juomien valmistusta koskeva BAT
Ei soveltuvia kohtia



