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KUNNALLISEN ELINTARVIKEVALVONNAN JA -TUTKIMUKSEN
TAUSTA- JA HENKILOSTOTIEDOT VUONNA 2013

Kunta / kuntayhtyma / seudulli-
nen valvontayksikko:

Helsingin kaupungin ymparistokeskus

Kuntayhtymaan/seudulliseen
valvontayksikk6édn kuuluvat
kunnat:

Helsinki

Lomakenumero (Evira tayttas)

Kunta-/kuntayhtymékoodi (Evira tayttaa)

Aluehallintokoodi (Evira tayttas)

Asukasluku (Bvira tayttas)

Pinta-ala (Bvira tayttas)

Ensisaapumiserét (Evira tayttas)

Lomakkeesta lisatietoja antava henkil6:

Nimi Riikka Aberg Virkanimike| va. elintarviketurvallisuuspaallikko
Puh.nro 09 310 32010 Fax nro 09 301 31633
Sahkoposti| riikka.aberg@hel.fi
Elintarvikevalvonnan ja -tutkimuksen henkilésto ja tybpanos
Valvontaan kay-
_ e . .| tettytyopanos
Koodi Valvontahenkildston virka-/toiminimike Lukumaara | nhenkildtydpéaivina
(htpv)
1 TerveyS\{aIvonnan johtaja tai vastaava 1 110
Koulutus:
Elainladkarit
2| (muut kuin mahdollisesti edella mainitut) 4 600
3 Muun korkeakoulututkinnon suorittanut valvontahenkilosté 10 2090
Muun kuin korkeakoulututkinnon suorittanut valvontahenki-
4 o o 16 3520
I0st6 (terveystarkastaja tai vastaava)
Avustava henkiltstd
5.1 (naytteenottajat, toimistohenkildstd ym.) 4 770
Ei vakinaisessa tydsuhteessa olevat
5,2 : DO -
(esim. projektitydntekijat)
Tutkimukseen
Tutkimushenkildstén virka-/toiminimike kéytetty tybpanos
(htpv)
6 Elainlaakarit -
7 Kemistit 1 30
8 Mikrobiologit 2 110
Muu laboratoriohenkildsto
9 (laborantit, laboratoriomestarit, valinehuoltajat ym.) 10 1500
10 Avustava henkil6std (toimistohenkildstd ym.) 4 200
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Valvonnan suunnittelu

Milla tavoin suunnittelette wuosittaista elintarvikevalvontaty6tdnne? Mik& seuraavista luonnehdinnoista kuvaa
parhaiten omaa valvontatydtadnne? Valitkaa yksi tai useampi vaihtoehto ja tdydentédkaa tarvittaessa avoimeen
kohtaan.

L] Eikirjallisia suunnitelmia, kaikki tietavéat tehtavansa.

] Tyo tehdaan ajankohtaisten ongelmien tai tarpeiden mukaan.

[ Valvontakohteista tehd&&n joka vuosi riskinarviointi ja valvonta mitoitetaan sen mukaan.
XD Vuosittain laaditaan suunnitelma tarkastusten kohdentamisesta.

XD Vuosittain laaditaan naytteenottosuunnitelma.

XD Paatetddn vuosittaiset valvontaprojektit (omat ja osallistuminen valtakunnallisiin projekteihin).
L]

Suunnittelu ja toiminta toteutetaan jollain muulla tavoin, miten?

Valvonnan seuranta

Milla tavalla seuraatte valvontaty6tanne ja sen onnistumista? Mik& seuraavista luonnehdinnoista vastaa parhai-
ten omaa valvontatydtdnne? Valitkaa yksi tai useampi vaihtoehto ja tdydentdkaa tarvittaessa avoimeen kohtaan.

Kukin valvontakaynteja tekeva kirjaa omaan vihkoonsa tai tietokoneen muistiin tarkastuskaynnit ja tekeman-
sé havainnot ja huomautukset.

Valvonnasta kootaan vuosittain yhteenveto, joka raportoidaan (lautakunnalle, toimintakertomuksessa tms.).

Vuosittaisen yhteenvedon perusteella arvioidaan eri kohteiden tarkastusmaarien riittavyytta, havaittujen
ongelmien esiintymista ja laboratoriotutkimuksissa havaittuja maérdystenvastaisuuksia jne.

Toiminnan onnistumista arvioidaan systemaattisesti (esim. henkiloston arviointikeskusteluissa, kokoamalla
kyselytutkimuksin palautetta kuntalaisilta ja toiminnanharjoittajilta tms.).

Toimintaa seurataan jollain muulla tavoin, miten?

ol o M | ol I | Eal I | ko

Valvontaprojektit

Kuinka moneen valtakunnalliseen tai alueelliseen elintarvikevalvonnan projektiin osallistuitte 2 kol
toimintavuonna? b
Kuinka monta omaa elintarvikevalvonnan projektia toteutitte toimintavuonna? 5 kpl

Nimetkaa niista tarkeimmat:

vihersalaattien ja raasteiden mikrobiologinen laatu, mausteiden mikrobiologinen laatu, ravintoloiden puhtaus

Taydennyskoulutus
Kuinka moneen tydnantajan kustantamaan elintarvikevalvonnan ammattialan koulutustilaisuu-

e RGN : o 34 kpl
teen henkildstd osallistui toimintavuonna (vahintdan yksi osallistuja/tilaisuus)
Kuinka monta koulutuspaivaa niista kertyi yhteensa? 154 kpl
Kuluttajavalitukset
Elintarvikkeita koskeneet kuluttajavalitukset 645 kpl
Elintarvikevalvonnasta saadut maksutulot
Maksutulot elintarvikehuoneistojen hyvaksymisesta ja ilmoitusten kasittelysta, elintarvikelaki 58737
(23/2006, muutos 352/2011) 71.1.1'8 eur
Maksutulot elintarvikelain 71.1.2-4 §:n tarkoittamista valvontatoimista 340478 eur

Muuta

Haluttaessa ilmoitetaan tietoja kunnan elintarvikevalvonnasta esim. projekteista, teemapéivista, koulutuksesta,
valvonnan tuloksista. Toivomme my6s kannanottoja lomakkeiden toimivuudesta.
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ELINTARVIKEVALVONTA JA VALVONNAN SUORITTEET 2013

Kunta/Kuntayhtyma:
Valvontakohde Valvontatiedot (Ikm) Toimenpiteiden syyt (Ikm)
Valonta- _K_ohte L Tarkaste- | Tarkas- Iuklz(siin Viran- ﬁ?)?;sat Toimenpi- . Laatuja Pak-
ALK_UT UOT_A N_T O_PAIKAT_ JA LAITOKSET kohteet JO"BS\?_O” tut koh- | tuskdynnit | kaytetty omais- ryhdyty teet yh- vg)l\r/nc?r;t a rT Ie:g(re“r; Kcr)r?us;u epapuh- ll((?#r?;'e r Muu
(entisen hygienialain mukaiset kohteet) yhteensa | - teet yhteensa | tydaka | naytteet | toimenpi- | teensa Yo taudet esilt eJt
: (htpv) teisii
El Alkutuotanto 0 0 0 0 0 1
E11 Maidontuotantotilat 7 1 W/////%% 1 1 0,3 % 0 % 1 1 7
E1.2 Tiloilla tapqhtuyat ante mortem — // // // // // // // // ///
tarkastuskeynnit . __ D .
El.4 Luonnoqvara_lisen riistan lihantar- %// //%// %//%// W // //
kastuskaynnit Z % /ﬁ % % % % %
E1.5 Kalan maihintuontitarkastus 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
E1.6 Muut alkutuotantopaikat (lukuun
ottamatta kohdissa 1.1 - 1.5 ja 15 1 2 0,8 0 1 1 0 1 0 0 0 0
7.1 mainittuja)
E2 K2 Liha-alan laitokset
1 | K2.4-2.6 Lihankasittelylaitokset (alle 3 milj.
kg/v) 166
2 | K2.3-2.6 Lihankasittelylaitokset (yli 3 milj.
kg/v) 0
4 | K2.1,2.5- Lihavalmistelaitokset* (alle 3 milj.
2.10 kg/v) 69
S5 (" Lihavalmistelaitokset* (3 — 10
milj. kg/v) 0
6 Lihavalmistelaitokset* (yli 10 milj.
kg/v) 0
.7 | K2.5-2.10 | Pienimuotoiset liha-alan laitok-
set*) kohtaan 2.4 0
8 K11.1.1 | Kylmévarastot 0

*ei teurastusta
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Valvontakohde

Valvontatiedot (Ikm)

Toimenpiteiden syyt (Ikm)

Valon- | Kohteet, Tark Tarkas- TtaLkaS_ Vi Kohteet, Toi- Laat Pakkaus-
LAITOKSET ta- joissaon ?étﬁs' tuskayn- kauytseltlgl or:lr;g- ri/OfE)Slgy menpi- Oma- Yleinen | Koostu- esgpuujli merkin- Muu
(entisen hygienialain mukaiset kohteet) kohteet“ oV - kohteet nltyhi tyoaika | naytteet | toimenpi teet valvonta | hygienia mus taudet nat ja
yhteensé | suunnit. teensa (htpv) teisin | YNteensa esitteet

E3 K3 Kala-alan laitokset
31 K3.1 Kala-alan laitokset, joissa vain pera- 0

taan kaloja
3.2 [K3.1,3.2 | Kala-alan laitokset (alle 100 000 20

kgiv)
3.3 [K3.1,3.2 | Kala-alan laitokset (yli 100 000 175

kgiv)
3.4 K11.1.3 Kylméavarastot 0
E4 K1 Maitoalan laitokset
4.1 [K1.1-1.5 | Maitoalan laitokset (alle 500 000 32

kgiv)
4.2 [(1.1-1.5 | Maitoalan laitokset (500 000 - 2 0

milj. kg/v)
4.3 [KL1.1-15| maitoalan laitokset (yii 2 milj. kg/v) 0
4.4 | k1.6 | Muut maitoalan laitokset 0
4.5 K11.1.2 Kylmévarastot 0
E5 K4 Muna-alan laitokset
51 | K4l Munapakkaamot 0
5.2 | K42 | Munavalmistelaitokset 0
E6 Kl1 Tukkukaupat ja varastot
6.1 [K11.14 Tukkukaupat ja varastot 5




LOMAKE B (3/4)

ELTU 2013

Valvontakohde

Valvontatiedot (Ikm)

Toimenpiteiden syyt (Ikm)

Tarkas-

Kohteet,

ELINTARVIKEHUONEISTOT Kohteet, Tarkas- - . o Toi- )
. . . . Vvakon- joissaon Tarkas- tuskayn- tuksiin Viran- joissa menpi- | Omaval- Yleinen Koostu- Laatuja | Pakkaus-
entisen terveydensuojelulain mukaiset koh- takohteet tetut > kaytetty | omais- | ryhdyty o epapuh- | merkinnat Muu
y ! ov nit yh- teet onta hygienia mus
teet) yhteenséa . kohteet tyr tydaika | naytteet | toimenpi- u v ygient u taudet ja esitteet
suunnit. teensa (htpv) teisiin yhteensa
E7 Alkutuotanto
Maatilatalouden yhteydessa tapahtu-
7.1 va suoramyynti, pakkaaminen ja 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
valmistustoiminta
E8 K Elintarvikevalmistus
8.1 [5.1-5.4 | Leipomat ja viljavalmistelaitokset 22
K5.5, : o .
8.2 6.1 Ruokavalmistetehtaat ja eineskeittitt 6
Pienet kala-alan elintarvikelaitokset
83 (3132 (alle 10 000 kg/v) 0
Paaasiassa suoraan kuluttajalle myy-
8.4 vét valmistajat 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8.5 [<6.2-6.4 | Muut valmistuslaitokset 12
E9 K Pakkaamot, tukkukaupat ja varas-
tot
9.1 [5.1-5.4 | Pakkaamot 0
K5.5, . )
9.2 6.1 Tukkukaupat, varastot ja kuljetukset 70
E10 K9 Tarjoilupaikat ja suurtaloudet
101 ko.1-0.4 Ravm_tolat jamuut tarjoilupaikat (alle 58
50 asiakaspaikkaa)
) Ravintolat ja muut tarjoilupaikat (yli
10.2 K9.1-9.4 50 asiakaspaikkaa) 432
10.3 [€9.5,9.7 | Muut suurtaloudet (aitoskeittict) 302
10.4 | K9.6 | Muut suurtaloudet (keskuskeittict) 102
E11 K7 Myyntipaikat
0.1 [K9.1-9.4 | Myymalat (yli 1 000 m?) 320
) Myymalét ja myyntipaikat (100 —
10.2 [K9.1-9.4 1000 m?) 281
10.3 [K9.5,9.7 | Myyntipaikat (alle 100 m?) 49
10.4 | K9.6 | Torit ja muut myyntipaikat 34
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Kunta/Kuntayhtyma:

ILMOITUKSEN TEHNEET KONTAKTIMATERIAALIAL AN TOIMIJAT

Kontaktimateriaali-imoituksen lahettaneet kontaktimateriaalitoimijat toimintatyypin tarkennuksittain Soumuﬁ;]/ﬁ:evl%ga_
e — . Yhteensa ; . M Al it . M aasiauentt .| Markkinointi eli | Omavalvonta-
Paaasiallinen toimintatyyppi kpl Valmistus :(hglstelrrlwatlu?t- Jalostus (EU:_n ul!«_)_puoh- (EU:_n ul!«_)_puoll- tukkukauppa- D" N——
Ik eiden valmistus | . nen jasisainen | nen jasisainen | oo inadun hallintair-
(tkm) (Ikm) (tkm) kauppa kauppa ; 5 :
(k) (km) (Ikm) jestelma (Ikm)

Aktiiviset ja alykkaat materiaalit ja
tanikkeet

Liimat

Keramiikka

Korkki

Kumi

Lasi

loninvaihtohartsit

Metallit ja metalliseokset

Paperi ja kartonki

Muovit

Painovarit

Regeneroitu selluloosa (= sellofaani)

Silikonit

Tekstiilit

Lakat ja pinnoitteet

Vahat

Puu

Muu:
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Kunta/kuntayhtyma: Helsinki

Naytteet

Tutkimukset

Aistinvarainen

Mikrobiologinen

Pakkausmerkinnat

Nayte Kokonaisarvostelu laatu laatu Lis&aineet Muu koostumus | Vieraat aineet a esitteet Muut tutkimukset
Néayt- Maér. Toi- Tutki- Maér. Tutki- Maér. Tutki- Maér. Tutki- Maéar. Tutki- Maér. Tutki- Maéar. Tutki- Maér.
teetyht. [ vast. menpi- | mukset | vast. | mukset| vast. | mukset| vast. | mukset| vast. | mukset| vast. | mukset| vast. | mukset [vast. yht.
yht. teetyht. | yht. yht. yht. yht. yht. yht. yht. yht. yht. yht. yht. yht. yht.
1. Maito ja maitovalmisteet 29 0 0 10 0 29 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2. Eraat ravintorasvat ja 6ljyt 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3. Liha ja lihavalmisteet, riista ja
siipikarja 464 12 12 51 12 464 5 1 1 0 0 2 2 0 0 2 0
4. Muna ja munavalmisteet 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5. Kala ja kalavalmisteet, ayriai-
nen ja simpukka 308 9 9 59 0 308 9 42 0 0 0 28 6 0 0 14 0
6. Vilja- ja leipomovalmisteet 57 1 1 6 0 57 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. Hedelmét ja vihannekset ja
niista tehdyt valmisteet 603 3 3 266 0 603 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8. Pahkinat ja pahkinétuotteet ja
coctailsnacksit 2 1 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
9. Valmisruoat 180 2 2 63 0 180 2 5 0 0 0 0 0 0 0 2 0
10. Keitot, liemet ja kastikkeet 11 1 1 11 0 11 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
11. Jaételot ja jakiruoat 41 0 0 34 0 41 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. Yrtit ja mausteet 178 1 1 2 0 178 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. Mehut, juomat, kivennaisvesi
ja pakattu vesi 1 0 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. Makeiset, hunaja jasokeri 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15. Kaakao ja kaakaovalmisteet,
kahvi ja tee 2 0 0 2 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. Lis&aineet 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. Erityisruokavaliovalmisteet 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. Elintanvikkeiden kanssa kos-
ketukseen joutuvat tanikkeet 336 4 4 0 0 336 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
19. Muut 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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