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Parhaan käyttökelpoisen tekniikan soveltaminen Valio Oy:n Helsingin Mehutehtaalla ja Valiolla yleensä

Seuraavassa tarkastelussa käydään lävitse parhaan käyttökelpoisen tekniikan soveltamista Valio Oy:ssä ja Valio
Oy:n Helsingin Mehutehtaassa verrattuna elintarvike-, juoma- ja meijeriteollisuudelle määritettyyn parhaaseen
käyttökelpoiseen tekniikkaan. Tarkastelussa viitataan Valio Oy:n toimintaan asioissa, joita hoidetaan Valio-
tasolla ja Valio Oy:n Helsingin mehutehtaan toimintaan niiltä osin missä toteutus riippuu tuotantolaitoksesta.
Tarkastelun numerointi viittaa Food, Drink and Milk Industries toimialan elokuussa 2006 julkaistun BREF-
dokumentin kappalenumerointiin.

5.1 Yleinen BAT elintarvike-, juoma- ja meijeriteollisuudelle

1. Valion Helsingin mehutehtaan toimintajärjestelmässä dokumentoituun perehdytysohjelmaan sisältyy mm.
tutustuminen toimipaikan keskeisiin ympäristöasioihin, jätteen lajitteluun ja ympäristöriskejä sisältäviin työ-
tehtäviin. Tietoja päivitetään toimipaikan ympäristövastaavan järjestämällä ympäristökoulutuksella.

2. Valiolle tuotehävikki ei ole ensisijaisesti ympäristöongelma vaan menetettyä myyntiä, siten suunnittelussa ja
laitteistojen valinnassa hävikkien minimointi otetaan huomioon.

3., 17. Melulähteet sisätiloissa huomioidaan työsuojelun puolesta ja melulähteet ulkotiloihin minimoidaan tai
ne varustetaan tarvittavilla esteillä melun leviämisen estämiseksi. Tarvittaessa teetätetään meluselvitykset.
Toimipaikka sijaitsee Helsingin kaupungin erään vilkkaimman sisääntuloväylän varrella.

4. Valion toimipaikoilla on käytössä ennakoivan huollon suunnitelmat.

5. Valiolla veden kulutus ja sen vähentäminen on yhtiötason ympäristötavoite analyyseineen, konkreettisiin
toimenpiteisiin perustuvine toimenpideohjelmineen ja jatkuvine seurantoineen. Energiatehokkuuden osalta
Valio on liittynyt Elintarviketeollisuusliiton energiatehokkuussopimukseen, johon kuuluvat myös analyysit,
tavoitteet ja toimenpideohjelmat.

6. Valiolla seurataan kuukausitasolla toimipaikkojen sähkö- ja lämpöenergian kulutusta, talousveden kulutusta,
jätevesikuormaa ja määrätietoja jätehuollon keskeisimmistä jakeista. Lisäksi vuositasolla kerätään tiedot, ym-
päristöhuolenilmaisuista, poikkeuksellisista tilanteista, keskeisten kemikaalien käytöstä, energiantuotannon
polttoaineista, kattilalaitosten ilmapäästöistä, jäähdytysveden käytöstä, veden kierrätyksestä, kylmäaineiden
varastointi- ja täyttömääristä sekä ongelmajätteiden määristä. Tietojen keruu on standardoitu, ohjeistettu ja
siihen osallistuminen on velvoite kaikille Valion toimipaikoille. Keskeisimmissä seurannoissa tarvittavat laitteis-
tot ovat ennakoivan huollon piirissä.

7. Valiolla raaka-aineiden kulutusta seurataan taselaskentaan perustuvalla raaka-aineiden käyttötarkkailulas-
kennalla sekä SAP toiminnanohjausjärjestelmällä, joka tuottaa käyttötarkkailuraportin kaikkien kulutettujen
raaka-aineiden ja käyttöhyödykkeiden suhteen.

8. Tuotannon suunnittelulla pyritään mahdollisuuksien mukaan mahdollisimman joustavaan tuotantoon hävik-
kien minimoimiseksi.

9. Kuljetuskustannusten minimoimiseksi raaka-aineet ja puolivalmisteet siirretään tuotantolaitokselle mahdol-
lisuuksien mukaan joko jauheina tai tiivisteinä; esimerkiksi mehun valmistuksen raaka-aineet saapuvat tehtaal-
le korkeakuiva-aineisina tiivisteinä.

10. Lyhyen myyntiajan omaavien tuotteiden ja raaka-aineiden varastointi minimoidaan hävikkien vähentämi-
seksi. Raaka-aineiden tilaukset perustuvat hävikin minimoimiseksi käyttötarkkailutietoihin ja ennakoituihin
toimitusaikoihin.



11. , 13., 14. Tuote-, käyttöhyödyke ja jätevirtoja analysoidaan voidaanko niiden perusteella optimoida varsi-
naisen prosessin tehokkuutta (esim. hävikkilähteiden etsintä tarvittaessa jätevesikuormituksen seurannalla),
voidaanko jotain käyttää uudelleen (pesukiertojen loppuhuuhteiden käyttö pesujen alkuhuuhteina) tai ottaa
talteen (tuotepitoisten huuhteiden käyttö biokaasun raaka-aineeksi).

12. Tuotteiden roiskumiseen ja putoamiseen lattialle kiinnitetään erityistä huomiota hygieniasyistä. Mahdolli-
siin ongelmiin puututaan välittömästi hygieniaomavalvonnan toimesta.

15. Tuotteiden kuumennusten ja jäähdytysten optimoinnin suhteen noudatetaan hygieniaviranomaisten edel-
lyttämiä käsittelyjä ja käsittelyaikoja.

16. Valion toimipaikoilla pidetään työturvallisuus- ja hygieniasyistä hyvää järjestystä. Toiminnan tukena käyte-
tään ohjaavaa palkitsemista ja TUTTAVA-kehittämisohjelmaa.

19., 20. Valion Helsingin mehutehtaan keskeiset toiminnot on automatisoitu. Pumppauksia ohjataan virtaus-
mittareilla tai siirtoajalla. Säiliöiden pinnankorkeutta valvotaan ohjelmallisesti ja sen lisäksi suuret siilot on
varustettu ylitäytön estimillä. Lämpötiloja seurataan kalibroiduilla lämpötila-antureilla, pesuliuosten kemikaa-
lipitoisuuksia valvotaan johtokykymittareilla ja säännöllisillä titrauksilla.

21. Raaka- ja lisäaineiden valinnassa huomioidaan niiden pakkausten jätehuolto soveltuvin osin, tuoteturvalli-
suus kuitenkin ohjaa eri toimittajat käyttämään hyvin samantyyppisiä pakkausratkaisuja

5.1.1 Ympäristöjohtaminen
Valiolla on käytössä kotimaan toiminnot kattava ISO 14001:2004-standardin mukaan sertifioitu ympäristöjär-
jestelmä. Sertifiointi on alun perin annettu 12.6.2000 ja se on viimeksi uusittu 18.10.2012. Ympäristöjohtamis-
järjestelmä on integroitu ISO 9001 standardin mukaisen laatujärjestelmän ja ISO 22 000 standardin mukaisen
tuoteturvallisuusjärjestelmän kanssa toimintajärjestelmäksi.

Toimintajärjestelmä pitää sisällään ympäristöjohtamisen kannalta keskeiset politiikat, kuvaukset ympäristövai-
kutusten tunnistamisesta niin normaalitoiminnassa kuin investointihankkeissa, koulutuksesta, dokumentaati-
osta, katselmuskäytännöistä sisältäen toiminnan lainmukaisuuden arvioinnin, ympäristötavoitteiden
määrittämisestä ja niiden seurannoista, ympäristöraportoinnista, tiedostoista ja niiden hallinnasta ja sisäisestä
auditoinnista. Lisäksi toimintajärjestelmässä on ohjeet toiminnasta hätä- ja poikkeustilanteissa.

Valio julkaisee keskeiset ympäristötunnuslukunsa sekä ympäristötavoitteiden toteutumisen vuosittain osana
yritysvastuuraporttia. Raportti on luettavissa Valion internetsivuilla.

Valio Oy:n Helsingin mehutehtaan ympäristöjohtamisjärjestelmä on osa Valion ympäristöjohtamisjärjestelmää.
Tehtaan ympäristöjohtamisjärjestelmä ja sen toimivuus auditoidaan vuosittain valion sisäisessä auditoinnissa
ja noin kahden vuoden välein ulkopuolisen sertifioijan toimesta.

5.1.2 Yhteistyö tuotantoketjussa edeltävien ja seuraavien vaiheiden kanssa
Valion Helsingin Mehutehdas käyttää raaka-aineenaan kotimaista sokeria sekä pääosin ulkomaisia hedelmä-
mehutiivisteitä ja soseita. Valio Oy:n Ostotoiminnot suosivat pitkäaikaisia liikesuhteita tuttujen ja tunnettujen
kumppanien kanssa. Ostotoiminnot selvittävät toimittaja-auditoinnilla uusilta tavarantoimittajilta ennen lii-
kesuhteen alkua mm. toiminnan ympäristönsuojeluun liittyvät keskeiset asiat.

5.1.3 Laitteiden ja laitteistojen pesut
1, 3, 4, 9, 13 ja 14 Valiolla on omat hygienia- ja pesuasiantuntijat, jotka yhdessä pesuainetoimittajien kanssa
ratkovat käytännön pesuongelmia valiten kulloinkin tarvittavat menetelmät, kemikaalit ja niiden annostelut
tuoteturvallisuuden varmistamiseksi ja ympäristövaikutusten minimoimiseksi.

2. Lattiakaivot, joiden kautta on mahdollista päästä kiintoainetta viemäriin, on varustettu joko reikälevyllä tai
sihdillä.



5. Valio on standardoinut uusien pesukeskusten rakenteen ja varustuksen. Uusilla pesukeskuksilla pesut kye-
tään optimoimaan niin kemikaalien, veden ja energian kulutusten suhteen. Vanhojen pesukeskusten toimin-
nan optimointiin käytetään pesukemikaalitoimittajien siirrettäviä laitteistoja.

6, 7. Käsin pesuun käytetyt letkut on varustettu suuttimilla (yleisimmin Pesu-Karhu) tai vaahtopesusuuttimilla.
Säiliöt ja siilot on myös varustettu pesureilla, jotka ovat joko pesupallotyyppisiä tai uusimmissa ratkaisuissa
turpiinipesureilla

8. Lämpimät puhtaat vesivirrat eli lähinnä höyrylauhteet palautetaan kattilalaitokselle höyrynvalmistukseen.

10., 11. Tehtaan pesut perustuvat ensisijaisesti kiertopesuihin (CIP). Pesukeskusten ohjaus perustuu ensisijai-
sesti johtokykymittauksiin, joilla ohjataan
a) alkuhuuhteet huuhteiden keräilyyn
b) pesukierrosta tuleva pesuliuos joko viemäriin, pesuliuossäiliöön tai alkuhuuhdesäiliöön.
c) pesuliuosten väkevyyttä. Väkevyys tarkastetaan säännöllisesti myös titraamalla.

Johtokykymittarit ovat ennakoivan huollon ja säännöllisen kalibroinnin piirissä.

Tehtaalla ei ole käytössä panospesuja, vaan käytössä ovat kiertopesut (CIP-pesut).

12. Tuotantolaitoksen jätevedet johdetaan tasausaltaaseen ennen viemäriin johtamista.  Tasausaltaassa hap-
pamat ja emäksiset jätevedet neutraloivat toisensa ja tarvittaessa loppuneutralointi tehdään kemikaaleilla.

5.1.4 BAT-menettelyt eräille elintarviketeollisuudessa käytetyille prosesseille ja yksikköoperaatioille
5.1.4.1 Materiaalien vastaanotto ja lastaus
1. Valion ohjeistuksen mukaan autojen moottorit sammutetaan purun ja lastauksen ajaksi. Jäähdytettävien
jakeluautojen diesel-käyttöiset jäähdytyskoneet ovat kuitenkin käynnissä lämpimänä vuodenaikana kylmäket-
jun varmistamiseksi.

5.1.4.7 Pakastus ja jäähdytys
1. Tehtaan tuotteiden ja varastojen jäähdytykseen käytetään ammoniakkikylmälaitoksia, jonka tuottaman kyl-
män avulla jäähdytetään soveltuvin osin myös muita tiloja. Valio pyrkii ammoniakin käytössään siirtymään
riskien minimoimiseksi välilliseen jäähdytykseen. Halogenoituja jäähdytysaineita käytetään lähinnä toimistoti-
lojen ilmanvaihtokojeissa ja jääkapeissa. Talvella sisätilojen jäähdytyksessä hyödynnetään suoraan ulkoa saa-
tavaa kylmää ilmaa.

2. Jäähdytettyjen tilojen lämpötilat pidetään maitohygienialain edellyttämissä lämpötiloissa. Tilojen lämpötilo-
ja ohjaavat anturit ovat säännöllisen kalibroinnin piirissä.

3, 4, 5, 6, 7, 8, 9
Kylmälaitteistojen optimaalisesta toiminnasta, niiden päivittäisestä tarkkailusta ja päivittäisestä huollosta vas-
taavat toimipaikan kylmäkoneiden käyttöön koulutetut asentajat. Laitteistojen ohjauksen suunnittelusta au-
tomaattisulatuksineen ja suuremmista huoltotöistä vastaa alalle hyväksytty asennusliike.

10. Jäähdytetyt tilat on erotettu jäähdyttämättömistä tiloista joko ovilla, verho-ovilla tai ilmaverhoilla kylmä-
hävikin minimoimiseksi. Lastauslaitureiden lastauspaikat on varustettu lastaustaskuilla lastauslaitureiden kaut-
ta tapahtuvan kylmähävikin minimoimiseksi.

5.1.4.8 Jäähdytys
1. Valiolla ei käytetä jäähdytystorneja veden jäähdytykseen.
2. Tuotantolaitoksella on käytössä jäävesikierron esijäähdytys lämmönsiirtimellä ennen jäävesisiiloa.

5.1.4.9 Pakkaus
1. Pakkausratkaisuissa huomioidaan ensisijaisesti sen soveltuvuus Valion kiertäviin kuljetusyksiköihin perustu-
vaan kuljetusjärjestelmään ja tuoteturvallisuus eli pakkauksen tehtävään suojella elintarviketta. Pakkausmate-



riaalien valinnassa huomioidaan niiden kierrätettävyys ja niiden soveltuvuus suomalaiseen jätehuoltoon. Pak-
kausmateriaalin käytössä materiaalipaksuudet on optimoitu toimivuuden kannalta minimiin.

2. Valion Mehutehtaan tehtaan pakkausmateriaalit hankkii mahdollisimman suurina erinä Valion oma osto-
toiminto vuosisopimuksiin perustuen.

3. Kulutukseen soveltumattomat pakatut nestemäiset tuotteet toimitetaan A-rehun Varkauden tehtaalle tai
HSY-Veden Viikinmäen puhdistamon mädättämöön. A-Rehun Varkauden tehtaan toiminta täyttää EY:n sivu-
tuoteasetuksien (EY) N:o 1069/2009 ja (EU) 142/2011 määräykset ja sinne ohjautuvat maitotuotteita sisältävät
tuotteet. Varkaudessa tuotteet ja pakkaukset puristellaan erilleen, tuotteet toimitetaan rehuksi sikaloille ja
pakkaukset joko kierrätetään tai poltetaan. Käyttämättömien hylättävien pakkausten määrää minimoidaan
synkronoimalla tuoteuudistukset ja materiaalitilaukset. Eri jätejakeiden keräilyä ja materiaalien erottelua to-
teutetaan mahdollisuuksien mukaan.

4. Tuotteen roiskumista lattialle ei Valiolla suvaita hygienia- ja kustannussyistä.

5.1.4.10 Energian tuotanto ja käyttö
1. Valio on ulkoistanut tuotantolaitoksille lämpöenergiaa tuottavien kattilalaitosten toiminnot. Sähkön ja läm-
mön yhteistuotanto on toteutettu yhdellä suurella laitoksella. Kattilalaitosten hyötysuhteita seurataan eikä
pienemmillä laitoksilla ole mahdollista merkittävästi nostaa hyötysuhteita yhteistuotannolla.

2. Lämpöpumppujen ja lämmön talteenottojen mahdollisuuksia selvitetään ja käytetään, kun sopiva lämmön
lähde ja käyttökohde kohtaavat toisensa. Useilla Valio Oy:n toimipaikoilla on toteutettu innovatiivisia lämpö-
pumppuratkaisuja ja Helsingin mehutehdas on aloittamassa näiden ratkaisujen soveltuvuuskartoituksen ener-
giaselvityksen muodossa vuoden 2013 aikana.

3, 6 ja 8. Valio Oy:n Helsingin mehutehtaan tehtaan prosesseja ohjataan prosessiautomaatiolla, joka ohjaa
yksikköoperaatioiden käynnistymisiä ja pysäytyksiä tuotteen ominaisuudet ja tuoteturvallisuusnäkökohdat
huomioiden. Uudistettavien prosessien merkittävimmät sähkömoottorit varustetaan taajuusmuuttajilla.

4. Pumput ja pumppujen moottorit kuuluvat ennakoivan huollon piiriin. Prosessien suunnittelussa ja vikatilan-
teiden korjauksissa käytetään pääosin Valion omia suunnitteluammattilaisia, jotka huolehtivat yksikköoperaa-
tioiden tehokkaasta toiminnasta.

5. Prosessien suunnittelussa käytetään pääosin Valion omia suunnitteluammattilaisia, jotka huolehtivat yksik-
köoperaatioiden tehokkaasta toiminnasta. Sopivissa tilanteissa käytetään mahdollisimman korkean hyötysuh-
teen moottoreita.

7. Höyryn, ammoniakin, jääveden ja kuuman veden runkolinjat eristetään energian säästämiseksi ja kondensoi-
tumisen estämiseksi. Putkihaaroja ja tuoteputkia eristetään tapauskohtaisen arvioinnin mukaan.

5.1.4.12. Paineilmajärjestelmät
Paineilmajärjestelmiä ohjataan automaattisesti käytön tarpeen mukaan, järjestelmän vuotoja paikannetaan ja
korjataan jatkuvasti. Kompressorit sijoitetaan sisätiloihin ja omiin huonetiloihinsa meluhaittojen minimoimi-
seksi.

5.1.4.13 Höyryjärjestelmät
Tuotantolaitos palauttaa höyrylauhteen kattilalaitokselle, höyryputkistot on lämpöeristetty ja putkistot on
varustettu pisaranerottimilla.

5.1.5 Ilmapäästöjen minimointi
Tehtaan ilmapäästöt muodostuvat maakaasua käyttävän kattilalaitoksen päästöistä.

5.1.6 Jäteveden käsittely



Valion tuotantolaitokset on Kaitsorin tehdasta lukuun ottamatta kytketty kunnalliseen jäteveden puhdista-
moon. Kohta ei koske Valion muita toimipaikkoja kuten Helsingin Mehutehdasta.

5.1.7 Äkilliset päästöt
1, 2, 3, 4. Valion ISO 14001 sertifioituun ympäristöjärjestelmään kuuluu ympäristönäkökohtien määritys toi-
mintajärjestelmään kuuluvalla lomakepohjalla. Arviointi perustuu vahingon todennäköisyyden, laajuuden,
keston ja Valion imagoon perustuvan uhkan arviointeihin ja niiden perusteella laskettuihin riskilukuihin. Esi-
merkiksi Valion Helsingin mehutehtaalle on tehty YMPÄRI-hankkeen periaatteita noudattava ympäristöriski-
kartoitus. Ympäristönäkökohtien määrityksien ja riskikartoituksen havaintojen pohjalta tunnistettuja liian
suuria riskejä aletaan pienentää joko laiteteknisin tai ohjelmallisin ratkaisuin tai tehostamalla valvontaa esim.
kameroilla, johtokykymittareilla tai lämpömittareilla.

6. Tapahtuneet vahingot tutkitaan ja korjaavat toimenpiteet määritellään ensisijaisesti käyttäen toimintajärjes-
telmän poikkeamaraportointijärjestelmää. Suuremmista vahingoista tehdään ympäristöpäällikön johdolla laa-
jempi tutkinta, jonka tulokset lähetetään paitsi valvovalle ympäristöviranomaiselle myös Valion muille
toimipaikoille. Vakavimmissa tapauksissa vahingon toistumisen mahdollisuus selvitetään myös muilla Valion
toimipaikoilla ja korjaavat toimenpiteet ulotetaan tarvittaessa myös niihin.

5.2.3 Erityisesti hedelmä- ja vihannessektoria koskeva BAT
Ei soveltuvia kohtia

5.2.5  Erityisesti meijeriteollisuutta koskeva BAT
2,3 . Valiolla käytetään pastörointiin regeneroinnilla varustettuja jatkuvatoimisia levynlämmönsiirtoon perus-
tuvia pastööreja. Regeneroinnissa pastööristä ulostuleva virta esilämmittää pastööriin syötettävän tuotteen.
Valio Oy:n Helsingin mehutehtaan tehtaan pastöörien hyötysuhde on noin 70 %.

6. Valion tuoretuotelaitoksissa vesi-tuoterajapinnan laimeita jakeita kerätään talteen käyttäen joko virtausoh-
jausta, aikaan perustuvaa ohjausta tai sameusmittausta.

7. Valio Oy Helsingin Mehutehdas on kooltaan pieni yksikkö. Sillä on kaksi erillistä prosessipesukeskusta sekä
erilliset pesukeskukset pakkauskoneille sekä yhdellä lämpökäsittelylaitteistolla. Käsityksemme mukaan pesu-
keskuksien lisähajauttamisella ei saavuteta merkittäviä etuja.

8. Pesujen loppuhuuhteet kerätään talteen ja käytetään alkuhuuhteina.

9. Kohdissa 5.2.5.1- 5.2.5.5 mainittuja vaatimuksia ei kyetä soveltamaan Valion Helsingin mehutehtaaseen,
sillä laitos ei vastaanota maitoa.

5.2.9 Erityisesti juomien valmistusta koskeva BAT
Ei soveltuvia kohtia


