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Elintarviketurvallisuusosasto 23.4.2014

Vuoden 2013 ruokamyrkytykset

Tapahtuma-
aika

Tapahtumapaikka Ruokamyrkytykseen
johtaneet virheet

Välittäjäelintarvike Ruokamyrkytysten
aiheuttajamikrobi

Sairastuneiden
määrä

1 9.2. Ravintola Tuntematon omenasorbetti, etanapuuro,
ankanrinta

Bacillus cereus, Sta-
phylococcus aureus,
Escherichia coli -
bakteerit

4

2 9.2. Koti Saastunut raaka-aine Osterit Norovirus 5

3 8.3. Ravintola Ei tiedossa Ei varmuutta Norovirus 7
4 22.3. Ravintola Mahdollisesti levinnyt ih-

misestä ihmiseen tai tar-
tunta saatu pinnoilta,
mahdollisesti myös ruoan
välityksellä

Tarjottu ruoka Mahdollisesti norovi-
rus

19

5 18.4. Ravintola Saastunut raaka-aine salaatti Bacillus cereus-
bakteeri

2

6 21.4. Ravintola Mausteiden  säilytysvirhe
ja keittiön huono hygienia

Tarjottu ruoka, ruoan mausteet Bacillus cereus-
bakteeri

4

7 4.6. Ravintola Saastunut raaka-aine  vihersimpukat Plesiomonas shigel-
loides -bakteeri

2

8 8.7. Laitoskeittiö Tuntematon ei varmuutta Listeria monocyto-
genes -bakteeri

1*

9 13.9. Ravintola Tuntematon ei varmuutta Tuntematon 16

10 29.9. Pizzeria Saastunut raaka-aine ja
säilytys liian lämpimässä
jääkaapissa

Säilyketonnikala Histamiini 2

11 22.10. Ravintola Puutteet hygieniassa,
huono käsihygienia ja
mausteiden säilytys

Tarjottu ruoka, mausteet Bacillus cereus,
Escherichia coli -
bakteerit

9

12 30.10. Koti Saastunut raaka-aine ja
säilytys liian lämpimässä

Todennäköisesti vakuumiin
pakattu lämminsavukala

Botuliini (Clostridium
botulinum -bakteeri)

1*
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jääkaapissa

13 8.11. Hotellin ravintola Tuntematon Tarjottu ruoka Salmonella 4
14 11.11. Ravintola Tuntematon Ei varmuutta tuntematon 5

15 16.12. Kaksi ravintolaa Tuntematon Ei varmuutta EHEC 1*
16 13.12. Ravintola Saastunut raaka-aine Osterit Norovirus 4

17 18.12. ja
21.12.

Ravintola Tuntematon Ei varmuutta ei varmuutta 10

18 24.12. Laitoskeittiö Mahdollisen riittämätön-
kuumennus, hidas jäähdy-
tys ja/ tai virheellinen säily-
tyslämpötila

Joulukinkku Clostridium perfrin-
gens -bakteeri

17

Epidemioissa sairastuneet
(sairastuneita 2 tai enemmän)

110

Kaikissa todetuissa ruoka-
myrkytyksissä sairastuneet

113

* yksittäisiä tapauksia, < 2 sairastunutta


